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Informagoes relevantes

Objeto da licitagdo: Contratagdo de empresa especializada para a prestagdo de servigo de nutricdo e alimentagdo
escolar, visando ao preparo e a distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condigGes higi€nico-sanitarias
adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos regularmente
matriculados e demais beneficidrios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educagdo, em unidades
educacionais da rede municipal de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais
insumos necessarios, dos servicos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos
utilizados, fornecimento de mdo de obra treinada para a preparagao dos alimentos, distribuigdo, controle, limpeza e
higienizacdo de cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, em conformidade com os Anexos do
edital e com as normas técnicas fixadas pela CODAE e demais érgdos sanitarios. O objeto desta licitagdo se refere a
DRE Itaquera (lote 08) conforme Anexo XII (Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educagdo).
Modalidade: Pregdo eletronico

Tipo: Menor valor médio mensal estimado total do lote

Data e hora da abertura da sessdo publica: [e] / [e] / [e], as [e]h[e] (horario de Brasilia).

SME/COMPS - Niicleo de Licitagdo e Contratos

Endereco: Rua Dr. Diogo de Faria n® 1.247, 2° andar, sala 316, Vila Clementino, CEP 04037-004, Sdo Paulo, SP
Telefone: (11) 3396-0517 Fax: (11) 3396-0512.

E-mail: smelicitacao@sme.prefeitura.sp.gov.br
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Preambulo

A Secretaria Municipal de Educacdo da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo (a “SME”) torna publico, para
conhecimento dos interessados, que realizard licitagdo na modalidade pregdo eletronico do tipo menor prego
(esta “Licitacdo”), objetivando a contratagdo do objeto descrito no Anexo I deste edital, que sera processada e
julgada em conformidade com as disposicGes deste edital.

Objeto

Esta Licitagdo tem por objeto a contratagdo de empresa especializada para a prestacdo de servigo de nutricdo e
alimentagdo escolar, visando ao preparo e a distribuicdo de alimentagdo balanceada e em condigGes higiénico-
sanitdrias adequadas, que atendam aos padrOes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos
regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educagéo, em
unidades educacionais da rede municipal de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e
demais insumos necessarios, dos servicos de logistica, supervisio e manutengdo preventiva e corretiva dos
equipamentos utilizados, fornecimento de m&o de obra treinada para a preparacdo dos alimentos, distribuicgo,
controle, limpeza e higienizagdo de cozinhas, despensas e lactérios das unidades educacionais, em conformidade
com os Anexos do edital e com as normas técnicas fixadas pela CODAE e demais drgdos sanitarios. O objeto desta
licitagdo se refere a DRE Itaquera (lote 08) conforme Anexo XII (Unidades educacionais da Diretoria Regional de
Educagdo). (o “Objeto”), cujas caracteristicas e especificagdes técnicas encontram-se descritas no Anexo I deste
edital.

N° DO LOTE N° UNIDADES EDUCACIONAIS DIRETORIA REGIONAL

08 107 ITAQUERA

Vistoria técnica facultativa

A vistoria sera facultativa e as licitantes que assim desejarem deverdo agendar sua realizacdo diretamente com a
unidade, através dos contatos descritos no Anexo XV (Lista de enderegos e telefones) do Edital.

As Vvistorias serdo realizadas mediante a apresentacdo de documento de identidade (RG ou similar) do
representante da empresa e serdo acompanhadas pelo diretor da unidade ou funcionario por ele designado. A
licitante devera preencher o termo de vistoria descrito no Anexo XVIII e apresentar a documentagdo conforme
disposto no item 9.7.5.1.

Condigdes de participacdo acesso a informagdes e impugnacao ao edital

A participagdo nesta Licitagdo implica o reconhecimento pelo licitante de que conhece e se submete a todas as
clausulas e condigdes do presente edital, bem como as disposicdes contidas na Lei Municipal n° 13.278/2002, nos
Decretos Municipais n°® 43.406/2003, n°® 44.279/2003; n°® 46.662/2005; n°® 52.091/2011; n°® 54.102/2013, n°
56.475/2015 e n° 58.400/2018, no Decreto Federal n® 10.024/2019, nas Leis Federais n® 10.520/2002 e n°®
8.666/1993, na Lei Complementar n® 123/2006 e demais normas complementares, que disciplinam a presente
licitagdo e integrardo o ajuste correspondente, no que lhe for pertinente.

As referéncias a dispositivos legislativos e regulamentares realizadas neste instrumento presumem-se feitas a
redacdo vigente na data de publicagdo deste edital, mesmo que o ato normativo que os tenha alterado ndo seja
referenciado expressamente.

A participacdo nesta Licitagdo dar-se-a por meio do sistema disponibilizado no www.comprasnet.gov.br, nas
condigOes descritas neste edital, devendo ser observado o inicio da sessdo indicado no cabegalho deste edital.

Como requisito para a participagdo nesta Licitagdo, o licitante devera manifestar, em campo préprio do sistema
eletrbnico, o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagdo previstas neste edital e seus anexos.
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Poderao participar desta Licitagdo, observadas as condiges especificas de participagdo em cada lote, as pessoas
cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitagdo e que atendam a todas as exigéncias deste
edital e de seus anexos, desde que estejam credenciadas no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores (o “SICAF”), nos termos do art. 1°, § 19, do Decreto Federal n® 3.722/2001 e do art. 13, I, do
Decreto Federal n® 5.450/2005 e dos arts. 10 e 11 do Decreto Federal n® 10.024/2019.

Sera permitida a participagdo de entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio, condicionada ao
cumprimento do previsto na Lei 8.666/93 e das condigBes abaixo elencadas:

Comprovagdo do compromisso publico ou particular de constituigdo de consorcio, subscrito pelos consorciados e
assinalando as proporgoes de participacdo de cada um deles no consorcio, o qual devera ser encaminhado ao
pregoeiro conforme previsto no item 5.1.1.

O compromisso deverd indicar a empresa responsavel pelo consdrcio que devera atender as condigdes de
lideranga, conferindo-lhe amplos poderes para representar as consorciadas, ativa e passivamente, podendo,
inclusive, assumir obrigacdes pelas demais, sem prejuizo da responsabilidade solidaria de todas as consorciadas.

Apresentagdo dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, por parte de cada consorciado, admitindo-se:

Quanto aos atestados ou certiddes de qualificacdo técnica previstos no item 9.7 e subitens, o somatorio dos
quantitativos de cada consorciado; e (b) para efeito de atendimento dos requisitos de qualificacdo econ6mico-
financeiros previstos no item 9.3.3 e 9.3.3.1, 0 somatorio dos valores de cada consorciado, na proporgao de sua
respectiva participagdo no consorcio.

Impedimento de participagdo de empresa consorciada, na mesma licitagdo, através de mais de um consorcio, ou
através de um consorcio e isoladamente.

Responsabilidade solidaria dos integrantes pelos atos praticados em consorcio, tanto na fase de licitagdo quanto
na de execugdo do contrato.

O licitante vencedor fica obrigado a promover, antes da celebragdo do contrato, a constituigdo e o registro do
consorcio, nos termos do compromisso referido no subitem 3.5.1.

Nenhuma licitante poderd participar de mais de um consorcio, restricdo que compreende igualmente suas
controladas, controladoras, coligadas ou subsidiarias.

Em caso de participacdo de MEs, EPPs, sera admitida a participacdo de consorcios desde que todas as
consorciadas caracterizem-se como MEs, EPPs, atendidas as exigéncias do item 3.7 e seu subitem.

Para o envio de lances serd adotado o modo de disputa aberto. Os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com prorrogagoes, conforme o critério de julgamento, nos termos do art. 32, do Decreto Federal n®
10.024/2019.

Para se beneficiarem das regras previstas nos arts. 42 a 45 da Lei Complementar n® 123/2006, assim como dos
beneficios relativos a participagdo exclusiva previstos nos arts. 47 e 48 da referida Lei, as MEs e EPPs devem
declarar esta condicdo em campo préprio do sistema.

A falta da declaragdo de enquadramento do licitante referida acima, ou sua imperfeicdo, ndo conduzira ao seu
afastamento da licitagdo, mas tdo somente a ndo incidéncia dos beneficios da Lei Complementar n® 123/2006.

Sera vedada a participacao de:

a) Pessoas declaradas inidoneas, impedidas ou suspensas para licitar e contratar com o Poder PUblico, por
quaisquer entes da administragdo publica, direta ou indireta, nas esferas federal, estadual, distrital ou
municipal.

b) Pessoas que estejam em processo de faléncia, concurso de credores, insolvéncia, dissolucdo ou liquidagdo;

c) Sociedades que sejam controladoras ou controladas, coligadas e subsididrias entre si; salvo se agrupados no
mesmo consorcio que participa da licitagdo.
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d) Licitantes que estejam constituidas sob a forma de cooperativa, nos termos do Decreto Municipal n®
52.091/11, artigo 19, §29, inciso VI.

As pessoas ndo credenciadas no SICAF, que tiverem interesse em participar do presente pregdo, deverdo
providenciar o seu credenciamento até trés dias Uteis antes da data da realizacdo do pregdo, nos termos do art.
59, 111, do Decreto Municipal n° 43.406/2003.

Este edital e seus anexos poderdo ser obtidos, gratuitamente, através da internet pelo site
www.comprasnet.gov.br e www.e-negocioscidadesp.prefeitura.sp.gov.br.

O caderno de licitagdo, composto de edital e anexos, podera ser também obtido mediante pagamento
correspondente ao custo da copia reprografica, a ser recolhido aos cofres publicos, através de Documento de
Arrecadacdo do Municipio ("DAMSP”), nos termos da Portaria SF n® 63/2006, no endereco do Nucleo de
Licitagdo e Contratos indicado no cabegalho deste edital, das 9h as 16h, até a véspera da data designada para a
abertura do certame.

No ato do recebimento do "Caderno de Licitacdo", devera a interessada verificar seu contelido e completude,
nao sendo admitidas reclamag0es posteriores.

Qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou formular impugnagdes contra o ato
convocatdrio, devendo fazé-lo através de requerimento escrito dirigido ao pregoeiro, protocolado no enderego
do Nucleo de Licitacdo e Contratos ou enviado pelos meios eletrénicos indicados no cabecalho deste edital, no
prazo de até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data marcada para a realizagdo da sessdo publica de abertura da
licitagdo, sob pena de preclusdo.

Os esclarecimentos e as informagdes serdo prestados pelo Pregoeiro, até 02 (dois) dias Uteis contados da data
de recebimento do pedido.

Eventuais impugnagoes ao edital deverdo ser dirigidas ao pregoeiro e protocolizadas nos dias Uteis, das 9h as
16h, no enderego do Ndcleo de Licitagdo e Contratos indicado no cabegalho deste Edital.

No ato de apresentacdo da impugnacdo, é obrigatdria a apresentacdo de CPF e RG, em se tratando de pessoa
natural; e de comprovante de inscricdo no CNPJ, ato constitutivo e, caso necessario, de procuracdo que
comprove que o signatario da impugnacdo efetivamente representa a impugnante, em se tratando de pessoa
juridica.

Serdo também aceitas impugnagdes enviadas por meio eletronico, para o endereco de e-mail indicado no
cabegalho deste Edital, desde que respeitado o prazo e horario para apresentacdo da impugnagdo e desde que
a impugnagdo seja acompanhada de copias digitalizadas da documentacdo referida no subitem 3.11.2.1.

Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragdo deste Edital e seus anexos, decidir sobre a
impugnacdo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de recebimento da impugnagdo.

Caso o pregoeiro acolha uma ou algumas das impugnagdes apresentadas, devera suspender o certame, com
imediato envio a autoridade competente que tiver autorizado sua abertura, para decisdo.

Quando o acolhimento da impugnagdo implicar alteracdo do edital capaz de afetar a formulagdo das propostas,
sera designada nova data para a realizagao do certame, respeitando-se o prazo inicialmente estabelecido entre
a publicagdo do edital e a realizagdo da sessdo publica.

Credenciamento

O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo ao interessado, pelo 6rgdo provedor, de chave de identificacdo e de
senha, pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

No caso de consorcio, o credenciamento devera ser efetuado por meio da empresa lider, assim definida no
compromisso de constituicdo de consoércio que trata o item 3.5.1 deste Edital.

Cada representante credenciado podera representar apenas uma licitante em cada pregao eletrénico.
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O interessado sera responsavel pelas transacbes efetuadas em seu nome, assumindo como firmes e
verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, nao
cabendo ao provedor do sistema ou a SME responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso indevido
da senha, ainda que por terceiros.

Devera o interessado comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou que resulte na inviabilidade do uso da senha, para imediato bloqueio de acesso.

Apresentagao da proposta de pregos

A participacdo no pregdo dar-se-a por meio do encaminhamento pelos licitantes de propostas de pregos, com
descrigdo do item e do valor total, desde o0 momento da publicagdo do edital no Diario Oficial da Cidade (o
“DOC") e no site www.comprasnet.gov.br, até a data e a hora previstas para a abertura da sessdo publica
do pregéo.

Apos a divulgagdo do Edital no sitio eletronico, os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitacdo exigidos no Edital; em se tratando de consorcio, o
compromisso de que trata o item 3.5.1 deste Edital; proposta com a descrigdo do objeto ofertado e o prego, até
a data e o hordario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera por meio de
chave de acesso e senha.

Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF, assegurado
aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a documentagdo de habilitagdo, ainda
que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de
2006.

Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de
habilitagdo anteriormente inseridos no sistema;

N&o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas apresentadas, o que
somente ocorrera apds a realizagdo dos procedimentos de negociagdo e julgamento da proposta.

Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente serdo
disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apés o encerramento do envio de lances.

Os documentos complementares a proposta e a habilitagdo, quando necessarios a confirmagdo daqueles
exigidos no edital e ja apresentados, serdo encaminhados pelo licitante melhor classificado apds o
encerramento do envio de lances, observado o prazo de que trata o item 8.2.2 deste Edital.

A apresentacdo da proposta de precos implicara plena aceitacdo, por parte do licitante, das condicGes
estabelecidas neste edital e em seus anexos.

Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do pregéo,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

Além da proposta encaminhada pelo sistema eletronico, conforme o subitem 5.1 acima, o licitante devera
também enviar, apos encerrada a etapa de lances e mediante solicitagdo do pregoeiro, nos moldes do item 7.13
deste Edital, proposta de pregos detalhada, que deverd atender aos seguintes requisitos:

a) Ser apresentada em uma via, conforme modelo do Anexo II, em papel timbrado da proponente, redigida
com clareza, sem emendas, rasuras, acréscimos ou entrelinhas, datada, rubricada em todas as folhas e
assinada por seu representante legal;

b) Indicar nome ou razdo social da proponente, seu enderego completo, telefone, fax e enderego eletrbnico,
bem como o nome e qualificagdo civil de seu representante legal ou procurador;
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¢) Ter validade ndo inferior a sessenta dias corridos, contados a partir da data de sua apresentagao;

d) Apresentar proposta de preco com o valor unitario, valor maximo e médio mensal estimado, e valor
total da proposta médio mensal estimado e maximo mensal estimado, conforme modelo do Anexo
II expresso em algarismos com duas casas decimais e por extenso em moeda corrente nacional. Em caso
de divergéncia entre os valores expressos em algarismos, e por extenso, prevalecera o por extenso;

e) O preco ofertado deve ser equivalente aos praticados no mercado na data de apresentagdo da proposta.

f) Conter declaragdo expressa de que os pregos ofertados incluem todos os custos diretos ou indiretos, os
encargos sociais e trabalhistas, fiscais e demais despesas necessarias ao cumprimento integral das
obrigagdes decorrentes da licitagdo.

g) Execugdo dos servigos: o prazo de execucdo dos servigos € de 12 (doze) meses contados a partir da data de
assinatura da ordem de inicio dos servigos, podendo ser prorrogado, por iguais ou menores periodos, desde
que haja interesse das partes e seja respeitado o limite maximo permitido pela legislagdo.

h) O licitante deverd, obrigatoriamente, apresentar juntamente com a proposta, planilha detalhada de
composicdo de custos para a prestagdo dos servigos, conforme modelo do Anexo XIV do edital.

Quaisquer tributos, custos e despesas diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou incorretamente
cotados, serdo considerados como inclusos nos pregos, nao sendo aceitos pleitos de acréscimos a qualquer
titulo.

Divulgacao e classificagao inicial das propostas de pregos

A partir do horério previsto no edital, a sessao publica na internet serd aberta pelo pregoeiro com a utilizagdo
de sua chave de acesso e senha.

Os licitantes poderdo participar da sessdo publica na internet, mediante a utilizacdo de sua chave de acesso e
senha.

O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o pregoeiro e os licitantes.

O pregoeiro verificara as propostas apresentadas e desclassificara aquelas que ndo estejam em conformidade
com os requisitos estabelecidos no edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as
especificagdes exigidas no Anexo I - Termo de Referéncia.

Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

A desclassificacdo da proposta sera fundamentada e registrada no sistema, acompanhado em tempo real por
todos os participantes.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas pelo pregoeiro, e somente as propostas
classificadas pelo pregoeiro participardo da etapa de envio de lances.

Etapa de lances

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema
eletrénico.

O licitante sera imediatamente informado do recebimento do lance, do horario de registro e do valor registrado.

Para o envio de lances, sera adotado o modo de disputa aberto, em que os licitantes apresentardo
lancespublicos e sucessivos, com prorrogagdes, nos termos do art. 31, I, do Decreto Federal n° 10.024/19.

Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observado o horario fixado e as regras de sua aceitagdo.

S6 serdo aceitos os lances cujos valores forem inferiores ao Ultimo lance registrado no sistema.

O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidirda tanto em relagdo aos lances
7
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intermediarios quanto em relagdo & proposta que cobrir a melhor oferta, devera ser de R$ XXX (XXXX).

O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a 20 (vinte) segundos e o
intervalo entre lances ndo podera ser inferior a 3 (trés) segundos, sob pena de serem automaticamente
descartados pelo sistema os respectivos lances.

A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo de dez minutos e, apds isso, serda prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragdo
da sessdo publica.

A prorrogagdo automdtica da etapa de lances, de que trata o item anterior, serd de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagdo, inclusive no caso de lances
intermediarios.

Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a
automaticamente.

Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacdo automatica pelo sistema, poderd o pregoeiro,
assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessdo publica de lances, em prol da
consecugao do melhor prego.

A desisténcia em apresentar novo lance implicara, para efeito de ordenagdo das propostas, a manutengdo do
Ultimo prego apresentado pelo licitante.

Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar.

Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado que tenha sido apresentado, vedada a identificagdo da detentora do lance.

No caso de desconexdo do pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do pregéo, o sistema eletronico podera
permanecer acessivel aos licitantes para o envio dos lances.

O pregoeiro, quando possivel, dara continuidade a sessdo publica, sem prejuizo dos atos realizados.

Quando a desconexdo persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo do pregdo sera suspensa e tera
reinicio somente apds decorridas 24 (vinte e quatro) horas da comunicacdo do fato pelo pregoeiro aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgaggo.

No caso de existir a participacdo de MEs, EPPs, observar-se-do também os procedimentos a seguir.

Antes da classificagdo definitiva de pregos, caso a melhor oferta ndo tenha sido apresentada por ME ou EPP, o
sistema verificara se ocorreu o empate ficto previsto no art. 44, § 29, da Lei Complementar n°® 123/2006 e no
Decreto Municipal n® 49.511/2008, ou seja, se ha propostas apresentadas pelas pessoas assim qualificadas
com valores até 5% acima do melhor prego ofertado.

Em caso positivo, a ME ou EPP sera convocada e podera apresentar proposta de prego inferior a da primeira
classificada no prazo de cinco minutos, sob pena de precluséo.

Caso a ME ou EPP convocada ndo exerca a faculdade de ofertar preco inferior a primeira classificada ou
ndo o faca no prazo assinalado, o sistema automaticamente convocara as MEs, EPPs remanescentes que
porventura se enquadrem na hipdtese do empate ficto, na ordem classificatéria, para exercicio do mesmo
direito, sucessivamente, se for o caso.

Apobs o encerramento da etapa de lances, o pregoeiro solicitara a licitante mais bem classificada em cada lote,
de acordo com as exigéncias deste Edital, o envio, em até 2 (duas) horas, da proposta de precos
completa, conforme o item 5.3 e o Anexo II deste Edital.

Com o encerramento da etapa de negociagdo, o pregoeiro anunciara o licitante vencedor, que devera, sob
pena de desclassificacdo, encaminhar os documentos abaixo indicados, no prazo de até 1 (uma) hora:

a) Proposta de pregos (conforme Anexo II), com prego atualizado, em conformidade com os lances
8
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eventualmente ofertados, observados os requisitos explicitados no subitem 5.3;

b) A documentacdo de habilitagdo relacionada no item 9 deste Edital e respectivos subitens.

O licitante anunciado vencedor, com o encerramento da etapa de negociagdo, devera também, sob pena de
desclassificagdo, enviar os documentos relacionados no item 7.13 originais, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis,
para o endereco do Nucleo de Licitagdo e Contratos indicado no cabegalho deste Edital.

Os documentos originais poderdo ser entregues diretamente no NUcleo de Licitagdo e Contratos ou enviados
pelos meios postais adequados, desde que, nesse caso, os envelopes sejam entregues no Nicleo de Licitagdo
e Contratos dentro do prazo previsto no item antecedente.

Julgamento, negociacao e aceitabilidade das propostas

Para julgamento e classificagdo das propostas sera adotado o critério do menor valor médio mensal
estimado total do lote, observados os parametros definidos neste edital e em seus anexos quanto ao
objeto, bem como as regras especificas sobre a participagdo de MEs, EPPs. A Secretaria Municipal de Educagdo
ndo aceitara proposta comercial com valor global ou qualquer prego unitario superior aqueles constantes do
Orgamento Referencial.

Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitdvel ou se o licitante desatender as exigéncias de
habilitagdo, ou deste edital, o pregoeiro examinard a proposta ou lance subsequente, verificando sua
aceitabilidade e procedendo a sua habilitagdo, na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente até a
apuragao de uma proposta ou lance que atenda ao edital.

Na situacdo a que se refere o item antecedente, o pregoeiro devera negociar com o licitante para que seja
obtidoum prego melhor.

Caso o licitante inabilitado ou cuja proposta venha a ser considerada inaceitével seja ME, EPP que tenha se
utilizado do beneficio previsto na Secdo VII do Decreto Municipal 56.475/2015, devera ser observado o
procedimento previsto nos arts. 22 e 23 daquele Decreto.

Apbs o exame da aceitabilidade da oferta da primeira classificada quanto ao objeto e ao valor, o pregoeiro
deveraencaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego,
para queseja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condigGes diferentes das previstas neste Edital.

A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de até 1 (uma) hora, envie proposta
adequada ao Ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

Serdo desclassificadas as propostas que ndo atendam as exigéncias deste edital e de seus anexos, bem como
as omissas, as que apresentarem irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o julgamento e, ainda, as
que, poragdo da licitante ofertante, contenham elementos que permitam a sua identificagdo.

A indicagdo das propostas, do lance vencedor, a classificagdo dos lances apresentados e demais informagGes
relativas a sessao publica do pregdo constardo de ata a ser divulgada no sistema eletronico, sem prejuizo das
demais formas de publicidade previstas na legislagdo pertinente.

Encerrada a etapa de negociagdo de que trata o item 8.2, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado
para contratacdo no edital, observados os critérios para definicdo do melhor preco, bem como o disposto no
item 5.1.8 deste Edital, e verificard a habilitagdo do licitante conforme disposicdes do edital, observado o
disposto no item 9.

Habilitacdo

Divulgado o julgamento das propostas, proceder-se-a a analise dos documentos de habilitacdo do licitante
primeiro classificado.
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Caso o licitante seja inabilitado, o pregoeiro procedera na forma do item 8.1.1 deste Edital.

A documentacdo relativa a habilitagdo juridica consistira em:

Para sociedade empresaria ou sociedade simples: ato constitutivo devidamente registrado no respectivo
registro, acompanhado dos documentos de eleicdo de seus administradores, caso tal informacdo ja ndo
conste do referido ato.

Sociedades dependentes de autorizagdo do poder executivo federal para funcionar deverdo também
apresentar decreto de autorizacdo ou ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo érgao
competente, quando a atividade assim o exigir.

Para empresario individual ou de empresa individual de responsabilidade limitada: comprovante de inscricdo
no registro publico de empresas da respectiva sede.

Para pessoa natural: cédula de identidade.
A documentacdo relativa a qualificagdo econdmico-financeira consistira em:

Certiddo negativa de pedido de faléncia, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, em data ndo superior
a 60 (sessenta) dias da data da abertura do certame, se outro prazo ndo constar do documento;

Se a locitante ndo for sujeita ao regime falimentar, a certiddo mencionada devera ser substituida por certiddo
negativa de agBes de insolvéncia civil, ou documento equivalente.

Comprovacdo de boa situacdao financeira da empresa, na forma e pelos indices contabeis,
observadas as disposicoes do artigo 31, §§ 1° ao 59, da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de
1993.

A comprovagao da qualificagdo econdmico-financeira sera realizada por meio do balango patrimonial do Ultimo
exercicio social, vedada sua substituicdo por balancetes ou balangos provisdrios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data da sessdo publica de abertura do
processo licitatorio.

Somente empresas que ainda ndo tenham completado seu primeiro exercicio fiscal poderdo comprovar sua
capacidade econdmico-financeira por meio de balancetes mensais, nos termos do art. 4°, § 3° do Decreto
Municipal n° 58.400/18;

Serdo considerados como na forma da Lei, o Balango Patrimonial e Demonstragdes Contabeis assim
apresentados:

Na sociedade empresarial regida pela Lei n°. 6.404/76, 11.638/07, 11.941/09, mediante documento publicado
em Diario Oficial ou em jornal de grande circulagdo;

As empresas desobrigadas a adotar a ECD - Escrituragdo Contabil Digital e que ndo tenham optado por esse
meio, deverdo apresentar o Balango Patrimonial e Demonstragdes Contdbeis, extraidos do Livro Diario,
contendo Termo de Abertura e de Encerramento, comprovando-se que as copias apresentadas correspondem
aos livros devidamente autenticados no 6rgdo de registro competente.

Para as empresas obrigadas a adotar, ou que optaram por utilizar, a Escrituracdo Contabil Digital (ECD)
deverdo apresentar a impressdo do arquivo gerado pelo SPED Contdbil constando o Termo de Abertura e
Encerramento com o termo de autenticacdo eletrGnica gerada pelo sistema, recibo de entrega do Livro Digital
e a Demonstragdo de Resultado do Exercicio.

Para empresas declaradas como ME ou EPP, comprovar o enquadramento conforme Lei Complementar
123/2006.

Demonstracdo em folha isolada assinadas pelo contador e responsaveis pela empresa, de que a
licitante possui indice de liquidez corrente (ILC), indice de liquidez geral (ILG) e indice de
solvéncia geral (ISG), calculados a partir do balango patrimonial do ultimo exercicio social, como
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segue:

ILC - indice de Liquidez Corrente = Ativo circulante / Passivo circulante

ILG - Indice de Liquidez Geral = Ativo circulante + Realizavel em longo prazo / Passivo circulante
+ Passivo nao circulante

ISG - Indice de Solvéncia Geral = Ativo total / Passivo circulante + Passivo nio circulante

Considerar-se-do habilitados os licitantes que apresentarem resultados maiores ou iguais a 1 (um) para cada
um dos indices mencionados no subitem 9.3.3.

As empresas que apresentarem resultado menor a 1 (um) em qualguer um dos indices mencionados no
subitem 9.3.3, deverdo comprovar o patriménio liquido minimo de 10% do valor da proposta, como exigéncia
para sua habilitagdo.

A licitante devera apresentar, preferencialmente em papel timbrado, planilha com os célculos utilizados para a
obtencdo dos indices.

A documentacdo relativa a regularidade fiscal consistira em:
Prova de inscrigdo no cadastro de pessoas fisicas ou no cadastro nacional da pessoa juridica.

Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto licitado, ou

Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Municipal - CCM, relativo a sede do licitante, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto licitado.

Caso a licitante, considerada matriz e filiais, possua inscricdo no Cadastro de Contribuintes Mobiliarios
(CCM) no municipio de Sao Paulo, devera apresentar a Certidao Conjunta de Débitos de Tributos
Mobiliarios, expedida pela Secretaria Municipal da Fazenda do Municipio de Sdo Paulo, na situacdo regular.

Caso a licitante, considerada matriz e filiais, ndo possua inscrigdo no Cadastro de Contribuinte
Mobiliarios (CCM) no municipio de Sao Paulo, deverd apresentar prova de regularidade perante a
Fazenda Municipal do domicilio da proponente, pertinente ao seu ramo de atividade e relativa aos tributos
relacionados com o objeto licitado, por meio de Certiddo Negativa de Débitos expedida por meio de
unidade administrativa competente.

Caso o licitante, considerada matriz e filiais, ndo possua inscrigdo como contribuinte do municipio de Sdo
Paulo devera apresentar declaragdo firmada pelo representante legal, sob as penas da lei, de que
ndo é cadastrado e que nada deve a Fazenda do municipio de Sdo Paulo, relativamente aos Tributos afetos a
prestacdo licitada.

Certiddo negativa de débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida pela
Procuradoria Geral da Fazenda Nacional da Secretaria da Receita Federal do Brasil.

Certiddo de regularidade de débitos referentes a Tributos Estaduais relacionados com o objeto licitado (divida
ativa), expedida por meio de unidade estadual administrativa competente da sede do licitante.

No caso da licitante ter domicilio no estado de Sdo Paulo a certiddo de regularidade devera ser a Certiddo
negativa de Débitos Tributdrios da Divida Ativa do Estado de Sdo Paulo, conforme regras da Resolugdo
Conjunta SF/PGE 02/2013 ou outra norma que vier a substitui-la.

Certificado de regularidade perante o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (CRF), emitido pela Caixa
Economica Federal.

Declaragdo firmada pelo representante legal, sob as penas da Lei, de ciéncia sobre a impossibilidade de
contratar com a Administragdo Municipal caso possua inscricdo no CADIN — Cadastro Informativo Municipal,
nos termos do modelo constante do Anexo IV do Edital.
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Serdo aceitas como prova de regularidade fiscal e trabalhista certidGes positivas com efeito de negativas e
certiddes positivas que noticiem em seu corpo que os débitos estdo garantidos e/ou com sua exigibilidade
suspensa.

A documentacdo relativa a regularidade trabalhista consistira em:
Declaragdo firmada pelo representante legal do licitante, sob as penas da lei, de que cumpre o quanto
estabelecido no art. 70, XXXIII, da Constituicdo Federal, de acordo com modelo constante do Anexo IV deste

edital.

Apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho, pu
certiddo expedida nos termos do § 2° do art. 642-A do Decreto-lei n© 5.452/42 (CLT),

O licitante devera apresentar ainda as seguintes declaragoes:

Declaragdo de inexisténcia de fatos impeditivos de sua participagdo e habilitagdo e da ciéncia da obrigagdo de
informar eventuais fatos impeditivos supervenientes, assinada por seu representante legal ou procurador,
com o nimero da identidade do declarante, de acordo com modelo constante do Anexo IV deste edital.

Declaragdo de que ndo foi apenado com as sangOes previstas na Lei Federal n® 8.666/1993, art. 87, Il e IV,
ou na Lei Federal n® 10.520/2002, art. 7°, aplicada por qualquer esfera da administracdo publica, de acordo
com modelo constante do Anexo IV deste edital.

Declaragdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitagdo, de acordo com modelo constante do Anexo
IV do edital.

A documentacdo relativa a qualificacdo técnica consistira em:

Certiddo(Ges) ou atestado(s) de capacidade técnica fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou
privado que comprove(m) a execugdo anterior de servigos pertinentes e compativeis em caracteristicas,
prazos e quantidades com o objeto licitado.

Serdo considerados como pertinentes e compativeis em caracteristicas com o objeto licitado os servicos de
alimentacdo coletiva, compreendida esta pelos servicos de alimentacdo escolar e/ou de alimentacdo para
coletividades sadias ou enfermas.

Os servigos referidos na clausula 9.7.1.1 acima englobam o fornecimento de - géneros alimenticios
necessarios e fornecimento de mao de obra - para a preparacdo e distribuicdo dos alimentos, que deverdo ser
prestados de forma descentralizada, nas instalagdes do Contratante.

Para a afericdo da capacidade técnica devera a licitante comprovar, em um Unico contrato ou em diversos
contratos durante o periodo de um mesmo més, a execugdo anterior de preparo e fornecimento de refeigoes,
em nlUmero que corresponda a pelo menos 30% (trinta por cento) do “consumo médio mensal estimado”,
conforme consta das planilhas do Anexo II deste edital.

O percentual minimo de 30% (trinta por cento) podera ser composto da seguinte forma: pelo menos 23%
(vinte e trés por cento) da capacidade técnica comprovada devera corresponder integralmente a descricao
dos servigos contida na clausula 9.7.1.1. acima, podendo o percentual remanescente para que se atinja os
30% (trinta por cento) corresponder a servigos que englobem apenas o fornecimento de mao de obra para a
preparacdo e distribuicdo dos alimentos.

Caso a licitante apresente a melhor proposta, a(s) certiddo(des) ou atestado(s) apresentado(s) devera(ao)
comprovar a capacidade exigida.

A(s) certiddo(0es) ou atestado(s) devera(do) ser apresentado(s) em papel timbrado original ou cdpia
reprografica autenticada, assinados por autoridades ou representante de quem o(s) expediu, com a devida
identificacdo e registro no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN.

Declaragdo formal de compromisso, firmada pelo representante legal da licitante e elaborada em
conformidade com o modelo constante do Anexo XVII acerca do cumprimento das especificagdes técnicas
previstas no edital, bem como quanto a disponibilidade dos produtos, do aparelhamento e do pessoal técnico

12

Kommentar [72]: Trecho consta
apenas no modelo - Manteremos




9.7.3

9.7.4

9.7.4.1

9.7.5

9.7.5.1

9.7.6

9.7.7

9.7.8

9.8

9.8.1

9.8.1.1

9.8.1.2

9.8.2

9.8.2.1

9.8.2.2

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
e operacional adequados e necessarios a realizagdo do objeto licitado, na hipdtese de a licitante vir a ser
declarada vencedora do certame.

Registro ou inscricdo da pessoa juridica no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN, comprovado através
da Certiddo de Registro e Quitagdo (CRQ) ou Certiddo de Cadastro, em nome do licitante, no Conselho
Regional de Nutricionistas — CRN, com validade na data da apresentagdo das propostas.

A proponente devera comprovar, por meio da apresentacdo dos documentos Atestado de Responsabilidade
Técnica ef/ou Certiddo de Registro e Quitagdo e/ou Certiddo de Cadastro, que possui, em seu quadro
permanente, responsavel técnico regularmente registrado como tal no Conselho Regional de Nutricionistas —
CRN, até a data do certame. Os documentos Certiddo de Registro e Quitacdo e Certiddo de Cadastro devem
comprovar que a Pessoa Juridica possui Nutricionista Responsavel Técnico no local e que ambos estdo
regulares perante o Conselho.

Para comprovagdo de que o responsavel técnico integra o quadro permanente da licitante, devera também
ser apresentada copia da carteira de trabalho devidamente registrada, ou contrato de prestagdo de servigos
em vigor ou, ainda, em se tratando de nutricionista socio da empresa licitante, copia do contrato social.

Termo de responsabilidade, conforme modelo constante no Anexo VIII, pelo qual a licitante se responsabiliza
pelo conhecimento das condicGes das edificagdes das unidades educacionais, bem como de seus respectivos
utensilios e equipamentos de cozinha, declarando ainda expressa ciéncia da obrigacdo de, caso seja
necessario, realizar adequagGes nas instalagdes e consertar e/ou repor utensilios e equipamentos.

Termos de vistorias realizadas, se houver, conforme modelo constante no Anexo XVIII.

Declaracdo da licitante de que implementara Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentagdo, aqui
denominado de “Manual de Boas Préticas na Prestagdo de Servigo de Alimentagdo Escolar Terceirizado”, do
Manual de Boas Praticas elaborado pela CONTRATANTE devera ser adaptado pela(s) empresa(s) vencedora(s)
do certame e devera ser submetido a CODAE, para analise e aprovacdo, previamente a sua edigdo e
distribuicdo as unidades educacionais, a ser providenciada pela(s) empresa(s) contratada(s).

Declaragdo da licitante, firmada sob as penas da lei, de que dispord, por ocasido da contratagdo, de Centro de
Distribuicdo para a realizagdo das operacSes de armazenamento, distribuicdo e transporte de alimentos
inerentes a execucdo do objeto licitado, devidamente cadastrado no 6rgdo competente da Vigilancia Sanitaria
ou Ministério da Agricultura em local que ndo acarrete prejuizo a execugdo das obrigacdes decorrentes do
contrato.

Em caso de duvida, o pregoeiro podera fazer uso da faculdade prevista no item 19.5 do Edital.
Na etapa de habilitagdo, serdo observadas ainda as seguintes disposicdes gerais:

O licitante podera apresentar o registro cadastral no SICAF, devidamente atualizado, caso em que ficara
dispensado da apresentagdo dos documentos relacionados neste item que tenham sido apresentados para
obtengdo do referido registro cadastral.

Neste caso, o pregoeiro conferira no Certificado de Registro Cadastral apresentado pelo licitante quais as
certiddes e documentos abrangidos e o seu prazo de validade.

Mesmo na hipétese de exercicio da faculdade a que se refere o item 9.8.1, o licitante devera apresentar a
documentagdo relativa a sua habilitagdo juridica que seja necessaria para identificar os poderes dos seus
representantes que tenham subscrito a proposta e demais documentos por ele apresentados.

Os documentos necessarios a habilitagdo poderdo ser apresentados no original, por qualquer processo de
cOpia reprografica autenticada ou mediante publicacggdo de drgdo de imprensa oficial, devendo,
preferencialmente, ser relacionados, separados e colecionados na ordem estabelecida neste edital.

Os documentos devem ser apresentados dentro de seu prazo de validade. Se este prazo ndo constar de
clausula especifica deste edital, do proprio documento ou de lei especifica, sera considerado o prazo de
validade de seis meses a contar de sua expedigdo.

Todos os documentos expedidos pelos licitantes deverdo estar subscritos por seu representante legal ou
procurador, que devera ser identificado e civilmente qualificado no documento.
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A aceitacdo dos documentos obtidos via internet ficara condicionada a confirmacdo de sua validade e
autenticidade, também por esse meio, pelo pregoeiro e pela equipe de apoio.

Todos os documentos apresentados deverdo estar em nome do licitante, preferencialmente com identificagdo
de respectivo CNPJ e enderego.

Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz;

Se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles que pela
propria natureza, forem comprovadamente emitidos apenas em nome da matriz; e

Se o licitante for a matriz e a fornecedora for a filial, os documentos deverdo ser apresentados em nome da
matriz e da filial simultaneamente, exceto aqueles que pela prdpria natureza, forem comprovadamente
emitidos apenas em nome da matriz.

N&o serdo aceitos documentos cujas datas e caracteres estejam ilegiveis ou rasurados de tal forma que ndo
possam ser entendidos.

Os documentos apresentados em lingua estrangeira deverdo estar acompanhados da respectiva tradugdo
para o portugués feita por tradutor ptiblico juramentado.

Os documentos exigidos para habilitagdo ndo poderdo, em hipdtese alguma, ser substituidos por protocolos
que apenas comprovem o seu requerimento.

As MEs, EPPs que atendam a todos os demais requisitos do edital, mas que apresentem alguma pendéncia
quanto a regularidade fiscal e trabalhista, serdo, ainda assim, declaradas vencedoras, abrindo-se, a partir de
entdo, prazo de cinco dias Uteis, prorrogavel por igual periodo, para regularizagdo da pendéncia, nos termos
do disposto no art. 43, § 1°, da Lei Complementar n® 123/2006.

A sessdo publica permanecera suspensa durante o prazo referido no item antecedente.

A ndo regularizacdo da documentacgdo, no prazo previsto, sem prejuizo das sangdes legais cabiveis, implicara
a inabilitagdo do licitante, sendo facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificagdo, procedendo nos termos do item 8.1.1 deste edital.

No caso da participacdo de empresas reunidas em consorcio, cada consorciado na proporcdo de sua
respectiva participacdo, devera apresentar a documentacdo exigida neste Edital conforme previsto no item
3.5.3. do Edital.

Se o licitante estiver concorrendo a mais de um lote/item, o(s) atestado(s)/certiddo(Ges) devera(do)
corresponder ao somatorio de todos eles.

Caso o licitante ndo comprove atendimento aos requisitos de qualificagdo técnica ou econdmico-financeira
para todos os lotes em que tiver apresentado a melhor proposta, mas apenas para algum(ns) desses lotes,
sera declarado habilitado, apenas em relagdo ao(s) lote(s) para o(s) qual(is) tiver atendido os requisitos de
qualificagdo técnica e/ou econémico-financeira, observada a vantajosidade para a Administracdo.

As licitantes que ndo comprovarem capacidade para nenhum lote, ficardo sujeitas a penalidade prevista no
item 18.1, alinea “c”.

Adjudicacao

Verificado o atendimento das condigdes de habilitacdo do licitante classificado, este serda confirmado
vencedor, seguindo-se a adjudicagdo do objeto da licitagdo.

Se qualquer licitante classificado se recusar a formalizar o ajuste ou estiver impedido de fazé-lo no prazo
estabelecido no item 13.1 deste edital, o pregoeiro devera negociar o0 preco com 0s proponentes
subsequentemente classificados, respeitada a ordem de classificagdo, aplicando-se, no que couber, as regras
do item 8.1.1 deste Edital.
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Caso o licitante referido no item anterior seja ME, EPP que tenha se utilizado do beneficio previsto na Secdo
VII do Decreto Municipal 56.475/2015, devera ser observado o procedimento previsto nos arts. 22 e 23
daquele Decreto.

Fase recursal

Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e motivadamente a intencdo de recorrer
por meio eletrdnico, abrindo-se prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresentagdo das razes do recurso; igual
prazo terdo os demais licitantes para apresentacdo das contrarrazes, a ser contado a partir do término do
prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

As razdes recursais e as contrarrazbes deverdo ser apresentadas por meio eletronico, através do site
www.comprashet.gov.br ou fisicamente no endereco do Nucleo de Licitagdo e Contratos indicado no
cabegalho deste edital, nos dias Uteis, das 9h as 16h.

N&o serdo conhecidos os recursos e as contrarrazdes que ndo forem tempestivamente protocolados.

Durante os prazos para apresentagdo das razOes recursais e contrarrazes, os autos do processo
permanecerdo com vista franqueada aos interessados, junto ao pregoeiro, na SME/COMPS - Nlcleo de
Licitagdo e Contratos.

A falta de manifestagdo da intengdo de recurso durante a sessdo do pregdo importara na preclusdo do direito
de recorrer.

0 acolhimento do recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.
Homologacgdo
Decorridas as fases anteriores, a decisdo sera submetida a autoridade competente para homologagdo.

A adjudicacdo do objeto e a homologagdo da licitagdo ndo obrigam a Administragdo a contratagdo do objeto
licitado.

Assinatura do termo de contrato

O licitante classificado em primeiro lugar sera convocado pelo DOC para, no prazo de cinco dias corridos
contados da data da convocagdo, assinar o Termo de Contrato (o “Contrato”), devendo apresentar os
seguintes documentos:

a) Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica
(CNPJ).

b) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao domicilio
ou sede da CONTRATADA, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

c) Certiddo negativa conjunta de débitos relativos a tributos federais, a divida ativa da Unido e
contribuicdes previdenciarias, expedida pela Receita Federal do Brasil.

d) Certiddo negativa de débitos referentes a tributos estaduais, expedida por meio de unidade
administrativa competente da sede da CONTRATADA. No caso da contratada ter domicilio no estado de
Sdo Paulo a certiddo de regularidade deverad ser a Certiddo negativa de Débitos Tributarios da Divida
Ativa do Estado de Sao Paulo, conforme regras da Resolugdo Conjunta SF/PGE 02/2013 ou outra norma
que vier a substitui-la.

e) Certiddo negativa de débitos referentes a tributos municipais relacionados com a prestagdo licitada,
expedida por meio de unidade administrativa competente do domicilio da CONTRATADA.

f)  Ficha de Dados Cadastrais (FDC), que é o comprovante de inscrigdo no Cadastro de Contribuinte
Mobiliarios (CCM) no municipio de Sao Paulo.

g) Certidao negativa de débito tributério mobilidrio, expedida pela Secretaria Municipal de Finangas deste
Municipio de Sdo Paulo. Caso o licitante ndo esteja inscrito no Cadastro de Contribuintes Mobilidrios do
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Municipio de Sdo Paulo, devera apresentar declaragdo, sob as penas da lei, de que ndo estad cadastrada

e que nada deve a esta municipalidade, relativamente aos tributos afetos a prestacéo licitada.
h)  Documento obtido via internet comprovando a auséncia de inscrigdo do licitante no CADIN Municipal.
i)  Certificado de Regularidade de Situagdo perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo.
j)  Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho.
k)  Certificado de Apenamento emitido pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo - TCE-SP.
) Certiddo Negativa de Licitantes inidoneos, emitida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU.

m) Certificado de Registro Cadastral (CRC) no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores -
SICAF, com data de emissdo ndo superior a 30 (trinta) dias.

n) Certiddo Negativa emitida pelo Conselho Nacional de Justica - CNJ, referente ao Cadastro Nacional de
Condenagdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade, com data de emissdo nao
superior a 30 (trinta) dias.

0) Declaracdo de inexisténcia de restricdo para licitar e/ou contratar com a Administracdo Plblica em
relagdo ao Municipio de Sdo Paulo, de acordo com o Anexo IV do Edital.

p) Declaragdo de ndo possuir a participagdo de servidor(es) da Municipalidade de Sdo Paulo no quadro
societério de acordo com o Anexo IV do Edital.

Serdo aceitas como prova de regularidade fiscal e trabalhista certiddes positivas com efeito de negativas

O prazo para assinatura do contrato podera ser prorrogado por igual periodo a critério da Administracdo, uma
Unica vez, mediante solicitacdo da interessada, antes do término do prazo previsto no subitem 13.1.

Pela ndo assinatura do instrumento no prazo estabelecido sera aplicado multa diaria de 2% (dois por cento) do
valor total da proposta.

O contrato devera ser assinado por representante legal ou procurador do licitante.

Caso a licitante indique como signatario do contrato alguém que ndo seja administrador nomeado em seus atos
constitutivos, deverdo também ser apresentados instrumentos de mandato outorgando ao signatario poderes
de representagdo para o ato.

Quando o convocado ndo formalizar o ajuste no prazo e condigdes estabelecidos, sem embargo da aplicagdo
das penalidades cabiveis, é facultado a administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificagdo, para fazé-lo em igual prazo, nas mesmas condi¢Ges propostas pela empresa adjudicataria.

Garantia contratual

A partir da assinatura do contrato, sera exigida prestacdo de garantia em qualquer das modalidades previstas
no paragrafo 1° do artigo 56 da lei n° 8.666/93, bem como conforme o disposto na Portaria da Secretaria da
Fazenda [n° 338/2021, no valor de 5% (cinco por cento) do valor contratado.

|A garantia deverd ser apresentada no prazo maximo de 05 (cinco) dias (teis, contados da assinatura do
contrato, podendo ser prorrogavel, uma Unica vez, por igual periodo mediante justificativa.

0 ndo cumprimento do disposto na cldusula supra, ensejara aplicagdo da penalidade proporcional a garantia, no
valor de 5% (cinco por cento) do valor do contrato.

A garantia devera ser apresentada no prazo fixado no item 14.1.1, sendo atualizada periodicamente e renovada
a cada eventual prorrogagdo do contrato, observando-se o disposto no artigo 56 da Lei Federal n® 8.666, de
1993, bem como os procedimentos e normas fixadas pela Secretaria Municipal da Fazenda. |

As garantias e seus reforgos responderdo por todas as multas que forem impostas a CONTRATADA e por todas
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as importancias que, a qualquer titulo, forem devidas pela CONTRATADA a Prefeitura do Municipio de Sdo
Paulo.

Em caso de insuficiéncia, sera a CONTRATADA notificada para, no prazo de 72 horas (setenta e duas horas),
completar o valor das multas, sob pena de rescisdo do contrato.

O reforgo e/ou a regularizacdo da garantia - excetuada a hipdtese prevista no item 14.4 - devera ser efetuado
no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento da comunicacdo, feita por escrito pela
CONTRATANTE, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades previstas neste edital.

O prazo acima aludido podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela CONTRATADA
durante o transcurso do prazo, se ocorrer motivo justificado aceito pela CONTRATANTE.

A garantia prestada devera ser substituida automaticamente pela CONTRATADA quando da ocorréncia de seu
vencimento, independente de comunicado da CONTRATANTE, de modo a manter initerruptamente garantido o
contrato celebrado, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades previstas neste edital.

Por ocasido do encerramento do contrato, o que restar da garantia da execugdo do contrato e seus reforgos
serdo liberados ou restituidos apds a liquidacdo das multas aplicadas, ou ap6s a dedugdo de eventual valor de
condenagdo da CONTRATADA, nos termos do item 14.2 deste edital.

A garantia prestada na modalidade seguro-garantia ou fianga bancaria deve explicitar a cobertura integral do
contrato, inclusive quanto ao pagamento imediato a Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo em quaisquer das
hipéteses previstas neste item 14 deste edital.

A garantia prestada suportara os 6nus decorrentes do inadimplemento das obrigagdes contratuais, inclusive os
débitos trabalhistas e previdenciarios, respondendo, também, pelas multas impostas pelo érgdo ou entidade
municipais, independentemente de outras cominages legais.

A garantia prestada devera ser retida, mesmo apds o término da vigéncia do contrato, até o ateste do
cumprimento de todas as obrigagdes contratuais ou quando em curso agdo trabalhista, tendo como fundamento
a prestagdo de servigos durante a execugdo do respectivo contrato administrativo, movida por empregado da
contratada em face da Administragdo Municipal, bem como o contrato podera prever a utilizagdo do valor da
garantia contratual retida como deposito judicial, se ainda ndo garantido o juizo pelo contratado.

O prazo de validade da garantia, nas modalidades fianga bancéria, seguro garantia ou titulos da divida publica
deverd ser de, no minimo, 180 dias apds o término do prazo contratual.

Preco e condigdes de pagamento

O valor total do Contrato compreendera todos os custos diretos e indiretos, os encargos sociais e trabalhistas,
fiscais e demais despesas necessarias ao cumprimento integral das obrigacdes decorrentes da contratagdo.

As condicOes de pagamento estdo disciplinadas na minuta de Contrato, constante do Anexo III, parte
integrante deste edital.

O prazo de pagamento sera em até 30 (trinta) dias corridos, a contar da data do Ateste do Fiscal do contrato,
acompanhada da documentagdo exigida na Portaria SF 170/2020 e alteragbes. O ateste da entrega devera
observar todo o procedimento previsto na referida portaria e devera ocorrer mediante servico efetivamente
prestado via ordem de servigo.

A programacao do pagamento pela contabilidade de SME devera ser para o terceiro dia Util posterior a data de
processamento da liquidagdo.

Caso venha ocorrer a necessidade de providéncias complementares por parte da CONTRATADA, a fluéncia do
prazo sera interrompida, reiniciando-se a contagem a partir da data em que estas forem cumpridas.

O pagamento sera efetuado por crédito em conta corrente de titularidade da CONTRATADA no Banco do Brasil,
conforme estabelecido no Decreto n® 51.197, publicado no Diario Oficial da Cidade de Sdo Paulo, de 22/01/10.

Havendo atraso nos pagamentos por parte da SME, serdo aplicadas as regras da Portaria SF n® 05/2012.
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O pagamento relativo ao Ultimo més de prestagdo dos servigos, em decorréncia da extingdo ou da rescisdo do
contrato, ficara condicionado, sem prejuizo dos demais documentos exigidos, a apresentacdo de copias dos
termos de rescisdo dos contratos de trabalho, devidamente homologados, dos empregados vinculados a
prestagdo dos respectivos servigos, ou a comprovagdo da realocagdo dos referidos empregados para prestar
outros servigos.

Reajuste de pregos

Os pregos serdo reajustados apos 1 (um) ano da data-limite para apresentacdo da proposta, nos termos do
artigo 409, inciso XI da Lei n® 8.666/93 e artigo 1° do Decreto n° 48.971/07.

O indice inicial (Io) e o prego inicial (Po) terdo como data base aquela correspondente a data limite para
apresentagdo da proposta, nos termos previstos no artigo 39, inciso VIII do Decreto n® 25.236/1987.

A aplicagdo de novos reajustes devera considerar a data e os valores do reajuste anterior, restando vedada a
aplicagdo de indices acumulados por um periodo superior a 12 (doze) meses.

0 indice de reajuste se d& em caréter excepcional pelo do Indice de Precos ao Consumidor - IPC, apurado pela
Fundagdo Instituto de Pesquisas Econdmicas - FIPE, enquanto perdurarem as incertezas quanto ao parecer
definitivo do Tribunal de Contas do Municipio - TCM - que levam ao sobrestamento da utilizagdo do indice
previsto no artigo 7° do Decreto n® 57.580, de 19 de janeiro de 2017, nos termos da Portaria da
Secretaria Municipal da Fazenda - SF n° 389 de 18 de Dezembro de 2017.

As condigOes de reajustamento pactuadas poderdo ser alteradas em face da superveniéncia de normas federais
ou municipais aplicaveis a espécie.

Local e condigdes de execugao dos servicos
O Objeto devera ser executado na forma estabelecida nos Anexos I e XV do presente edital.

O Objeto serd recebido consoante o disposto no art. 73 da Lei Federal n° 8.666/1993 e demais normas
pertinentes, nos termos do Anexo I deste edital e do contrato a ser firmado com a CONTRATADA.

Penalidades

Além das penalidades previstas no Contrato e na legislacdo aplicavel, os licitantes estardo sujeitos as seguintes
penalidades:

a) Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total da proposta nos casos em que a licitante apresentar
documentagdo falsa, faltar ou fraudar na execugdo das obrigagdes assumidas, fizer declaragdo falsa ou
cometer fraude fiscal. Nessas hipoteses, a critério da Administragdo, podera haver a aplicagdo concomitante
da pena de impedimento de licitar e contratar com a Administracdo pelo periodo de até cinco anos e/ou de
declaragdo de inidoneidade;

b) Multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total da primeira proposta registrada pelo licitante no sistema
eletrbnico, para os licitantes que ndo enquadrados como MEs e EPPs, apresentem proposta ou formulem
lances em lote destinado a participacdo exclusiva, declarando em campo préprio condicdo erronea;

c) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total da proposta nos casos em que a licitante deixar de
entregar a documentagdo exigida na licitagdo;

d) Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total da proposta nos casos em que a licitante ensejar o
retardamento da execugdo do certame, comportar-se de modo inidéneo, ndo mantiver a proposta ou lance,
recusar-se a assinar o Contrato ou ndo apresentar a documentagdo exigida para tal assinatura;

e) Multa didria de 2% (dois por cento) do valor total da proposta, pelo atraso injustificado na assinatura do
Contrato, por dia de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento).

As penalidades sdo independentes e a aplicagdo de uma ndo exclui a das outras, quando cabiveis.
O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias Uteis a contar da intimagdo da empresa apenada.
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A importancia relativa as multas serd descontada de valores devidos pelo Municipio de Sdo Paulo, a contratada
ou ser inscrita para constituir divida ativa, na forma da lei, caso em que estara sujeita ao procedimento
executivo.

Previamente a aplicagdo da penalidade, a licitante serd intimada para apresentar defesa prévia, no prazo de
cinco dias Uteis.

Cabe a SME a aplicagdo das penalidades, devendo a unidade requisitante informar textualmente se a infragdo
ocorreu por forga maior, por culpa da licitante ou por fato imputavel a Administragdo.

Das decisdes de aplicagdo de penalidade, cabera recurso nos termos do artigo 109 da Lei Federal n® 8.666/93,
observados os prazos ali fixados.

Os recursos devem ser dirigidos ao Coordenador da Coordenadoria de Compras da Secretaria Municipal de
Educagdo, e protocolizados nos dias Uteis, das 9h as 16h, na Rua Dr. Diogo de Faria, 1247, sala 316
(SME/COMPS/NLIC - Nucleo de LicitagOes e Contratos) - Vila Clementino, Sdo Paulo, SP.

Ndo serdo conhecidos recursos enviados pelo correio, telex, fac-simile, correio eletronico ou qualquer outro
meio de comunicagdo, se, dentro do prazo previsto em lei, o respectivo original ndo tiver sido protocolizado
dentro do prazo previsto em lei.

Sem prejuizo da aplicagdo de outras penalidades cabiveis, a ocorréncia das hipoteses listadas acarretara a
aplicagdo da penalidade especificada.

Disposigoes finais

As normas disciplinadoras desta Licitagdo serdo interpretadas em favor da ampliagdo da disputa, respeitada a
igualdade de oportunidade entre os licitantes e desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e
a seguranga da contratagdo.

Este edital e seus anexos, bem como a proposta vencedora, integrardo o ajuste, independentemente de
transcrigdo.

A Administracdo publica é reservado o direito de, a qualquer tempo e a seu exclusivo critério, por despacho
motivado, anular ou revogar a presente licitagdo, sem que isso represente motivo para que os licitantes
solicitem indenizagdo, conforme art. 49 da Lei Federal n° 8.666/1993.

Os prazos previstos neste edital serdo contados na forma prevista no art. 110, da Lei Federal n° 8.666/1993.

E facultado ao pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a promocgo de diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou
informagdo que deveria constar no ato da sessdo publica.

Em todas as ocasides em que exigidas neste edital, serdo aceitas como prova de regularidade fiscal e
trabalhista certiddes positivas com efeito de negativas e certidGes positivas que noticiem em seu corpo que os
débitos estdo garantidos e/ou com sua exigibilidade suspensa.

Os licitantes assumirdo todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a SME ndo sera, em
caso algum, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo
licitatdrio.

A participacdo nesta Licitacdo implicara aceitacdo integral e irretratavel dos termos deste edital e seus anexos,

bem como na observancia dos regulamentos administrativos e demais normas aplicaveis.

Os licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos apresentados
em qualquer fase da licitagdo.

Salvo nas hipdteses do item 11.1.1 e 18.5.1.1, os recursos eventualmente interpostos pela CONTRATADA
deverdo ser enderegados ao Coordenador da Coordenadoria de Alimentagdo Escolar da Secretaria Municipal de
Educagdo e protocolados nos dias Uteis, das 9h as 16h, no enderego Rua Libero Badard, n® 425 - 9° andar
(SME/CODAE) - Sao Paulo, SP.
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Considera-se enquadrado no art. 88, II, da Lei Federal n°® 8.666/1993, o licitante que ingressar com recurso
meramente protelatdrio, com o intuito de retardar o procedimento licitatorio.

Na hipétese de impedimento da contratagdo do licitante vencedor da licitagdo, poderdo ser convocados os
demais participantes, observada a ordem de classificagdo das propostas.

Considera-se impedimento para contratacdo, mencionado no subitem anterior, a pratica de infracdo as
clausulas do edital e do contrato, bem como a aplicagdo da penalidade de suspensdo ou impedimento para
licitar e contratar com a Administragdo ou a declaragdo de inidoneidade.

Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo da sessdo publica
na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, salvo se houver comunicagdo em contrario do pregoeiro.

Sdo Paulo, [e] de [e] de 20[e].
[e]
CPL [¢]/SME
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Anexo I: Especificagdes Técnicas Do Objeto - Termo De Referéncia

CONTRATAGAO DE EMPRESA PRESTADORA DE SERVIGOS DE ALIMENTAGAO TERCEIRIZADA

1.

1.1.

OBJETO

O presente pregdo tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para a prestagdo de servico de
nutricdo e alimentagdo escolar, visando ao preparo e a distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condicGes
higiénico-sanitarias adequadas, que atendam aos padrGes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos
regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educagdo,
em unidades educacionais da rede municipal de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros
alimenticios e demais insumos necessarios, dos servicos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e
corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento de mao de obra treinada para a preparagdo dos alimentos,
distribuigdo, controle, limpeza e higienizacdo de cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, em
conformidade com os Anexos do presente edital e com as normas técnicas fixadas pela CODAE e demais 6rgdos
sanitarios. O objeto desta licitagdo se refere a DRE Itaquera (lote 08), conforme Anexo XII (Unidades
educacionais da Diretoria Regional de Educacao):

N°DO LOTE N° UNIDADES EDUCACIONAIS DIRETORIA REGIONAL

08 - IQ 107 ITAQUERA

As 107 unidades educacionais estao distribuidas de acordo com o nivel de ensino:

1.1.1.

1.2,

1.3.

1.3.1.

1.4.

Nivel de ensino Numero de escolas
CEI 24
CEMEI 2
EMEI 45
EMEF 30
CIEJA
CEU GESTAO 5

*fonte: sistema Escola on line (EOL)

Os locais da prestacdo dos servigos objeto desta licitagdo serdo as dependéncias das unidades educacionais
listadas na tabela constante do Anexo XII (Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educacao)
e Anexo XV (Lista de enderecos e telefones) deste edital.

A critério da CONTRATANTE poderdo ser acrescidas unidades educacionais ndo relacionadas no Anexo XII
(Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educacgao) deste edital, respeitado o limite previsto no
§ 1° do artigo 65 da Lei Federal n° 8666/93 ou outra que vier a substitui-la.

Caso, através do presente instrumento licitatorio, haja alteracdo da empresa prestadora de servicos na unidade,
a CONTRATADA devera articular com sua antecessora, a troca ou aquisicdo ou empréstimo dos equipamentos,
mobilidrios e utensilios presentes nas unidades, de modo a ndo causar descontinuidade ou qualquer outro tipo
de prejuizo no atendimento aos alunos.

Em caso de rescisdo ou de finalizagdo do prazo de duragdo do ajuste, a CONTRATADA devera contribuir para
permanéncia das boas condigdes do servico prestado, garantindo, se necessario, 0 uso provisorio dos bens a
estes vinculados, a fim de evitar a descontinuidade do servigo publico.

Todos os procedimentos relacionados com a prestagdo dos servios, no que couber, deverdo observar
rigorosamente o disposto na legislagdo vigente, em especial a Portaria SMS G n° 2619/2011 e demais
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1.5.

3.1.

3.1.1.

3.2,

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.3.

3.4.
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dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis.

A prestacdo dos servicos devera seguir as especificagdes técnicas descritas nos Anexos deste edital.

OBJETO DA PRESTAGAO DOS SERVICOS

O presente pregdo tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para a prestagdo de servico de
nutricdo e alimentagdo escolar, visando ao preparo e distribuigdo de alimentagdo balanceada e em condigbes
higiénico- sanitarias adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos
regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educagao,
em unidades educacionais da rede municipal de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros
alimenticios e demais insumos necessarios, dos servigos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e
corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento de mao de obra treinada para a preparagdo dos alimentos,
distribuicdo, controle, limpeza e higienizacdo de cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, em
conformidade com as Segdes do presente edital, as normas técnicas fixadas pela CODAE e demais drgdos
sanitarios, de acordo com as Diretorias Regionais de Educacdo as quais se vinculam as unidades
educacionais, conforme Anexo XII (Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educacao):

N° DO LOTE N° UNIDADES EDUCACIONAIS DIRETORIA REGIONAL

08 - IT 107 ITAQUERA

Os locais da prestagdo dos servigos serdao as dependéncias das unidades educacionais listadas no Anexo XII
(Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educacgdo)deste edital.

A critério da CONTRATANTE poderdo ser acrescidas unidades educacionais ndo relacionadas no Anexo XII
(Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educacgdo) do edital, respeitado o limite previsto no §
1° do artigo 65 da Lei Federal n°® 8666/93 ou outra que vier a substitui-la.

Caso seja necessario a viabilizagdo da preparagdo, distribuicdo e consumo da alimentagdo escolar, a empresa
CONTRATADA devera realizar, as suas expensas, pequenas adequagdes da cozinha e despensa.

As adequacOes referidas supra incorporar-se-do ao patrimdnio municipal, ndo cabendo qualquer espécie de
indenizagdo ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso de cessagdo, a qualquer
tempo e por qualquer motivo, da prestagdo dos servigos contratados.

Poderdo ser utilizados, como referéncia, projetos fornecidos pela CONTRATANTE, para elaboragdo ou
adequagdo de novos projetos, de responsabilidade da CONTRATADA.

Todos os projetos deverdo levar em consideracdo as instalacGes ja existentes, sempre que possivel, visando
gerar um melhor custo-beneficio.

Quando for necessaria a ampliagdo das instalagbes existentes, esta devera ser identificada nos projetos
executivos.

Os memoriais descritivos de cada projeto devem conter informacdes quanto a sua execucdo,
justificativa, equipamentos propostos e forma de atendimento.

Todo o suporte logistico e qualquer outro inerente a prestagdo dos servigos objeto deste edital sdo de
responsabilidade exclusiva da CONTRATADA.

A empresa CONTRATADA podera utilizar para a adequada execugdo dos servicos, as instalagbes, equipamentos,
mobilidrios e utensilios de mesa e cozinha porventura existentes nas unidades elencadas no Anexo XII
(Unidades educacionais da Diretoria Regional de Educagdo) deste edital e nas que vierem a ser incluidas
na prestagao dos servigos objeto desta licitagdo.
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3.5.

II.

a)
1.1

1.2,

1.3.

1.4.

1.4.1.

1.4.2.

1.4.3.

1.4.4.

1.4.4.1.

&

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
A CONTRATANTE deverd informar a CONTRATADA sobre o inicio da prestacdo do servico em novas unidades
com antecedéncia minima de 72 horas do inicio do atendimento.Todos os procedimentos relacionados com a
prestagdo dos servigos deverdo, no que couber, rigorosamente observar o disposto na Portaria SMS-G n°
2619 publicada no Diario Oficial da Cidade em 06/12/11 (e/ou atualizagdes, se houver); e observar os demais
dispositivos legais vigentes e regulamentaresporventura aplicaveis.

DA DESCRIGAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS

A CONTRATADA deverd, para a adequada prestagdo dos servigos, e por sua conta e risco, responsabilizar-se por
FORNECER:

No que diz respeito aos alimentos:

Fornecer os alimentos conforme Padrdo de Qualidade estabelecido no Anexo X (Padrao de qualidade dos
alimentos) do Edital e legislagdo vigente, frescos e “in natura” no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras,
legumes, feculentos, alho, ovos, etc.), e, ainda, dentro do prazo de validade (sendo vedada a utilizagdo de
alimentos com alteragOes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro do prazo de validade).

Manter rigor no Controle de Qualidade dos produtos entregues nas Unidades Educacionais.

Alimentos hortifrutis minimamente processados poderdo ser utilizados em EMEIs e EMEFs, apds aprovagdo da
CONTRATANTE, devendo ser transportados e armazenados na unidade educacional exclusivamente sob
refrigeragdo, ndo podendo ser congelados.

A CONTRATADA devera utilizar apenas os alimentos constantes na Lista de Produtos Homologados vigente, que
consiste de uma relacdo Unica de marcas apresentadas pelas proprias empresas Contratadas.

Para homologagdo, os produtos serdo avaliados previamente com relagdo a Ficha de Identificagdo e demais
exigéncias estabelecidas no Anexo X (Padrao de qualidade dos alimentos).

Assim que uma das CONTRATADAS fizer o cadastro para homologacdo , ndo havera necessidade de solicitagdo
por parte das demais. Uma vez homologado, o produto podera ser utilizado por quaisquer das CONTRATADAS.

Para produtos novos ou com alteragdo na sua composigdo (abaixo relacionados), a solicitagdo de homologagdo
deverd ocorrer no prazo de até 15 dias corridos apds a assinatura do contrato: arroz parboilizado integral
longo fino integral tipo 1; atum em conserva em dleo comestiVel ou em agua; aveia em flocos; bolo em
embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em embalagem individual (diversos sabores), cacau em
po, chocolate em pd (apartir de 25%); doce em massa em embalagem individual de banana sem adicdo de
aclcares; farinha de milho flocada pré-cozida; fermento bioldgico e/ou quimico; flocos de milho sem adicdo de
agucares; grdo de bico; lentilha; macarrdo de sémola; macarrrdo de samola integral; macarrdo de Sémola com
vegetais; manteiga sem sal; pdo tipo brioche; queijo minas padrdo, queijo mugarela fatiado; requeijao
cremoso, suco de frutas (integrais e misto).

Para solicitagdo de homologacdo, a Contratada devera realizar o cadastro no sistema “SIGPAE” Deverdo ser
também inseridas no sistema fotos legiveis do produto (todas as faces da embalagem; lista de ingredientes,
informagdo nutricional, modo de preparo, conservacdo, informages do fabricante, carimbo do SIF, caso
houver). Mediante aprovagdo da FIP e foto, se houver necessidade, conforme disposto no Anexo X (Padrdo
de qualidade dos alimentos), a Contratada sera convocada a apresentar amostras dos produtos para
analise técnica e/ou sensorial.

A homologagado dos produtos podera ser cancelada nas seguintes situagoes:

a) alteragdo na composicdo,divergente em relagdo ao “Padrao de Qualidade dos Alimentos”;

b) ocorréncias de “reclamagdes de qualidade” apds andlise técnico-culinaria e sensorial pelos técnicos da
CODAE e/ou laudo com resultado insatisfatdrio emitido pelo Laboratdrio de Controle de Qualidade em

Saude, da COVISA/SMS — Laboratério Oficial Municipal;

b.1) As amostras de alimento para andlise poderdo ser encaminhadas pela CONTRATADA ou colhidas
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1.4.5.

1.5.

1.6.

1.7.

1.7.1.

1.8.

1.9.

1.9.1.

1.9.2.

1.9.3.

1.9.4.

1.9.5.

1.9.6.

1.10.

1.10.1.
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diretamente na unidade educacional pela CONTRATANTE, com acompanhamento de um representante
da Contratada.

b.2) O custo das andlises, quando houver, ficara a cargo da CONTRATADA.
c) demais casos em que forem constatadas irregularidades e/ou riscos a satde do consumidor.

A homologagdo dos produtos pela CONTRATANTE ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pela
qualidade daqueles efetivamente servidos, cabendo a esta avisar a CODAE sempre que houver
descontinuidade na produgdo ou guando ocorrer alteragdo na composigdo do produto (a CONTRATADA devera
conferir a lista de ingredientes com peridiocidade a fim de verificar alteragdes na composicdo do produto),
solicitando nova homologagdo, se for o caso.

Fornecer as quantidades adequadas para atendimento, especificadas no Anexo XI (Plano alimentar)

Atender o cardapio publicado pela CONTRATANTE no site Prato Aberto ou outro meio de comunicagdo oficial,
no que se refere ao tipo de alimentacdo e seus itens, para os alunos matriculados em todos os periodos da
unidade educacional, seguindo os parametros indicados no Anexo X (Padrdo de qualidade dos
alimentos) e no Anexo XI (Plano Alimentar).

Prover o atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos, apds autorizagdo emitida
individualmente pela Contratante.

A inclusdo de alimentos destinados ao atendimento especial acima mencionado, podera ser solicitada pela
CONTRATADA a qualquer momento, através do sistema e submetidos a Avaliagdo Sensorial, sendo
imediatamente homologados caso o parecer seja favoravel.

Excepcionalmente, a CONTRATANTE podera incluir alimentos ndo previstos no padrdo de qualidade dos
alimentos estabelecido no Anexo X (Padrdo de qualidade dos alimentos) do Edital, visando a adequagdo
do plano alimentar, conforme disposto na clausula V (Cardapios), item 8, deste Anexo I (Especificacoes
técnicas do objeto), desde que ndo implique alteragdo no custo dos Cardapios.

b) No que diz respeito a insumos diversos:

Insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestacdo do servigo, conforme lista basica
obrigatdria discriminada no Anexo V (Listagem de insumos, materiais e uniformes), tais como:

Materiais para a Cozinha;

Materiais de Higienizagdo;

Materiais de Higiene para sua mao de obra;

Uniformes e equipamentos completos de protecdo individual para a mao de obra;

Uniforme parcial reserva, para funcionario da unidade educacional, ou 6rgdo fiscalizador;

Insumos, outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestagdo do servigo.

c) No que diz respeito aos utensilios, equipamentos e mobilidrios:

Utensilios de Mesa e Cozinha:

Utensilios de mesa, conforme listas discriminadas no Anexo XIII (Padrdao de qualidade de utensilios,
equipamentos e mobiliarios), de qualidade adequada, observadas as disposicGes da Portaria SMS G. n®
2619/2011, e em quantidade suficiente para atender ao maior nimero de alunos frequentes por periodo
(referéncia més anterior ao da solicitagdo), mediante solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista
supervisor da Contratante, sempre que necessario, por meio de formuldrio prdprio ou via sistema, assinado

pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apos a assinatura da notificagdo ou validagdo eletronica,
a CONTRATADA tera um prazo maximo de 3 dias Uteis para a entrega dos utensilios na unidade educacional.
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Para CEI, considerando a adequagdo do tipo de utensilio a faixa etdria atendida, poderdo ser requisitadas duas
unidades de colheres de sobremesa e duas canecas para cada crianca para a faixa etaria de (2 a 6 anos), e
duas unidades de colheres de cha e dois copos de transicdo para cada crianca, para a faixa etaria de (0
meses a 1 ano e 11 meses). A caneca e o copo de transicdo extras tém por objetivo serem utilizados para a
hidratagdo dos alunos ao longo do dia.

Dependendo do desenvolvimento fisioldgico da crianga, a colher de sobremesa e caneca poderdo ser
oferecidas para criangas menores de 2 anos.

Utensilios de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo XIII (Padrdo de Qualidade de Utensilios,
equipamentos e mobiliarios), de qualidade e quantidade adequadas, observadas as disposicdes da Portaria
SMS G. n® 2619/2011, mediante solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
Contratante, sempre que necessario, por meio de formulario proprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista
responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds a assinatura da notificagdo ou validacdo eletrénica, a CONTRATADA
tera um prazo maximo de 3 dias Uteis para a entrega dos utensilios na unidade educacional.

Utensilios para o projeto “autosservico” que atendam as necessidades especificas de cada Unidade
Educacional.

Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem de insumos, materiais e
uniformes), de qualidade e quantidade adequadas, observando as disposicdes da Portaria SMS G. n°
2619/2011. Equipamentos adicionais adquiridos durante a execugdo do contrato, caso sejam necessarios a
adequada viabilizagdo do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto a eficiéncia energética
(consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos poderdo ser retirados pela CONTRATADA, ou
oficialmente doados pela mesma a unidade, para que esta providencie sua incorporagdo ao patriménio
mobilidrio municipal. A manutengdo dos equipamentos devera ser realizada preventivamente e / ou mediante
solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da Contratante, conforme Anexo VII
(Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizagdo do servico de alimentagao
terceirizado). Em caso de necessidade de adequacdo da quantidade, a solicitagdo devera ser realizada pela
unidade educacional ou nutricionista supervisor através de formulario proprio ou via sistema, assinado pelo
nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apés a assinatura da notificagdo ou validagdo eletronica, a
CONTRATADA terd um prazo maximo de 1 dia Util para a entrega dos equipamentos na unidade educacional.

Balanga Eletr6nica de precisdo, com capacidade de 5kg e escala de 1 grama, acompanhada de respectiva
bateria em condigbes de uso, para cada unidade educacional em que prestar servico, a qual devera ser
mantida na cozinha, para quaisquer avaliagdes que se fizerem necessarias, e poderd ser retirada pela
CONTRATADA no final do contrato.

TermOmetro destinado a medigdo de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias, que satisfaga as
exigéncias regulamentares ao fim a que se destina, o qual devera ser mantido na cozinha e no lactario de
cada unidade educacional e podera ser retirado pela CONTRATADA no final do contrato.

Mobiliarios da cozinha, despensa e lactario, de qualidade e quantidade adequadas e observando as disposicoes
da Portaria SMS G. n° 2619/2011, caso sejam necessarios a adequada viabilizagdo do servigo, e, que poderdo,
ao final do contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a unidade, para
que esta providencie sua incorporagdo ao patriménio mobilidrio municipal. A manutencdo dos equipamentos
devera ser realizada preventivamente e / ou mediante solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista
supervisor da Contratante, conforme Anexo VII (Controle de qualidade para acompanhamento e
fiscalizacdao do servico de alimentagdo terceirizado). Em caso de necessidade de adequagdo da
quantidade, a solicitagdo devera ser realizada pela unidade educacional ou nutricionista supervisor através de
formulario proprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds a
assinatura da notificagdo ou validacdo eletronica, a CONTRATADA tera um prazo maximo de 3 dias Uteis para
a entrega dos mobiliarios.

A CONTRATADA podera, a seu critério, utilizar os utensilios, equipamentos e mobilidrios da PMSP ja
disponiveis na unidade.

Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e os mobilidrios da cozinha e despensa deverdo
ser inventariados em conjunto pela CONTRATADA e pelo representante da unidade educacional no inicio,
anualmente e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificagdo das quantidades de
utensilios e equipamentos e mobilidrios existentes na unidade, bem como a precisa descrigdo de seu estado de

25



1.15.1.1.

1.15.2.

1.15.3.

1.16.

1.16.1.

1.17.
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1.18.

1.18.1.

1.18.2.

1.18.3.

1.18.4.

1.19.

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
conservagdo, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos utensilios,
equipamentos ou mobiliarios.

O inventario final a que se refere o item 1.15.1 devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término da
vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adogdo dos procedimentos de reparos ou
reposigdes, que se fagam necessarios.

Ao término do contrato, a CONTRATADA deverd restituir os utensilios, equipamentos e mobiliarios
pertencentes a unidade educacional nas mesmas quantidades e condicGes de uso e funcionamento descritos
no ultimo inventario e, se for o caso, providenciar reparos ou reposigoes, procedimento este que devera ser
controlado pela diregdo da unidade educacional.

Os utensilios, equipamentos e mobilidrios que forem adquiridos pela CONTRATADA para viabilizar o
atendimento e que ndo tem a fungdo de substituir nenhum bem da unidade, ao final do contrato, poderdo ser
retirados ou oficialmente doa-los a unidade, para que esta providencie sua incorporagdo ao patrimonio
municipal.

Na eventual necessidade de adequagdo da quantidade, complementacdo, reposicdo e/ ou substituicdo de
utensilios de mesa, utensilios de cozinha, equipamentos e mobilidrios, apos solicitagdo por nutricionista
supervisor da CONTRATANTE, o formuldrio deve ser assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da
CONTRATADA no momento da visita. Na impossibilidade de acompanhamento da visita pelo nutricionista
responsavel (RT) da unidade, a retirada e assinatura do documento podem ser realizadas com o nutricionista
supervisor, por qualquer nutricionista responsavel RT da CONTRATADA, com a maxima celeridade. No caso de
solicitagdo por diretor da unidade educacional, o formulario sera enviado para o Nlcleo de Gestdo da
Alimentagdo Terceirizada da CODAE, que notificard a CONTRATADA.

Na ocorréncia de quebras/perdas excessivas de utensilios gerados por mau uso ou atos de vandalismo, as
situagGes serdo analisadas individualmente por meio de comissdo formada por representantes do Nucleo de
Supervisdo da CODAE, Cogestor e/ ou do Supervisor Escolar e da CONTRATADA, que deverdo avaliar a
situacdo e articular entre as partes a reposicdo dos itens furtados/vandalizados.

d) No que diz respeito a servicos e suporte logistico:
Servigos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos.
0 equipamento defeituoso devera ser imediatamente substituido enquanto estiver em manutengdo.

Servicos de reparos e adequagdes na cozinha, despensa e lactario e de reparo de mobilidrios da cozinha,
despensa e lactario da unidade educacional que se fagam necessarios a adequada prestacdo dos servigos, que
serdo realizados as suas expensas e por sua conta e risco, mediante solicitacdo da unidade educacional ou do
nutricionista supervisor e autorizagdo da CONTRATANTE.

Os reparos e adequagGes acima referidas incorporar-se-d3o ao patrimonio municipal, ndo cabendo qualquer
espécie de indenizagdo ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em caso de cessacdo a
qualquer tempo ou motivo, da prestagdo dos servigos ora contratados.

Os servigos de reformas estruturais ndo caberdo a CONTRATADA, mas sim a CONTRATANTE, por meio de
seus Grgdos competentes, e observando seus critérios técnicos e a legislagdo pertinente.

As manutengdes e reparos oriundos de aces de furto/roubos ou vandalismo deverdo seguir o disposto em
1.16.

A colocagdo de redes ou telas na saida das cubas da cozinha (ralos de pias) a fim de evitar entupimentos, bem
como infestagGes, sdo de responsabilidade da CONTRATADA, sendo que sua auséncia acarretara a aplicagdo
da penalidade cabivel.

Servicos de reparo e manutencdo das instalacGes elétricas da cozinha, despensa e lactario, das instalacdes
hidraulicas (inclusive desentupimentos na rede de esgotos exclusiva da cozinha/lactario e limpeza periddica,
quando necessaria, da caixa de gordura) e das instalagbes do gas de cozinha e lactario, inclusive valvula e
registro localizados na area externa, vinculadas a prestagdo dos servigos, que serdo realizados a expensas da
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1.20.1.

1.21.
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1.26.1.
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1.27.1.
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CONTRATADA e por sua conta e risco;

O fornecimento e servigo de instalagdo de coifa para cozinha, balcdo para “autosservico” e torneira elétrica sdo
de responsabilidade da CONTRATANTE.

Sdo de responsabilidade da CONTRATADA, na cozinha, despensa e lactaro: servigos de troca/reposicdo de
tomadas e interruptores, troca de torneiras e sifoes, instalagdo/substituigdo de ralo escamoteavel (dispositivo
“abre-fecha”), que impega a entrada de vetores. A substituicdo destes itens devera se dar por motivo de
auséncia do material ou funcionamento inadequado, ndo cabendo a substituicdo por motivos estéticos.

Servigos de logistica inerentes a realizagdo do objeto do contrato, que deverdo ser apoiados por uma Central
de Distribuicdo que garanta o recebimento, armazenamento e a selegdo qualitativa e quantitativa dos
alimentos pereciveis e ndo pereciveis. As entregas para as unidades deverdo ser realizadas por profissionais
habilitados e uniformizados, e programadas de modo a ndo causar prejuizos a rotina das unidades
(preferencialmente em horarios diferentes da distribuicdo das refeices, e de entrada e saida dos alunos).

O transporte dos alimentos deve ser feito de forma a preservar suas caracteristicas fisicas, e a qualidade no
que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscdpicas, de acordo com a legislagao
vigente, em especial, a Portaria n® 2619 de 06/12/2011, SMS.G e as Portarias CVS-15/91 e CVS-04/2011. Os
veiculos deverdo possuir licenca/cadastro para transporte de alimentos, fornecido pelo 6rgdo de vigilancia
sanitaria competente.

A CONTRATANTE se reserva o direito de promover, a qualquer tempo, visitas técnicas a Central de
Distribuicdo da CONTRATADA a fim de verificar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias da
legislagdo vigente.

A CONTRATADA devera acatar as conclusGes do laudo final elaborado pelo Grupo Técnico da CONTRATANTE,
que poderdo determinar a adogdo das providéncias necessarias para, quando for o caso, corrigir pontos
criticos e das irregularidades constatadas.

Servigos de supervisdo técnica, realizados por nutricionistas com registro no CRN 3.

Servigos especializados em manipulagdo de alimentos, com mdo de obra treinada e em adequada condicdo de
saude.

Sdo, ainda, obrigagbes da CONTRATADA, os servigos de reparo e adaptagdo, reparo de mobilidrios e
manutengdo de equipamentos descritos no Anexo VII (Controle de qualidade para acompanhamento e
fiscalizacdo do servigo de alimentagdo terceirizado), no que se refere a Notificagdo de Manutengdo e
Reparo.

e) No que diz respeito aos empregados:
Disponibilizar e manter quadro de pessoal em nimero suficiente para a prestacdo dos servigos, tais como:

Manipuladores de alimentos em nimero suficiente para a adequada execugdo dos servigos e desenvolvimento
de todas as atividades previstas de acordo com as normas legais vigentes de vigilancia sanitaria e os horarios
de distribuicdo da alimentagdo escolar.

A troca/reposigdo de manipuladores devera ser realizada sempre que houver falta de manipulador, de modo a
ndo gerar prejuizos a prestacdo dos servigos, bem como sobrecarga de trabalho aos demais manipuladores da
unidade educacional.

Nutricionistas, com registro no CRN 3, em quantidade suficiente para assegurar, no minimo, 2 (duas) visitas
semanais por unidade educacional.

A efetiva e imediata substituicdo do RT, por profissional de experiéncia equivalente ou superior, devera ser
providenciada pela CONTRATADA, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93
e Resolugdo CFN n° 378/2005 ,alterada pela Resolugdes CFN n° 544/2014 e 652/2020, e atualizacdes, se
houver.

27



2.1,

2.1.1.

2.1.2,

2.2,

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.2,5.

2.3.

2.3.1.

2.3.2.

2.3.3.

2.3.4.

CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

A CONTRATADA devera, para a adequada prestacdo dos servicos, responsabilizar-se por EXECUTAR todas as
atividades necessarias a obtencdo do escopo contratado, estabelecendo controle de gualidade em todas as
etapas e processos de operacionalizacdo do servigo, conforme descrito no “Manual de Boas Praticas para o
Servico de Alimentacdo Escolar Terceirizado”, dentre as quais destacam-se:

a) No que diz respeito ao recebimento, armazenamento e controle de estoque:

Receber os alimentos e materiais em horarios pré-determinados, de forma a ndo interferir na rotina da
unidade educacional;

Fornecedores e/ou seus empregados que precisarem entrar na cozinha para efetuar entregas, bem como
outras pessoas estranhas a equipe de funcionarios das areas de producdo deverdo estar identificados e
devidamente paramentados com avental e touca para proteger os cabelos, de forma a ndo colocar em risco a
sanidade do local. Deverdo utilizar qualquer outro tipo de equipamento de protegdo adicional necessario,
determinado por protocolos de saude especificos (ex. mascaras faciais);

Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem primaria original, rotulada de acordo com a legislagdo
vigente.

Armazenar adequadamente, os alimentos, materiais de consumo (descartaveis e similares) e produtos de
higiene e limpeza, de forma a ndo serem misturados e a garantir suas condigOes ideais de consumo, de acordo
com Manual de Boas Praticas e Protocolos de Satde especificos determinados por drgdos sanitarios;

Caso seja necessario retirar alimentos de suas embalagens originais, estes deverdo ser adequadamente
reembalados para armazenamento, com a aposicdo ou transcricdo do rétulo original, em etiquetas, que
deverdo conter todos os dados necessarios a adequada identificagdo e rastreamento do produto.

Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais, apos a abertura das mesmas, devem ser
identificados com a data de abertura e nova data de validade.

Quando os alimentos pré-preparados, pré-misturados ou prontos para o consumo ndo forem utilizados
imediatamente, devem ser acondicionados adequadamente, protegidos e identificados com o nome do
produto, data de manipulagdo e data de validade, em conformidade com o estabelecido em legislagao vigente
e Manual de Boas Praticas.

Os alimentos de uso de funcionarios da empresa deverdo estar devidamente organizados, segregados e
identificados.

Vassouras e rodos deverdo ser guardados em porta vassouras em local que ndo comprometa o controle
higiénico sanitario do ambiente e alimentos. Se localizado em area externa e aberta, as vassouras e os rodos
deverdo ser protegidos por saco plastico transparente.

Manter os locais de armazenagem de alimentos em conformidade com o estabelecido em legislagdo vigente,
Manual de Boas Praticas.

Fica vedada a utilizagdo do espago imediatamente abaixo da cuba da pia para armazenamento de alimentos,
utensilios e insumos (exceto produtos de limpeza).

Manter o estoque de alimentos e materiais de consumo, higiene e limpeza, em quantidade compativel para
atender a necessidade pertinente a adequada prestagdo do servigo.

Proceder ao controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de consumo, higiene e limpeza,
recebidos para utilizagdo na unidade educacional, verificando seu estado de conservagdo e higiene,
integridade da embalagem, prazo de validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos 6rgaos
competentes.

Identificar adequadamente os insumos e materiais de limpeza, de forma a permitir sua rastreabilidade, em
conformidade com o estabelecido no Manial de Boas Préticas e legislagdo vigente.

28



2.4,

2.5.

2.5.1.

2.5.2.

2.5.3.

2.5.4.

2.5.5.

2.5.6.

2.6.

2.6.1.

2.6.2.

2.6.3.

2.6.4.

2.6.5.

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
Os alimentos improdprios para o consumo, com prazos de validade vencidos, avariados, destinados a devolugdo
ou descarte, devem ser mantidos organizados, em local segregado, devidamente identificados, e protegidos de
forma a impedir a atragdo, o acesso, o abrigo e proliferacdo de vetores e pragas urbanas pelo prazo maximo
de dois dias Uteis. Os produtos resfriados e congelados, mesmo quando identificados para devolugdo ou
descarte, devem estar armazenados sob refrigeragdo.

b) No que diz respeito ao pré-preparo, preparo, distribuicdo e eventual transporte:

Proceder ao pré-preparo e preparo dos alimentos fornecidos na unidade educacional para compor o cardapio
da alimentagdo escolar.

As atividades executadas nas dependéncias utilizadas pela CONTRATADA (cozinha/despensa/lactario) devem
ser realizadas de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

Os alimentos em descongelamento para posterior preparo devem ser protegidos e identificados com o nome
do produto, data do inicio do processo e data de uso, em conformidade com o estabelecido em legislacdo
vigente e Manual de Boas Préticas.

Os alimentos devem ser preparados conforme o “Receituario Padrdo”

Os alimentos devem ter sua consisténcia adequada a faixa etaria, conforme o material técnico disponivel
(Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no site da SME/CODAE).

Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, acondicionados em recipientes
apropriados e em temperatura adequada a preservagao de sua qualidade sanitéria;

Realizar o controle de temperatura dos equipamentos (inclusive o preenchimento da respecitva planilha), em
conformidade com o Manual de Boas Praticas e legislagdo vigente.

Distribuir a alimentacdo em quantidade e qualidade definidas neste instrumento, com caracteristicas
sensoriais, temperaturas e utensilios adequados, em boas condicGes de uso, higienizados e secos, cumprindo
os hordrios estabelecidos por regulamento especifico da SME. Caso os horarios de distribuigdo sejam
diferentes de regulamento prdprio, o gestor da unidade devera registrar o motivo da alteragdo em livro ata,
com a ciéncia da CONTRATADA, o qual devera estar disponivel para consulta dos nutricionistas supervisores
da CONTRATANTE, CAE e 6rgdos de fiscalizagdo externos.

Os alimentos deverdo ser servidos/apresentados de forma a permitir o reconhecimento e as caracteristicas
sensoriais de cada alimento, conforme os materiais técnicos disponiveis (Informativos Técnicos SME/CODAE
disponiveis no site da SME/CODAE).

Manipular os alimentos prontos para o consumo, que sofreram tratamento térmico ou que ndo serdo
submetidos a tratamento térmico, e frutas, verduras e legumes ja higienizados, com o uso de utensilios
previamente higienizados ou com luvas descartaveis, utilizados de forma a evitar a contaminagdo cruzada. O
uso de luvas descartaveis ndo implica na eliminagdo da higiene e assepsia das maos

Todos os alimentos (exceto os embalados individualmente) e preparagbes deverdo ser distribuidos em
utensilios apropriados.

As sobras de alimentos que ndo foram levados para a distribuicdo podem ser utilizadas no proximo periodo
(do mesmo dia) desde que tenham sido mantidas em adequadas condigdes de armazenamento e realizado
controle de tempo e temperatura. As sobras dos alimentos que foram para distribuicdo devem ser
desprezadas.

Caso seja necessario, em casos excepcionais, previamente indicados e com pleno conhecimento da
CONTRATANTE, transportar a alimentagdo a ser distribuida, da cozinha para outra dependéncia da unidade,
esta devera ser devidamente acondicionada e mantida em condigdes adequadas de temperatura, do local de
preparo até o de distribuicdo. A distribuicdo da alimentagdo em locais diferentes dos refeitorios ndo sera
considerada obrigacdo da CONTRATADA.
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c) No que diz respeito ao porcionamento:

Garantir a disponibilidade de alimentos em quantidade suficiente para todos os alunos e porcionar a
alimentagdo fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, conforme orientagdes contidas neste
instrumento, “Manual de Orientagdo” e “Receituario Padrdo”.

Porcionar utilizando utensilios de cozinha padronizados e apropriados, conforme Anexo XIII (Padrdao de
qualidade de utensilios, equipamentos e mobiliarios).

Manter em exposicdo, com facil visualizagdo para os alunos durante o periodo de distribuicdo correspondente,
um prato padrdo com os alimentos que estdo sendo servidos, de acordo com o porcionamento constante da
Anexo XI (Plano alimentar), devidamente acondicionado, de modo a proporcionar adequada visualizagdo
das porgdes de alimentos preparados.

d) No que diz respeito a higienizacdo:

Observar as normas e critérios de higienizagdo da legislacdo vigente e do “Manual de Boas Praticas para o
Servigo de Alimentagdo Escolar Terceirizado™:

Higienizar cozinha, despensa e lactario, desinfetando pisos, paredes, ralos, coifa (se houver), e limpando telas
milimétricas, teto, luminarias, portas, peitoris e batentes de janelas, parte interna dos vitrés e mobiliarios;

A higiene e limpeza do refeitdrio e seus mobilidrios ficarda a cargo da unidade educacional, assim como a
limpeza da parte externa dos vitrds e telas milimétricas e grade externa de protecdo da cozinha, despensa e
lactério, bem como, os banheiros de uso dos colaboradores da CONTRATADA, quando houver.

Higienizar os utensilios de mesa e cozinha e equipamentos usados nas atividades do dia. Os utensilios
higienizados devem ser submetidos a secagem natural e guardados protegidos. Na impossibilidade de
secagem natural, a secagem dos utensilios podera ser realizada com pano escartavel sem uso anterior;

Se houver balcdo de distribuicdo de autosservigo, este devera ser limpo pela CONTRATADA, de acordo com a
legislagdo vigente e as orientagGes do fabricante.

Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas que serdo consumidas com casca (p.ex., maga,
goiaba, pera, ameixa, entre outras) deverdo sofrer processo de desinfeccdo com produto saneante, de acordo
com as normas vigentes.

Proceder com higiene nas atividades de recebimento, armazenamento, manipulagdo, preparo, distribuicdo e
transporte dos alimentos;

Afixar cartazes indicando o procedimento correto de higienizagdo das maos, em locais proximos as pias para
higienizagdo das maos;

Proceder a higienizacdo com produtos registrados e/ou notificados no Ministério da Saude;
Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias, acondicionando-os
devidamente e encaminhando-os até a saida da cozinha de onde uma pessoa designada pela unidade

educacional os retirara e levara até o deposito de lixo determinado, observando a legislagdo ambiental;

Armazenar adequadamente o residuo de dleo utilizado na fritura em recipiente plastico higienizado e com
tampa, que ndo permita vazamentos do contetido

Nao é permitido acondicionar o 6leo utilizado na fritura em embalagens reaproveitadas de produtos de limpeza
e desinfecgdo.

N&o é permitido o reaproveitamento do dleo utilizado na fritura.
O recipiente utilizado deve ser identificado com a seguinte informagdo: “Residuo de dleo para descarte”.

Realizar o descarte do 6leo em pontos de coleta proprios para essa finalidade, sendo proibido o descarte em
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rede de esgoto ou diretamente no lixo.

Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os alimentos sob rigorosa
higiene diaria, evitando qualquer contato de produtos e/ou pessoas estranhas ao Servigo.

E vedada a permanéncia de pessoas estranhas ao Servigo na cozinha, despensa e lactario, exceto em
situagBes autorizadas pela CONTRATANTE.

e) No que diz respeito a coleta de amostras e rastreabilidade dos alimentos:

Coletar amostras da alimentacdo preparada e distribuida aos alunos, em conformidade com as normas
estabelecidas na legislagdo vigente e Manual de Boas Praticas, armazenando-as de forma organizada

Alimentos industrializados (que ndo tem preparo na unidade) ou destinados a dieta especial, poderdo seguir os
critérios que constam no Anexo XVI (Critérios para rastreabilidade de alimentos para dieta especial
e alimentos industrializados) para rastreabilidade em substituicdo a coleta de amostras.

Efetuar o adequado preenchimento das planilhas de controle previstas no Manual de Boas Praticas.

A critério da CONTRATANTE, na suspeita de doencas veiculadas por alimentos, podera ser solicitado a
CONTRATADA encaminhar uma amostra de cada alimento pronto e servido ao aluno, para analise
microbiolégica em laboratdrio indicado pela CONTRATANTE. O resultado deverd ser enviado a CODAE.

O custo das analises, quando houver, ficara a cargo da CONTRATADA.
f) No que diz respeito aos Manuais:

O “Manual de Boas Praticas para o Servigo de Alimentagdo Escolar Terceirizado”, “Manual de Orientagdo” e
“Receitudrio Padrdo” deverdo seguir os critérios e prazos estabelecidos pela CONTRATANTE, visando subsidiar
tecnicamente todos os participantes do monitoramento da prestacdo do servico ou sua fiscalizagdo, a
CONTRATADA devera:

Utilizar o modelo de “Manual de Boas Praticas para o Servico de Alimentacdo Escolar Terceirizado”, proposto
pela CONTRATANTE, atendendo as legislagbes vigentes.

Reproduzir, de acordo com as orientagdes da CONTRATANTE, para cada tipo de unidade educacional (CEI,
EMEI, CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS, CIEJA, EJA), os “Manuais de Orientacdo para Unidades Educacionais da
PMSP com Servico de Alimentagdo Terceirizado”, elaborados pela CONTRATANTE, contendo o plano alimentar,
porcionamento por faixa etaria e outros assuntos de interesse ao acompanhamento e controle do servigo,
elaborados pela CONTRATANTE, adequado a execugdo de suas atividades.

Auxiliar os nutricionistas da CONTRATANTE na elaboragdo do “Receituario Padrdo”, especialmente no que se
refere ao fornecimento de matéria prima, mdo de obra e execugdo. O Receitudrio devera conter: a)
quantidade de cada ingrediente que compde a preparacdo culindria, tanto em medidas caseiras como em
unidades de medida (quilo e litro); b) modo de preparo; c) fotos da preparacdo; d) valor nutricional conforme
parametros estabelecidos pelo FNDE; e) tabela de porcionamento por tipo de unidade e por faixa etaria; f)
impressdo colorida em alta resolugdo; g) outras informages pertinentes. A CONTRATANTE devera revisar o
contelido antes da edigdo final e distribuicdo as unidades educacionais e outros segmentos, que devera ser
providenciada pela CONTRATADA.

Atualizar, sempre que necessario, o “Manual de Boas Prdticas para o Servico de Alimentagdo Escolar
Terceirizado”, “Manual de Orientagdo” e Receituario Padrdo, conforme solicitacio da CONTRATANTE ou
necessidade da CONTRATADA. Os materiais deverdo ser revisados pela CONTRATANTE, sendo reproduzidos
apos autorizagdo.

A CONTRATADA devera entregar o “Manual de Boas Préaticas”, “Manual de Orientagdo” e “Receituario Padrdo”,
segundo a quantidade de cdpias relacionada no quadro a seguir:

2.11.5.1. Quadro do nimero de cdpias de Manuais a serem disponibilizados pela CONTRATADA:
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2.11.5.2.

2.11.5.3.

2.11.5.4.

2.11.6.

2.11.6.1.

2.11.6.2.

2.11.6.3.

2.11.6.4.

2.11.6.5.

2.11.7.

2.12.

2.12.1.

&

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
Namero por Setor Manual de Boas Manual de Receituario
Praticas Orientacao Padrao

[SME /CODAE/Supervisao de 01 01 01
Alimentacdo Escolar

[SME/CODAE/Nutricionistas supervisores Item 2.11.5.3 -- ---
SME/CODAE/ GABINETE — Assessoria Apoio 01 01 01
Duridico

ISME/Cogestor DRE 01 01 01
|SME/CAE 02 02 02
|SME/COPED/Nl'1cIeo Criacdo e Arte 01

O nlmero de cdpias do “Manual de Orientagdo” e “Receiturario Padrdo” devera ser disponibilizado sempre que
necessdria a atualizagdo dos materiais.

O numero de copias impressas de Manuais para os nutricionistas da CODAE sera facultativa a CONTRATANTE
e se dara em situacoes de extrema necessidade, haja vista a disponibilizacdo em formato digital.

E obrigatério o envio dos arquivos em formato digital.
A CONTRATADA devera entregar os exemplares, segundo os prazos abaixo relacionados:
Prazo de até 10 (dez) dias Uteis, apds sua aprovacdo ou revisdo pela CONTRATANTE, para entregar:

a) uma copia do Manual de Boas Praticas, “Manual de Orientacdo” e “Receituario Padrdo” (e os itens
complementares, quando for o caso) em cada unidade educacional em que prestar servico;

Para o Manual de Boas Praticas, “Manual de Orientacdo” e “Receitudrio Padrdo” a CONTRATADA tera o prazo
de até 02 (dois) dias Uteis apds a distribuicdo, para entregar a CONTRATANTE a relagdo contendo cada
unidade educacional que o recebeu, com a identificagdo do responsavel pelo seu recebimento (carimbo ou
nome legivel, assinatura e n® do Registro Funcional ou Registro Geral).

As Copias dos Manuais (Boas Praticas e de Orientacdo) e Receituario Padrdo e seus itens complementares,
quando for o caso, destinados a SME/CODAE (Gestdo da Alimentagdo Terceirizada, Planejamento de Cardapio,
Supervisdo da Alimentagdo Escolar, nutricionistas auditores, Gabinete Assessoria — Apoio Juridico), SME
(Cogestor DRE e COPED — Nucleo Criagdo e Arte) e CAE deverdo ser entregues na sede da Coordenadoria de
Alimentagdo Escolar, a quem caberd a distribuicdo entre os setores conforme divisdo prevista no Quadro do
subitem 2.11.5.1.

A CONTRATADA devera seguir os itens dispostos no Manual de Boas Praticas, “Manual de Orientagdo” e
“Receituario Padrdo”

Caberd as unidades educacionais a responsabilidade pela conservacdo dos Manuais de Orientagdo e sua
manutengdo em local de facil acesso para qualquer necessidade de consulta.

Ao final do contrato, o Manual de Orientagdo e o Receitudrio Padrdo deverdo permanecer na unidade
educacional sob a responsabilidade do diretor.

A CONTRATADA devera entregar em até 10 dias apds assinatura do contrato, para eventual consulta, a
descrigdo de normas e critérios que utiliza:

para selecionar e cadastrar seus fornecedores de alimentos e de insumos, mencionando: a qualificagdo
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2.12.2,

2.12.3.

2.12.4.

2.12.5.

2.12.6.

2.12.7.

2.12.8.

2.12.9.

&

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
técnica exigida, documentagdo, se realiza visita técnica, se tem banco de dados sobre cadastramento de
fornecedores, avaliagdo da qualidade do produto e se possui mecanismo que possibilite sua rastreabilidade,
avaliacdo da embalagem e rotulagem, etc.

para adquirir os alimentos e insumos dos fornecedores cadastrados.

para aferir a qualidade dos alimentos e insumos adquiridos, inclusive quanto a embalagem e rotulagem,
como: 1) se coleta amostras para serem submetidas a analise e qual o tipo de analise: laboratorial, sensorial,
culinria, agrondmica, de rotulagem, de ficha técnica, ou se solicita aos fornecedores tal laudo; 2) se as
andlises sdo realizadas em laboratdrio proprio ou terceirizado; 3) se tem cdpia dos laudos; 4) qual a
frequéncia com que realiza cada tipo de analise; 5) se mantém em banco de dados visando acompanhar o
registro das analises e o desempenho de seu fornecedor; 6) se confere se na rotulagem constam todas as
informagOes pertinentes ao consumidor e mecanismo que possibilite a rastreabilidade do produto.

para adotar algum plano amostral para aferir os alimentos e insumos recebidos em sua central de
distribuicdo ou pela area de recebimento.

para, se for o caso, embalar produtos hortifruticolas e kits lanche passeio (manual, automatico,
terceirizado, etc.), se o tipo de embalagem preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacdo vigente, inclusive em relagdo a rotulagem e o procedimento no seu controle de qualidade.

para realizar a selecdo e admissdo de funcionarios

para realizar o dimensionamento dos funcionarios da cozinha.

para garantir a aquisicao de utensilios de mesa e cozinha de qualidade.

para garantir a aquisicao de equipamentos de cozinha (eficiéncia energética) de qualidade.

2.12.10. para dimensionar o numero de unidades educacionais que cada Nutricionista ficara como Responsavel

3.1.

Técnico(RT).

A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacdo dos servicos, RESPONSABILIZAR-SE por:

a) No que diz respeito a mao de obra:
Manter, obrigatoriamente, sua mao de obra:

a) Trabalhando em condigdes de salde compativeis com a prestagdo dos servigos e, para tanto, realizar
exames médico-laboratoriais admissional e periddico semestral (conforme Portaria SMS G n°® 2619/2011 e
atualizagGes, se houver), em cada um de seus empregados da cozinha, realizados as suas expensas;

a.1) Manter disponiveis nas unidades educacionais em que presta servico copia dos Atestados de Salde
Ocupacional de cada um de seus empregados, conforme legislacdo vigente, e que deverdo ser
apresentados a CONTRATANTE sempre que solicitado;

b) Afastada quando apresentar ferida, lesdo, chaga ou corte nas mdos e bragos, gastrenterites agudas ou
cronicas (diarreia ou disenteria), infeccbes pulmonares ou faringites, entre outras;

c) Adequada quanto aos quesitos de: competéncia técnica/operacional, higiene pessoal e uniformizacdo
(completa e adequada e de uso exclusivo na cozinha, com equipamentos de protecdo quando for
necessario, especificos ao desempenho de suas fungdes, consoante instrucdes deste Anexo e legislacdo
vigente, e sem Onus para os empregados). A colocagdo e retirada do uniforme ndo devera ocorrer no
interior da despensa. A U.E. deve disponibilizar um espago para a troca de uniforme.

d) Treinada periodicamente para o adequado exercicio de suas fungOes e prestagdo dos servigos, por meio de
um programa de formagdo, abordando temas de acordo com a Resolugdo RDC n° 216/04, ANVISA/MS
(que dispGe sobre contaminagOes alimentares, doengas transmitidas por alimentos, manipulagdo higiénica
dos alimentos, boas praticas) e abrangendo: capacitacbes para o preparo de alimentos (incluindo
alimentos destinados aos alunos com necessidade de alimentagdo especial), esquema alimentar, agdes de
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3.2.

3.2.1.

3.2.1.1.

3.3.

3.3.1.

3.3.1.1.

3.3.2.

3.4.

3.5.

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
prevengdo de acidentes de trabalho, boas praticas ambientais e primeiros socorros. E, por tratar-se de um
programa de formagdo é recomendavel que seja desenvolvido anualmente na seguinte frequéncia:

d.1) formacdo semestral sobre boas praticas de manipulagdo de alimentos e técnicas culinarias, por
profissional qualificado (gastrénomo, culinarista ou outro profissional qualificado) e em atendimento ao
publico. Para a mao de obra de CEI deverd ser realizada capacitagdo pratica sobre os procedimentos de
diluicdo das formulas infantis, higienizagdo e desinfeccdo de mamadeiras e seus acessorios, entre outros
assuntos relacionados a alimentagdo de lactentes.

d.1.1) a CONTRATADA devera encaminhar previamente a CODAE o conteido dos  formagdes
semestrais, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, para ciéncia e eventuais sugestoes.

d.2) periodos de formagGes com cada equipe de manipuladores, na propria unidade educacional onde atuam,
no minimo quatro vezes ao ano.

d.3) formacdo periddica em agdes de prevencdo de acidentes de trabalho, boas praticas ambientais e
primeiros socorros.

d.4) formagdo, sempre que necessario, sobre agbes de prevengdo da propagagdo de microorganismos em
caso de surtos, epidemias e pandemias.

Encaminhar a CONTRATANTE, no prazo de até 30 (trinta) dias corridos ap6s a assinatura do contrato, relacdo
com o nUmero previsto de funcionarios para atuarem na cozinha em cada periodo de cada unidade
educacional em que prestar servigo.

No caso de (EMEF, EMEI, EMEI do CEMEI, EMEBS ou EMEFM os periodos podem ser: 1° (matutino), 2°
(intermediario), 3° (vespertino), 4° (noturno) e integral, no caso dos CEIs e CEI do CEMEI, o periodo pode ser
integral e/ou parcial, no caso de CIEJA os periodos podem ser de 2h30m nos turnos da manhg, tarde e noite.

No caso dos CIEJAs os servigos serdo prestados somente se houver a existéncia de estrutura predial de
cozinha e despensa, adequados para o preparo da alimentagdo.

Manter junto a diregdo da unidade, e afixada em local visivel da cozinha, relagdo nominal atualizada (incluindo
funcionarios volantes), sem rasuras, de sua equipe operacional, com nome completo, horario de trabalho e
escala de servigo, e dos nutricionistas da equipe técnica responsavel pela supervisdo dos servicos na unidade,
com o respectivo nimero de registro no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN 3, bem como a relagdo de
telefones da empresa para contato.

A utilizagdo, em sua equipe, de familiares de alunos matriculados na mesma unidade educacional em que se

promove a prestacdo de servicos é autorizada, desde que ndo haja qualquer interferéncia/privilégio do
funcionario para com o aluno.

Para fins do disposto no item 3.3.1, consideram-se familiares as pessoas que possuam vinculo de parentesco
até o segundo grau com o aluno matriculado.

Caso haja qualquer tipo de interferéncia do funcionario com o aluno com vinculo de parentesto, a unidade
educacional pode solicitar a CONTRATADA a transferéncia do funcionario, e esta tem um prazo de 48 horas
para efetuar a transferéncia , preferencialmente para a localidade mais proxima.

Manter, independentemente das escalas de servigo adotadas, a qualidade e a uniformidade no padrdo de
alimentago e do servico prestado|

b) No que diz respeito aos Nutricionistas Responsaveis Técnicos (RTs):

Entregar, no ato da assinatura do contrato, relagdo dos Nutricionistas Responsaveis Técnicos (RTs) pelo
servico de alimentagdo contratado, e daquele que sera o contato direto com a CONTRATANTE, contendo nome
e n° de registro no CRN 3. Os RTs serdo responsaveis pela prestacdo do servico de supervisdo de toda a
equipe de trabalho da CONTRATADA, e atividades operacionais referentes ao fornecimento da alimentagdo na
unidade educacional e responderdo integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricdo e
alimentagao desenvolvidas por si e outros profissionais a ele subordinados.
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b)No que diz respeito aos
Nutricionistas:

3.5.Entregar, no ato da assinatura
do contrato, relagdo dos
Nutricionistas Responsaveis
Técnicos (RT) pelo servigo de
alimentagdo contratado, e daquele
que sera o contato direto com a
CONTRATANTE, contendo nome e
n° de registro no CRN.
3.5.1.A CONTRATADA devera
providenciar, sempre que
necessario, a imediata
substituigdo de seus
Nutricionistas, por outros com
experiéncia equivalente ou
superior, e encaminhar relagdo
atualizada dos mesmos a
CONTRATANTE, até dois dias
Uteis apos tal substituigdo.
3.6.Informar 8 CONTRATANTE,
até dois dias Uteis ap6s o término
do més de medigdo do servigo, a
relagdo das visitas técnicas de
seus Nutricionistas (RTs),
contendo as unidades
educacionais supervisionadas por
més, as respectivas datas de
supervisao e total de visitas.
3.6.1.0 relatorio de que trata o
item anterior devera obedecer ao
padrdo estabelecido pela
CONTRATANTE em arquivo
digital.
3.7.Atender a Resolugdo CFN n°
378/2005, que dispde sobre o
registro e cadastro de pessoas
juridicas nos Conselhos Regionais
de Nutricionistas e da outras
providéncias.

c)No que diz respeito ao
acompanhamento e
motivacgao dos alunos:

3.8.Cabera a unidade educacional
acompanhar e supervisionar os
alunos durante a alimentagdo
escolar.

3.9.Com a devida autorizagdo da
diregdo da unidade educacional e
CONTRATANTE, desde que em
consonancia com a proposta
pedagdégica da Coordenadoria
Pedagdgica da Secretaria
Municipal de Educagdo
(SME/COPED) e diretrizes
estabelecidas pela Coordenadoria
de Alimentagdo Escolar - CODAE,
a CONTRATADA, sob orientagdo
de seu Nutricionista responsavel
(RT), podera estabelecer e
implantar um plano de agdes
positivas, visando motivar e
incentivar os alunos para a
adogdo de um comportamento
alimentar saudavel.




3.5.1.

3.6.

3.6.1.

3.6.2.

3.7.

3.7.1.

3.7.2.

3.8.

<)

3.9.

3.10.

3.10.1.

d)

3.11.

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
A CONTRATADA devera providenciar, sempre que necessario, a imediata substituigdo de seus nutricionistas,
por outros com experiéncia equivalente ou superior, e encaminhar relacdo atualizada dos mesmos a
CONTRATANTE, até dois dias Uteis apds tal substituicgo.

O RT deverd realizar visitas técnicas de supervisdo habituais em cada unidade educacional, conforme a
demanda vigente para a adequada e satisfatdria prestacdo do servigo contratado. Mediante as caracteristicas
do servigo contratado, o RT devera realizar supervisdo em cada unidade educacional: a) na frequéncia minima
de duas vezes por semana; b) numa carga horaria compativel com as atividades desenvolvidas; c) abrangendo
rotineiramente todos os periodos de funcionamento da unidade.

Informar a CONTRATANTE, até 2 (dois) dias Uteis ap6s o término do més de medigdo do servigo, a relagdo
das visitas técnicas de seus nutricionistas (RTs), contendo as unidades educacionais supervisionadas por més,
as respectivas datas de supervisdo e total de visitas.

O relatério de que trata o item anterior devera obedecer ao padrdo estabelecido pela CONTRATANTE em
arquivo digital.

Principais atribuigdes dos nutricionistas: Supervisionar o trabalho dos manipuladores, fornecendo orientagao
quanto ao acompanhamento do recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo, higienizagao
e outros procedimentos, de acordo com as normas estabelecidas; Apresentar a direcdo escolar os relatérios de
suas visitas técnicas contendo as providéncias tomadas e orientagbes dadas aos manipuladores de alimentos;
Realizagdo de formagdo in loco, com os temas verificados em ndo conformidade na visita técnica do
nutricionista supervisor da CONTRATANTE, e sempre que houver necessidade; Orientar e acompanhar os
manipuladores no processo de implantagdo de novas receitas e preparagdes; Orientar os manipuladores no
tocante ao preparo e distribuicdo de dietas especiais; Orientar seus funcionarios quanto ao per capita para o
preparo das refeicdes, bem como sobre o porcionamento a ser servido a cada aluno, estabelecidos pela
CONTRATANTE.

O RT tem ainda, entre suas atividades, a inspegdo rotineira da alimentagdo escolar fornecida, verificando suas
caracteristicas sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e
aceitabilidade, visando, nesse caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis alteragdes ou adaptagdes dos
cardapios.

O RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional para informa- lo sobre as
ocorréncias encontradas e tomar ciéncia das solicitagbes da propria unidade educacional registrando em livro
préprio da unidade.

Atender a Resolugdo CFN n° 378/2005, que dispGe sobre o registro e cadastro de pessoas juridicas nos
Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias.

No que diz respeito ao acompanhamento e motivacdo dos alunos:
Cabera a unidade educacional acompanhar e supervisionar os alunos durante a alimentagdo escolar.

Com a devida autorizagdo da direcdo da unidade educacional e CONTRATANTE, desde que em consonancia
com a proposta pedagdgica da Coordenadoria Pedagdgica da Secretaria Municipal de Educagdo (SME/COPED)
e diretrizes estabelecidas pela Coordenadoria de Alimentagdo Escolar - CODAE, a CONTRATADA, sob
orientagdo de seu Nutricionista responsavel (RT), podera estabelecer e implantar um plano de agdes positivas,
visando motivar e incentivar os alunos para a adogdo de um comportamento alimentar saudavel.

Participar, junto com a CONTRATANTE, de projetos e agdes de educagdo em alimentagdo e nutricdo a serem
implantados nas unidades educacionais.

No que diz respeito a afixacdo do cardapio:

Responsabilizar-se por manter o cardapio afixado na cozinha e lactario. A relagdo de alimentos substitutos
para dieta especial (se houver) devera estar disponivel para consulta, em local de facil acesso, na cozinha e
lactério da unidade. A CONTRATADA devera enviar uma copia do cardapio a unidade escolar, que sera
responsavel pela permanéncia desta no refeitorio, em local de facil acesso.
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3.11.1.

3.11.2.

3.12.

3.13.

3.14.

3.15.

3.15.1.

3.15.2.

3.16.

3.17.

3.18.

3.19.

3.20.

CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD
O cardapio devera corresponder ao publicado no Prato Aberto ou outros meios de comunicagdo oficiais

O cardapio devera conter a identificagdo dos nutricionistas, da CONTRATADA e CONTRATANTE, responsaveis
técnicos por sua elaboragdo (nome, n° de registro no CRN, razdo social da contratada que representa),
podendo também ser apresentado em formulério padronizado com logotipo da empresa,)

Kc

tar [76]: Nao consta no TR -

e) No que diz respeito aos manuais e oficinas:

Submeter a apreciagdo e aprovagdo da CONTRATANTE, os manuais e receitudrio previstos neste instrumento,
antes de sua impressao final e distribuigdo para as unidades educacionais.

Informar a CONTRATANTE, o planejamento e o cronograma de eventuais concursos de receita e oficinas
culinarias que a CONTRATADA pretenda realizar junto aos seus manipuladores de alimentos, no prazo de até
10 (dez) dias Uteis anteriores ao evento.

f) No que diz respeito ao “autosservico”:

A introducdo de sistema de distribuicdo “autosservico”, no qual o prdprio aluno se serve da alimentagdo
escolar, deve ser previamente autorizada pela CONTRATANTE. Apds o recebimento da autorizacdo, a
CONTRATADA terd o prazo maximo de 7 (sete) dias para implantagdo do sistema.

g) No que diz respeito ao controle integrado de pragas e limpeza do reservatério de agua:

Contribuir para o controle integrado de pragas em geral, através da adogdo de medidas preventivas e
comunicagdo a Diregdo da Unidade Educacional quanto a ocorréncias de infestagdo na cozinha, despensa e
lactério.

A responsabilidade pelos procedimentos de desinsetizagdo e desratizacdo € da diregdo da unidade
educacional, que devera providencia-los sempre que sua necessidade for comprovada para a adequada
execugao dos servigos de nutrigdo e alimentagdo.

Os servigos descritos no item anterior deverdo ser realizados em toda a edificagdo da unidade educacional, por
empresa devidamente habilitada, nos termos da legislagdo vigente, Portaria SMS G n°® 2619/2011, na
periodicidade recomendada pelos érgdos reguladores da matéria.

Solicitar e acompanhar, junto a direcdo da unidade educacional, as providéncias para que seu reservatorio de
agua seja limpo e desinfetado a cada 6 (seis) meses, e na ocorréncia de acidentes que possam contaminar a
agua (Portaria SMS G n° 2619/2011), informando a CONTRATANTE caso ndo ocorra tal procedimento.

h) No que diz respeito a assuntos diversos:

Manter durante toda a execugdo do contrato todas as condigbes que culminaram em sua habilitagdo e
qualificagdo na fase licitatdria.

Ser a Unica e exclusivamente responsavel pela assungdo de quaisquer danos ou prejuizos causados por si ou
sua mao de obra, a coisa, propriedade, pessoa de terceiros ou a municipalidade, em decorréncia da execugao
do servigo ou de algum comportamento danoso de seus empregados, e assuncdo de qualquer ressarcimento
ou indenizagdo que tais danos ou prejuizos tenham causado, que correrdo as suas expensas, sem quaisquer
Onus para a CONTRATANTE.

Utilizar as dependéncias vinculadas a execucdo do servico, exclusivamente para atender ao objeto do contrato.

Submeter-se a todos os procedimentos de fiscalizagdo estabelecidos pela CONTRATANTE quanto ao objeto
contratado, inclusive os relativos as andlises de qualidade dos alimentos utilizados na prestagdo do servigo
(como: laboratoriais, agronémicas, técnicas, sensoriais, de aceitabilidade, etc.), cujos custos ficardo a seu
cargo. Submeter-se a fiscalizagdo de outros drgdos competentes.
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3.21.

3.22.

3.23.

3.24.

3.25.

III.

1.1.

1.1.1.

1.2,

1.2.1.

2.1,

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD
Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia de fornecimento para
situagbes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, quebra de equipamentos, greves,
paralisacbes e outros, assegurando a manutencdo do atendimento adequado aos alunos das unidades
educacionais.

Fornecer alimentagdo escolar exclusivamente aos alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de
programas/projetos da Secretaria Municipal de Educagdo, nas unidades educacionais nas quais prestar servigo

Seguir o porcionamento de cada alimento/preparagdo constante do Anexo XI (Plano alimentar) deste
edital e no “Receitudrio Padrdo”, salvo em casos autorizados pela CONTRATANTE, em que o alimento for
utilizado como ingrediente suplementar ou em quantidade maior ou menor em dietas especiais.

Ser a responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitrias
competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade sanitaria dos alimentos in natura ou
preparados, os mesmos deverdo ter seu consumo suspenso e amostras enviadas para analises laboratoriais.

Colaborar na execucdo de testes de aceitabilidade e de novas receitas, assim como em atividades relacionadas
a alimentagdo previstas no Projeto Politico Pedagdgico - PPP.

DA MEDICAO DO SERVICO CONTRATADO

A medicdo diaria do servigo contratado, aqui denominada medigdo inicial, ficara exclusivamente a cargo da
diregdo da unidade educacional, conforme preconizado pela Portaria Intersecretarial SMG-SME n°© 05, de
14/09/06, ou outra que vier a substitui-la €, em nenhuma hipdtese, devera ser realizada pela CONTRATADA.

A medigao inicial do servigo contratado, realizada pela unidade educacional, refere-se:

Ao apontamento diario da frequéncia de alunos, da quantidade de cada tipo de alimentacdo fornecida por
periodo, e no caso de CEI e CEI do CEMEI, do nimero de alunos atendidos em periodo integral e/ou parcial
por dia e por faixa etdria;

A avaliagdo quanto ao desempenho do servico prestado, ou seja, se foi ou ndo realizado a contento (em
conformidade com os dispositivos contratuais), dentro do periodo de medicdo;

Ao apontamento, se for o caso, de eventuais ocorréncias constatadas na sua prestacdo, dentro do periodo de
medigdo, que possam sujeitar a CONTRATADA a penalidade ou a concessdo de prazo de adequagdo, mediante
notificagdo para reposigdo de utensilios, equipamentos e mobilidrios, e manutengdo e reparo.

A unidade educacional devera permitir que a CONTRATADA dé vistas as planilhas e/ou anotagdes referentes
as quantidades de alimentagdo servida diariamente.

O diretor da unidade educacional é responsavel pelas informacgGes lancadas diariamente na folha de medicdo
inicial dos servigos.

No caso de EMEF, EMEI, EMEI do CEMEI, EMEBS, EMEFM e CIEJA, os critérios de contabilizagdo descritos no
item 1.1.1, adotados pelo diretor da unidade educacional, deverdo permitir a exata quantificagdo de todos os
tipos de alimentacdo servida aos alunos (lanche, refeicdo e sobremesa, inclusive a quantificagdo das eventuais
repeticbes na EMEF, EMEBS, EMEFM E CIEJA, podendo ser realizada, por exemplo, a instalacdo de catracas
para a contagem de refeigdes e a distribuigdo de fichas para a contagem de sobremesas, ou, ainda, qualquer
outra metodologia, preferencialmente tecnoldgica, a ser implantanda pela CONTRATANTE como projeto piloto
ou em carater definitivo.

A diregao da unidade educacional encaminhard mensalmente a medigdo do servigo a Diretoria Regional de
Educagdo — DRE competente (através de documento fisico original, arquivo digitalizado com assinatura e
arquivo Excel, ou outro sistema eletrénico que vier a substitui-los) que deverd conferir e encaminhar a
Coordenadoria de Alimentagdo Escolar — CODAE, com as seguintes informagdes:

CEI e CEI do CEMEI:
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a) Numero de alunos matriculados por periodo (parcial e integral) e por faixa etaria.

b) NUmero total de alunos atendidos por dia, por periodo (parcial e integral) e faixa etaria, com a respectiva
totalizagdo mensal, respeitando os limites maximos de matriculados;

c) Numero total de alunos com dieta especial autorizada e classificada em grupo A e/ou grupo B (ou outras
classificagbes que substituirem), atendidos por dia, por periodo (integral e parcial) e faixa etdria,
possibilitando a aplicagdo do acréscimo descrito no item 7.3.

d) Apontando se o servigo prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando eventuais ocorréncias no
periodo de medigdo.

EMEF / EMEFM / EMEBS / CIEJA:
a) Numero de alunos matriculados por periodo, horario e tipo de alimentagdo.
b) NUmero de alunos frequentes por dia em cada periodo.

c) Numero total de refeigdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentagdo fornecidos por dia e por
periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva totalizagdo mensal), respeitando os limites
maximos de alunos frequentes.

d) Numero total de eventual repeticdo da refeicdo e sobremesa fornecidos por dia e por periodo de
funcionamento da unidade (com a respectiva totalizagdo mensal), observando o exposto no item 3.2.1.

e) Numero total de refeigGes, lanches e outros tipos de alimentagdo, fornecidos por dia e por periodo de
funcionamento da unidade (com a respectiva totalizacdo mensal),referente aos alunos com dieta especial
autorizada e classificada em “grupo A” e/ou “grupo B” (ou outras classificagdes que substituirem), e de
acordo com o tipo de alimentagdo, possibilitando a aplicagdo do acréscimo descrito no item 7.3.

f) Apontando se o servigo prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando eventuais ocorréncias no
periodo de medigdo.

EMEI, EMEI do CEMEI e EMEBS (FAIXA ETARIA 4 A 6 ANOS):
a) Numero de alunos matriculados por periodo, horario e tipo de alimentagdo.
b) NUmero de alunos frequentes por dia em cada periodo.

c) Numero total de refeigdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentagdo fornecidos por dia e por
periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva totalizagdo mensal), respeitando os limites
maximos de alunos frequentes e observando o exposto no item 3.2.2.

d) NUmero total de refeigGes, lanches e outros tipos de alimentagdo,_ fornecidos por dia e por periodo de
funcionamento da unidade (com a respectiva totalizacdo mensal),referente aos alunos com dieta especial
autorizada e classificada em “grupo A” e/ou “grupo B” (ou outras classificacdes que substituirem), e de
acordo com o tipo de alimentacdo, possibilitando a aplicacdo do acréscimo descrito no item 7.3.

e) Apontando se o servigo prestado foi ou ndo realizado a contento e declarando eventuais ocorréncias no
periodo de medigdo.

No caso de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a pesagem das refeigdes nas unidades
educacionais com “autosservico”, a unidade podera optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo:
pesagem de cada prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no site da
SME/CODAE). Na opgdo da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato de cada aluno e, ao término da
distribuicdo da refeicdo do periodo, havera totalizagdo da pesagem, conforme somatorio da balanca eletronica.
Na opgdo de pesagem das cubas, a unidade devera realizar a pesagem da cuba no inicio da distribuigdo e a
cada vez que realizar a reposicdo das preparagdes. As sobras das cubas ndo deverdo ser contabilizadas para
efeito de pagamento. Para os 2 métodos citados, o peso da alimentacdo servida devera ser dividido pelo peso
do prato padrdo de acordo com o “Manual de Orientagdo”, de forma a obter o nimero de refeigdes que foram
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servidas. Este nimero devera ser registrado na “Medigdo Inicial do Servico de Nutrigdo e Alimentagdo Escolar”.

A unidade tem prazo até o 2° dia Util do més imediatamente subsequente a medicdo e a DRE, até o 5° dia Util
do més imediatamente subsequente a medicdo, para encaminhar os documentos.

Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medigdo dos servigos para EMEF, EMEFM, EMEBS,
CIEJA, EMEI (EMEI do CEMEI) e CEI (CEI do CEMEI):

Somente sera considerada a alimentagdo escolar servida completa, ou seja, com todos os alimentos previstos
no cardapio do dia.

Na hipétese de REPETICAQ, devera ser observada a seguinte instrucdo:
EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA:

Somente sera considerada, para fins de apontamento, faturamento e pagamento, a repeticdo da alimentagdo
escolar quando servida completa na distribuigdo tipo “prato pronto”, ou seja, com todos os alimentos previstos
no cardapio do dia, exceto com relagdo ao lanche e a sobremesa, para os quais devera ser observada a
seguinte instrugdo:

LANCHE: Ndo serd oferecida a repetigdo de lanche, conforme orientagdo constante do Anexo XI (Plano
Alimentar) deste edital.

SOBREMESA:

a) Doce: Ndo deverd ser servido na repeticdo, a fim de ndo estimular o aluno a consumi-lo de forma
excessiva e a adotar um comportamento alimentar inadequado, que pode leva-lo, entre outras causas, a
carie dentaria e a obesidade, um dos fatores de risco para adquirir doengas crénicas ndo transmissiveis.

b) Fruta (in natura) sobremesa: Poderd, por opgdo do aluno, ser servida repeticdo, respeitando o limite
de matriculados a fim de que haja estimulo ao seu consumo e a formagdo de um comportamento
alimentar adequado, promotor de salde. Podera, também, ser servida somente a fruta como repeticdo,
respeitando o limite de alunos matriculados.

Na refeigdo com distribuicdo tipo “autosservigo”, sera considerada, para fins de apontamento, faturamento e
pagamento, a pesagem de todos os alimentos do cardapio, sendo que o total contabilizado devera respeitar o
limite de alunos matriculados.

A CONTRATADA devera atender as eventuais repetigdes de refeicdo e sobremesa (fruta) solicitadas pelos
alunos. Serdo desconsideradas, porém, para fins de faturamento e pagamento, as repetigdes que porventura
ultrapassarem o niimero de alunos matriculados na unidade.

EMEI, EMEI do CEMEI e EMEBS (FAIXA ETARIA 4 A 6 ANOS):

Podera ser servida repeticdo da alimentagdo escolar, com todos os alimentos previstos no cardapio do dia, ou
somente com aquele que a crianca desejar repetir — exceto o doce (industrializado) e lanche. Todavia,
nao serdo considerados para fins de apontamento, faturamento e pagamento, devendo seguir as instruges
abaixo:

LANCHE: Ndo serd oferecida a repetigdo de lanche, conforme orientagdo constante do Anexo XI (Plano
Alimentar) deste edital.

SOBREMESA:

a) Doce: Ndo deverd ser servido na repeticdo, a fim de ndo estimular o aluno a consumi-lo de forma
excessiva e a adotar um comportamento alimentar inadequado, que pode leva-lo, entre outras causas, a
carie dentaria e a obesidade, um dos fatores de risco para adquirir doengas crénicas ndo transmissiveis.

b) Fruta (in natura) sobremesa: Podera, por opgdo do aluno, ser servida repetigdo, a fim de que haja
estimulo ao seu consumo e a formagdo de um comportamento alimentar adequado, promotor de satde.
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Poderd, também, ser servida somente a fruta como repetigdo.

A CONTRATADA devera atender as eventuais repeticdes de refeicdo e sobremesa (fruta) solicitadas pelos
alunos. Serdo desconsideradas, porém, para fins de apontamento, faturamento e pagamento.

Na refeigdo com distribuicdo tipo “autosservigo”, sera considerado, para fins de apontamento, faturamento e
pagamento, a pesagem de todos os alimentos do cardapio, sendo que o total contabilizado devera respeitar o
limite de alunos matriculados.

CEI e CEI DO CEMEI:

Podera ser servida repeticdo da alimentagdo escolar, com todos os alimentos previstos no cardapio do dia, ou
somente com aquele que a crianga desejar repetir — exceto o desjejum e lanche. Todavia, ndo serdo
considerados para fins de apontamento, faturamento e pagamento, devendo seguir as instrugdes abaixo:

LANCHE/DESJEJUM: Nao serd oferecida a repeticdo de lanche e desjejum, conforme orientagdo constante
do Anexo XI (Plano Alimentar) deste edital.

FRUTA (IN NATURA):

a) Poderd, por opgdo do aluno, ser servida na repeticdo da sobremesa e colagdo, a fim de que haja estimulo
ao seu consumo e a formagdo de um comportamento alimentar adequado, promotor de satde. Podera,
também, ser servida somente a fruta como repeticdo.

A CONTRATADA devera atender as eventuais repeticbes de refeicdo e fruta solicitadas pelos alunos. Serdo
desconsideradas, porém, para fins de apontamento, faturamento e pagamento.

As instrugGes previstas nos itens 3.2.1, 3.2.2 e 3.2.3 fundamentam-se na Portaria Interministerial n® 1010, de
08/05/2006 — Artigo 50 — Paragrafos VI e VII, os quais preconizam que, para alcancar uma alimentagdo
saudavel no ambiente escolar, devem-se implementar algumas das seguintes acOes: aumentar a oferta e
promover o consumo de frutas, legumes e verduras; restringir a oferta de doces e preparagdes doces;
estimular e auxiliar os servicos de alimentacdo da escola na divulgacdo de opgGes saudaveis e no
desenvolvimento de estratégias que possibilitem essas escolhas.

A medigdo total do servigo contratado, aqui denominada medicao final, ficara a cargo da CONTRATANTE,
que a realizara da seguinte forma:

Analisando e totalizando a medigdo inicial, realizada pelas unidades educacionais;
Analisando o desempenho do servigo prestado, registrado pelas unidades educacionais;

Analisando as eventuais ocorréncias na prestacdo do servico, apontadas pelas unidades educacionais,
adotando as providéncias necessarias quanto a aplicacdo das penalidades contratuais cabiveis.

Emitindo atestado de medicdo do servico e providenciando trés assinaturas nas Notas Fiscais da
CONTRATADA, por comissdo oficialmente instituida como gestora da execucdo do servigo contratado.

Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servigos prestados, os alunos receberao, conforme
seu tempo de permanéncia na unidade educacional, o(s) seguinte(s) tipo(s) de alimentagdo:

Tipo de Unidade Periodo de Quantidade de
[I’Educacional permanéncia na Tipos de Alimentagao Alimentacéo
unidade Fornecida
Centros de

Desjejum + Colacdo +
Integral Almoco + Lanche + Refeicdo | 05 tipos 2
da tarde

Educacdo Infantil
(CEI), CEI do CEMEI
e seus programas
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Matutino:
Desjejum + Colagdo +
Parcial Almogo
(0A3ANOS e 11 03 tipos 2
MESES) Vespertino:
Almogo + Lanche + Refeicdo
da tarde
Matutino:
Desjejum + Almogo
Parcial -
Vespertino: .
(4 A6 ANOS) Almogo + Lanche 2 ° 02 tipos
Ou
Lanche 2* + Refeicdo da
Tarde 2°
Lanche Periodo 4 horas
4 horas Ou 01 tipo
Refeicdo
Escolas Municipais de
Educagdo Infantil -
EMEI, EMEI do Superior a 4 horas Lanche + Refeigdo ° 02 tipos
CEMEI 4 e seus ate 6 horas
programas
Lanche + Refeicdo + 2°
Superior a 6 horas e Lanche L6
até 8 horas Ou 03 tipos
Refeigdo + Lanche + Refeigdo
Escolas Municipais de | 4 horas gaanhe Periodo 4 horas 01 tipo
Ensino Fundamental -
(EMEF), de Refeicao
Educacdo Especial
(EMEBS) e de Superior a 4 horas e - .
Ensino Fundamental até 6 horas Lanche + Refeigao 02 tipos
e Médio (EMEFM),
CIEJA, EJA e seus Lanche + Refeicdo +
Programas Superior a 6 horas e 2°Lanche .6
até 8 horas Ou 03 tipos
Refeigdo + Lanche + Refeigdo
Notas:

1 0 diretor da unidade podera optar pela manutengdo da fruta da colagdo no intervalo entre desjejum e
almogo ou transferi-la para junto do desjejum ou junto do lanche (com ciéncia da comunidade escolar e
registrado em livro proprio da unidadepara acompanhamento da prestacéo do servico).

2 Para a faixa etaria de 0 a 5 meses serdio contempladas apenas 04 refeigdes diarias para atendimento integral
e 02 refeigbes diarias para atendimento parcial.
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3 Tipo de alimentaggo vélida para a EMEI do CEMEI que possuir instalagdes de cozinha separada do CEI do
CEMEL.

4 Nos casos em que a instalacdo da cozinha for unificada, devera ser utilizado o tipo de alimentacdo descrito
para CEI — Parcial 4 a 6 anos.

5 O cardapio do Lanche 2 deverd ser igual ao do desjejum e da Refeicdo da Tarde 2 devera ser igual ao do
almogo.

% De acordo com o hordrio de inicio e término do periodo integral, os tipos de alimentag3o fornecidos podem
ser alterados para melhor atender aos horarios bioldgicos e sociais.

O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO para atender a necessidade alimentar dos alunos durante sua
participagdo em eventos fora da unidade (passeios culturais ou de lazer etc.), ou situagdes excepcionais, sera
realizado da seguinte forma:

CEI/CEI do CEMEI (para criangas maiores de 1 ano):

a) Na quantidade de 1 (passeios até 4 horas) ou 2 (passeios de 5 a 7 horas) KITS LANCHE PASSEIO por
aluno, visto ser recomendavel que esse tipo de alimentagdo ndo ultrapasse tal quantidade nas criangas
dessa faixa etdria, a fim de ndo prejudicar o atendimento de suas necessidades nutricionais.

b) O fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO devera ser realizado em substituicdo a um ou dois tipos de
alimentagdo, respectivamente, dentre os acima previstos e ndo importara em qualquer tipo de acréscimo
no faturamento da CONTRATADA.

c) De forma a ndo exceder o nimero de alimentagdo didria previsto no edital, ou seja, mesmo com o
fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO em substituicdo a um ou dois tipos de alimentagdo, a alimentagdo
diaria fornecida ndo deve exceder 5 tipos para o periodo integral e 3 tipos para o periodo parcial, exceto
em casos autorizados pela CONTRATANTE.

EMEI/EMEI do CEMEI/EMEF/EMEBS/EMEFM

a) _ Naquantidade de 1 KIT LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo de até 4 horas.

b) Na quantidade de 2 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo de 5 a 7 horas.
c) Na quantidade de 3 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo acima de 8 horas.

Para passeio de até 4 horas, a unidade podera escolher entre as opgdes kit 1, kit 2, kit 3, kit 4 ou kit 5. Para
passeios de 5 a 7 horas, devera escolher dois dentre esses cinco kits. Se o passeio for de 8 horas ou mais, a
unidade devera escolher trés dentre esses cinco kits

O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrera somente mediante autorizagdo da CONTRATANTE, por meio
da CODAE. As solicitagdes deverao ser encaminhadas a CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias
Uteis, por meio de formulario especifico ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE

Em situagbes em que a Unidade Escolar e/ou DRE fagam solicitagdes fora do prazo contratual estabelecido
(cinco dias Uteis), as autorizagoes dependerdo de concordancia da CONTRATADA.

Na medicdo dos servigos prestados, serdo considerados os apontamentos realizados pelo diretor da unidade
educacional referentes a quantidade e ao tipo de alimentacdo fornecido por dia e por periodo de
funcionamento da unidade (com a respectiva totalizagdo mensal).

A indicagdo das ocorréncias e o relatdrio de desempenho da contratada na prestacdo dos servigos, bem como
0 acompanhamento e o controle diario da execugdo do contrato serdo de responsabilidade da direcdo das
unidades educacionais.

Sem prejuizo do disposto no item anterior, tal controle também sera administrativamente realizado e
monitorado pela Diretoria Regional de Educagdo (DRE) competente, bem como pela Coordenadoria de
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Alimentagdo Escolar da Secretaria Municipal de Educagao (SME/CODAE).

Na medicdo dos servicos prestados sera considerado o prego unitario, por tipo de alimentagdo escolar
completa e efetivamente fornecida a contento.

A medicdo dos servigos prestados sera elaborada mensalmente (janeiro a dezembro), considerando todos os
dias letivos e/ou dias em que a Unidade Educacional realizar atividades pedagdgicas na qual a presenca de
alunos e o fornecimento de alimentagdo sejam necessarios.

Caso alguma unidade ndo tenha tido nenhum tipo de atendimento ao longo do més, o cogestor deverad
formalizar, através de processo eletronico ou outro método a ser instituido, informagdo com a relagdo de
unidades sem atendimento para CODAE.

Sem prejuizo a aplicagdo das penalidades cabiveis, o fornecimento pela CONTRATADA de qualquer tipo de
alimentagdo prevista no cardapio do dia realizado:

Para EMEI / EMEI do CEMEI/ EMEF /| EMEFM / EMEBS / CIEJA (tipos de alimentacdo: refeigao,
lanche, KIT LANCHE PASSEIO, lanche emergencial):

a) com a falta de um dos componentes delas integrantes ensejara o pagamento da quantia de apenas 50%
do valor da medigdo correspondente ao nimero de alimentagdo fornecida incompleta;

b) com a falta de dois ou mais componentes delas integrantes, ensejard o ndo pagamento da medicdo
correspondente ao nimero de alimentagdo fornecida incompleta;

Para CEI e CEI do CEMEI — Tipos de alimentacgdo: desjejum, colagdo, almoco, lanche e refeicdo da
tarde.

a) com a falta de um dos componentes dela integrante, ensejara o pagamento de apenas 50% do valor da
medicdo relativa ao dia, faixa etaria e nimero de atendimentos incompletos (exemplo: ndo serviu a carne
do almogo para a faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

b) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do mesmo tipo de alimentagdo, ensejard o ndo
pagamento da medigdo relativa ao dia, faixa etaria e nimero de atendimentos incompletos (exemplo: ndo
serviu a carne e a sobremesa do almogo para a faixa etaria de 02 anos a 03 anos e 11 meses);

c) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do cardapio previsto para o atendimento do dia,
também ensejard o ndo pagamento da medigdo relativa ao dia, faixa etéria e numero de atendimentos
incompletos (exemplo: ndo serviu o leite do lanche e a carne do almogo para a faixa etaria de 02 anos a
03 anos e 11 meses).

O pagamento diferenciado das dietas especiais fica condicionado ao especificado na Tabela Dietas Especiais,
constante no Anexo XI (Plano alimentar) do presente Edital, ndo se excluindo a obrigacdo de fornecer o
alimento necessario a dieta especial do aluno, ainda que ndo previsto o seu acréscimo na aludida Tabela.

As Dietas Especiais constantes dos Grupos A e B, quando assim classificadas pela equipe de profissionais da
CODAE, de acordo com a prescricdo médica e/ou profissional responsavel pela indicagdo da necessidade
nutricional, incidira acréscimo de 50% (cinquenta por cento) e 30% (trinta por cento), respectivamente, para
os alunos matriculados na EMEI/EMEI do CEMEI/EMEF/EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA;

As Dietas Especiais constantes dos Grupos A e B, quando assim classificadas pela Equipe de profissionais da
CODAE, de acordo com a prescricdo médica e/ ou do profissional responsavel pela indicagdo da necessidade
nutricional, incidird acréscimo de 15% (quinze por cento) e 9% (nove por cento), respectivamente, para os
alunos matriculados em CEI / CEI do CEMEL.

As Dietas Especiais constantes do Grupo C ndo sofrerdo qualquer espécie de acréscimo.

Outras classificagbes poderdo substituir a atual, podendo os percentuais previstos de acréscimo ao pagamento
ser distribuidos entre as novas categorias.
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Consta do item 8 do Anexo XI (Plano alimentar) o numero isolado de dietas especiais autorizadas,
conforme grupos indicados acima, e em comparacdo ao nimero total de alunos matriculados, com base nos
dados de 06/2021.

Ao longo da prestagdo dos servigos, poderdo ser implementados metodologias e/ou sistemas totalmente
informatizados para controle e medicdo das alimentagdes servidas e frequéncia dos alunos, devendo a
CONTRATADA adaptar-se a sistematica em vigor.

DAS OBRIGAGOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O SERVICO:

Caberd a direcdo das unidades educacionais (CEI, EMEI, CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA), além da
medicdo didria do servigo, registrada em formularios padronizados, € o encaminhamento deste a
CONTRATANTE, de forma documental e via on-line, ou sistema eletrénico que os substitua:

Informar @ CONTRATADA e & CONTRATANTE (CODAE), sobre:

a) Dispensa de aulas que represente significativa redugdo na alimentagdo preparada com antecedéncia de, no
minimo, 48 horas.

b) Cronograma anual contendo feriados e atividades escolares diversas (reunides pedagogicas, passeios,
jogos, torneios ou outras realizadas fora da unidade educacional) no inicio de cada ano letivo.

Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis, através de
formulario padronizado ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE, para andlise e
deliberagdo junto a CONTRATADA, solicitagOes referentes a:

Fornecimento de: a) kits lanches passeio; b) lanche emergencial; c) alimentacdo para atendimento aos
programas e projetos educacionais criados por dispositivos legais, tais como Festival de Bandas e Fanfarras,
instituido pela Lei Municipal n® 14.485/07; Programa Mais Educacdo Sdo Paulo (Portaria 5.930, de 15/10/13;
Portaria 2.761, de 01/05/14; Portaria 4.359, de 02/08/14); Mais Educacdo Federal, criado pelo Decreto n°
7.083 de 27/01/2010; PROJOVEM (Portaria 5.345, de 17/08/15), e demais programas semelhantes e que
necessitem do fornecimento de alimentagdo aos alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de
programas/projetos da Secretaria Municipal de Educacdo; d) inclusdo de alimentagdo aos sabados, desde que
a atividade educacional faga parte do calendario escolar ou para sediar eventos para atendimento de alunos
matriculados em outras unidades, desde que previamente autorizados pela DRE; e) reposigdo de aula; f)
alimentagdo para o atendimento de necessidades alimentares ou nutricionais especiais tais como diabetes,
intoleréncia a lactose e outros, sendo que, neste caso, devera haver a devida justificativa para o pedido,
através do envio de copia do documento comprobatério (laudo de médico ou de e/ou profissional responsavel
pela indicacdo da necessidade nutricional), conforme orientagdes da CODAE.

Alteragdo no tipo de alimentagdo fornecida diariamente. Exemplo: alteragdo de refeigdo para lanche ou vice-
versa.

As solicitagdes serdo previamente analisadas pela equipe da CODAE e autorizadas apenas quando pertinentes.

Responsabilizar-se por: fornecer mobiliario de refeitdrio; desinsetizar/desratizar qualquer local da unidade
(inclusive cozinha, lactario e despensa); providenciar a instalagdo e manutengdo de coifas/exaustor e
protetores nas luminarias da cozinha/despensa/lactario; construir abrigo para cilindro e botijoes de gas de
cozinha; promover adaptagdes na tubulacdo de gas relacionadas ao uso individual dos cilindros; substituir
telhas e calhas externas a cozinha; revisar e reparar bebedouros de agua; realizar limpeza do reservatério de
agua; efetuar todos os reparos relacionados a estrutura da unidade educacional e realizar limpeza das partes
externas da cozinha/despensa/lactario (exemplo: janelas, grades).

Responsabilizar-se por fornecer balanga eletronica, para aferigdo das quantidades de alimentos porcionadas na
refeicdo e sobremesa, e balcdo térmico, para manutencdo da temperatura dos alimentos na distribuicdo,nas
unidades educacionais que possuem o sistema de fornecimento do tipo autosservigo.

O sistema de fornecimento do tipo autosservigo somente podera ocorrer mediante existéncia e adequado
funcionamento dos equipamentos descritos no item 1.4, exceto para CEI.
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Nas situagbes onde ndo houver possibilidade de preparo da alimentagdo devido a falta de agua e/ou
problemas estruturais (vazamento de gas, reformas, entre outros):

No caso do CEI e CEI do CEMEI, a DRE devera decidir sobre a permanéncia dos alunos na unidade. Na falta
de agua, caso seja definida a permanéncia dos alunos, a unidade educacional serd responsavel pela aquisigdo
de “agua mineral natural sem gas”, acondicionada em galdes de material PET, com capacidade para 10 ou 20
litros, para o preparo da alimentagdo e higienizagdo. A unidade educacional devera adquirir o produto de
estabelecimentos idéneos, que adotem Boas Praticas de Fabricagdo, Armazenagem e Transporte. Além disso,
devera constar no galdo a data de sua fabricagdo; o prazo de validade do produto; nome da fonte e nome,
razdo social, CNP]J e endereco da Empresa Fabricante. Os galGes deverdo apresentar-se devidamente
higienizados, com tampa fechada, lacrada, sem vazamentos e rétulo intacto. A agua envasada deverd atender
a legislagdo sanitdria vigente, sobretudo a Resolugdo RDC n° 274, de 22/09/05, ANVISA/MS e Resolugdo RDC
n°® 173, de 13/09/06, ANVISA/MS.

A unidade podera optar ainda pelo fornecimento de refeicdo preparada e transportada a partir da unidade
educacional terceirizada mais proxima que oferega condigGes para o preparo dos alimentos:

As preparagdes para refeigdo transportada poderdo ser simplificadas, mediante autorizagdo de nutricionista
supervisor da CODAE.

O transporte devera ser realizado em utensilios apropriados e acondicionados em caixas térmicas (de material
lavavel e ndo poroso).A CONTRATADA devera proceder ao adequado controle de tempo e temperatura das
refeigdes até a chegada a unidade de destino, bem como a coleta de amostras dos alimentos, conforme
legislagdo vigente.

O Cogestor devera enviar 8 CODAE e-mail contendo todas as informag0es referentes a refeicdo transportada.
A opgdo pela oferta de refeicdo transportada deve ser realizada com a ciéncia dos pais, e anuéncia do
supervisor escolar, nutricionista supervisor da CODAE e Cogestor.

Em EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, a unidade devera solicitar lanche emergencial
através do formulario padronizado ou outro meio informatizado a ser implementado.

Na eventualidade da situacdo persistir por periodo superior a 5 dias letivos, a Unidade devera informar ao
Cogestor da DRE (via e-mail), que solicitard a avaliagdo de CODAE/DRE sobre a continuidade da oferta do
lanche emergencial, ou substituicdo por refeicdo transportada ou lanche adaptado. O preparo da refeigdo
transportada, se for o caso, deve ocorrer a partir da unidade educacional terceirizada mais proxima, que
oferega condigdes para o preparo dos alimentos.

As preparacOes para refeicdo transportada poderdo ser simplificadas, mediante autorizacdo de nutricionista da
CODAE.

O transporte devera ser realizado em utensilios apropriados e acondicionados em caixas térmicas (de material
lavavel e ndo poroso). A CONTRATADA devera proceder ao adequado controle de tempo e temperatura das
refeicbes até a chegada a unidade de destino, bem como a coleta de amostras dos alimentos, conforme
legislagdo vigente.

Apos 5 dias de oferta de lanche emergencial, o Cogestor devera enviar a CODAE e-mail contendo todas as
informagGes referentes a permanéncia do lanche emergencial, ou substituigdo por refeigdo transportada ou
lanche adaptado.

O Cogestor devera enviar a CODAE e-mail contendo todas as informagGes referentes a refeigao transportada.
A opgdo pela oferta de refeicdo transportada deve ser realizada com a ciéncia dos pais, e anuéncia do
supervisor escolar, nutricionista supervisor da CODAE e Cogestor.

Responsabilizar-se por manter um caderno de registro didrio, contendo quantidade de alimentagdo servida por
tipo e periodo, eventuais ocorréncias na prestacdo do servico, com assinatura diaria do servidor responsavel e
demais informagOes que julgar pertinente, de modo a subsidiar o preenchimento do relatério de medicdo
inicial e Formulario de Avaliagdo do Servigo.

O caderno de registro devera permanecer disponivel para consulta do nutricionista da CODAE, SME e demais
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orgdos de controle, que poderdo solicitar copia sempre que necessario.

Cabe ao diretor da unidade educacional ou servidor por ele designado realizar a degustagdo da alimentagdo a
ser servida aos alunos. Este procedimento devera ser realizado antes de cada distribuicdo, por somente um
servidor e por refeigdo, de modo a possibilitar eventuais corre¢bes ou substituigdes de alimentos e
preparagGes pela Contratada. A porgdo degustada devera contemplar os mesmos itens que serdo servidos aos
alunos e em quantidade equivalente a, no maximo, 50% (cinquenta por cento) do porcionamento
estabelecido.

O diretor da unidade ndo pode interferir no processo de contratagdo de funcionarios da CONTRATADA, bem
como, dispensar/afastar funcionarios, reduzir carga horaria, impedir acesso ao local de trabalho. Qualquer
necessidade relacionada ao quadro que presta servigo na unidade deve ser tratada preferencialmente por e-
mail, com a nutricionista supervisora da unidade.

A Unidade Educacional, na figura do seu Fiscal de Contrato, é responsavel pela fiscalizacdo da empresa
CONTRATADA e deve sinalizar no Formulario de Avaliacdo do Servico a ser entregue juntamente com a
Medigdo Inicial ocorréncias como: deixar de servir alimentagdo para parte ou total dos alunos, alimentagdo em
qualidade ou quantidade inadequada, utilizagdo de produtos ndo homologados, higienizagdo inadequada,
descumprimento de cardapio, ndo atendimento de dietas especiais autorizadas, entre outras, descritas na
Clausula Décima das Penalidades do Anexo III (Minuta do Termo de Contrato).

O diretor da unidade deverd informar ao Nucleo de Dietas Especiais, da CODAE e por meio da DRE, a
existéncia e continuidade das dietas especiais da seguinte forma:

Alunos que ja possuem dieta especial autorizada - Ndo havera necessidade de encaminhar novo laudo, pois
permanecerd a autorizagdo do ano letivo anterior. Somente devera ser encaminhado novo laudo a CODAE em
caso de alteracdo da prescricdo do profissional de salde.

Novos Alunos — Encaminhar o formulario de solicitagdo de atendimento da dieta especial e o laudo contendo o
diagndstico da doenca e a orientagdo alimentar a ser  seguida, por  e-mail

(smecodaedietaespecial@sme.prefeitura.sp.gov.br) para a CODAE, com copia para o Cogestor ou através de

sistema informatizado a ser implementado.

Alunos que ndo pertencem mais a Unidade - Caso o aluno ndo esteja mais matriculado na unidade, enviar o
cancelamento apenas por e-mail, para smecodaedietaespecial@sme.prefeitura.sp.gov.br, com cépia para o
cogestor da DRE, sem necessidade de formulario ou por outro meio informatizado a ser estabelecido pela
CONTRATANTE. Importante: no corpo do e-mail, a unidade deverd informar os dados do aluno (cédigo EOL e
nome do aluno) e o motivo do cancelamento.

Alunos com alta médica - Enviar o laudo atestando a alta , por e-malil
(smecodaedietaespecial@sme.prefeitura.sp.gov.br) para a CODAE, com copia para o Cogestor, ou através de
sistema informatizado a ser implementado. Importante: no corpo do e-mail, a unidade deverd informar os
dados do aluno (cddigo EOL e nome do aluno) e o motivo do cancelamento, que nesse caso sera embasado
pelo laudo.

O Nucleo de Dietas Especiais da CODAE enviara a DRE, junto a solicitagdo de atualizagdo das dietas, o banco
de dados contendo as respectivas autorizagGes, para conferéncia.

Devera apresentar a orientacdo para atendimento da dieta especial aos responsaveis pelo aluno para dar
ciéncia.

DOS CARDAPIOS

Os cardapios serdo elaborados pela CONTRATANTE e terdo pelo menos um nutricionista como responsavel
técnico, atendendo a Resolugdo CD/FNDE n® 06 de 08/05/2020 e deverdo ser cumpridos pela CONTRATADA.

Os cardapios elaborados deverdo considerar os seguintes fatores:

a) Diretrizes e objetivos do Programa de Alimentacdo Escolar;
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b) O objetivo nutricional do Programa de Alimentagdo Escolar, qual seja, o de assegurar uma alimentagdo que
atenda as necessidades nutricionais diarias recomendadas, quanto aos macro e micronutrientes e fibras,
preconizados por faixa etaria, e de acordo com o periodo de permanéncia na unidade educacional, e com o
numero e tipo de alimentagdo fornecida;

c) Aceitabilidade dos alimentos, de acordo com os parametros preconizados pelo Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacdo — FNDE, correspondente a 85% (oitenta e cinco por cento) ou 90%
(noventa por cento), dependendo da metodologia empregada, ou por parametros determinados pela
CONTRATANTE, desde que ndo sejam inferiores a porcentagem ora citada;

d) Adequagdo das caracteristicas sensoriais dos alimentos que irdo compor as refeigdes: aparéncia, cor
harmoniosa no prato, odor e sabor agradaveis, textura adequada a mastigagdo da faixa etdria atendida;

e) Fornecimento de alimentos que contenham uma composigdo nutricional adequada para contribuir no
combate aos principais distdrbios nutricionais prevalentes no pais;

f) Respeito aos habitos alimentares regionais, a sazonalidade e a interagdo e biodisponibilidade entre os
nutrientes;

g) Caracteristicas e peculiaridades do atendimento por tipo e condigdo estrutural da unidade educacional,
faixa etaria atendida, periodo de permanéncia na unidade e tipo de alimentagdo;

h) Necessidades alimentares e/ou nutricionais especiais (tais como: alergia a proteina do leite de vaca;
diabetes etc.), que deverdo ser atendidas de acordo com o padrdo do cardapio normal, ajustadas as
necessidades requeridas, indicadas na lista de alimentos substitutos para adequacao da dieta especial.

i) Recomendagbes da “Estratégia Global em Alimentagdo Saudavel, Atividade Fisica e Saude” (572
Assembleia Mundial de Saude, 22/05/04), a qual, entre outras, recomenda que seja limitado o consumo de
acucares livres; aumentado o consumo de frutas, frutas secas, hortalicas e cereais integrais; limitado o
consumo de gorduras e substituidas as gorduras saturadas por insaturadas;

j) Recomendagdes do “Guia Alimentar Para a Populagdo Brasileira” (MS 2014), “Guia Alimentar para criangas
menores de 2 anos” (MS 2019) e Cadernos de Atencdo Basica — Salde da Crianga — Aleitamento Materno e
Alimentagdo Complementar (22 Edigdo) (MS 2015), ou outro que vier a substitui-los, que definem as
diretrizes alimentares para orientagdo de escolhas de alimentos mais saudaveis pela populagdo brasileira;

k) Diretrizes para a promogdo da alimentagdo saudavel nas escolas, instituidas pela Portaria Interministerial
(Ministérios da Saude e Educagdo) n°1010, de 8 de maio de 2006;

1) Portaria n° 687 do Ministério da Saude, de 30/03/06, referente a Politica Nacional de Promogdo a Saude a
qual, entre outras disposicGes, aprova o desenvolvimento de agdes que promovam a alimentagdo saudavel
no ambiente escolar e estimulem escolhas alimentares saudaveis pelos alunos;

m) Decretos e Normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar e Politica Nacional de
Alimentagdo e Nutrigdo;

n) Lei Municipal n°® 13.285, de 09 de janeiro de 2002, com a redagdo alterada pela Lei 14.846 de 08/10/2008
que, entre outras providéncias, cria 0 Programa de Prevencdo ao Diabetes, Colesterol e a Anemia, na rede
municipal de ensino (regulamentada pelo Decreto Municipal n°® 43.237, de 22/05/03);

0) Lei Municipal n°13.205, de 08 de novembro de 2001, que dispde sobre a obrigatoriedade das escolas e
creches municipais manterem alimentagdo diferenciada aos alunos com diabetes e Lei Federal n® 12.982
de 28/05/2014, que dispGe sobre dietas especiais;

p) Relagdo de alimentos e respectivos “per capita” e/ou porcionamentos, bem como as frequéncias de
utilizagdo, estabelecidos no Anexo X (Padrdo de Qualidade dos alimentos) e no Anexo XI (Plano
alimentar);

q) Compatibilidade entre o custo de cada tipo de alimentagdo e seu respectivo prego contratado;
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r) Previsdo das eventuais dificuldades relativas a logistica de abastecimento;

s) Outros fatores que venham propiciar racionalidade e uniformidade de tratamento as unidades
educacionais, poderdo ser considerados na elaboragdo dos cardapios.

t) Resolugdo CD/FNDE n° 06 de 08/05/2020, que dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos
alunos da educagdo basica no Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE e regulamentos
correlatos.

Os cardapios elaborados pela CONTRATANTE serdo encaminhados @ CONTRATADA, com, no minimo, 1 més
de antecedéncia da execugdo. A Contratada podera enviar sugestes em prazo determinado pela
CONTRATANTE, para avaliagdo da viabilidade. Ap6s a publicagdo, terdo a corresponsabilidade técnica dos
nutricionistas de ambas as partes, para a sua devida execugdo.

Os cardapios serdo publicados pela CONTRATANTE no site Prato Aberto ou outro meio de comunicagdo oficial,
em atendimento a Lei Municipal n® 14.404, de 22/05/07, visando a divulgagdo junto as unidades educacionais
atendidas pelo servigo contratado.

Os cardapios publicados deverdo conter a identificagdo dos nutricionistas da CONTRATADA e da
CONTRATANTE, responsaveis técnicos por sua elaboragdo (nome, n° registro no CRN e local de trabalho/razédo
social da Contratada que representa).

Os cardapios deverao ser disponibilizados pela CONTRATADA as unidades educacionais em que presta servigo.
Podera ser utilizado formulario padronizado com seu logotipo, desde que estejam identificados todos os
nutricionistas responsaveis técnicos por sua elaboragdo (nome, n° do CRN e local de trabalho/razdo social da
contratada que representa).

Os cardapios, apds publicagdo, deverdo ser cumpridos em toda a sua composicdo pela CONTRATADA e seguir
os parametros indicados no Anexo X (Padrdo de Qualidade dos alimentos) e no Anexo XI (Plano
alimentar).

A composicdo dos cardapios e os parametros do Anexo X (Padrao de Qualidade dos alimentos) e no
Anexo XI (Plano alimentar) poderdo ser alterados a qualquer tempo pela CONTRATANTE, para melhor
adequa-los as diretrizes e objetivos basicos do Programa de Alimentagdo Escolar e recomendagdes de 6rgdos
competentes.

Os cardapios elaborados e publicados deverdo ter o calculo do seu valor nutricional, de acordo com as
diretrizes estabelecidas pelo FNDE. O referido célculo devera ser entregue pela CONTRATADA em prazo a ser
estabelecido pela CONTRATANTE.

Caso os cardapios apresentem-se em desconformidade com o objetivo nutricional do Programa de
Alimentagdo Escolar, poderdo ser readequados, de comum acordo entre as partes.

Cardapios diferenciados, para datas festivas e especiais, poderdo ser propostos pela CONTRATADA e
CONTRATANTE, e somente poderdo ser adotados caso haja acordo entre as partes.

Em casos excepcionais, a CONTRATADA podera solicitar a CONTRATANTE a alteracdo do cardapio
estabelecido, com antecedéncia minima de 02 dias Uteis ao seu cumprimento, por meio de formulario proprio
ou outro meio a ser definido pela CONTRATANTE. Esta solicitacdo devera priorizar a inversdo parcial ou
integral da composicdo do cardapio e sera passivel de analise e autorizacdo pela CONTRATANTE.

Caso seja autorizada a alteracdo de cardapio, a CONTRATADA deverad comunicar as unidades educacionais,
até o dia anterior ao seu cumprimento.

DAS DIETAS ESPECIAIS

Conforme orientacdo e autorizagdo da CONTRATANTE, o cardapio devera ser adequado para atender aos
alunos com diabetes e anemia, em cumprimento ao Decreto n® 43.237, de 22/05/03, alterada pela Lei n°
14.846, de 08/10/08 (cria o Programa de Prevengdo ao Diabetes, Colesterol e a Anemia Infantil na RME) e a
Lei Municipal n°13.205/2001 (dispde sobre a obrigatoriedade das escolas e creches municipais manterem
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alimentagdo diferenciada aos alunos com diabetes) e a Lei n°® 12.982, de 28/05/14 (determina o provimento
de alimentagdo escolar adequada aos alunos portadores de estado ou de condigdo de salde especifica).

Conforme orientacdo e autorizagdo da CONTRATANTE, o cardapio devera ser adequado para atender aos
alunos com necessidades alimentares e nutricionais especiais ndo constantes do item acima.

A CONTRATADA devera realizar as adaptagbes nos cardapios publicados, para atender aos alunos com
necessidades nutricionais especiais, conforme a “Relacdo de Alimentos Substitutos”, anexada a autorizagdo do
atendimento de dietas especiais encaminhada pela CODAE.

A CONTRATADA terd um prazo de 3 (trés) dias Uteis, a contar da data da autorizagdo, para iniciar o
fornecimento da dieta especial.

Enquanto a solicitagdo € analisada na CODAE, a CONTRATADA podera realizar adaptagGes no cardapio com os
alimentos disponiveis na unidade, para atendimento da dieta especial, além de serem aceitos alimentos
oferecidos pelos responsaveis pelo aluno, mediante assinatura de termo de responsabilidade, desde que em
suas embalagens originais fechadas, dentro do prazo de validade e que estejam descritos em laudo emitido
pelo profissional responsavel.

O item 3.1 é aplicavel também as dietas que requerem apenas o termo de responsabilidade (pouca ou
nenhuma aquisicdo de alimentos especificos (grupo C), porém com similaridade no valor nutritivo dos
alimentos; também devem ser atendidas imediatamente apds a comunicagdo a empresa terceirizada.

DA UTILIZAGAO DE LACTARIOS

Nos Centros de Educagdo Infantil (CEI e CEI do CEMEI) que possuirem lactario, este deverd ser utilizado pela
CONTRATADA para atender os alunos menores de 01 ano, conforme os critérios estabelecidos abaixo:

Preparo e distribuicdo de formulas infantis para criangas até 1 (um) ano de idade;

Recebimento, armazenamento, manuseio e distribuigdo de leite materno ordenhado, conforme previsto em
material técnico disponivel no site CODAE e legislagdo pertinente;

Preparo e distribuicdo de leite integral até que a crianca complete a transicdo da mamadeira para caneca ou
copo de transicdo;

As refeigdes (Almogo e Refeigdo da Tarde) e as frutas da colagdo e sobremesa para as criangas a partir de 6
meses poderdo ser preparadas na cozinha.

Higienizagdo e armazenamento de utensilios utilizados para o preparo e distribuicdo dos leites e formulas das
criangas de até 1 (um) ano de idade.

A utilizagdo do lactario podera ser estendida como copa de apoio para a distribuicdo das refeigdes destinadas
a criancas com idade superior a 1 (um) ano nas Unidades Educacionais em que os refeitorios dos Mddulos
Bergario I e Bergario II sejam distantes da cozinha

Nos Centros de Educagdo Infantil (CEI e CEI do CEMEI) que possuirem alunos que recebem o leite materno, a
empresa deverd prover a unidade com utensilios especificos, de acordo com material orientativo
disponibilizado no Portal SME CODAE.

O lactério podera estender sua utilizagdo como copa de apoio para a distribuigdo das refeigGes destinadas as
criangas, inclusive com idade superior a 1 (um) ano, e higienizacdo destes utensilios, nas Unidades
Educacionais em que os refeitdrios dos Mddulos Bercario I e Bercario II sejam distantes da cozinha.

Nas unidades escolares que ndo possuirem lactario, as atividades relacionadas ao mesmo deverdo ser
realizadas na cozinha, em um local segregado, para evitar a contaminagdo cruzada.

A DRE Itaquera possui atualmente cerca de 27% das unidades com lactarios ativos, sendo que este percentual
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pode ser alterado a qualquer tempo, a depender da atualizagdo das diretrizes de atendimento preconizadas
pela Secretaria Municipal de Educacdo ou instancias superiores.

DOS PROGRAMAS DE FORMACAO, PROJETOS E SITUACOES EVENTUAIS.
Deverdo ser observadas as seguintes instrugdes pela CONTRATADA:

Projetos de educagdo alimentar e nutricional (EAN), estabelecidos pela CONTRATANTE, em consonancia com
os principios pedagdgicos e as diretrizes da Secretaria Municipal de Educacdo (SME/COPED), deverdo ter a
participagdo da CONTRATADA a fim de contribuir para o cumprimento dos objetivos do Programa de
Alimentagdo Escolar, desde que o tema alimentagdo esteja inserido nos projetos pedagdgicos das unidades e
que ndo haja prejuizo as atividades prestadas pela CONTRATADA.

A introdugdo de sistema de distribuicdo “autosservigo”, no qual o prdprio aluno se serve da alimentagdo
escolar, deve ser previamente autorizada pela CONTRATANTE. Apds o recebimento da autorizagdo, a
CONTRATADA terd o prazo maximo de 7 dias para implantagéo do sistema.

0 “autosservigo” devera observar orientacGes técnicas da CONTRATANTE.

0 “autosservigo” devera fazer parte de um projeto de educagdo alimentar e nutricional elaborado pela unidade
educacional e encaminhado para a prévia apreciagdo e autorizagdo da CONTRATANTE junto a CONTRATADA.

Tal projeto de educacdo alimentar nutricional com “autosservigo” devera ter um responsavel da unidade
educacional, que acompanhara e avaliara suas atividades, observando as normas técnicas da CONTRATANTE.

Durante o desenvolvimento do projeto, com a finalidade de sedimentar a agdo de educagdo nutricional, no
momento em que os alunos estdo consumindo a alimentagdo escolar, professores participantes que estiverem
acompanhando e desenvolvendo com seus alunos projetos de educagdo nutricional vinculados ao modelo de
distribuicdo “autosservigo”, poderdo consumir uma porgdo correspondente a metade do per capita previsto das
preparacdes apresentadas no prato padronizado, pelo periodo de 01 (um) més durante a implantagdo do
sistema de distribuigdo autosservigo na unidade, sem custos adicionais.

Qualquer tipo de acdo que explore o potencial pedagdgico do compartilhamento das refeigdes entre os
profissionais da educagdo e estudantes, fomentando a Educagdo Alimentar e Nutricional, devera seguir as
diretrizes estabelecidas em instrucdo normativa especifica. A unidade educacional devera desenvolver um
projeto alinhado com o seu Projeto Politico-Pedagdgico — PPP

Para o caso da realizagdo de quaisquer projetos desenvolvidos pela SME e/ou em parceria com outras
secretarias ou instituigdes, devidamente regulamentados, a CONTRATADA devera realizar o atendimento,
mediante o fornecimento de géneros alimenticios, insumos e mdo de obra.

A CONTRATANTE, é facultada a realizacdo de 2 (dois) eventos/oficinas por més, por unidade educacional, ndo
cumulativos, a serem organizados com a participacdo da comunidade escolar.

Os géneros alimenticios deverdo obrigatoriamente fazer parte daqueles descritos no Anexo X (Padrdo de
Qualidade de Alimentos).

A méo de obra podera ou ndo participar, a depender dos objetivos do projeto/programa.

No caso da participagdo de mdo de obra em eventos em dias Uteis, a equipe da unidade devera ser
reorganizada de modo a ndo deve haver nenhum tipo de prejuizo aos alunos regularmente matriculados e
atendidos na unidade.

A DRE ou unidade devera encaminhar a solicitagdo a CONTRATANTE (CODAE) com antecedéncia minima de 5
(cinco) dias Uteis e através de formuldrio padronizado ou outro meio informatizado a ser implementado pela
CONTRATANTE, para andlise e deliberagdo junto a CONTRATADA (empresa).

O pagamento para participagdo em projetos/programas autorizados ocorrerd de forma diferenciada, sobre o
faturamento médio mensal por unidade do segmento ao qual a unidade solicitante pertence (CEI e CEMEI —
segmento CEI / EMEF, EMEFM, CEU Gestdo, CIEJA, EMEBS — segmento EMEF / EMEI — segmento EMEI),
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apurado no més corrente, conforme tabela abaixo:
- % de acréscimo (fornecimento % de acréscimo (fornecimento géneros
Participantes A - ;. . ) P ~

géneros alimenticios e insumos) alimenticios, insumos e mao de obra)
1-50 participantes 0,25% 0,5%
51-100 participantes 0,5 % 1,0%
101 — 200 participantes 1,0 % 1,5%
201 — 300 participantes 1,5% 2,0%
301 — 500 participantes 2,0% 2,5%

Em situagGes excepcionais e imprevisiveis tais como surtos, epidemias ou pandemias ou outras situagdes que
motivem a decretagdo de estado de atengdo, emergéncia ou calamidade publica, poderdo ser adotados
sistemas alternativos para atendimento. Nestas situagoes:

O cardapio podera ser adaptado conforme necessidade e disponibilidade dos géneros alimenticios, mantendo o
padrdo alimentar para cada faixa etaria e/ou segmento educacional.

O contrato podera atender projeto de alimentagdo proposto pelo Executivo, desde que esteja relacionadoao
preparo de alimentacdo e haja regulamento préprio definindo dotacdo orcamentaria, sistema de medicdo do
servigo, publico alvo e demais informagdes pertinentes.

Em casos excepcionais e devidamente justificados, as unidades educacionais poderdo ser abertas ou fechadas
sem prévia comunicacdo, devendo a CONTRATADA manter géneros alimenticios ndo pereciveis em estoque,
em quantidade minimamente necessaria.

Os funcionarios da CONTRATADA poderdo, por motivo de forca maior determinado por instancias superiores
(Governos Municipal, Estadual ou Federal), manter-se afastados das atividades nas unidades educacionais,
devendo haver reposigdo em quantidade minima necessaria para atendimento da demanda.
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Anexo II: Modelo de proposta de precos
Conforme documento (Planilha Secdo C - Proposta de precos atualizada - documento SEI n°® 058417355) a ser

divulgada quando da publicagdo do Edital, contendo osquantitativos maximos e médios para cada tipo de

alimentagdo e/ou faixa etaria.
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Anexo III: Minuta Do Termo De Contrato

CONTRATO n° [¢]
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° PREGAO ELETRONICO N° [¢]/SME/[e]
CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO - SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

CONTRATADA: [e]
CNPJ n° [e]

OBJETO: [¢]

VALOR MAXIMO MENSAL ESTIMADO: [e]
VALOR MAXIMO ANUAL ESTIMADO[ ¢]

DOTAGCAO ORGAMENTARIA [e]

Aos [e] dias do més de [e] do ano dois mil e [e], nesta Capital, na [e], a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO
PAULO, neste ato representada por [e], (qualificagdo), doravante designada simplesmente CONTRATANTE e do outro
a empresa [e] com sede na [e], CEP: [e], inscrita no CNPJ sob o n.° [e],por seu (representante legal) [e], Sr.(a) [e],
portador(a) do R.G n° [e] e inscrito(a) no CPF sob o n.° [e], doravante simplesmente designada CONTRATADA, nos
termos dos Decretos Municipais 43.406/2003, 44.279/2003, 46.662/2005, 49.286/2008 e 56.475/2015, da Lei
Municipal 13.278/2002, das Leis Federais 10.520/2002 e 8.666/93, da Lei Complementar 123/2006 e demais normas
aplicaveis, firmam o presente instrumento objetivando a prestacdo de servico de nutrigdo e alimentagdo escolar,
visando ao preparo e a distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, que
atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos regularmente matriculados e demais
beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educacdo, em unidades educacionais da rede municipal
de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, dos servicos
de logistica, supervisdo e manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento de méao de
obra treinada para a preparacdo dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higienizacdo de cozinhas,
despensas e lactarios dasunidades educacionais, de acordo com os termos do despacho [e] e da proposta comercial

inserta em [e] do processo, em conformidade das clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA

OBJETO

1.1. O presente contrato tem por objeto a contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servico de nutricdo
e alimentacdo escolar, visando ao preparo e a distribuicdo de alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, que atendam aos padrGes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos regularmente
matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria Municipal de Educacdo, em unidades
educacionais da rede municipal de ensino, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos
necessarios, dos servicos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e corretiva do equipamentos utilizados,
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fornecimento de mao de obra treinada para a preparagdo dos alimentos, distribuigdo, controle, limpeza e

higienizacdo de cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, totalizando __ () de refeigbes/més, a
serem fornecidas nas unidades descritas no Anexo XII do Edital.

1.2. A CONTRATADA ndo poderad subcontratar, ceder ou transferir o objeto do contrato, no todo ou em parte, a
terceiros, ressalvadas as hipéteses do item 1.2.1 deste contrato.

1.2.1. Os previstos nos itens 1.17, 1.18, 1.19 e 1.20 do tépico II do Anexo I (Especificacdes técnicas do Objeto) do
edital que precedeu esta contratagdo poderdo ser subcontratados pela CONTRATADA, desde que atendidas as
disposigdes dos itens 1.2.1.1 a 1.2.1.3 deste contrato.

1.2.1.1. A CONTRATADA devera informar a CONTRATANTE a pretendida subcontratacdo dos servigos, atualizando
dados sempre que houver qualquer tipo de alteracdo da subcontratagdo.

1.2.1.2. A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE, os documentos relativos a Regularidade Fiscal e
Trabalhista da subcontratada, conforme relagdo constante dos itens 8.4 e 8.5 do edital que precedeu esta contratagdo.
1.2.1.3. A CONTRATADA permanecerd plenamente responsavel perante a CONTRATANTE pelos servigos
subcontratados.

1.2.1.4. O presente Termo de Referéncia e o Edital constituem elementos integrantes do presente contrato para os
devidos fins.

CLAUSULA SEGUNDA

DA VIGENCIA

2.1. O prazo deste Contrato é de 12 (doze) meses contados a partir da data de assinatura da ordem de inicio dos
servicos, podendo ser prorrogado, por iguais ou menores periodos, desde que haja interesse das partes e seja
respeitado o limite maximo permitido pela legislagao.

2.1.1. O regime de execugdo deste contrato é o de empreitada por prego unitario.

CLAUSULA TERCEIRA

DO(S) PRECO(S), VALOR DO CONTRATO E DA DOTAGCAO
3.1. O valor maximo estimado do presente contrato é de R$ [e] ([e]), nele estando incluidas todas as despesas
relativas ao presente Contrato.

3.1.1. O valor total acima corresponde ao valor unitario de cada tipo de alimentacdo multiplicado por seu respectivo
consumo maximo mensal estimado, conforme abaixo:

3.2. Os recursos necessarios para fazer frente as despesas deste contrato onerardo a dotagdo n°
16.24.12.306.3025.6.553.3.3.90.39.00.02 ou 16.24.12.306.3025.6.553.3.3.90.39.00.00do orgamento vigente e dotagdo

prdpria nos proximos exercicios financeiros, se for o caso, suportados pelas Notas de Empenho n©° [e]
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3.3. O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO para atender a necessidade alimentar e nutricional de criangas
matriculadas nos CEls, EMEIs, CEMEI, EMEFs, EMEFMs, EMEBSs, durante sua participacdo em eventos fora da unidade

(passeios culturais ou de lazer, etc), ou situagdes excepcionais, sera realizado da seguinte forma:

CEI/CEI do CEMEI

a) Na quantidade de 1 (passeios até 4 horas) ou 2 (passeios de 5 a 7 horas) KITS LANCHE PASSEIO por aluno, visto

ser recomendavel que esse tipo de alimentagdo ndo ultrapasse tal quantidade nas criangas dessa faixa etaria, a fim de

ndo prejudicar o atendimento de suas necessidades nutricionais.

b) O fornecimento do KIT LANCHE PASSEIO devera ser realizado em substituicdo a um ou dois tipos de alimentagdo,
respectivamente, dentre os acima previstos e ndo importard em qualquer tipo de acréscimo no faturamento da
CONTRATADA.

c) De forma a ndo exceder o nimero de alimentagdo diaria previsto no edital, ou seja, mesmo com o fornecimento do
KIT LANCHE PASSEIO em substituicdo a um ou dois tipos de alimentagdo, a alimentagdo didria fornecida ndo deve
exceder 5 tipos para o periodo integral e 3 tipos para o periodo parcial), exceto em casos autorizados pela
CONTRATANTE.

EMEI/EMEI do CEMEI/EMEF/EMEBS/EMEFM
a) Na quantidade de 1 KIT LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo de até 4 horas.
b) Na quantidade de 2 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo de 5 a 7 horas.

c) Na quantidade de 3 KITS LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragdo acima de 8 horas. Para passeio de
até 4 horas, a unidade podera escolher entre as opgoes de kits 1, kit 2, kit 3, kit 4 ou kit 5. Para passeios de 5 a 7
horas, devera escolher dois dentre esses cinco kits. Se o passeio for de 8 horas ou mais, a unidade devera escolher

trés dentre esses cinco kits.

CLAUSULA QUARTA

DOS REAJUSTES

4.1. Os pregos contratuais serdo reajustados, observada a periodicidade anual que terd como termo inicial a data
limite de apresentacdo da proposta, nos termos previstos no decreto municipal n°® 48.971/07 e posteriores alteracGes.
4.2, O indice de reajuste sera aplicado nos termos do Decreto Municipal n® 57.580/17 e Portaria SF n® 389 de
18/12/2017.

4.3. Ficara vedado novo reajuste pelo prazo de 1 (um) ano.

4.4. A aplicagdo de novos reajustes devera considerar a data e os valores do reajuste anterior, restando vedada a
aplicagdo de indices acumulados por um periodo superior a 12 (doze) meses.
4.5. As condigbes de reajustamento ora pactuadas poderdo ser alteradas em face da superveniéncia de normas

federais ou municipais aplicaveis a espécie.
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CLAUSULA QUINTA

ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

5.1. A CONTRATANTE é assegurada a gestdo e fiscalizagio dos servicos contratados, através de servidor ou
comissao especialmente designados, na forma prevista no caput do artigo 67 da Lei Federal n° 8.666/93 e do Decreto
Municipal 54.873/14 cabendo-lhe:

a) Monitorar (acompanhar e avaliar) constantemente a prestagdo do servico e promover o cumprimento do
contrato;

b) Padronizar os procedimentos e fornecer subsidios para que todos os participantes do monitoramento da
prestagdo do servigo (integrantes da gestdo compartilhada) atuem de forma coerente e harmoniosa e para que sejam
obtidos resultados uniformes nas agGes gerenciais;

c) Receber e consolidar o resultado das agGes dos participantes do monitoramento da prestacdo do servigo
(gestao compartilhada);

d) Manter informados os participantes do monitoramento da prestagdo do servigo (gestdo compartilhada), para
nortear suas agdes;

e) Manter um banco de dados, visando consolidar o registro das ocorréncias na prestagdo do servico e gerar
relatdrios gerenciais;

f) Manifestar-se quanto a eventual aplicagdo de penalidades e sangdes por inadimplemento contratual;

g) Assinar a medigdo final do servigo e os documentos fiscais para pagamento da CONTRATADA;
h) Subsidiar o controle de gastos;

i) Direcionar CONTRATANTE e CONTRATADA para um relacionamento de PARCERIA, que é a esséncia da
terceirizagdo;

i) Subsidiar os participantes do monitoramento da prestacdo do servigo (gestdo compartilhada), nas
atividades que sdo de sua competéncia, disponibilizando-lhes material de orientacdo sobre o assunto.

k) Promover visitas técnicas junto a CONTRATADA, sempre que necessario ao aprimoramento dos servigos;

1) Encaminhar @ CONTRATADA as exigéncias pertinentes e relativas ao aperfeicoamento e a correta execugdo
dos servigos prestados;

m) Publicar, no site Prato Aberto ou outro meio de comunicacdo oficial, os cardapios a serem seguidos pela

CONTRATADA, alterando-os, a qualquer tempo, para ajusta-los ao Programa de Alimentagdo Escolar.

5.2. A fiscalizagdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias vinculadas a
execugdo dos servigos contratados, podendo:

a) Verificar a qualidade dos alimentos, solicitando a substituicdo imediata daqueles que apresentem condigbes
improprias as preparagdes/consumo;

b) Verificar a quantidade dos alimentos servidos, solicitando a corregao imediata do porcionamento quando este
estiver inferior ou superior ao estabelecido;

c) Verificar as condigdes de higiene e conservagdo da cozinha, despensa e lactério, dos equipamentos de cozinha

e lactério, dos utensilios de mesa e cozinha, dos veiculos utilizados para o transporte dos alimentos e de todas
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as demais disposigGes previstas no servigo contratado;
d) Inspecionar, quando necessario, o(s) deposito(s) mantido(s) pela CONTRATADA, destinados a armazenagem e

distribuicdo de alimentos para as unidades educacionais atendidas.

5.3. A fiscalizagdo dos servigos pela CONTRATANTE é realizada de forma compartilhada e ndo exclui nem diminui
a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo a legislagdo vigente e as

clausulas contratuais.

CLAUSULA SEXTA

MEDICAO E PAGAMENTO

6.1. Os pagamentos serdo efetuados em conformidade com os fornecimentos e as medigdes mensais, mediante
apresentagdo dos originais da nota fiscal ou nota fiscal fatura, bem como de copia reprografica da nota de empenho,
atendidas ainda as normas estabelecidas pela Portaria SF 170/2020 ou outra que a substitua e Portaria SF N°
257/2020.

6.2. O prazo de pagamento serd de até 30 (trinta) dias, a contar da data em que for atestada a medigdo final da
prestagdo mensal de servigos.

6.2.1. Caso venha ocorrer a necessidade de providéncias complementares por parte da CONTRATADA, fluéncia do
prazo sera interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data em que estas forem cumpridas.

6.3. A CONTRATADA devera apresentar ainda os documentos a seguir discriminados, para verificagdo do
cumprimento dos deveres trabalhistas e previdenciarios pela CONTRATADA:

6.3.1. Certiddo negativa conjunta de débitos relativos a tributos federais, a divida ativa da Unido e contribuigdes
previdencidrias, expedida pela Receita Federal do Brasil.

6.3.2. Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia de Servico — FGTS, fornecido pela Caixa Econdmica
Federal;

6.3.3. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho;

6.3.4. A CONTRATADA deverd apresentar também, a folha de pagamento dos empregados entregue pela
CONTRATADA no arquivo SEFIP, identificando os empregados que prestam servigos relacionados ao contrato.

6.4. O pagamento sera efetuado por crédito em conta corrente no BANCO DO BRASIL S/A conforme estabelecido
no Decreto n°. 51.197, de 22 de janeiro de 2010, e serd efetuado apds consulta formal a ser realizada pela
CONTRATANTE junto ao Cadastro Informativo Municipal — CADIN Municipal, nos termos do artigo 3° do Decreto n®
47.096/06.

6.5. Nenhum pagamento isentard a CONTRATADA do cumprimento de suas responsabilidades contratuais nem
implicara a aceitagdo dos servigos.

6.6. Em caso de duvida ou divergéncia, a gestdo liberara para pagamento a parte inconteste dos servigos.

6.7. Sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis, o fornecimento pela CONTRATADA as unidades
educacionais de qualquer tipo de alimentagdo prevista no cardapio do dia (EMEI / EMEI do CEMEI /EMEF / CIEJA/
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EMEFM / EMEBS — tipos de alimentagdo: refeigdo, lanche, KIT LANCHE PASSEIO, lanche emergencial) realizado:

a) com a falta de um dos componentes delas integrantes ensejara o pagamento da quantia de apenas 50% do
valor da medicdo correspondente ao nimero de alimentacdo fornecida incompleta;

b) com a falta de dois ou mais componentes delas integrantes, ensejarda o ndo pagamento da medicdo

correspondente ao nimero de alimentagdo fornecida incompleta;

6.7.1. Para as hipoteses de CEI e CEI do CEMEI — Tipos de alimentagdo: desjejum, colagdo, almogo, lanche e refeicdo
da tarde:

a. com a falta de um dos componentes dela integrantes ensejara o pagamento da quantia de apenas 50% do valor

da medicdo relativa ao dia, faixa etdria e nimero de atendimento incompleto: (exemplo: ndo serviu a carne do almogo

na faixa etaria de 01 ano a 03 anos e 11 meses);
b. com a falta de dois ou mais componentes integrantes do mesmo tipo de alimentagdo ensejara o ndopagamento da

medicdo relativa ao dia, faixa etaria e nimero de atendimento incompleto (exemplo: ndo serviu a carne e a sobremesa

do almogo na faixa etaria de 01 ano a 03 anos e 11 meses);
c. com a falta de dois ou mais componentes integrantes do cardapio previsto para o atendimento do dia, também

ensejara o ndo pagamento da medicdo relativa ao dia, faixa etaria e nimero de atendimento incompleto (exemplo:

ndo serviu o leite do lanche e a carne do almogo na faixa etaria de 01 ano a 03 anos e 11 meses);

CLAUSULA SETIMA
DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da legislagdo
vigente, pela operacionalizagdo, preparo das refeigdes nas dependéncias da CONTRATANTE destinadas para este fim,
bem como o transporte interno, distribuigdo e porcionamento das refeicdes aos alunos, observando-se, rigorosamente,
as disposigdes no Anexo I (EspecificagBes técnicas) do edital que antecedeu a celebragdo deste contrato.

7.2. A CONTRATADA deverd, ainda, para a adequada prestacdo dos servicos, RESPONSABILIZAR- SE, no
tocante a Segurancga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho e Encargos, por:

7.2.1. Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, o regulamento interno da unidade educacional, referente as
normas de seguranga;

7.2.2, Observar as regras de boa técnica e de seguranga, quanto aos utensilios de uso na cozinha, bem como os de
uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que ndo seja possivel sua utilizacdo para outros fins;
7.2.3. Obedecer na execugao e desenvolvimento das atividades, as determinagdes da Lei n® 6.514, de 22/12/77,
regulamentada pela Portaria n° 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho e Emprego, e suas alteragbes, além de
normas e procedimentos internos da unidade educacional, relativos a engenharia de seguranga, medicina e meio
ambiente de trabalho, no que couber;

7.2.4. Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saide Ocupacional — PCMSO e de
Prevencdo dos Riscos Ambientais — PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das normas regulamentadoras
n%. 7 e 9, respectivamente, da Portaria n® 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho e Emprego, conforme
determina a Lei Federal n® 6.514, de 22/12/77;
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7.2.5. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer 6nus ou encargos relacionados com seus empregados,
na prestagdo dos servigos objeto do Contrato, sejam eles decorrentes da legislagdo trabalhista, social, previdenciaria
e/ou ambiental, incluidas as indenizagdes por acidentes, moléstias ou outras de natureza profissional e/ou
ocupacional.

7.2.6. Apresentar, quando, solicitado pela CONTRATANTE, os comprovantes de pagamentos de beneficios e encargos;
7.2.7. Comunicar a CONTRATANTE, quanto a existéncia de agOes trabalhistas, decorrentes da execugdo do contrato
que, direta ou indiretamente, a responsabilizem em seus processos.

7.2.8.Cumprir e fazer cumprir o Decreto Municipal 58.400/2018, em especial, as alineas “A” a “G".
7.3. No tocante a Responsabilidade Civil:

A CONTRATADA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a causar a
CONTRATANTE, a seus bens ou funcionarios, a bens de terceiros ou a qualquer pessoa em decorréncia da execugdo do
objeto deste contrato, sendo a Unica e exclusiva responsavel, também, por danos advindos de qualquer
comportamento de seus empregados em servico, correndo as suas expensas, sem quaisquer Onus para a

CONTRATANTE, o ressarcimento e a indenizagdo dos prejuizos que tais danos possam vir a acarretar.

7.4. Boas Praticas Ambientais - Especificas: USO RACIONAL DA AGUA

a) Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, sendo que seus empregados
deverdo atuar como facilitadores das mudangas de comportamento dos funcionarios da unidade educacional;

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisigdo e uso de equipamentos e complementos que promovam
a reducdo do consumo de agua;

c) Identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua;

c.1) Treinar e orientar sistematicamente os empregados contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando-os
sobre atitudes preventivas;

c.2) Orientar os empregados para quem nunca venham a:

c.2.1) Manter a torneira aberta sem empregado no ponto de uso;

c.2.2) Manter a torneira aberta ao interromper o servigo;

€.2.3) Manter a torneira aberta durante todo o processo de lavagem das hortaligas;

c.2.4) Manter a torneira aberta durante operagdes simultdneas de lavar e descascar hortalicas, mantendo- a aberta
enquanto somente descasca;

c.2.5) Desperdicar agua ao limpar o interior de utensilios e suas crostas, enchendo-os completamente;

c.3) Adotar procedimentos corretos de uso adequado da agua, utilizando-a com economia, sem desperdicio e sem
deixar de garantir a adequada higienizagdo dos ambientes, utensilios, empregados e alimentos, tais como:

c.3.1) Desfolhar as hortalicas e retirar suas partes estragadas, sempre com a torneira fechada, ou iniciar a lavagem
quando todo o lote estiver desfolhado;

c.3.2) Utilizar esponja ndo abrasiva para remover a crosta dos utensilios, jogando-as no lixo;
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c.3.3) Ndo encher os utensilios de 4gua para ensaboar, usar pouca agua e somente a quantia necessaria de
detergente;

¢.3.4) Ndo utilizar agua para descongelar alimentos;

c.3.5) Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), dispositivos que contribuem para a economia de agua em
torno de 25%;

¢.3.6) Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato com as hortaligas e

frutas, diminuindo o desperdicio;

7.5. Eficiéncia Energética
a) Realizar a aquisicdo de equipamentos consumidores de energia de modo que apresentem o melhor desempenho
quanto a eficiéncia energética (artigo 8° do Decreto 45.765, de 20/04/2001);

b) Verificar, quando possivel, na aquisicdo dos equipamentos, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservagdo
de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial;

c¢) Seguir, ao realizar instalagdo (elétrica, gas, etc) nas dependéncias da unidade educacional, as normas INMETRO -
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial, e os padrdes estabelecidos para seu adequado
funcionamento;

d) Verificar, periodicamente, os sistemas de refrigeracdo e aquecimento. A formagdo de chamas amareladas, fuligem
nos recipientes e gelo, podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou
utilizacdo de combustivel de ma qualidade;

e) Verificar, para que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e
a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracdo;

f) Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas;

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia
energética e redugdo de consumo;

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

i) Comunicar ao responsavel, sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados, como lampadas
queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes
energizadas;

j) Sugerir a unidade educacional, medidas que tenham a possibilidade de redugdo do consumo de energia, tais como:
desligamento de sistemas de iluminagdo, instalagdo de interruptores, instalagdo de sensores de presenca,
rebaixamento de luminarias etc;

k) Realizar inspegoes e, se for o caso, manutencgGes periddicas, nos seus aparelhos elétricos, extensGes etc., e evitar ao
maximo o uso de extensdes elétricas;

I) Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia;

m) Desenvolver junto a seus empregados, programas de uso racional de energia;
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7.6. Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos

7.6.1 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de separagdo de
residuos sdlidos, caso ja tenham sido instalados na unidade educacional, recipientes paracoleta seletiva, nas cores
internacionalmente identificadas;

7.6.2 Colaborar em operagGes de compostagem/fabricagdo de adubo organico indicadas pela CONTRATANTE, a seu
critério, separando residuos organicos alimentares e encaminhado-os para as referidas operagdes, de modo a evitar
seu descarte em aterros sanitarios.

7.7. Produtos Biodegradaveis
a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis;

b) Manter critérios de qualificagdo de fornecedores levando em consideragdo as agbes ambientais por estesrealizadas;
7.8. A CONTRATADA fica obrigada a manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as

obrigagdes por ele assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

CLAUSULA OITAVA

DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE ATRAVES DA UNIDADE EDUCACIONAL

8.1. Indicar, formalmente, a CONTRATADA, o responsavel da unidade educacional para acompanhamento diario
da execugdo contratual e;

8.1.1 Indicar, formalmente, a Coordenadoria de Alimentagdo Escolar - CODAE através da Diretoria Regional de
Educagdo (DRE), o fiscal do contrato e seu suplente, de acordo com o Decreto 54.873 de 25/02/2014, em especial ao
Art. 50 itens I e IV;

8.2, Disponibilizar a CONTRATADA suas dependéncias e instalagdes para a execugdo dos servigos contratados;

8.3. Disponibilizar a CONTRATADA os equipamentos e utensilios de sua propriedade, que poderdo ser utilizados na
execugao dos servigos;

8.4. Autorizar a CONTRATADA a realizar reparos e adequagGes que se fizerem necessarias nas instalagbes e a
manutengdo dos equipamentos;

8.5. Atualizar-se quanto aos cardapios elaborados pela CONTRATANTE, publicados no site Prato Abertoou outro
meio de comunicagdo oficial, assim como as eventuais alteragdes;

8.6. Informar a CONTRATADA em tempo habil, para a execugdo dos servigos, a quantificacdo didria por tipo de
alimentagao a ser fornecida;

8.7. Efetuar rigoroso e permanente controle sobre os servicos prestados pela CONTRATADA, aferindo,

precisamente, 0 nimero de alimentagdo servida diariamente, bem como o cumprimento das obrigagOes previstas neste
contrato.

8.8. Cumprir todas as atribuicGes descritas no inciso IV no Anexo I (Especificagbes técnicas) do Edital.
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DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE ATRAVES DA COORDENADORIA DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR —
SME/CODAE

8.9 Para a execugdo dos servigos objeto do presente contrato, a CONTRATANTE obrigar-se-a:
8.9.1. Promover a fiscalizagdo do contrato sob os aspectos qualitativo e quantitativo, acompanhar o
desenvolvimento do contrato, conferir os servigos executados e atestar os documentos fiscais pertinentes quando

comprovada a execugdo total, fiel e correta dos servigos;

8.9.2 Comunicar tempestivamente a CONTRATADA as possiveis irregularidades detectadas na execugdo dos
servigos ou ocorréncias de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou

desfazer qualquer procedimento que esteja de acordo com os termos deste contrato;

8.9.3 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA;

8.9.4 Indicar um servidor como seu Representante para acompanhamento do Contrato apds a assinatura, bem
como indicar trés Gestores do Contrato, a quem competira o gerenciamento da execugao do ajuste durante toda a sua
vigéncia.

8.9.5 Efetuar os pagamentos devidos, na forma convencionada, dentro do prazo previsto, desde que atendidas as

formalidades necessarias, apds a aceitacdo dos servigos;

8.9.6 Realizar o registro das ocorréncias na execugdo dos servigos contratados, indicando a aplicagdo de eventuais

multas, penalidades e sangGes por inadimplemento contratual;

8.9.7 Observar para que durante a vigéncia do contrato sejam cumpridas as obrigagdes assumidas pela

CONTRATADA, bem como sejam mantidas todas as condicGes de qualificacdo exigidas no processolicitatorio;

8.9.8 Proporcionar todos os meios para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servigos dentro das normas

estabelecidas;
8.9.9 Realizar a conferéncia das medigOes e manter o registro dos quantitativos mensais dos servigos realizados;

8.9.10 Aprovar as medigOes e o pagamento das faturas de prestagdo de servigos observando a eventual aplicagdo de

multas incidentes sobre o faturamento;

8.9.11 Orientar as unidades atendidas pela CODAE sobre a avaliagdo do cumprimento das obrigacGes contratuais
pela CONTRATADA na entrega e recebimento dos alimentos, assistindo-as nas ocorréncias que digam respeito as
obrigagdes da CONTRATADA.

8.9.12 Promover gestGes junto a CONTRATADA, sempre que necessario, para o aprimoramento e correta execugado

dos servigos;

8.9.13 A fiscalizagdo dos servicos pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da

CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo a legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

CLAUSULA NONA

CONDIGOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO
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9.1 Os servigos objeto deste Contrato serdo recebidos pela Prefeitura consoante o disposto no artigo 73 da Lei

Federal n° 8.666/93 e demais normas pertinentes e outras que vierem a substitui-la.

CLAUSULA DECIMA
DAS PENALIDADES

10.1. A aplicagdo de penalidades se dara conforme previsto no Capitulo IV, da Lei Federal n° 8.666/93 e no artigo 7°
da Lei Federal n® 10.520/02 e outras que vierem a substitui-las, garantida a defesa prévia, no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, contados da notificagdo/intimagdo/publicagdo no Diario Oficial da Cidade de Sdo Paulo. No que tange as multas,
a CONTRATADA estara sujeita as penalidades abaixo discriminadas:

10.2. Multa didria por atraso no atendimento da ordem de servigo para inicio da execugdo dos servigos contratados,
pelo periodo maximo de 20 (vinte) dias: 0,2% (dois décimos por cento) sobre o valor contratual.

10.2.1. A partir do 20° (vigésimo) dia de atraso ficard configurada a inexecugdo total ou parcial do ajuste, esta ultima
no caso do atraso se referir a parcela do objeto contratado.

10.3. Multa por descumprimento de clausula contratual, quando a conduta da CONTRATADA ndo constituir infracdo
contratual constante das clausulas 10.7 e 10.8: 2,5% (dois e meio por cento) sobre o valor contratual.

10.4 Multa pela inexecugdo parcial do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor correspondente a parcela ndo
executada do contrato.

10.4.1 No caso de inexecugdo parcial do contrato, podera ser promovida, a critério exclusivo da CONTRATANTE, a
rescisdo contratual por culpa da CONTRATADA, aplicando-se a pena de multa de 10% (dez por cento) do valor total
estimado do contrato, além da possibilidade de aplicagdo da pena de impedimento do direito de licitar e contratar com

a Administragdo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos.

10.4.2 Nos casos em que ndo for possivel a valoragdo da parcela ndo executada do contrato, o percentual de 20%
(vinte por cento) a que se refere o item 10.4 devera incidir sobre o valor do faturamento da CONTRATADA ao longo de
todo o periodo em que persistir o inadimplemento contratual.

10.5 Multa pela inexecugdo total do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor contratual.

10.5.1. No caso de inexecugdo total do contrato, cabera, ainda, a critério da CONTRATANTE, aplicacdo da pena de

impedimento de licitar e contratar com a Administracdo, pelo prazo maximo de 05 (cinco) anos.

10.6 Multa por descumprimento de cldusula contratual relacionada a manutengdo documental das condiges de
habilitagdo: 2,5% (dois e meio por cento) sobre o faturamento mensal do periodo em que persistir a inadequaggo.
10.7. Podera ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do descumprimento das disposigoesdeste
instrumento, multa sobre o faturamento diario obtido pela CONTRATADA junto a unidade, nos seguintes casos:

a. Nos dias em que ndo houver faturamento, para fins de calculo de multa o apontamento das ocorréncias
considerard o dia util com faturamento mais préximo ao da ocorréncia, preferencialmente no mesmo més de medigao
dos servigos.

b. Caso o dia sem faturamento a que se refere a letra anterior esteja intercalada entre dois outros dias Uteis
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com faturamento, sera levado em consideragdo para fins de calculo de multa, o dia subsequente ao da ocorréncia.
Ocorréncias consideradas gravissimas (sobre faturamento diario):

10.7.1. Multa de 15%, quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer tipo de alimentacdo estabelecida pela
CODAE, para o total ou parte dos alunos do periodo, inclusive no que diz respeito ao atendimento de alunos com

alimentagdo especial.

Ocorréncias consideradas graves (sobre faturamento diario):

10.7.2. Multa de 6,5%, quando: a) ndo houver lixeira com tampa e pedal na cozinha/lactario; b) ndo houver lixeira
para descarte de papel utilizado na secagem das maos na cozinha/lactério; c) houver lixo mal acondicionado e/ou ndo
retirado e/ou lixeira com higiene inadequada; d) houver lixeira em mau estado de conservagdo; e€) houver lixeira com
altura superior aos locais de manipulacdo de alimentos e/ou disposta de forma a propiciar a contaminagdo cruzada;
10.7.3. Multa de 6,5%, quando: a) ndo armazenar o residuo de dleo utilizado na fritura em recipiente plastico
higienizado e com tampa b) quando reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e desinfecgdo para
acondicionamento do dleo utilizado na fritura c) c) reutilizar o dleo da fritura em outras preparagdes; d) ndo identificar
o recipiente utilizado para armazenar o residuo de dleo destinado a descarte; €) quando ndo realizar o descarte
do 6leo em pontos de coleta proprios para essa finalidade;

10.7.4 Multa de 7,5%, quando faltar nutricionistas (Responsaveis Técnicos) em nimero suficiente para atender a
demanda referente a adequada e satisfatdria prestacdo do servico, ou quando ndo providenciar, assim que necessario,
a imediata substituicdo do nutricionista responsavel (RT) pelo servigo na unidade educacional;

10.7.5 Multa de 7,5% quando: a) o nutricionista responsavel RT deixar de visitar no minimo duas vezes por
semana a unidade educacional que estiver sob sua responsabilidade; b) deixar de apresentar a diregdo escolar os
relatorios de suas visitas técnicas, contendo as providéncias tomadas e orientacbes dadas aos manipuladores de
alimentos; c) exercer fungdes contratualmente incompativeis em relagdo aquelas consideradas atribuigdes do
nutricionista responsavel RT.

10.7.6 Multa de 7,5%, quando faltar empregados especializados em nUmero suficiente para atender, tanto a
demanda referente a adequada e satisfatoria prestacdo do servico, como a rotina de horarios de distribuicdo da

unidade;

10.7.7. Multa de 7,5%, quando utilizar mdo de obra (cozinheiro escolar e nutricionista responsavel RT) inadequada

em relagdo a competéncia técnica;
10.7.8  Multa de 7,5%, quando ndo trocar/repuser mao de obra sempre que necessario;

10.7.9 Multa de 7,5%, quando algum de seus empregados prestar servico sem utilizar EPI completos em
atividades obrigatorias ou utiliza-los inadequadamente;

10.7.10 Multa de 7,5% quando algum de seus empregados prestar servico com uniforme/EPI em mas
condigdes de higiene ou utilizar o uniforme/EPI fora das dependéncias da cozinha/despensa/lactario;

10.7.11 Multa de 7,5% quando ndo apresentar e ndo mantiver na unidade escolar, copia dos Atestados deSatide

Ocupacional (ASO) de cada um de seus empregados (conforme legislagdo vigente);
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10.7.12 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando utilizar mdo de obra inadequada (em desacordo com a
Portaria SMS 2619/2011), no que diz respeito a condigdo de salide na data em que estiver trabalhando;
10.7.13 Multa de 7,5%, quando utilizar mdo de obra inadequada (em desacordo com a Portaria SMS 2619/2011), no
que diz respeito a higiene pessoal e higienizagdo das maos;

10.7.14 Multa de 7,5%, quando algum empregado de seus fornecedores / prestadores de

servigo/manipuladores proceder de forma a colocar em risco a sanidade do local;

10.7.15 Multa de 7,5%, quando armazenar os alimentos pereciveis sob refrigeracdo de maneira inadequada, em
desacordo com a legislagdo vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

10.7.16 Multa de 7,5%, quando fornecer/estocar alimento em desacordo com qualquer uma das seguintes
caracteristicas: a) especificagdes técnicas de qualidade contidas neste instrumento; b) alimentos ndo homologados;
10.7.17 Multa de 7,5%, quando fornecer/estocar alimento com prazo de validade vencido, imprdprio para consumo
ou inadequado em relacdo a qualquer outra aptiddo para o consumo;

10.7.18 Multa de 7,5%, quando faltar insumos diversos para a eficiente prestagao do servigo;

10.7.19 Multa de 7,5%, quando utilizar produtos nao registrados / notificados no Ministério da Satde;

10.7.20 Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos referentes a
higienizacdo e limpeza das dependéncias da unidade utilizadas no servico diario (cozinha, lactario e despensa) e dos
mobilirios;

10.7.21 Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos referentes a
higienizagdo e limpeza dos utensilios de mesa e/ou cozinha;

10.7.22 Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos referentes
a higienizagdo e limpeza dos equipamentos de cozinha/lactario;

10.7.23 Multa de 7,5% quando ndo efetuar descongelamento de alimentos em conformidade com as normas
estabelecidas em legislagdo vigente e Manual de Boas Praticas;

10.7.24 Multa de 7,5%, quando distribuir a alimentacdo a) em desacordo com o receituario padrdo; b)
preparagdo culindria inadequada, causando rejeigao e/ou recusa pela maioria dos alunos.

10.7.25 Multa de 7,5%, quando descumprir quaisquer umas das seguintes obrigacOes, ao fornecer a
alimentagdo: a) per capita de preparo (quando houver); b) porcionamento unitario de fornecimento ao aluno;

10.7.26 Multa de 7,5%, quando: a) algum de seus empregados prestar servico sem proteger as maos com luvas
descartaveis, nas situagdes onde seu uso € obrigatdrio, de acordo com a legislagdo vigente; b) utilizar as luvas
descartaveis inadequadamente; c) ndo realizar a troca das luvas descartaveis ao mudar de atividade.

10.7.27 Multa de 7,5%, quando: a) ndo estabelecer o adequado controle de tempo e temperatura das preparagdes
(inclusive o preenchimento da respectiva planilha) apds o preparo e até o momento final de distribuicdo, em
desconformidade com a legislagdo vigente e Manual de Boas Praticas; b) quando utilizar e/ou armazenar alimentos
que foram manipulados apds o preparo e/ou foram mantidos em condigGes inadequadas de tempo, temperatura e

acondicionamento, em desconformidade com a legislagdo vigente e Manual de Boas Praticas;

10.7.28 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo estabelecer o adequado controle de temperatura dos
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equipamentos (inclusive o preenchimento da respectiva planilha), em desconformidade com MBP e legislagdo vigente;
10.7.29 Multa de 7,5% quando ndo executar as atividades nas dependéncias da cozinha/despensa/lactario deforma
a evitar a contaminacdo cruzada;
10.7.30 Multa de 7,5%, quando descumprir o cardapio publicado no site do Prato Aberto ou outro meio de
comunicagdo oficial, inclusive no que diz respeito a adaptacdo dos cardapios publicados, com base na “Relagdo de
alimentos substitutos” ou no termo de responsabilidade aos alunos com necessidades alimentares e/ ou nutricionais
especiais, e a oferta dos alimentos organicos conforme estabelecido pela CONTRATANTE;
10.7.31. Multa de 7,5%, quando deixar de prestar algum suporte logistico relacionado ao abastecimento de alimentos

ou materiais;

10.7.32 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) deixar de realizar reparos de mobilidrios necessarios a
eficiente prestagdo do servigo; b) ndo cumprir a Notificagdo de Manutencdo e Reparo (NMR), referente a providéncias
quanto a execugdo dos servigos de reparos de mobiliario;

10.7.33 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) deixar de realizar manutencdo corretiva e preventiva
dos equipamentos; b) ndo cumprir a Notificacdo de Manutengdo e Reparo (NMR) referente a providéncias quanto a
execugao dos servigos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos;

10.7.34 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) deixar de realizar os servigos de adequagdo e
recuperacdo de cozinha, despensa e lactario; b) ndo cumprir a Notificacdo de Manutencdo e Reparo (NMR), referente a
providéncias quanto a execugdo dos servigos de adequacdo e recuperacdo de cozinha, despensa e lactario;

10.7.35 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) ndo mantiver o “Receituario Padrdo” e/ou o “Manual de
Boas Praticas na Prestacdo de Servico de Alimentacdo Escolar” disponiveis na cozinha; b) quando o “Receituario
Padrao” e/ou o “Manual de Boas Praticas na Prestagao de Servico de Alimentagdo Escolar” ndo estiverem devidamente
atualizados e organizados, de acordo com as revisGes/erratas efetuadas;

10.7.36. Multa de 7,5%, quando ndo utilizar as dependéncias vinculadas a execugdo do servigo, exclusivamente para

atender ao objeto contratado.

10.7.37 Multa de 8,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos referentes a
higienizagdo dos alimentos;

10.7.38 Multa de 8,5% quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer componente, de qualquer tipo de
alimentagdo prevista no cardapio do dia, para o total ou parte dos alunos, inclusive no que diz respeito ao atendimento

de alunos com alimentagdo especial;

Ocorréncias consideradas moderadas (sobre faturamento diario):

10.7.39 Multa de 6%, quando: a) os insumos apresentarem qualidade inadequada para a eficiente prestacdo do
servigo; quando) os insumos forem utilizados inadequadamente; c) os insumos ndo forem corretamente identificados,

de forma a permitir sua rastreabilidade em conformidade com MBP e legislagdo vigente;

10.7.40 Multa de 6%, quando: a) ndo coletar e/ou ndo armazenar amostras dos alimentos prontos e servidos aos
alunos, inclusive dos alimentos de dieta especial, de acordo com a legislagdo vigente e Manual de Boas Praticas; b)
ndo preencher a planilha de rastreabilidade para os alimentos industrializados e de dieta especial que consta no Anexo
XVI;
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10.7.41 Multa de 5%, quando algum de seus empregados entrar nas dependéncias da cozinha/ despensa/

lactdrio ou prestar servico, sem uniforme completo.

10.7.42 Multa de 5%, quando algum de seus empregados prestar servico com uniforme/EPI em mas condi¢des de
uso (rasgados, furados);

10.7.43 Multa de 5%, quando ndo proceder ao adequado controle qualitativo e quantitativo durante o recebimento
de alimentos na unidade (inclusive o preenchimento da respectiva planilha), de acordo com o Manual de Boas Praticas;

10.7.44 Multa de 5%, quando ocorrer transtorno e interferéncia na rotina da unidade, durante o recebimento dos
alimentos e materiais, durante realizagdo de servigos por prestador, ou durante a execugdo de atividades por parte da
CONTRATADA;

10.7.45 Multa de 5%, quando armazenar os alimentos de maneira inadequada, em desacordo com a legislagdo
vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

10.7.46 Multa de 5% (cinco por cento), quando: a) deixar de identificar os alimentos, ap6s sua abertura, conforme
Manual de Boas Préticas, ou ainda estes apresentarem problemas de identificagdo em sua embalagem primaria; b)
deixar de identificar os alimentos em processo de pré-preparo/preparo, conforme legislacdo vigente e/ou Manual de
Boas Praticas; c) deixar de identificar os alimentos em processo de descongelamento, conforme legislagdo vigente e/ou
Manual de Boas Praticas; d) deixar de identificar alimentos pertencentes aos funcionarios da empresa;

10.7.47 Multa de 5%, quando estocar insumos, materiais de higiene, de limpeza e diversos de maneira inadequada,
em desacordo com a legislagdo vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

10.7.48 Multa de 5% (cinco por cento), quando ocorrer atraso na distribuicdo da alimentagdo, em relagdo a rotina
de horarios pré-determinados pela CONTRATANTE;

10.7.49 Multa de 5% quando transportar inadequadamente a alimentacdo;

10.7.50 Multa de 5% quando distribuir a alimentacdo com apresentacdo inadequada (inclusive consisténcia e
utensilios de mesa e sobremesa) e temperatura sensorial inadequada, em relagdo ao disposto no “Manual de

Orientagdo”, “Receituario Padrdo” e Anexo III do Edital;

10.7.51 Multa de 5%, quando fornecer a alimentacdo escolar para pessoas diversas que ndo sejam alunos
regularmente matriculados na unidade educacional, exceto em casos autorizados pela CONTRATANTE para atender
situages especiais (projetos, situages de risco a saude, etc);

10.7.52 Multa de 5%, quando faltar utensilios de mesa ou estes apresentarem qualidade inadequada para a
eficiente prestagdo do servigo;

10.7.53 Multa de 5%, quando faltar utensilios de cozinha ou estes apresentarem qualidade inadequada para a
eficiente prestagdo do servigo;

10.7.54 Multa de 5% quando faltar mobilidrio de cozinha/despensa/lactario devido a falta de seu fornecimento;
10.7.55 Multa de 5% quando faltar equipamentos de cozinha/lactario devido a falta de seu fornecimento;

10.7.56 Multa de 5%, quando ndo utilizar o lactario disponivel nos CEIs para a) Elaboragdo e distribuicdo de

formulas lacteas infantis, oferecidos as criangas com até 1 (um) ano de idade e de leite integral servido na mamadeira
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ou copo de transigdo para criangas com idade superior a 1 (um) ano que ndo tenham completado a transicdo para
caneca; b) higienizagdo e armazenamento de utensilios das criancas com até 1 (um) ano de idade (frascos de
mamadeira e seus acessorios e copos de transigdo);
10.7.57 Multa de 5% (cinco por cento), quando ndo atender adequadamente os procedimentos de recebimento,
armazenamento, manuseio e distribuigdo do leite materno ordenhado;

10.7.58 Multa de 5% (cinco por cento), quando deixar de elaborar o inventario de utensilios de mesa e de

cozinha, equipamentos e mobilidrios de cozinha, no inicio, anualmente e no término do contrato, e sempre que

houver reposicdo / substituicdo dos mesmos;
10.7.59 Multa de 4% (quatro por cento), quando: a) algum empregado de seus fornecedores / prestadores de

servigo entrar na cozinha para efetuar entregas / servicos sem avental / touca para proteger os cabelos; b) algum
empregado de seus fornecedores / prestadores de servico entrar na cozinha para efetuar entregas / servigos sem

equipamento de protegdo adicional, conforme determinado por protocolos de satide especificos.

Ocorréncias consideradas leves (sobre faturamento diario):

10.7.60 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo transferir no prazo de 48 horas, apds a solitacdo da
diregdo, o funcionario com vinculo familiar na unidade educacional em que se promove a prestacdo de servigos;
10.7.61 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo mantiver, junto a direcdo da unidade e, também,
afixada em local visivel da cozinha, relagdo nominal de sua mdo de obra (incluindo funcionarios volantes) e seus
Nutricionistas (RT), contendo o horario de trabalho atualizado e telefone da empresa para algum atendimento
emergencial relacionado ao servigo, independentemente das escalas de servigo adotadas;

10.7.62 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de expor durante o periodo de distribuicdo
correspondente, um prato padrdo com os alimentos que estdo sendo servidos, de acordo com o porcionamento
constante do Anexo XI (Plano Alimentar) do Edital;

10.7.63 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de afixar na cozinha e lactario da unidade o cardapio
atualizado publicado e/ou deixar de disponibilizar para consulta, em local de facil acesso, a relagdo de alimentos
substitutos e termos de responsabilidade para atendimento das dietas especiais, na cozinha e lactario;

10.7.64 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo houver cartaz orientativo para higienizagdo de maos
afixado proximo a pia destinada para tal atividade;

10.7.65. Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo utilizar os utensilios de cozinha conforme o padrdo

de qualidade definido no Manual de Boas Praticas e Anexo III do Edital;

10.7.66 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo cumprir outras obrigagdes previstas no Manual de Boas
Préticas e/ou legislagao vigente ndo especificadas nas outras clausulas de penalidades;

10.7.67 Multa de 3,5% (trés e meio por cento), quando ndo efetuar o adequado preenchimento das planilhas de
controle (exceto planilhas de controle de tempo e temperatura das preparacdes, de recebimento de alimentos e de
temperatura dos equipamentos) previstas no Manual de Boas Praticas e estabelecidas em legislagdo sanitdria vigente.

10.8. Podera ainda ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do descumprimento das disposicoes
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deste instrumento, multa calculada sobre o faturamento mensal obtido junto ao respectivo lote de unidades

atendidas, nos seguintes casos:

Ocorréncias consideradas gravissimas (sobre faturamento mensal):
10.8.1. Multa de 15%, quando deixar de prestar algum suporte logistico inerente a execucdo do servigo, que
caracterize desabastecimento total de géneros alimenticios, e/ou de insumos e/ou auséncia de mao de obra, em mais

de 50% das unidades educacionais atendidas;

Ocorréncias consideradas graves (sobre faturamento mensal):

10.8.2. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando deixar de nomear um nutricionista (RT) para ser o contato

direto com a CONTRATANTE, no ato da assinatura do contrato, ou quando necessaria a substituicdo do profissional;

10.8.3. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando deixar de encaminhar relagdo nominal de todos os outros
Responsaveis Técnicos (RT), por unidade educacional em que prestar servico, no ato da assinatura do contrato;

10.8.4. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo informar a CONTRATANTE a relagdo de visitas técnicas
realizadas pelos nutricionistas (RT) as unidades educacionais em que prestam servico;

10.8.5. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo atender a convocagdo para reproduzir e distribuir o
“Manual de Orientagdo para Unidades Educacionais da PMSP com Servigo de Alimentagdo Terceirizado”, no prazo
estabelecido pela CONTRATANTE ap0s a assinatura do contrato;

10.8.6. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo adaptaro “Manual de Boas Praticas na Produgdo da
Alimentagdo Escolar” ef/ou o “Receitudrio Padrdo”, revisados e autorizados pela CONTRATANTE, no prazo
determinado;

10.8.7. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo distribuir, no prazo determinado, o “Manual de Boas
Praticas na Producdo da Alimentagdo Escolar” e/ou o “Receitudrio Padrdo” as unidades educacionais;

10.8.8. Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo entregar, ao término do contrato, os utensilios de mesa
e/ou cozinha e/ou equipamentos nas mesmas quantidades e condigdes de uso e funcionamento, em relagdo a data em

que o iniciou, e/ou ndo providenciar possiveis reparos ou reposicdes dos mesmos.

Ocorréncias consideradas moderadas (sobre faturamento mensal):
10.8.9. Multa de 5% (cinco por cento), quando no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apds a assinatura do contrato,
deixar de encaminhar relagdo com o nimero previsto de funcionarios para atuarem na cozinha em cada periodo de

cada unidade educacional em que prestar servigo.

Ocorréncias consideradas leves (sobre faturamento mensal):

10.8.10. Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo entregar a CONTRATANTE, no prazo determinado,
relagdo contendo cada unidade que recebeu o “Manual de Boas Praticas na Produgdo da Alimentagdo Escolar”, “Manual
de Orientagdo” e/ ou o “Receituario Padrdo”, com a identificacdo do responsavel pelo seu recebimento (carimbo ou
nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ouRegistro Geral);

10.8.11. Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de entregar a CONTRATANTE, o calculodo valor
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nutricional, de acordo com as diretrizes estabelecidas pelo FNDE.

10.9 Pela inexecucdo total ou parcial do contrato, a CONTRATANTE poderd, garantida a prévia defesa, promover
a suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administracdo, por prazo
nado superior a 2 (dois) anos.

10.10 Pela inexecugdo total ou parcial do contrato, a CONTRATANTE poderd, garantida a prévia defesa, emitir
Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apés

decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no item 10.9.

10.11 As penalidades sdo independentes e a aplicagdo de uma ndo exclui a de outras, podendo ser aplicadasisolada
ou cumulativamente.

10.12. A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA sera notificada, nos casos de desconformidades sujeitas a prazo
de adequagdo, mediante Notificagdo de Manutengdo e Reparo, de acordo com o item 5.4 do Anexo VII (Controlde de
qualidade para acompanhamento e fiscalizagdo do servigo de alimentacdo terceirizado) do edital que antecedeu a
celebragdo deste ajuste.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DAS ALTERACOES

11.1 O presente contrato podera ser alterado, com as devidas justificativas, unilateralmente pela CONTRATANTE, ou

por acordo das partes, nos casos previstos no art. 65, seus incisos e paragrafos, da Lei Federal n° 8.666/93.

11.2 Os prazos de inicio e término dos servicos poderdo ser prorrogados, se comprovadamente ocorrerem as

circunstancias a seguir descritas:

a) superveniéncia de fato excepcional ou imprevisivel, estranho a vontade das partes, que altere

fundamentalmente as condicdes de execucdo do contrato;

b) interrupgdo da execugdo do contrato ou diminuicdo do ritmo de trabalho por ordem e no interesse da
CONTRATANTE;
c) impedimento de execugdo do contrato por fato ou ato de terceiro, reconhecido pela CONTRATANTE em

documento contemporaneo a sua ocorréncia;

d) omissdo ou atraso de providéncias relativas as obrigagGes contratuais da CONTRATANTE.

11.3 As alteragOes e prorrogagoes deverdo ser feitas por meio de termos de aditamento ao contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA RESCISAO
12.1. Constituem motivos para rescisdo do presente contrato, além das situagGes referidas nos artigos 77 e 78 da

Lei Federal n° 8.666/93, as seguintes:

a) desatendimento das determinagdes da CONTRATANTE ou seu preposto, no acompanhamento efiscalizagdo

dos servigos, assim como a de seus superiores;
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b) quando a CONTRATANTE, a qualquer tempo, verificar que os servigos estdo sendo executados em

desconformidade com o especificado;

c) quando a CONTRATADA deixar de utilizar pessoal técnico qualificado para a execugéo dos servigos.
d) cometimento reiterado de faltas na execugdo dos servigos;

e) ndo manutengdo da garantia contratual, conforme estabelecido na clausula especifica.

f) ndo contratacdo das coberturas securitarias exigidas no edital por toda a vigéncia contratual.

12.1.1. No caso de rescisdo contratual serdo aplicados os efeitos previstos no artigo 80, incisos I e 1V, daLei Federal
n° 8.666/93.

12,1.2. Em qualquer hipdtese de rescisdo contratual, os servicos ja elaborados ou em elaboragdo, pela
CONTRATADA, até a data rescisoria, passardo a propriedade da CONTRATANTE.

12.1.3. Em caso de concordata da CONTRATADA, a CONTRATANTE podera manter este contrato ou rescindi-lo.

12.1.4. A rescisdo amigavel ocorrerd por acordo entre as partes, mediante autorizagdo escrita e fundamentada da
autoridade competente, e sera reduzida a termo no processo respectivo, desde que haja conveniéncia para a
CONTRATANTE.

12.1.5. Nos demais casos de rescisdo, sem que haja culpa da CONTRATADA, sera essa ressarcida dos prejuizos

regularmente comprovados, nos termos do disposto no artigo 79 da Lei Federal n°® 8.666/93.

12.1.6. A rescisdo por ndo cumprimento de clausulas contratuais acarretara as seguintes consequéncias:

a) assuncdo imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por ato prdprio da
CONTRATANTE;

b) execugdo da garantia contratual, para ressarcimento da CONTRATANTE das indenizagGes a ela devidas;

c) retencdo de outros créditos da CONTRATADA, até o limite dos prejuizos causados a CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
ANTICORRUPCAO

13.1Para a execugdo deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se comprometer a dara quem quer
que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, tanto por conta propria quanto por
intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensagdo, vantagens financeiras ou ndo financeiras ou
beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupcdo, seja de forma direta ou indireta quanto
ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele ndo relacionada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e

colaboradores ajam da mesma forma.

71



Lt

CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

13.2Fica a CONTRATADA ciente de que a assinatura deste contrato indica pleno conhecimento dos elementos nele
constantes, bem como de todas as suas condigOes gerais e peculiares, ndo podendo invocar seu desconhecimento

como elemento impeditivo do perfeito cumprimento deste contrato.

13.3A CONTRATADA, no ato da assinatura deste instrumento, apresentou a documentagdo prevista no item [e] do
edital e a garantia contratual, em conformidade com item 13 do edital e nos termos da Portaria SF n® 338 de 02 de

dezembro de 2021 e alteragdes que venham a ocorrer.

13.4 A garantia deverd ser apresentada no prazo fixado no edital da licitagdo, admitindo-se uma prorrogagdo,
mediante requerimento justificado e aceito pelo érgdo ou entidade CONTRATANTE, sendo atualizada periodicamente e
renovada a cada eventual prorrogacdo do contrato, observando-se o disposto no artigo 56 da Lei Federal n® 8.666, de
1993, bem como os procedimentos e normas fixadas pela Secretaria Municipal da Fazenda.

13.5A garantia prestada suportard os 6nus decorrentes do inadimplemento das obrigagdes contratuais, inclusive os
débitos trabalhistas e previdenciarios, respondendo, também, pelas multas impostas pelo 6rgdo ou entidade
municipais, independentemente de outras cominagdes legais.

13.6 A garantia prestada deverd ser retida, mesmo apds o término da vigéncia do contrato, até o ateste do
cumprimento de todas as obrigagdes contratuais ou quando em curso agdo trabalhista, tendo como fundamento a
prestacdo de servicos durante a execugdo do respectivo contrato administrativo, movida por empregado da
CONTRATADA em face da Administragdo Municipal, bem como o contrato podera prever a utilizagdo do valor da
garantia contratual retida como deposito judicial, se ainda ndo garantido o juizo pelo contratado.

13.7 Indicagdo do preposto da empresa e responsavel pelo gerenciamento dos servigos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
INFORMAGOES CONFIDENCIAIS

14.1Consideram-se “informagGes confidenciais” os dados desenvolvidos ou adquiridos pelas partes cuja divulgacdo ou
utilizagdo ndo autorizada por qualquer delas prejudique uma ou a outra.

14.2 As partes deverdo tratar sigilosamente todas as informagdes confidenciais, produtos e materiais que as
contenham, ndo podendo ser copiados ou reproduzidos, publicados, divulgados ou de outra forma colocados a
disposigao, direta ou indiretamente, de qualquer pessoa, a ndo ser empregados, agentes ou contratados da
CONTRATANTE e/ou da CONTRATADA que deles necessitem para desempenhar as suas fungbes, sendo que, para
tanto, seja devido o consentimento prévio do CONTRATANTE, mediante comunicacdo da CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA QUINTA
DISPOSICOES FINAIS

15.1 As partes se obrigam a cumprir das presentes disposicGes, as quais deverdo ser observadas mesmo apds o
término ou rescisdo do contrato.

15.2 S3o0 partes integrantes deste Contrato o ajuste, o Edital do Pregdon© [e]/SME/[e] que o precedeu e todos os
seus anexos aqui mencionados, bem como a proposta de pregos do Anexo II;

15.3  Este ajuste, suas alteragdes e rescisdo obedecerdo a Lei Municipal n® 13.278/2002, Lei Federal n° 8.666/93 e
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demais normas pertinentes.

Fica ressalvada a possibilidade de alteragdo das condigGes contratuais em face da superveniéncia de normas
federais e municipais disciplinando a matéria.

Nenhuma tolerancia das partes quanto a falta de cumprimento de quaisquer das cldusulas do ajuste podera
serentendida como aceitacdo, novagdo ou precedente.

Os casos omissos ou situacBes ndo explicitadas nas clausulas deste Contrato serdo decididos pela
CONTRATANTE, segundo os principios juridicos aplicaveis e as disposigdes contidas na Lei n® 10.520/2002, na

Lei Municipal 13.278/2002 e na Lei n°® 8.666/1993, subsidiariamente, bem como nos demais regulamentos e

normas administrativas, que fazem parte integrante deste Contrato, independentemente de suas transcrigoes.

Foro

Fica eleito o Foro da Fazenda Publica da Comarca da Capital do Estado de Sdo Paulo para dirimir eventuais

controvérsias decorrentes do presente ajuste.

Por estarem de acordo, as partes assinam este instrumento na presenca de duas testemunhas abaixo

qualificadas.

Contratante:
Contratada:

Testemunhas:
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Anexo IV: Modelos Das Declaragdes Referidas No Edital

Declaracao de ndo utilizacdo de mao-de-obra de menores (Art. 7°, XXXIII, da Constituicdo)

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n® [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara, para fins do disposto no art.
27, V, da Lei n° 8.666/1993, acrescido pela Lei n® 9.854/1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e que ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigdo de aprendiz ().

Local e data

Nome: [identificacdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/funcgdo: [e]

Observagoes:

a) Modelo constante do Decreto n° 4.358 de 5.9.2002

b) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.

c) Apresentagdo obrigatoria para todos os licitantes.

d) Deve ser confeccionada em papel timbrado do licitante.
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Declaracao de cumprimento das condicoes de habilitagdo

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n° [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara, em cumprimento ao
estabelecido no art. 4°, VII, da Lei Federal n® 10.520/2002, sob as penalidades cabiveis, que cumprird plenamente os
requisitos de habilitagdo exigidos no edital de Pregdo Eletronico n° [e]/SME/[e].

Local e data

Nome: [identificagdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/fungdo: [e]

Observagdes:

a) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.

b) Apresentagdo obrigatdria para todos os licitantes.

c) Deve ser confeccionada em papel timbrado do licitante.
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Declaracgao de inexisténcia de fatos impeditivos

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n© [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificacdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara, sob as penas da lei, que, até
a presente data, inexistem fatos impeditivos para a sua participacdo e habilitagdo no presente processo licitatorio,
estando ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local e data

Nome: [identificacdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/fungdo: [e]

Observagoes:

a) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.

b) Apresentagdo obrigatdria para todos os licitantes.

c) Deve ser confeccionada em papel timbrado do licitante.
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Declaracao de nao incursao nas penas da art. 87, III e 1V, da Lei Federal n°® 8.666/1993 e do art. 7° da Lei
Federal 10.520/2002.

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n° [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara que nao foi apenada com
nenhuma das penas constantes do art. 87, III e 1V, da Lei Federal n° 8.666/1993, e do art. 7° da Lei Federal
10.502/2002 em nenhum Municipio, Estado e/ou Distrito Federal, e nem pela Unido e/ou respectivas Administragdes
Publicas Diretas ou Indiretas.

Local e data

Nome: [identificagdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/funcgdo: [e]

Observagoes:

a) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.

b) Apresentacdo obrigatdria para todos os licitantes.

c) Deve ser confeccionada em papel timbrado do licitante.
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Declaracgao de ciéncia sobre a inexisténcia de inscrigoes no CADIN Municipal como condigdo para a contratagao

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n° [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara, sob as penas da lei, ter
ciéncia da impossibilidade de contratagdo caso esteja inscrita no CADIN, nos termos da Lei n® 14.094/2005.

Local e data

Nome: [identificagdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/fungdo: [e]

Observagoes:

a) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.
b) Deve ser confeccionada em papel timbrado da contratada.
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Declaracao de inexisténcia de restricdo para licitar e/ou contratar com a Administracao Publica em relagdo ao
Municipio de Sao Paulo.

[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n° [e], neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo
civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], declara, sob as penas da lei, a
inexisténcia de restricdo para licitar e/ou contratar com a Administragdo Publica em relagdo ao Municipio de Sdo Paulo.

Local e data

Nome: [identificagdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/fungdo: [e]

Observagoes:

a) Esta declaragdo devera ser apresentada no original.
b) Deve ser confeccionada em papel timbrado da contratada.
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Declaragao de nao possuir a participacao de servidor(es) da Municipalidade de Sdo Paulo no quadro societario
[Nome do licitante], inscrito no CNPJ sob n° [e] com sede na [Enderego da empresa], n° [e¢], DECLARA, sob as penas
da lei e por ser a expressdo da verdade, que ndo possui em seu quadro societdrio, diretivo ou de Conselho a
participagdo de servidor(es) da Municipalidade de Sao Paulo.

Local e data

Nome: [identificacdo do representante legal/procurador do licitante]
RG: [e]

CPF: [e]

Cargo/fungdo: [e]

Observagoes:

a) Esta declaragd@o devera ser apresentada no original.
b) Deve ser confeccionada em papel timbrado da contratada.
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Anexo V: Listagem de Insumos, Materiais e Uniformes

1.1. t[nsumos]: gas de cozinha; fosforo ou acendedor automético para fogdo; saco plastico adequado para coleta e

guarda de amostra; saco plastico transparente (100% polietileno virgem, transllcido e cristalino) préprio para a
guarda de hortalicas e outros alimentos; etiquetas; saco de papel, confeccionado em material proprio para contato
com alimentos para acondicionamento de lanche.

1.1.1 N3o é permitido o uso de descartaveis (exceto saco de papel para lanche) para a distribuigdo de alimentos. Em
situagbes emergenciais (como falta de agua), poderd ser autorizado pela CONTRATANTE o uso de descartaveis
biodegradaveis.

2.1 Materiais de higienizagao: vassoura, rodo, refil para rodo, rodo para pia, pa para lixo (todos com corpo e
cabo em plastico resistente ou aluminio), balde plastico, desincrustante, saneante para hortifruticolas, fita reagente
para verificagdo da presenga de cloro ativo na solugdo clorada utilizada para sanitizagdo, saneante para objetos e
superficies, saneante para uso em lactérios, detergente, esponja dupla face, escova para limpeza geral, insumo de facil
manuseio que substitua a palha de ago (esponja de material ndo abrasivo), saco alvejado para limpeza de piso, pano
descartavel e escova para higienizagdo de frascos de mamadeiras e acessorios.

2.1.1 Os produtos de higienizagdo devem obedecer a legislagdo vigente, e devem ser regularizados na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

2.1.2 Materiais como limpa aluminio, pasta brilho, sabdo em pedra e palha de ago ndo sdo permitidos.

2.1.3 Panos de tecido somente poderdo ser utilizados para a limpeza do chdo.
2.1.3.1 A lavagem dos panos de limpeza ndo podera ocasionar risco de contaminagdo cruzada.

3. Materiais de Higiene para sua mdo de obra: sabonete liquido para lavagem de maos e gel antisséptico (“alcool
gel” 70°) ou sabonete antisséptico; papel higiénico; papel toalha ndo-reciclado; luva descartavel.

4. Materiais Diversos: borrifador plastico, recipiente plastico ou em ago inoxidavel com tampa e pedal paralixo, saco
de lixo, recipiente plastico para sabonete liquido, ralo para pia, bocais de torneira com chuveiros dispersantes, escada
(4 degraus), saco plastico transparente para protecdo de vassouras e rodos, porta papel toalha, dispensador fixo ou
movel para alcool gel e tesoura em inox 4 polegadas para corte de embalagem.

4.1 Os recipientes de lixo devem possuir altura inferior aos locais de manipulagdo de alimentos e devem ser dispostos
de forma a evitar a contaminagdo cruzada.

4.2 Deve estar disponivel na cozinha/lactario lixeira sem contato manual para descarte de papel utilizado na secagem
das mdos, preferencialmente proximo a pia de higienizagdo das mdos.

5 Uniformes completos, especificados para o desempenho das fungdes, sem bolsos acima da cintura, em boas
condigdes de higiene e conservacdo, para troca diaria e utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha,
e sem Onus para os empregados da CONTRATADA, tais como: aventais de frente de tecido, calgas, blusas, blusas de
frio de malha, moletom ou outro material que ndo oferega risco de contaminagdo; calgados totalmente fechados e
antiderrapantes; rede de malha fina para protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca. A critério da
CONTRATADA, o uniforme podera ou ndo ter seu logotipo.

5.1 Uniforme parcial reserva, referente a avental e touca para protegdo dos cabelos, confeccionados em material
descartavel, para qualquer funcionario da unidade educacional, da CONTRATANTE, ou de qualquer 6rgéo fiscalizador,
que pretenda visitar ou inspecionar a cozinha, ou ainda, a entregadores de alimentos e outros materiais, o qual sera

descartado apds o uso.
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6 Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) especificados para o desempenho das fungdes, em boas condigdes de

higiene e conservacdo, sem 6nus para os empregados da CONTRATADA, tais como: aventais de PVC; luvas de malha
de aco; luvas de latex ou borracha para protegdo contra agentes quimicos; luvas térmicas que protejam mdo e
antebrago. E facultado & CONTRATADA utilizagdo de botas de borracha (a serem utilizadas somente em atividades que
envolvam grande quantidade de agua) e luva de material resistente para corte de vegetais.

7 Em caso da confirmagdo de surtos, epidemias e pandemias, devera ser fornecida qualquer peca de uniforme ou EPI
especifico para protegdo do funcionario (ex: mascara facial).

8 Insumos, outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestagdo do servigo.
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Anexo VI: - “Ficha de Identificagcdao de Produto” (FIP)

EMPRESA TERCEIRIZADA:
UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se destina ao atendimento de alunos com dieta especial? ( ) Sim,
qual(is)?, ( ) Nao

NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)

O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? ( ) Nao ( ) Sim. Relaciona-los conforme
dispde a RDC n° 26 de 02/07/1Anvisa:

O produto contém gliten? ( )Ndo () Sim

O produto contém lactose? () Ndo () Sim. Indicar conforme a RDC n°® 136, de 08/02/17 — Anvisa:

INFORMACAO NUTRICIONAL (idéntico ao rotulo )

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo (somente no caso de graos)

N° de registro do produto no 6rgdo competente (para produtos de origem animal, sucos, formulas infantis,
e

outros, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalagem primaria

Condigoes s de conservagao do produto na unidade educacional :

( ) temperatura ambiente ( ) resfriado ( ) congelado

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMACOES CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

Habilitagdo profissional:

NO do registro no 6rgdo de habilitagdo profissional:
Assinatura:

Data:
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Anexo VII: Controle de Qualidade para Acompanhamento e Fiscalizagdo do Servigo de Alimentagdo
Terceirizado

1 Objetivo: Acompanhar e controlar a execugdo do servigo de alimentagdo contratado para atender as necessidades
do Programa de Alimentagdo Escolar.

2 Procedimentos para o Acompanhamento e Controle da Prestacdo do Servico de Alimentacao
Terceirizado, no Programa de Alimentagdo Escolar da PMSP:

O acompanhamento e controle da prestacdo do servigo terceirizado de alimentagdo, como parte de procedimentos
administrativos e operacionais de manutencdo do Programa de Alimentagdo Escolar, serdo efetuados adotando- se os
seguintes procedimentos:

2.1 Nas agdes de inspecdo do servigo, serdo comparados os procedimentos empregados na sua prestagdo, com cada

clausula técnica firmada, verificando, assim, o seu cumprimento ou descumprimento emrelagdo ao contrato.

2.1.1 Nos casos em que o acompanhamento de determinada clausula demandar operagdes ou analises técnicas mais
complexas, podera ser efetuado o acompanhamento apenas das clausulas que destas ndo necessitarem.

2.2 O acompanhamento do “lote” sera realizado da seguinte forma:

3 Acompanhamento total: O acompanhamento de 100% (cem por cento) das unidades do lote serd realizado
sempre que houver extrema necessidade para a gestdo do contrato, e na ocorréncia de situagdes de risco a salide ou

prejuizo decorrente da forma de medigdo do servigo.

4 Acompanhamento por amostragem: O acompanhamento, por amostragem, das unidades do lote, sera realizado
como rotina, de acordo com uma amostra escolhida aleatoriamente, com tamanho (nimero de unidades) baseado na
norma NBR 5426/1985, da ABNT — Associacdo Brasileira de Normas Técnicas - Tabela 1, e observados os seguintes

critérios:

4.1 Nivel de Acompanhamento: O nivel de acompanhamento fixa a relagdo entre o nimero de unidades atendidas

(tamanho do lote) e o nimero de unidades da amostra a serem acompanhadas (tamanho da amostra).

4.1.1. Salvo indicagdo em contrario, seréa sempre adotado o acompanhamento Nivel II.
4.2 Planos de Amostragem: Tabela 1

Tabela Para Identificar o N°. Minimo de Unidades a Fiscalizar a cada Periodo de Medicdo do Servigo
(Nivel IT)

N©°. Minimo de Unidades a Fiscalizar a Cada

° .
N®. de Unidades do Lote Periodo de Medigdo do Servigo (Amostragem)

2a8 2
9a15 3
16 a 25 5
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26a50 8
51a90 13
91 a 150 20
151 a 280 32
281 a 500 50

5 Controle do Acompanhamento da Prestacdo do Servigo:

Para a aplicagdo do conceito de acompanhamento da qualidade da prestacdo do servigo, o setor responsavel pelo
acompanhamento da execucdo da prestacdo do servico, devera:

5.1 Manter controle do acompanhamento da prestagdo do servigo pela empresa.

5.2 Estabelecer o histdrico do desempenho da prestagdo do servico pela empresa, no qual constem todas as

ocorréncias registradas pelas unidades que recebem tal servico.

5.3 Através do Nucleo de Supervisdo da CODAE serdo realizadas as auditorias de acompanhamento do servigo por
amostragem, verificando se 0 mesmo esta sendo prestado em conformidade com o contrato, ou seja, de acordo com

as clausulas contratuais firmadas.

5.4 Verificar se ha desconformidade na prestagdo do servigo, e qual o seu grau, sendo classificada como
“desconformidade”, toda condigdo do servico que esteja em desacordo com as clausulas contratuais:
- Desconformidade n3o toleravel: E aquela que pode produzir situacdes que causem:

a) Risco a saude da clientela atendida, e/ ou

b)  Perigo na prestagdo do servigo, e/ ou

¢) Redugdo da qualidade da prestagdo do servigo, e/ ou

d) Prejuizo monetario a municipalidade, e/ ou tais como:

1. Alimentagdo ndo servida.

2. Descumprimento do cardapio e/ou porcionamento.

3. Falta de limpeza e higiene: nos equipamentos e/ou utensilios e/ ou nas instalagoes.

4. Numero insuficiente de funcionarios.

5.  Funcionario prestando servico sem uniforme ou com uniforme incompleto ou ainda, com inadequada higiene
pessoal.

6. Lixo ndo retirado.
7.  Auséncia na guarda de amostra da alimentagdo por 96 horas.
8.  Atraso na distribuigdo da alimentagdo.

9.  Fornecimento de alimentos ndo aptos ao consumo.
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10. Fornecimento de alimentos fora dos padrdes qualitativos.

11. Ocorréncia de qualquer irregularidade contratual grave.
12. Reincidéncia de fatos, dentro do mesmo periodo de medigdo.

- Desconformidade sujeita a prazo de adequagdao mediante Notificacdo para Reposicdo de Utensilios,
Equipamentos/Mobiliarios e Notificacdo de Manutengdo e Reparo: E aqtiela que pode produzir situagdes que
ndo reduzem de forma expressiva a qualidade da prestagdo do servico desde que notificados junto a empresa com

prazo fixado para soluciona-la. Tais como:

1. pintura do forro e das paredes da cozinha/despensa/lactario;
2. reposicdo de alguns pisos e azulejos quebrados da cozinha/despensa/lactario;
3. colocagdo de telas milimétricas removiveis nas janelas da cozinha/despensa/lactario ou presenca de telas ndo

ajustadas ao batente;

4. colocagdo de rodapés vedantes na porta da cozinha/despensa/lactario ou auséncia de vedagdo no guiché de
distribuicdo ou presenca de frestas/rodapés vedantes danificados;

5. troca de luminarias, tomadas, lampadas e interruptores da cozinha/despensa/lactario;
6. reparar tampos de pias, balcGes, bancadas e mesas da cozinha / lactério;

7. manutencdo das instalagdes hidraulicas;

8. desentupimentos da pia da cozinha / lactario;

9. troca de torneiras, sifoes e vidros da cozinha / lactario;

10. instalagdo de ralo sifonado da cozinha / lactario, com tampa que impeca a entrada de vetores;
11.  manutencdo dos equipamentos de cozinha / lactario;

12.  substituicdo da vela para filtro interno da cozinha e lactario;

13.  reposicdo e manutencdo de equipamentos/mobiliarios;

14.  reposigdo de utensilios;

5.5 Providenciar, caso haja desconformidade na prestacdo do servigo, a aplicagdo de sangdes contratuais junto a

empresa:

Desconformidade ndo toleravel: a empresa ficara sujeita a multa prevista em instrumento contratual .

5.6 Emitir relatdrio com a analise e conclusdo dos resultados da visita de inspegdo.

5.7 Adotar as providéncias cabiveis junto aos setores competentes da CODAE.
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Anexo VIII: Termo de Responsabilidade Sobre as Condigcdes das Instalagdes, Equipamentos e Utensilios
Pertencentes as Unidades Educacionais.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

A empresa , através de seu representante legal (nome do

representante, qualificagdo civil do representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver), declara
ter conhecimento das condi¢des das edificagdes das unidades educacionais integrantes da DRE e
dos respectivos utensilios e equipamentos de cozinha, assim como da obrigatoriedade de, caso seja necessario,

realizar adequagdes na cozinha, despensa e lactario, repor os utensilios e equipamentos e consertar os equipamentos.

Sao Paulo,

(assinatura do representante do proponente )

EMPRESA RAZAO SOCIAL

ENDERECO SEDE

CNP]

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL
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Anexo IX: Regulagdo da Gestdo Compartilhada e Modelo d e Notificagdo d e Manutencdo e Reparo

1 - Gestido Compartilhada como Estratégia para a Eficacia do Desenvolvimento do Programa de

Alimentagao Escolar com Servigo de Nutricdo e Alimentagdo Contratado.

e Considerando que, para atender as diretrizes e objetivos do Programa de Alimentagdo Escolar; e as diretrizes
instituidas pela Portaria Interministerial n°® 1010, de 08/05/2006, do Ministério da Saude e Educagdo, e promover uma
alimentacdo saudavel no ambiente escolar, é necessario o comprometimento de todas as instancias institucionais,

publicas e privadas, ligadas ao desenvolvimento do Programa;

e Considerando que, a descentralizagdo das agGes estratégicas de acompanhamento e controle do Programa de
Alimentagdo Escolar, cria a condigdo facilitadora basica para a sua gestdo compartilhada;

e Considerando que, a gestdo compartilhada é importante ferramenta para promover e mensurar a eficacia do
Programa de Alimentagdo Escolar;

¢ Considerando que, nas atividades de controle e acompanhamento do servigo de nutricdo e alimentacdo contratado,
diversos segmentos e profissionais tem participagdo e responsabilidade;

e Considerando que, para promover uma alimentagdo saudavel no ambiente educacional, é imprescindivel a adogdo
de agdes de educagao nutricional, com a participagdo dos profissionais envolvidos no cotidiano escolar;

e Considerando que os maiores responsaveis pela eficacia e eficiéncia do desenvolvimento do Programa de
Alimentagdo Escolar, sdo os segmentos nele envolvidos;

e Segue (no quadro abaixo), a rede de participantes da gestdo compartilhada do Programa de Alimentacdo Escolar
desenvolvido na PMSP, de acordo com suas competéncias e habilidades:

Rede de Participantes da Gestdao Compartilhada do Programa de Alimentacdo Escolar desenvolvido
pela PMSP.

Definicao da

Competéncia /

Participantes | Responsaveis O que Define Forma de Atuagao

Responsabilidade

Define as responsabilidades das

chefias das unidades que Cada diretor é responsavel

recebem alimentagdo escolar oulpelo acompanhamento

Decreto Municipal n®
29.692, de 23 de abril
de 1991.

géneros didrio do Programa de
Diretores das alimenticios e d& outras IAlimentagdo Escolar no
Unidades providéncias. Ambito da sua unidade

Educacionais SEMAB - SME, de 21 Define as responsabilidades nojeducacional com servigo de

de julho de 2001. acompanhamento/controle  dosfalimentagdo terceirizado.
Portaria servicos de preparo/forneciment
Intersecretarial de alimentagdo escolar em Sdo

Paulo
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SME

Decreto N© 54.873 de
25 de

fevereiro de 2014

Estabelece as atividades e os
procedimentos a serem
observados

pelas unidades gestoras e
pelos fiscais de contratos
firmados pelos érgaos da
IAdministragdo Municipal Direta,
autarquias e fundagdes de
direito publico, bem como a
forma de

recebimento dos objetos

contratuais

Art. 50 item IV — recusar
materiais, servigos e obras
que ndo estejam em
conformidade com as
condigdes pactuadas,
comunicando
imediatamente o fato a
unidade responsavel pela

gestao de contratos.

Professores

Lei Federal n© 9394,
de 20/12/96

Estabelece as diretrizes e bases

da educagdo nacional.

Define que haja
participacdo dos
professores na elaboragao
da proposta pedagdgica
que sera por ele
desenvolvida e que zele
pela aprendizagem dos

alunos.

Cogestores do

Programa de

Portaria n® 1.938, de
21/03/13 - SME

Define as responsabilidades

Cada Cogestor é

responsavel pelo

) dos Cogestor acompanhamento
Alimentacdo sistematico do Programa de
Escolar. Alimentagdo Escolar no

@mbito da sua DRE.
Realiza a fiscalizagdo, dos
Define as competéncias e servigos prestados pela
NUcleo habilidades do Nutricionista. CONTRATADA, fundamentada
Supervisdo em plano amostral e normas
Resolucdo CFN no Dispde sobre o atendimento da preestabelecidas pelo 6rgo,
465/2010 e Resoluciio alimentagdo escolar no &mbito de conformidade com a ABNT
FNDE no 06/2020  (do PNAE ().
Niicleo Elabora cardapios, analise

Planejamento de

Cardapios

Nlcleo Dietas

das solicitagbes de troca de
cardapio pela empresa,
entre outros.

Gerencia e autoriza o
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SME/CODAE/
DINUTRE

Especiais

NUcleo Pesquisa&

Desenvolviment o

NUcleo Gestdo
de Alimentagao

Terceirizada

fornecimento de

dietas especiais.

Definigdo do padrdo de
qualidade dos
alimentos,homologagdo dos
produtos e

andlise de qualidade, entre

outros.

Gerenciamento técnico da
rede educacional com
servigo de alimentagdo
terceirizado, realizadas com
fundamento em normas

técnicas e contratuais

DICAE (Divisdode
Gestdo e
Contratos da
/Alimentagdo

Escolar)

Decreto 59.660
de04/08/2020

DIFIR (Divisdode
Finangas e
Repasses da
Alimentacdo

Escolar)

DispOe sobre organizacdo e
funcionamento da SME

Gerenciamento das
questdes

orcamentarias dos
contratos, além de
encaminhamento de
prorrogacoes,
lacompanhamento das
condigdes de habilitacdo
ndo envolvidas com area

técnica

Gerenciamento financeiro
dos servigos contratados,
atuando diretamente nos
procedimentos de medigdo,
liquidagdo e

pagamento.

CODAE Gabinete
— Assessoria

Juridica

Atividades inerentes a aplicagdo

das penalidades contratuais

previstas

lAndlise e manifestacdo
técnica acerca das
penalidade cabiveis quando
do

apontamento de
intercorréncias pelos

envolvidos na fiscalizagdo.
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Define as competéncias e Visitas técnicas rotineiras
3 o
Resoluggo CFN n - — nas unidades com servigo
465/2010 habilidades do Nutricionista. i B B
de alimentagao terceirizado,
Nutricionistas Portaria CRN 3 n® Normatizagdo para visando promover sua
EMPRESA . . . f
supervisoras 306/2016 dimensionamento qualidade.
minimo de quadro técnico
. ICompromisso profissional e
Resolugdo CFN n®  [Cédigo de Etica do Nutricionista ~
legal na execugdo de suas
599/2018 atividades, visando a
qualidade do servigo.
Decreto Municipal n°
CAE Conselheiros 35.412, de Controle social do PNAE \Visita rotineira as unidades
18/08/1995 e e reuniGes mensais
atualizacdo da
composicdo

(*) Plano de Amostragem e Procedimentos na Inspegdo por Atributos - NBR 5426 AssociagdoBrasileira
de Normas Técnicas - ABNT.

(**) Composicao do CAE:

e  (trés) representantes indicados pelo Poder Executivo;

e (seis) representantes das entidades dos docentes, discentes ou trabalhadores na area de educagdo do
Municipio de Sdo Paulo, indicados pelo respectivo 6rgdo de representagdo e escolhidos por meio de
assembleias realizadas para essa finalidade especifica, devidamente registradas em ata, sendo 3 (trés) deles
docentes ativos ou inativos, escolhendo-se, no caso dos discentes, apenas maiores de 18 (dezoito) anos ou
emancipados;

e (seis) representantes de pais de alunos, indicados pelos Conselhos Escolares, Associagdes de Pais e Mestres
ou entidades similares, sendo 1 (um), necessariamente, representante de comunidade indigena, mediante
prévia escolha em assembleia para essa finalidade especifica, devidamente registrada em ata;

e (seis) representantes indicados por entidades civis organizadas, escolhidos em assembleia essa finalidade

especifica, devidamente registrada em ata.

Cada membro titular do CAE terd um suplente do mesmo segmento representado, com excegdo dos membrostitulares
previstos no inciso II do “caput” deste artigo, os quais poderdo ter, como suplentes, qualquer um dos segmentos

citados no referido inciso.

MODELO DE NOTIFICAGAO DE MANUTENGAO E REPARO

Més de referéncia: DRE}: | Kommentar [78]: Consta no modelo
o termo Lote: - Manter LOTE
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CONTRATO ne

PREGAO No /SME/20,

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO — SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

CONTRATADA:
Aos dias do més de do ano de , nesta Capital, a PREFEITURA DO
MUNICIPIO DE SAO PAULO, neste ato representada por. (Coordenadoria de
Alimentagdo Escolar), doravante designada simplesmente CONTRATANTE e do outro a empresa
com sede na , inscrita no CNPJ sob o
no , por seu representante legal o (a) Sr. (a)
, portador do RG n° e inscrito no CPF sob
0 no e por seu Nutricionista Responsavel Técnico (RT) o/a
Sr(a). , doravante designada simplesmente CONTRATADA, com fundamento nas
disposigdes do contrato n° e nos termos da legislagdo aplicavel, firmam a

presente NOTIFICAGAO DE MANUTENGAO E REPARO, nas condicdes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:

A presente NOTIFICACAO DE MANUTENGAO E REPARO tem por objeto a correcdo, pela CONTRATADA, das
desconformidades toleraveis descritas na clausula segunda deste termo, consoante disposto no Anexo VII (Controle
de Qualidade para acompanhamento e fiscalizagdo do servico de alimentacdo terceirizado), item 5.4, do

edital do pregao n°___/SME/20 , que antecedeu a celebragdo do contrato acima aludido.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS DESCONFORMIDADES E DAS CORREGOES:

A CONTRATADA devera corrigir, no prazo de 10 (dez) dias Uteis a contar da celebragdo deste termo, as

desconformidades abaixo indicadas, que foram observadas pela CONTRATANTE ao longo da execugdo contratual:

PARAGRAFO PRIMEIRO - Em situagGes excepcionais, devidamente justificadas, a CONTRATADA podera requerer a

prorrogagao do prazo de corregdo das desconformidades que constituem objeto deste termo.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os motivos apontados pela CONTRATADA para prorrogagao do prazo serdo apreciados
pela CONTRATANTE, que decidira o requerimento de forma motivada e, em caso de deferimento, assinara novo prazo

para o integral cumprimento das disposigoes deste termo.
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CLAUSULA TERCEIRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZAGAO:

A efetiva correcdo das desconformidades descritas na clausula segunda deste termo devera ser acompanhada e

fiscalizada pelo diretor da unidade educacional em que as correces deverdo ser executadas.

Paragrafo Unico - Caso as desconformidades descritas na clausula segunda no sejam corrigidas pela CONTRATADA
no prazo de 10 (dez) dias a contar da celebracdo deste termo, o diretor da unidade devera comunicar o fato a
nutricionista do setor de Gestdo da Alimentagdo Terceirizada da Coordenadoria de Alimentagdo Escolar - CODAE, que
determinara a imediata instauragdo de procedimento de aplicagdo de penalidades a CONTRATADA, em conformidade

ao descrito na clausula quarta deste termo.

CLAUSULA QUARTA - DAS PENALIDADES:

Na hipdtese de descumprimento das obrigagdes assumidas neste termo, a CONTRATADA estard sujeita a penalidades
de Multa de 7,5% sobre o faturamento diario, nos termos das disposicdes dos itens 10.7.32 a 10.7.34 (Clausula
Décima - Das Penalidades) do Anexo III - Minuta do Termo de Contrato.

Adequagdo e Recuperagao de Cozinha, Despensa e Lactario

Caso seja necessario a viabilizagdo das atividades referentes ao preparo e fornecimento de alimentagdo escolar,
poderdo ser promovidas pela empresa adequagGes na cozinha e despensa das unidades educacionais (conforme
providéncias abaixo apontadas, passiveis de celebracdo de Notificagdo de Manutencdo e Reparo. Todavia, este
procedimento ocorre ap6s apontamento do nutricionista da CODAE e/ou da diregdo da unidade educacional. A
Coordenadoria de Alimentagdo Escolar - CODAE é responsavel pelo Encaminhamento da Notificagdo de Manutencdo e

Reparo e andlise quanto a aplicacdo da penalidade cabivel, caso 0 mesmo ndo seja cumprido.

E importante ressaltar que cabe a Municipalidade a realizagdo de reformas e obras (que impliquem em mudangas
estruturais) em prédios municipais. E, pelo contrato com as empresas, podem ser realizadas somente pequenas
adequagOes, necessarias a adequada prestagdo do servigo.

PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA: RESPONSAVEL
Colocar fechadura de seguranca na porta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa
Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas/vitros/portas/saida da coifa (1) Empresa

Fornecer vela (elemento filtrante) e realizar troca periddica do filtro interno do filtro de agua em [Empresa
todos os filtros da cozinha e lactario

Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento de gas (registro, valvula, Empresa
mangueira)
Instalagdo de porta telada (2) Empresa
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Instalar/substituir ralo escamoteavel (dispositivo abre-fecha) que impega a entrada de Empresa
vetores

Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifées Empresa
Providenciar a instalagdo de prateleiras, caso necessario, para utensilios. Empresa
Providenciar a instalagdo do fogdo e reparos no botijdo de gas Empresa
Providenciar a manutengdo dos equipamentos obrigatorios de cozinha e lactario Empresa
Providenciar barreiras de protegdo para controlar vetores e pragas Empresa
Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura (3) (4) Empresa
Providenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para aventais Empresa
Providenciar manutengao de coifas/exaustor (9) Empresa
Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que ndo haja vazamento ou infiltragdo) (5) Empresa
Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactario (em fungdo de desgaste natural) Empresa
Reparar e manter o balcdo térmico de autosservigo funcionante Empresa
Reparar porta do guiché de distribuicdo (corredica emperrada, etc) Empresa
Reparar, caso estejam quebrados, pias, tampos de pias, balcGes, bancadas e mesas Empresa
Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de utensilios (6) Empresa
Repor azulejos quebrados (7) Empresa
Repor pisos quebrados (7) Empresa
Providenciar a instalagdo e manutencdo de protetores nas luminarias da cozinha/despensa/lactario [SME
Providenciar reparos na rede elétrica SME
Providenciar a instalagdo de coifas/exaustor SME
Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas, lumindrias, protetores de luminarias,|SME
tomadas e interruptores

Manter e reparar portas, janelas e batentes SME
Construir abrigo para os cilindros e botijoes de gas de cozinha SME
Desinsetizar/Desratizar qualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactario e despensa) para|SME
controlar vetores e pragas

Fornecer balcdo térmico para unidades com autosservigo SME
Instalar encanamentos de gas que necessitem adequagdes estruturais (8) SME
Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicdo (ajuste ao batente) SME
Instalar ou trocar torneira elétrica SME
Realizar limpeza do reservatorio de agua SME
Realizar testes especificos para verificar vazamentos na tubulagdo de gas ou qualqueroutra|SME
a\gz:iar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e lactario SME
Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos). SME
Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade devido a necessidade de redugdo de|SME

94




CIDADE DE

SAO PAULO
EDUCACAD
contato nos guichés.
Reparar instalagdo de gas que envolvam a estrutura da unidade (vazamentos) SME
Retirar da cozinha os armarios sem condigdo de uso ou em desuso SME
Revisar e reparar bebedouros/filtros de agua dos alunos SME
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactario SME
Trocar pia da cozinha e lactario, tampos de pia, balcdes e bancadas SME
Trocar reldgio de agua quebrado SME

NOTAS:

Nota 1: Referente a colocagdo de telas milimétricas removiveis cabe a:

= Empresa: Instalar tela milimétrica desde que ndo seja necessaria obra estrutural nas
janelas/vitrés/portas, e o local viabilize a direta colocagdo das mesmas. Caso o local inviabilize a colocacdo de tela
removivel, pode ser colocada tela fixa, que devera ser mantida limpa e em boas condigGes.

= SME: Caso para tal procedimento seja necessaria obra estrutural nas janelas/vitrds/portas, visto o local ndo

viabilizar a direta colocagdo de telas.

Nota 2: Para conforto térmico devera ser instalada porta telada.

Nota 3: A limpeza da caixa de gordura exclusiva da cozinha é de responsabilidade da CONTRATADA e devera ser
realizada com periodicidade maxima de 6 meses ou antes, sempre que necessario. Os comprovantes devem estar

disponiveis na unidade para consulta sempre que solicitados.

Nota 4: Se a caixa de gordura for Unica e compartilhada com outras instalagbes da unidade, a limpeza ficara a
cargo da unidade. Se o entupimento for derivado de outras instalagbes da unidade, a limpeza ficard & cargo da

unidade.

Nota 5: A pintura de teto e parede devera ser feita pela empresa terceirizada. Se houver vazamento e/ ou
infiltracdo na unidade que prejudique a pintura, a obrigacdo € da unidade educacional.

Nota 6: Os armarios em desuso ou em desacordo com a Portaria SMS-G 2619/2011, deverdo ser reparados

segundo sua condigdo de uso:

a) Se a empresa utilizar o armario: a empresa devera reformar o mobilidrio de modo a adequa-lo a legislagao

vigente;

b) Se a empresa ndo utilizar o armario: a empresa devera comunicar a diretoria da unidade educacional sobre o
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desuso do mobilidrio e solicitar por escrito a retirada do mesmo. Caso a unidade educacional ndo queira que o armario
seja retirado, fica sob sua responsabilidade a reforma do mobiliario.
Nota 7: Os pisos e azulejos quebrados/rachados deverdo ser repostos pela empresa em quantidade que ndo

ultrapasse 5 metros quadrados do ambiente. As colocagbes e trocas de pisos e azulejos de origem estrutural sdo
de responsabilidade da unidade educacional.

Nota 8: Pela legislagdo, a instalagdo do gas ndo deve ser subterranea, mas externa.
Nota 9: Na ocorréncia de danos gerados por atos de vandalismo, as situagdes serdo analisadas individualmente por
meio de comissdo formada por representantes do Nucleo de Supervisdo da CODAE, Cogestor e/ ou Supervisor Escolar

e CONTRATADA, que deverdo avaliar a situacdo e articular entre as partes para definicdo das responsabilidades. Caso
a CONTRATADA utilize o equipamento regularmente.
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Anexo X: Padrdo de Qualidade dos Alimentos

A)
1
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)

9)

10)

11)
12)
13)
14)
15)

16)

RELACAO DE ALIMENTOS

Aglcar Refinado

Alho in natura (com ou sem casca)

Alimentos Organicos e de base Agroecoldgica

Arroz Parboilizado Integral Longo Fino Tipo 1

Arroz Longo Fino Tipo 1 / Arroz Parboilizado Longo Fino Tipo 1
Atum em Conserva em Oleo Comestivel ou em Agua

Aveia em flocos

Barras de Cereais nos sabores:

a) Banana

b) Castanha- do- Para/Brasil e/ou e/ou Castanha de Caju e/ou Améndoas e/ou amendoim

c) Fruta(s) variada(s)
Bebida Lactea UHT sabor Chocolate
Biscoitos nos tipos:
a) Biscoito Doce Tipo Maria
b) Biscoito Doce Tipo Maisena
¢) Biscoito Doce Integral com Aveia (sabores diversos)
d) Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Leite
e) Biscoito Doce Tipo Rosquinha Sabor Chocolate
f) Biscoito Salgado Tipo Agua e Sal ou Cream Cracker
g) Biscoito Salgado Tipo Cracker Integral (inclusive para o Kit Lanche Passeio)
Bolos em Embalagem Individual (diversos sabores):
Bolos Integrais em Embalagem Individual (diversos sabores):
Cacau em pd
Café soltvel em pd ou granulado
Chocolate em po (a partir de 25%)
Canjica

a) Milho de canjica branca
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18) Carne bovina Congelada:

a) Nos cortes: Patinho, Coxdo Mole, Coxdo Duro, Lagarto,

b) Moida

19) Carne Suina Congelada em Cubos Corte Pernil

20) Doce em Massa em Embalagem Individual de Goiaba

21) Doce em Massa em Embalagem Individual de Banana sem adigdo de aclicares

22)
a)

b)

23)
24)
25)
26)
27)
28)

29)

Ervilha:
Em Conserva
Ervilha Seca Partida
Extrato de Tomate Simples Concentrado
Farinha de Mandioca
Farinha de Milho Flocada Pré Cozida
Farinha de Trigo Tipo 1 Enriquecida com Ferro e Acido Félico
Feijdo Comum Tipo 1 (Carioca ou Preto)
Fermentado Acético ou Vinagre
Fermento:

a) Bioldgico

b) Quimico em pd

30) Flocos de Milho Agucarados

31) Flocos de Milho sem adigdo de agucares

32) Formula Infantil em P6 para Lactentes:

a) De Zero até o 6° més

b) De Seguimento (a partir do 6° més)

33) Frango em Pedagos Congelados:

a) Coxa
b) Sobrecoxa
c) Coxa e Sobrecoxa

d) Peito

34) Fuba de Milho “Mimoso” Enriquecido com Ferro e Acido Félico
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35) Geleia sem Adigdo de Agucares:

a) Morango

b) Goiaba

c) Outras Frutas
36) Grdo de bico
37) Iogurte de Frutas integral ou parcialmente desnatado sabores:

a) Morango

b) Frutas Variadas
38) Leite em P6 Integral
39) Lentilha seca
40) Macarrdo de Sémola:

a) Formato — Curto: Tipos parafuso (fusili), pena (penne), caramujo (caracolino), mini parafuso(mini
fusili), mini pena (mini penne).

b) Formato Longo: Tipo Espaguete

c) Para sopa: formato: avemaria, pai nosso (padre nosso), estrelinha, letrinhas (alfabeto), argolinha
(anelli)
41) Macarrdo de Sémola Integral

d) Formato — Curto: Tipos parafuso (fusili), pena (penne), mini parafuso (mini fusili), mini pena (mini
penne).

e) Para sopa: formato avemaria, pai nosso (padre nosso), estrelinha, letrinhas (alfabeto), argolinha
(anelli)
42) Macarrdo de Sémola com vegetais

f) Formato — Curto: Tipos: parafuso (fusili), pena (penne), mini parafuso (mini fusili), mini pena
(mini penne).

43) Manteiga sem sal

44) Milho em Conserva

45) Milho de pipoca

46) Oleo Vegetal Refinado de Soja
47) Ovo de Galina

48) Paes tipos:

a) Pdo de forma tradicional
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b) P&o de forma integral

¢) P3o tipo bisnaguinha tradicional
d) Péo tipo hot dog tradicional
e) Pao tipo hot dog integral
f) Pdo tipo brioche
49) Peixe Congelados:
a) Pescada (filé)
b) Polaca do Alasca (filé)
c) Tilapia (filé)
d) Alabote (filé)
e) Filé Solha (filé)
f) Cagdo (posta)
50) Polpa de Fruta Congelada
51) Queijo Minas Padrdo
52) Queijo Mussarela Fatiado
53) Requeijdo Cremoso
54) Sal Refinado de Mesa Iodado
55) Sardinha em Conserva em Oleo Comestivel

56) Suco de Fruta

a) Integrais: laranja, magd, tangerina e uva

b) Suco misto: goiaba e magd; manga e maga

57) Alimentos para atendimento de necessidades alimentares e nutricionais especiais (mediante prescricdo médica ou

de nutricionista)

a) Alimentos sem gluten:

° Biscoitos de polvilho (salgados e doces)
° Biscoitos sem gluten (salgados e doces)
° Biscoitos tipo Sequilho sem gliten

° P3es sem gluten (salgados)

o Flocos de Arroz sem extrato de malte
(] Granola sem gluten
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Macarrdo sem gliten

Chocolate em p6 sem extrato de malte

Bebidas lacteas sem extrato de malte (prontas para beber)
Composto lacteo sem extrato de malte (produto em pg)
Barras de cereais sem gldten

Bolo preferencialmente individual sem glten
b)Produtos sem adicdo de aglcar (sacarose), agucar invertido, mel, xarope de glucose, xarope de

milho ou dextrose:

Adogcantes Dietéticos, preferencialmente isentos de Sacarina ou Ciclamato.
Achocolatado em p6 diet

Biscoitos indicados para diabéticos

Doces

Salgados

Bolos preferencialmente individuais indicados para diabéticos
Doce em massa individual sem agucar

Bananada

Goiabada

Geleias de frutas diet sabores:

Morango

Uva

Togurte com frutas indicados para diabéticos

Bebidas lacteas UHT indicadas para diabéticos, sabores variados
Flocos de milho sem agticar

Barras de cereais diet (sabores variados)
) Alimentos isentos de leite, lactose, soro de leite e derivados lacteos:

Férmula infantil a base de proteina isolada de soja
Alimento com extrato e/ou proteina isolada de soja
Extrato hidrossoltvel de soja (em pd)

Bebidas a Base de Soja

P3es

Biscoitos doces/salgados
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Bolos preferencialmente individuais (sabores diversos)
Creme vegetal (sem soro de leite)
Leite de cabra em pd ou UHT
Barras de cereais

d) Alimentos com teor reduzido de Gordura:
Achocolatado em po6 light
Leite em pd desnatado ou Leite UHT desnatado
Leite em pd semidesnatado ou Leite UHT semidesnatado
Requeijdo light
Iogurte de frutas light
Queijo Mussarela light
Bebida Lactea UHT light

e) Alimentos com teor reduzido de Gordura e Aglcar:
Achocolatado em pé diet/light
Bebida Lactea UHT diet/light
Iogurte dietlight

f) Alimentos com teor reduzido de fenilalanina:
Biscoitos doces/salgados isentos de gluten, milho, ovos, soja, leite e derivados
P3es isentos de gldten, milho, ovos, soja, leite e derivados
Gel vegetal sabores variados

Macarrdo de arroz, sem gldten, sem ovos

58) Alimentos Diversos: amido de milho, azeite, especiarias, farinha de milho amarela, farinha de rosca, fécula de

batata, polvilho (doce/azedo), tapioca, trigo para quibe, uva passa e, entre outros que se fagam necessarios para a

execugao do plano alimentar.

B)

PADRAO DE QUALIDADE E CARACTERISTICAS GERAIS DOS HORTIFRUTICOLAS

1) Hortalicas — Frutos (exemplos: abobora seca/paulista/moranga, abrobrinha brasileira/italiana, berinjela, chuchu,

pepino, quiabo, tomate, pimentdo, entre outros que se fagam necessarios para a execugdo do plano alimentar.)

2) Tubérculos (exemplos: batata comum, batata doce, beterraba, cara, cenoura, inhame, mandioquinha salsa,

mandioca, entre outros que se fagam necessarios para a execugdo do plano alimentar.)
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3) Hortaligas / Verduras (exemplos: acelga, agrido, alface, almeirdo, brdcolis, catalonha, cebolinha verde, couve flor,
couve manteiga, milho verde, mostarda, espinafre, rabanete, repolho, rdcula, salsa, salsdo, entre outros que se fagam
necessarios para a execugdo do plano alimentar.)

4) Hortaligas — bulbos (exemplos: alho, cebola)

5) Frutas Diversas:

a) De corte (exemplos: abacate, abacaxi, mamdo, manga, melancia, meldo, entre outras que se fagam necessarios
para a execugdo do plano alimentar.)

b) Unitarias (exemplos: ameixa, goiaba, caqui, morango, uva, magd nacional, banana magd/nanica/prata, laranja
pera/seleta/lima, limdo, péssego, pera, kiwi, tangerina, entre outras que se facam necessarios para a execucdo do
plano alimentar.)

C) PADRAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Legenda:

Composicdo Obrigatdria Refere-se ao que o produto deve conter.

Composigao Opcional Refere-se ao que o produto pode conter.

Composigao Isenta (de) Refere-se ao que o produto ndo deve conter.

Embalagem Primaria Refere-se ao material da embalagem primaria. A critério da CODAE, poderdo ser
aprovados outros tipos de embalagens, desde que aprovadas para contato com
alimentos,e que preservem a qualidade do produto ao longo da sua vida util.

Legislacdo Refere-se ao que o produto deve obedecer. Deverdo serconsideradas as eventuais
atualizagBes, quando houver.

Instrucdo para homologagdo Refere-se-as orientagbes para solicitar a homologagao do produto.

I/ACUCAR REFINADO

OBRIGATORIA: Sacarose obtida de Saccharum officinarum L,purificado por
processos tecnoldgicos adequados
NOTA: Poderdo ser autorizados a aquisicdo de outros tipos deactcar segundo
COMPOSICAO critérios estabelecidos pela CONTRATANTE.
ISENTA: edulcorantes artificiais, corantes de qualquer natureza,amido.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €|

EMBALAGEM ) P . . s
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.
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LEGISLACAO

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Resolugdo RDC n° 271, dg
22/09/05, Anvisa, Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Instrucdq
Normativa n° 47, de 30/08/18, Mapa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19,

IAnvisae atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO PARA HOMOLOGAGAO

IApresentagao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP).Envio de embalagem

do produto para analise técnica

ALHO IN NATURA DESCASCADO

COMPOSICAO

Bulbilho inteiro in natura refrigerado, obtido a partir de bulbos de alhos sdo
maduros, selecionados (fisiologicamente desenvolvidos, firmes e intactos; sem|
brotos, defeitos e lesdes de origem fisica ou mecanica; tamanho e coloragdq
uniformes; sem material terroso ou sujidades; livre de substancias toxicas,
nocivas, bolores, parasitas ou larvas), descascados, higienizados, embalados e

rotulados.

ISENTA: Sal e aditivos

EMBALAGEM

Primaria e secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo J

rotulagem.

LEGISLACAO

Portaria n° 242, de 12/09/92, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver.

INSTRUGAO PARA HOMOLOGAGAO

Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP).

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analisetécnica

IALIMENTOS ORGANICOS E DE BASE AGROECOLOGICA

OBRIGATORIA: produto produzido em um ambiente de produgdo organica

onde se utiliza como base do processo produtivo os principios agroecoldgicos

COMPOSICAO
que contemplam o uso responsavel do solo, da agua, do ar e dos demaig
recursosnaturais, respeitando as relagdes sociais e culturais.
ISENTO: fertilizantes sintéticos sollveis, agrotdxicos e transgénicos.
Segundo a classificagdo do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira/2014
OPCOES poderdo ser adquiridos os alimentos assim denominados: in natura (cereais

leguminosas, hortifruticolas, carnes — bovina, frango, suina, peixes e ovos)

alimentos processados e ingredientes culinarios (aglicar, dleo e sal).
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ROTULAGEM

1) Devera constar o selo do SisOrg (Sistema Brasileiro de Avaliagdo da
Conformidade Organica), com identificacdo do sistema de avaliagéo dd
conformidade organica utilizado: Certificagdo por Auditoria ou Sistemg
Participativo de Garantia, credenciados pelo MAPA - localizagdo no painel frontal,
Excetua- se a exigéncia os Grupos vinculados a uma Organizagdo de Controlg
Social (OCS)

2) A informagdo da qualidade organica nos rdtulos devera estar indicada no
painel frontal da embalagem do produto e sera identificada pelo uso dos termos:
"ORGANICO" ou "PRODUTO ORGANICO". Podera ser complementado pelos
termos ECOLOGICO, BIODINAMICO, DA AGRICULTURA  NATURAL,
REGENERATIVO, BIOLOGICO, AGROECOLOGICO,
PERMACULTURA e EXTRATIVISMO SUSTENTAVEL ORGANICO e outros que
atendam os principios estabelecidos pela regulamentagdo da produgdo organica.

LEGISLACAO

Lei 10.831, de 23/12/03 Decreto n° 6.323, de 27/12/07

Instrucdo Normativa Conjunta n° 18, de 28/05/09, Mapa e MS Instrugdo
Normativa n° 19, de 28/05/09, Mapa

Nota Técnica/COAGRE n° 22/2010, de 02/06/10, Mapa Instrucdo Normativa n°
46, de 06/10/11, Mapa

Lei Municipal n° 16.140, de 17/03/15Decreto n® 56.913, de 05/04/16

e atualizages, quando houver

INSTRUGAO PARA HOMOLOGAGCAO

Apresentacdo dos documentos relacionados a seguir:
1) Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

2) Amostra do produto

B) Apresentagdo do Certificado de Conformidade Orgdnica, documentd
emitido por organismo de avaliacdo da conformidade organica, credenciado ng
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) para operar ng
Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Organica autorizando o produtq
B usar o selo do SisOrg (Certificagdo por Auditoria ou Sistema Participativo de
Garantia), e dentro do prazo de validade, OU;
@) Comprovagdo de cadastro da OCS junto ao MAPA, ou outro drgag
fiscalizador federal, estadual ou distrital conveniado, além da inscricdo ng
Cadastro Nacional de Produtores Organicos, comprovada pelos “prints” de teld
pcessados através do sitio eletronico do Ministério da Agricultura, Pecudria €
Abastecimento, nos casos de agricultores familiares vinculados a uma

Organizagdo de Controle Social (OCS).
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/ARROZ PARBOILIZADO INTEGRAL LONGO FINO TIPO 1

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Gréos de arroz in natura, com casca, provenientes da espécig
Oryza sativa L., submetidos ao processo de beneficiamento e parboilizagdo, por
meio da retirada da casca, mantendo-se intacto o germe e as camadas interna €

externa do grdo. Deve ser, preferencialmente, de procedéncia nacional.

CLASSIFICACAO

Beneficiado, Parboilizado, Integral, classe longo fino, tipo 1.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive
em relagdo a rotulagem.

LEGISLACAO

Portaria n° 329, de 02/09/85, M.A.Lei n® 9.972, de 25/05/00
Instrugdo Normativa n® 6, de 16/05/01, Mapa Decreto Federal no 6.268, de
22/11/07 Instrugdo Normativa n° 6, de 16/02/09, Mapa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Instrugdo Normativa n® 2 de 06/02/12, Mapa Resolugdo RD(
n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdq
Normativa n°® 08, de 22/04/14, Mapa

Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, AnvisaResolugdo RDC n° 294, de 29/07/19,

/Anvisa e atualizagOes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGAO

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentacdo de
Certificado de Classificagdo Vegetal (umidademaxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

/ARROZ PARBOILIZADO — POLIDO LONGO FINO - TIPO 1

OBRIGATORIA: Grdos de arroz in natura, provenientes da espécie Oryzg

sativa L., longo fino, tipo 1, submetidos aos processos de beneficiamento ¢

COMPOSICAO
parboilizacdo adequados. Deve ser, preferencialmente, de procedéncig
nacional.
CLASSIFICACAO Subgrupo Parboilizado polido, classe longo fino Tipo 1.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
EMBALAGEM

e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em

relagdo a rotulagem.
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LEGISLACAO

Portaria n® 329, de 02/09/85, MALei n° 9.972, de 25/05/00

Instrucdo Normativa n° 6, de 16/05/01, Mapa Decreto Federal n° 6.268, dg
22/11/07 Instrugdo Normativa n® 6, de 16/02/09, Mapa Resolugdo RDC n° 7
de 18/02/11, Anvisa Instrugdo Normativa n° 2, de 06/02/12, Mapa Resolugaq
RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisd
Instrugdo Normativa n® 8, de 22/04/14, Mapa Resolugdo RDC n° 138, de
08/02/17, AnvisaResolugdo RDC n° 294, de 29/07/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO PARAHOMOLOGAGAO

IApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentagdo de
Certificado de Classificacdo Vegetal (umidademaxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

IARROZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1

OBRIGATORIA: Grdos de arroz in natura, proveniente da

COMPOSICAO espécie Oryza sativa. Deve ser, preferencialmente, de
procedéncia nacional.
CLASSIFICACAO Beneficiado, Polido, Longo Fino (“Agulhinha”), Tipo 1.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridadg
EMBALAGEM e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em
relagdo a rotulagem.
Portaria n° 329, de 02/09/85, MALei n° 9.972, de 25/05/00
Instrugdo Normativa n° 6, de 16/05/01, Mapa Decreto Federal n° 6.268, dg
= 22/11/07 Instrugdo Normativa n® 6, de 16/02/09, Mapa Resolugdo RDC n° 7
LEGISLACAO

de 18/02/11, Anvisa Instrucdo Normativa n° 2, de 06/02/12, MAPA; Resolugaq
RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 8, de 22/04/14, Mapa

Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 294, d¢

29/07/19, Anvisa e atualizagGes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGACAO

IApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagdo de
Certificado de Classificagdo Vegetal (umidademaxima 14% em peso)
Envio de embalagem do produto para analise técnica
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/ATUM EM PEDACOS EM CONSERVA

OBRIGATORIA:

COMPOSICAO . i
Produto elaborado a partir de atuns, descabegados, eviscerados, descamados

livres de nadadeiras, desprovidos de peles, espinhas e sangacho. O produtq

deverd ser cozido, em pedaco (constituido de corte do lombo do peixe qud

mantenha a estrutura original do musculo em que, no minimo, 50%
(cinquenta por cento) fique retido em uma peneira com malha de 12 mm
(doze milimetros), acondicionado em recipientes hermeticamente fechados g
que tenham sido submetidos a tratamento térmico adequado, que garanta q
sua esterilidade comercial.
A matéria-prima devera ser uma das espécies especificadas: Thunnug
alalunga; Thunnus albacares; Thunnus atlanticus; Thunnus obesus; Thunnug
maccoyii; Thunnus thynnus; Thunnus tonggol ou Katsuwonus pelamis, oy
outra autorizada pelo Ministério da Agricultura. Podera ter por meio dg
cobertura: “azeite ou 6leo(s) comestivel(esi)” o “ao natural”. Para produtoq
em embalagem metdlica flexivel (pouch), cujo meio de cobertura adicionadq
ndo se enquadra as especificagdes descritas para recipientes latas, g
denominagdo de venda deve conter o nome comum da espécie (atum)
seguida da preposigdo “com”, para indicar o meio de cobertura que faz parte
da sua composigao.
Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou ng
Coordenadoria de Defesa Agropecuaria da Secretaria de

IAgricultura e Abastecimento de S3o Paulo (SISP)

OPCIONAL: poderdo ser acrescido de azeite e 6leos vegetais

comestiveis, agua potavel, sal e caldo vegetal.

ISENTA: conservadores

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente,

inclusive em relagdo a rotulagem.

Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/78 - NTA-10 Instrugdo Normativa n® 22
de 24/11/05, Mapa

Lei n° 11.959, de 29/06/09

Instrucdo Normativa n® 46, de 15/12/11, SDA/Mapa Resolugdo RDC n° 42, dg
29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Decreto Federa
n° 9.013, de 29/03/17

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagbes, quandg

LEGISLACAO

houver
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INSTRUGCAO PARAHOMOLOGACAO

IApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentacdo d¢
"Comprovante de Avaliagdo de Rotulos” (acompanhado do modelo dg
rotulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério dg
Solicitacdo de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado dq
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registrg
de Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo)
para o caso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise

técnica e avaliagdo sensorial

/AVEIA EM FLOCOS FINOS

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto resultante do corte (dois ou trés) e flocagem
(laminagdo do grao cortado) de grdos de aveia in natura, provenientes dd
lespécie Avena Sativa, L, ap0s limpeza, classificacdo e processamento

tecnoldgico adequado

ISENTA: Deve apresentar-se livre de fermentagdo e mofo, de matérig
terrosa, de parasitas e insetos vivos ou mortos, de odores ou sabores
estranhos e de substancias nocivas a salide. Deve ser

isenta de corantes e aditivos alimentares de qualquer natureza

CLASSIFICACAO

Classe Branca, Tipo 1.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve aintegridade
e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em
relagdo a rotulagem.

LEGISLACAO

Portaria Ministerial n® 191, de 14/04/75 Resolugao RDC n° 263 de 22/09/05,
IAnvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de
29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDQ
n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n°® 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quando

houver

INSTRUGAO PARAHOMOLOGAGAO

IApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentacdo de
Certificado de Classificagdo Vegetal (umidademaxima 15% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

BARRA DE CEREAIS (SABORES DIVERSOS)

SABORES: 1) Banana; 2) Castanha-do-Para/Brasil €/ou
Castanha de Caju e/ou Améndoas e/ou Amendoim e/ou castanhade baru; 3)

Frutas Variadas;
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COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Aveia em flocos, flocos de arroz e/ou de cevada e/ou flocos
ou farelo de trigo e/ou flocos de milho tostados, e/ou quinoa, e/ou linhaga,
e/ou gergelim, aclcar, e/ou melado de cana efou mel, e a(s) frutq
(s)/oleaginosa(s) que caracteriza(m) o sabor. Isenta de gorduras trans
No caso o sabor fruta(s) variada(s) deverd conter no minimo uma fruta
(dentre magd, manga, damasco, péssego, morango, cereja, amora, laranja
framboesa, ameixa).

O produto deve ser:

o fonte de fibras alimentares: minimo de 3,0 g em 100 g, mag
preferencialmente, minimo de 2,5 g na porgdo individual;

o Gorduras saturadas < 1,5 g: em 50 gramas:

o Sddio < 200 mg / 100 g

OPCIONAL: 1) Outras substancias alimenticias aprovadas, que nad
descaracterizem o produto e sejam declaradas no rétulo. As barrinhag
poderdo ter alegagdo de “com iogurte”/“sabor de iogurte” ou “com coberturd
de chocolate/”com cacau”. 2) Outros sabores poderdo ser autorizados pelq

CONTRATANTE desdeque atendam a composicdo obrigatdria.

ISENTA: Edulcorantes artificiais e corantes artificiais

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em
relacdo a rotulagem.

PESO

Peso Liquido Unitario da Barra: 20 a 25 g, sendo tolerada, nocaso de

peso inferior ou superior, uma variacdo de até 5%.

LEGISLAGAO

Lei Federal n® 8543, de 23/12/92 Resolugdo n° 385, de 05/08/99, ANVS/MS
Resolucdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa Lei Federal n° 10674, de
16/05/03.

Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 60, d¢
05/09/07, Anvisa Resolugdo RDC n° 54, de 12/11/12, Anvisa Resolugdo RDQ
n® 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n® 7, de 06/03/13, Anvisg
Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13
IAnvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 26, de
02/07/15, Anvisa Resolugdo RDC n© 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugaq

Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver

INSTRUGCAO PARAHOMOLOGACAO

IApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) paraanalise técnica

e avaliagdo sensorial

110



b

CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

[BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE
Nota: Para utilizagdo no KIT LANCHE PASSEIO e lanche emergencial.

OBRIGATORIA:
Produto lacteo resultante da mistura do leite integral e/ou semidesnatado e/ou

desnatado, soro de leite, cacau em pd e aglcar O produto devera ter:

. Lipidios totais: minimo de 1,5 g/100ml
COMPOSIGAO ° Proteina de origem lactea: minimo de 1,5 g/100ml
ISENTA: gordura vegetal, dleo vegetal, corantes de qualquer natureza e
edulcorantes.
OPCIONAL:
1) outras substéncias alimenticias aprovadas pelos 6rgdos competentes, que
ndo descaracterizem o produto. 2) Adigdo de
vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo
Primaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade dg
produto e que atenda a legislagao vigente, inclusive em relagdo a rotulagem
conforme opgGes abaixo:
Opcdo 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200 (duzentos) ml
com canudo (preferencialmente confeccionado em material biodegradavel
acoplado.
Opgdo 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel, com capacidade
EMBALAGEM para 200 (duzentos) ml.
Opgdo 3: caixa cartonada asséptica, com lacre, com capacidade para 200
(duzentos) ml.
Opgao 4: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET — politereftaladd
de estileno), resistente, com tampa inviolavel, com capacidade para 200
(duzentos) ml.
Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade
do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo J
rotulagem.
Nota: Produto com registro obrigatdrio no MAPA (SIF ou SISBI) ou
na Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
IAbastecimento de Sdo Paulo (SISP)
Resolugdo n° 04, de 24/11/88, CNS/MS
Instrugdo Normativa n° 16, de 23/08/05, Mapa Resolugdo n° 03, de 10/01/08
~ SAA/SP Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de
LEGISLACAO

29/08/13, Anvisa Resolucdo RDC n© 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RD(
n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae

atualizagBes, quando houver
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Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentagdo de
"Comprovante de Avaliagdo de Rotulos”(acompanhado do modelo de rétulg
da embalagem primariaaprovado pelo MAPA); ou do “Relatério de Solicitagdg
de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado da reprodugdg
INSTRUGCAO PARAHOMOLOGAGAO ([fidedigna e legivel do rotulo); ou do “Certificado de Registro de Produto’
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de
SISP

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) paraanalise técnica e
avaliagdo sensorial

BISCOITO DOCE TIPO MARIA

OBRIGATORIA:
Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massg
preparada com: farinha de trigo, agucar, amidos e/ou féculas, sal refinado,

gordura vegetal (isenta de gorduras trans).O produto podera conter:

o Gorduras Trans: isenta
o Gorduras Saturadas: < 5g/ 100 g
- o Sodio: < 400 mg/ 100 g
COMPOSICAO o Aglcares: maximo de 25,6 g/ 100 g
OPCIONAL: Leite (ou soro de leite) e outras substancias
alimenticias aprovadas e que sejam declaradas no rétulo.
ISENTA: corantes artificiais
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
EMBALAGEM e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo
a rotulagem.
LEGISLACAO Resolugdo RDC n© 383, de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n® 263, de

22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RD(Q
n® 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n°® 42, de 29/08/13, Anvisg
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, d¢
08/02/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDQ
n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae
atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGCAO |Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para andlise técnica e

avaliagdo sensorial
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massg
COMPOSICAO preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, acglcar,
amido de milho, sal refinado, dleos ou gordura vegetal (isenta de gorduras
trans). O produto podera conter:

o Gorduras Saturadas: < 5g/100g

o Sodio: < 400 mg / 100 g

OPCIONAL: Leite (ou soro de leite) e outros ingredientes que ndo
descaracterizem o produto, os quais deverdo ser mencionados.
ISENTA: corantes artificiais

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo

a rotulagem.

LEGISLACAO Resolugdo n° 383, de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, dg
22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n® 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RD(
n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisg
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, dg
08/02/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 150 de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC
no 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae

atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGCAO |Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise técnica e

avaliagdo sensorial

BISCOITO DOCE INTEGRAL COM AVEIA — SABORES DIVERSOS

OBRIGATORIA: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico;
. farinha de trigo integral; aveia (em flocos, farinha e/ou farelo), agucan
COMPOSICAO ) . . .

(refinado, invertido, mascavo e/ou demerara) e déleo ou gordura vegetal (isenta

de acidos graxos trans). O produto podera conter:

o Gorduras Saturadas: < 7,7 g/ 100 g
o Sodio: < 400 mg/ 100 g

o Fibras Alimentares: > 2,5g em 30g
OPCIONAL:

Farinhas, flocos, farelos e/ou sementes de outros cereais integrais; mel; frutos

secos; cacau; outros ingredientes caracteristicos do
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produto e aditivos permitidos pela legislagao.

ISENTA: Corantes artificiais e edulcorantes. Nao podera conter

recheio e/ou cobertura, nem ser do tipo maria e maisena.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdovigente, inclusive

EMBALAGEM
em relagdo a rotulagem.
Resolugdo n° 383 de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
~ i 3 o i 3 o
LEGISLACAO /Anvisa Resolugdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de

18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n9
14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisa Resolugdo
RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugao RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO PARAHOMOLOGACAO

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analisetécnica e

avaliacdo sensorial

BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA SABOR LEITE

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de

COMPOSIGCAO

massa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico
acucar, sal refinado, 6leo ou gordura vegetal (isenta de gorduras trans), leite
ou soro de leite. O produto podera conter:

o Gorduras Saturadas: < 4,999/ 100 g
o Sddio: < 500 mg/ 100 g

OPCIONAL: Outros ingredientes que ndo descaracterizem o

produto, os quais deverdo ser mencionados.
ISENTA: Corantes artificiais.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdovigente, inclusive

em relagdo a rotulagem.
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Resolugdo n° 383, de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
/Anvisa Resolugdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RD(Q
14, de 28/03/2014, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisg
LEGISLACAO Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolucdo RDC n° 331, dg
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGACAO /Apresentagao de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para analisetécnica e
avaliagdo sensorial

BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE
OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massd
preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, aglcar,
sal refinado, 6leo ou gordura vegetal (isenta de gorduras trans), chocolate oy
cacau em po .0 produto podera conter:

o Gorduras Saturadas: < 4,999/ 100 g
o Sodio: < 500 mg/ 100 g

OPCIONAL: Outros ingredientes que ndo descaracterizem o

COMPOSIGCAO

produto, os quais deverdo ser mencionados.
ISENTA: Corantes artificiais.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdovigente, inclusive
em relagdo a rotulagem.

Resolugdo n° 383 de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
/Anvisa Resolucdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdgo RDC n® 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n9
14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisa Resolugaq
RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisq
Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19. Anvisa

LEGISLACAO

e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGACAO /Apresentagao de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise técnica e
avaliagdo sensorial
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BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL OU CREAM CRACKER

OBRIGATORIA: Produto obtido pelo amassamento e cozimento convenients
de massa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico
sal refinado, dleos ou gordura vegetal (isenta de gorduras trans). O produto
poderaconter:
° Gorduras Saturadas: < 3,5g/100g
° Sadio: < 500 (quinhentos) mg/100g
COMPOSICAO OPCIONAL:
Outras substancias alimenticias aprovadas e que sejam
declaradas no rdtulo. Os biscoitos poderdo ter formato redondo, retangular ou
quadrado (tipo cracker).
ISENTA: Corantes e cristais de sal incrustados na massa
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve aintegridade €
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
EMBALAGEM rotulagem.
Resolugdo n° 383, de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, dg
22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RD(
n°® 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n® 42, de 29/08/13, Anvisg
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, dg
. 08/02/17, Anvisa Resolugao RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDQ
LEGISLACAO n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisag
atualizages, quando houver
~ B Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Envio de 1 amostra
INSTRUGAO PARAHOMOLOGAGAO do produto (embalagem primaria) paraanalise técnica e avaliagdo sensorial

BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER INTEGRAL

OBRIGATORIA: Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
farinhas, flocos, fibras, farelos ou semente de cereais integrais (aveia, e/oy
trigo, e/ou arroz, e/ou gergelim, e/ou linhaga, e/ou quinoa, e/ou outra fonte
de fibra alimentar), sal refinado, dleos ou gordura vegetal (isenta de gordurag

trans). O produto podera conter:

° Gorduras Saturadas: < 4,999/ 100g
° Sodio: < 700 mg/ 100 g
L] Fibras Alimentares: > 1,4gem30g
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COMPOSICAO

PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Os valores acima descritos deverdo ser
preferencialmente atingidos.

OPCIONAL: Outras substancias alimenticias aprovadas e quesejam declaradas
no rétulo. Os biscoitos poderdo ter formato redondo, retangular ou quadrado

(tipo cracker).

ISENTA: Corantes artificiais e cristais de sal incrustados na

massa

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve aintegridade €|
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.

LEGISLAGAO

Resolugdo n° 383 de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
/Anvisa Resolugdo RDC n© 45, de 03/11/10, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC
n® 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisg
Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, dg
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa g

atualizages, quando houver

INSTRUGCAO PARAHOMOLOGAGAO

IApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para andlise técnica e

avaliagdo sensorial

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua formulacdo: farinhg
de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, fécula ou amido, fermentg
quimico, agucar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras trans) ou dleg

\vegetal. O produto podera conter:

o Gorduras saturadas: maximo de 1,5 g por porgédo

° Sodio: <80mg/40g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa devera
conter, ainda conter:

Chocolate: chocolate ou cacau em po.

\Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi earoma de
abacaxi, sendo este Ultimo opcional.

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco e aroma de

coco, sendo este Ultimo opcional.
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COMPOSICAO

Fuba ou Milho: fubd de milho, farinha de milho ou sémola demilho.
Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve

conter chocolate ou cacau em pd, e a massa clara aroma debaunilha.

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantesartificiais.

OPCIONAL:

1) Outras substancias alimenticias aprovadas que o caracterizem, que
devem ser declaradas no rétulo, e proteina de soja, desde que ndo altere suas

caracteristicas sensoriais.

22)  Adigdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo.

INSTRUGAO

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservagdo, sem indicios de

fermentacdo, e ter forma e tamanho uniformes.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo

a rotulagem.

PESO

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de peso

inferior ou superior, uma variagdo de até 5%.

LEGISLAGAO

Resolugdo n® 383, de 05/08/99, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13
/Anvisa Resolucdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de
08/02/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolucdo RD(
n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugao Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGAO

/Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para analise técnica e

avaliacdo sensorial
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BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)

COMPOSIGCAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua formulagdo:
farinhas, fécula ou amido, fermento quimico, aclcar, ovo, gordura vegetal

(isenta de gorduras trans) oudleo vegetal.

/A massa devera conter farinha de trigo enriquecida comferro e acido félico €
farinha integral (trigo ou centeio ouaveia ou linhaga ou girassol ou gergelim

lou soja ou quinoa, ou a mistura de dois ou mais tipos).

O produto podera conter:
° Gorduras saturadas: Maximo de 1,5g por porgao

° Sodio: <80mg/40g

° Fibra alimentar: 22,5gem40g

IConforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa devera
iconter, ainda:

IChocolate: chocolate ou cacau em pé.

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana, sendo este
Ultimo opcional.

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja e/ou

6leo de laranja e aroma de laranja, sendo este Ultimo opcional. Magd com
ICanela: magd e/ou puré de maca e/ou polpa de maga e aroma de maga H
canela em pod e/ou aroma de canela, sendo os aromas opcionais.

ICenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura

le/ou cenoura em pd e aroma de cenoura, sendo este Ultimoopcional.

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantesartificiais.

OPCIONAL:

3) Outras substancias alimenticias aprovadas que o caracterizem, que
devem ser declaradas no rétulo, e proteina de soja, desde que ndo altere

suas caracteristicas sensoriais.

4) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo.

INSTRUCAO

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservagdo, sem indicios de

fermentagdo, e ter forma e tamanho uniformes.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente,

inclusive em relagdo a rotulagem.

PESO

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de
peso inferior ou superior, uma variagdo de até 5% do pesoinformado na
FIP.
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LEGISLACAO Resolugdo n° 383, de 05/08/99, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11,
IAnvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 138, de 08/02/17, Anvisa Resolucdq
RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
IAnvisa Instrucdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

le atualizagbes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGAO |Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméria) para andlisetécnica

le avaliagdo sensorial

CACAU EM PO

IOBRIGATORIA: Produto obtido da pasta de cacau (Theobroma cacao L.)
preparada a partir de sementes que passaram pelos processos deg

fermentagdo, secagem, limpeza/remogdo das cascas,

COMPOSICAO torrefacdo, moagem, prensa, pulverizacdo e alcalinizagdo.

OPCIONAL: aromas.

ISENTA: lecitina de soja, amido, aglcar, maltodextrina,

edulcorantes e corantes artificiais.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente,

inclusive em relagdo a rotulagem.

Resolugdo n° 4, de 24/11/88, CNS/MS Resolucdo n° 387, de 05/08/99,
LEGISLACAO /Anvisa Resolugdo RDC n° 264, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de

18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdq
RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrucdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e alteragdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGACAO |Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analisetécnica

e avaliagdo sensorial

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

OBRIGATORIA: Produto em po6 ou granulado obtido dos grdos de café
das espécies arabica e robusta ou blens, torrados ou moidos esubmetidos J
extragdo sob pressdo em altas temperaturas e concentragdo de sélidos
solUveis
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COMPOSICAO

ISENTA: maltodextrina e aditivos.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve g
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente

inclusive em relagdo a rotulagem.

LEGISLAGAO

Resolugdo RDC n® 277, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolucdq
RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19
Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e alteracGes

quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGAO

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Envio de

embalagem do produto para analise técnica

CHOCOLATE EM PO

OBRIGATORIA: Aclcar refinado e cacau em pd soldvel

(lecitinado) ou cacau em poé e lecitina. O produto devera conter teor

COMPOSICAO minimo de 25% de cacau.
OPCIONAL: aromatizantes, estabilizantes e/ou emulsificantes e
outras substancias alimenticias desde que permitidas pela legislagdo e
declaradas no rétulo.
ISENTA: soja e derivados (extrato, farinha desengordurada, proteing
concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de soja, excetq
lecitina de soja);0leo ou gordura vegetal hidrogenada; edulcorantes;
maltodextrina; corantes de qualquer natureza; leite
soro de leite ou outros derivados lacteos; espessantes, conservadores e
extrato de malte.

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente,
inclusive em relacdo a rotulagem.

LEGISLACAO Resolugdo n° 387, de 05/08/99, Anvisa Resolugdo RDC n° 264, dg

22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n°® 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdq
RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver
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INSTRUGCAO PARAHOMOLOGACAO

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagao de
Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabilizg
pela adequacdo do produto em relagdo a composicdo obrigatdria, no que
tange a conter teor minimo de 25% de cacau

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analisetécnica

e avaliagdo sensorial

CANJICA (BRANCA), MILHO DE

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Grdos ou pedagos de grdos de milho provenientes dg
lespécie Zea mays, L. que apresentam auséncia parcial ou total do gérmen
em fungdo do processo da escarificagdo mecanica ou manua
(degerminagdo), despeliculados, maduros, limpos e secos, constituido de

no minimo, 95% (noventa e cinco por cento) de grdos brancos, marfim ou

palha.
CLASSIFICACAO Grupo: canjica misturada, subgrupo: despeliculado, classe:
branca, tipo: 1 (um)
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve g
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente
inclusive em relagdo a rotulagem.
LEGISLACAO Portaria n°® 109, de 24/02/89, M.A. Resolugdo n° 60, de 05/09/07, Anvisa

Decreto n° 6.268, de 22/11/07
Resolugdo RDC n© 42, de 29/08/13, Anvisa Resolucdo RDC n° 14, de|
28/03/14, Anvisae atualizagbes, quando houver

INSTRUGCAO PARAHOMOLOGAGAO

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Envio de

lembalagem do produto para analise técnica
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ICARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES: PATINHO, COXAO MOLE
COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES PROCEDENTES DE QUARTO TRASEIRO, EXCETO

MUSCULO)

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Carne bovina proveniente da espécie bovina, obtida 4
partir de animais sadios, humanitariamente abatidos e sob inspecdq
\veterinaria, manipulada em condigGes higiénicas satisfatdrias, procedente de
quarto traseiro, em pega, congelada, aparada e apresentada nos corteg
patinho, coxao duro, coxao mole e/ou outros cortes procedentes de
quarto traseiro, exceto musculo.
Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou ng
Coordenadoria de Defesa Agropecuaria da Secretaria de Agricultura e
/Abastecimento de Sdo Paulo (SISP)

CARACTERISTICAS GERAIS

ICom base na Instrugdo Normativa n°® 9 de 4/05/2004, MAPA, as carcagas
para obtengdo dos cortes deverdo ser classificadas como de gordura mediana
(3) — acima de 3 e até 6 mm de espessura.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve aintegridade
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em

relagdo a rotulagem

LEGISLAGAO

Portaria n° 05, de 08/11/88, SIPA/DIPOA Decreto Estadual n°® 36.964, de
23/06/93 Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP Instrucdo Normativa n® 3
de 17/01/00, MapaResolugdo n° 1, de 09/01/03, Mapa Resolugao RDC n° 42,
de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n9
9.013, de 29/03/17
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de

23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO PARAHOMOLOGAGAO

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagdo de

“Comprovante de Avaliaggdo de Rotulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primariaaprovado pelo
Mapa) ou “Relatdrio de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via
internet impresso na integra (acompanhado da reproducdo fidedigna e
legivel do rdtulo) ou do “Certificado deRegistro de Produto” (acompanhado
da reproducdo fidedigna elegivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacdo de Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se
responsabiliza pela adequacgdo do produto em relagdo a sua qualidade e a
composicdo obrigatdria, no que tange a conter teor maximo de gordura
mediana.

Envio de embalagem do produto para analise técnica
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA (PROCEDENTE DE CORTE DE QUARTO TRASEIRO,

EXCETO MUSCULO)

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto carneo obtido a partir da moagem de massasg
musculares de carcagas de bovino (procedente de corte de quarto traseiro,
exceto musculo), seguido de imediato congelamento (rapido ou ultra rapidg
Gordura animal (maximo de 15%), 4gua (maximo de 3%).
NOTA1: O produto poderd também alternativamente ser congelado pelq
sistema IQF (Individual Quick Frozen) ou similar.
NOTA2: Produto com registro obrigatdrio no MAPA (SIF ou SISBI) ou nd
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura e
/Abastecimento de S3o Paulo (SISP)

ISENTO:

aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc. Ndo sera permitida q

tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial

obtengdo do produto a partir de moagem de carnes oriundas da raspa de
0Ssos e carne mecanicamente separada (CMS), Aditivos e Coadjuvantes de

Tecnologia/ Elaboragao.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente,

inclusive em relagdo a rotulagem.

PESO

Cada pacote do produto deve ter o peso méaximo de 1 (um ) quilograma.
Excepcionalmente, embalagens com peso superior a 1 kg deverdo ter

espessura que preserve a integridade e qualidadedo produto.

LEGISLACAO

Portaria n® 05, de 08/11/88, SIPA/DIPOA Decreto Estadual n® 36.964, de
23/06/93

Resolugdo n® 24, de 01/08/94, SAA/SP Resolugdo n° 1, de 09/011/03, Mapa
Instrugdo Normativa n° 83, de 21/11/03, Mapa

Resolugdo RDC n© 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, AnvisaDecreto n© 9.013, de 29/03/17

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quando

houver

INSTRUGAO PARAHOMOLOGACAO

/Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentacdo de

“Comprovante de Avaliagdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelqg
Mapa) ou “Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido vig
internet impresso na integra (acompanhado da reproducdo fidedigna ¢
legivel do rdtulo) ou do “Certificado deRegistro de Produto” (acompanhado

da reprodugdo fidedigna elegivel do rétulo), para o caso de SISP.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

Apresentacdo de Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se
responsabiliza pela adequagdo do produto em relagdo a sua qualidade e 3
composicdo obrigatdria, no que tange a conter teor maximo de 15%de
gordura

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise

técnica e avaliagdo sensorial

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

OBRIGATORIA: Carne proveniente de machos e fémeas de espécie suina,

sadios, humanitariamente abatidos (segundo regulamento técnico vigente de

COMPOSICAO método de insensibilizagdo de animais de agougue) e sob inspegdo veterinaria,
procedente de quarto traseiro, manipulada sob rigidas condigdes de higiene,
aparada, cortada em cubos, congelada e apresentada no corte pernil.

Os cubos deverdo ter dimensOes aproximadas de 2 cm de lado, devidamente
aparados e sem pele, com lipidios totais de no maximo 5%.

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
Abastecimento de Sao Paulo (SISP)

OPCIONAL:

1) Poderdo ser aprovadas outros tipos de apresentagdo e corte tais como:
lombo, filé mignon, alcatra, lagarto, coxdo mole, coxdo duro,

maminha, patinho;

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.

Portaria n° 711, de 01/11/95, Mapa Instrucdo Normativa n°® 3, de 17/01/00,

LEGISLACAO MapaResolugdo n° 1, de 09/01/03, Mapa

Instrugdo Normativa n® 17, de 29/05/13, Mapa Resolugdo RDC n° 42, de
29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Portaria n°® 155, de
17/08/16, Mapa

Decreto n° 9.013, de 29/03/17 Portaria n® 1.304, de 07/08/18, Mapa

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de
23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
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CIDADE DE

SAO PAULO
EDUCACAD
INSTRUGAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
HOMOLOGAGAO Apresentacio de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos” (acompanhado da

modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdriq
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrg
(acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificadg
de Registro de Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel dg
rétulo), para o caso de SISP Apresentagdo de Termo de responsabilidade pelg
qual a CONTRATADA seresponsabiliza pela adequagdo do produto em relagdo
sua qualidade e a composigdo obrigatdria, no que tange a conter teor maximg
de 5% de

gordura.

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise técnica e

avaliacdo sensorial

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

OBRIGATORIA: Partes comestiveis desintegradas de goiaba, com aglicares.
OPCIONAL: agua, pectina, ajustador de pH e outros ingredientes e aditivos
permitidos por padrdes legais

ISENTA: O produto ndo devera conter edulcorantes artificiais, leite, sorode leite,
COMPOSICAO gordura vegetal e cereais fontes de gliten. Ndo devera sem envolto em aglcar.
Nota: Outros sabores poderdo ser autorizados pela CONTRATANTE desde que

atendam a composicdo obrigatoria.

INSTRUCAO Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressdo, com consisténciade corte.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagao a
rotulagem.
PESO 30 gramas, sendo tolerada uma variagdo no peso liquido, inferior ou

superior, de até 10%.

Resolugdo RDC n° 272, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13,
Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
LEGISLACAO 28/03/14, Anvisa Resolugdo n® 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n9
60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver

~ Al taca Fich. Identificaga P to (FIP
INSTRUCAO PARA presentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

HOMOLOGACAO Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para analise técnica e
avaliacdo sensorial
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE ACUCARES

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento adequado das partes
comestiveis desintegradas de banana.

OPCIONAL: 4gua, pectina, ajustador de pH e outros ingredientes e aditivos
permitidos por padrdes legais

ISENTA: aglcares, aromas, corantes, conservadores, leite, soro de leite,gordura
vegetal e cereais fontes de gliten. Ndo devera serenvolto em aglicar Nota:
Outros sabores poderdo ser autorizados pela CONTRATANTE desde que
atendam a composicdo obrigatdria.

INSTRUCAO

Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressdo, com consisténciade corte.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.

PESO

30 gramas, sendo tolerada uma variagdo no peso liquido, inferior ou

superior, de até 10%.

LEGISLACAO

Resolugdo RDC n® 272, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13
/Anvisa Resolugdo RDC n© 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdg
Normativa n® 60, de 29/12/13, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

IApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para analise técnica e

avaliagdo sensorial

ERVILHA

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Tipos:

1) Ervilhas em Conserva: Ervilhas debulhadas, cruas, reidratadas ou pré-
cozidas, imersa em liquido de cobertura apropriado, submetidas dq
processamento tecnoldgico antes ou depois de fechadas hermeticamente nos
recipientes utilizados a fim de evitar sua alteragdo.

2) Ervilha Seca partida: Ervilhas debulhadas, secas, Tipo 1, Grupo 2

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo

a rotulagem.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

Portaria n° 65, de 16/02/93, Mapa
Instrugdo Normativa n® 06, de 16/05/01, Mapa Resolugdo RDC n°® 272, deg
22/09/05, Anvisa Decreto n° 6.268 de 22/11/07
Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13,

LEGISLACT\O /Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n® 8
de 22/04/14, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
INSTRUCAO P ARAApresentagao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem
HOMOLOGACAO do produto para analise técnica

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto resultante da concentragdo da polpa de

tomates maduros, sdos e limpos.

OPCIONAL: Sal e/ou agucares; aditivos permitidos pela legislagdo.

ISENTA: Pele e sementes, amido, conservadores e corantes de qualquer

natureza.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo
rotulagem.

NOTA

Poderd ser autorizada pela CONTRATANTE a utilizagdo de puré ou polpa de
tomate.

LEGISLAGCAO

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Resolugdo RDC n°® 272, dg
22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13, Anvisa Resolugdo RDC n¢
42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n© 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugag
Normativa, n° 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando houver

INSTRUGCAO
HOMOLOGAGAO

PARA

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP), constando modo deg
preparo culinario (com a diluicdo recomendada e o tempo de cozimento) para g
preparo de molho de tomate para macarronada.

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA - TIPO 1

ICOMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto obtido de raizes de mandioca, do género Manihot,
submetidas a processo tecnoldgico adequado de fabricacdo e beneficiamento;
classificada como grupo seca, classe fina, tipo 1 e

de baixa acidez, branca, ndo torrada. Deve apresentar cor, odor e sabor
proprios.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD
ISENTA: Deve apresentar-se livre de fermentagdo e mofo, de matérig

terrosa,de parasitas e insetos vivos ou mortos, de odores ou sabores estranhos
e de substancias nocivas a salde. Deve ser isenta de corantes e aditivos
alimentares de qualquer natureza.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade

e qualidade do produto e que atenda a legislagcdo vigente, inclusive em relagdq

EMBALAGEM
a rotulagem.
Instrugdo Normativa n°® 52, de 07/11/11, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de
. ) ~ o ) ~
LEGISLACAO 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugaq
Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
~ Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem
INSTRUCAO PARA i i
~ do produto para analise técnica
HOMOLOGACAO

FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

COMPOSIGCAO

Farinha de milho flocada pré-cozida é o produto obtido pela moagemdo grdo de
milho (Zea mays L.) desgerminado, pré-cozido ou pré- gelatinizado.
OBRIGATORIA: Enriquecido com ferro e écido félico.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdo J

rotulagem.

LEGISLAGAO

Resolugdo - CNNPA n© 12/1978, Anvisa Resolugdo RDC n° 344, de 13/12/02
Anvisa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de¢
29/08/13, Anvisa Resolugcdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n9
331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa €

atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do

produto para analise técnica

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO —TIPO 1

OBRIGATORIA: Produto elaborado com grdos de trigo (Triticum aestivum L.

COMPOSICAO ou outras espécies do género Triticum, ou combinagdes, por meio de trituragdg
ou moagem e outras tecnologias e processos. Deverd ser enriquecida com ferro
e acido folico.
IOPCIONAL: Fermento quimico em pd.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
EMBALAGEM

qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.
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EDUCACAD

LEGISLACAO

Instrugdo Normativa n® 8, de 02/06/05, Mapa Resolugdo RDC n° 263, de
22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n9
42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucdq
RDC n© 137, de 08/02/17, Anvisa Resolugdo RDC n® 60, de 05/09/17, Anvisg
Resolugdo RDC n® 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de
23/12/19, Anvisa

e atualizagbes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARAApresentagao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do

produto para analise técnica

FEIJAO COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO

OBRIGATORIA: Grio comestivel de feijio in natura, proveniente da espécie
"Phaseolus vulgaris”.

Constituido de, no minimo, 90% (noventa por cento) de grdos na cor

COMPOSIGCAO
caracteristica a variedade correspondente, de tamanho e formato naturais,
maduros, limpos e secos.
CLASSIFICACAO Feijao comum, classe cores, carioca ou preto, tipo 1
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdo a
EMBALAGEM rotulagem.
Portaria n® 329, de 02/09/85, MA
Instrugdo Normativa n® 6, de 16/05/01, Mapa Instrucdo Normativa n° 23, d¢
02/08/04, MapaDecreto N° 6.268, de 22/11/07
Instrugdo Normativa n® 12, de 28/03/08, Mapa Instrugdo Normativa n® 56, de
. 24/11/09, Mapa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42
LEGISLACAO . = . "
de 29/08/13, Anvisa Instrugdo Normativa n° 8, de 22/04/14, Mapa Resolugaq
RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa.
e atualizagbes, quando houver
Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
Apresentacdo de Certificado de Classificagdo Vegetal (umidade maximo14% em
- peso)
INSTRUCAO PARA - L .
. Envio de embalagem do produto para analise técnica Teste de Cocgao
HOMOLOGACAO

(somente quando solicitado): Deve obter os seguintes resultados:
Cozimento em 30 minutos (apds saida de vapor pela valvula da panela de
pressdo), mais 5 minutos para redugdo da pressao no interior da

panela: Positivo = 90% dos grdos cozidos, cedendo facilmente a
pressdo digital e apresentando consisténcia pastosa suave.
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SAO PAULO

EDUCACAD

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE CEREAL OU DE VEGETAL OU
MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO (BRANCO OU TINTO)

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: 1) Fermentado Acético: Produto obtido da fermentagdg
acética do fermentado alcdolico do mosto de frutas, cereais, mistura de vegetaig
ou mistura hidroalcodlica, por meio de processo tecnoldgico adequado que
assegure a sua apresentagdo e conservagdo. Sera permitida a adicdo de vegetaig
ou partes de vegetais, extrato vegetal, sucos ou aromas naturais, além de
aditivos permitidos em legislagOes especificas. Ndo serd permitida a adicdo de
acidos organicos estranhos e acidos-minerais livres.

2) Vinagre de vinho (branco ou tinto): Produto obtido da fermentagdo acética dg
vinho, elaborado a partir do vinho acetificado, por meio de processo tecnoldgico
ladequado que assegure a sua apresentagdo e conservagao.

Tipos: Nao serdo aprovados os fermentados acéticos condimentados, duplos &
triplos.

OPCIONAL: O fermentado acético adicionado de corante devera ter o termqg
"colorido" acrescido ao fim da sua denominagdo. O vinagre de vinho (branco ou

tinto) pode ser adicionado de aditivos previstos na legislagdo especifica.

ISENTA: E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere ag
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, com excecdo dos previstog
em legislagdo especifica. O vinagre de vinho (branco ou tinto) ndo pode ser

adicionado de corantes.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo

rotulagem.

LEGISLACAO

Instrugdo Normativa n° 5, de 31/04/00, Mapa Resolugdo RDC n° 4, de 15/01/07
Anvisa Decreto n° 6.871, de 04/06/09

Resolugdo RDC n° 45, de 03/11/10, Anvisa Instrugdo Normativa n° 6, d¢
03/0412, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucdo RDC n9
331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARA

/Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do

produto para avaliagdo técnica
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CIDADE DE

SAO PAULO
EDUCACAD
FERMENTO
IQuimico em pé: Produto formado de substancias quimicas que por influéncig
do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandil
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes d
volume e a porosidade. Contendo no ingrediente bicarbonato de sddio,
carbonato de calcio e fosfato monocalcico
COMPOSICAO Bioldgico: Produto obtido de culturas puras de leveduras (Saccharomyce:
cerevisias) por procedimento tecnoldgico adequando e empresado para daj
sabor, prorio e aumentar o volume e porosidade dos produtos forneados.
Poderdo ser adicionados das seguintes substancias, proprias para usg
alimentar: farinhas, amidos, féculas no maximo 5% p/p, oleos e
gorduras comestiveis, sulfato de cdlcio, carbonato de cdlcio, sorbitol,
monolaurato de sorbitana e outras aprovadas.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridadg
EMBALAGEM e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdq
a rotulagem.
Resolugdo n° 38, 21/12/1977, CNNPA Resolugdo RDC n° 359, 23/12/03
IAnvisa, Resolugdo RDC n° 259, 20/09/02, Anvisa. Resolugdo RDC n° 331, de
. 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa €
LEGISLAGAO atualizagdes, quando houver
INSTRUGCAO PARAApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS

OBRIGATORIA: Produto obtido a partir do milho submetido a secagem
degerminagdo, moagem, cozimento, pré-secagem, laminagdo, torrefacdo ¢
cobertura com agucar. O produto deve ser

preferencialmente isento de gluten.

COMPOSICAO
OPCIONAL: 1) Sal; outras substancias alimenticias aprovadas, desde que
declaradas no rétulo 2) Adigao de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da
legislagao.
ISENTA: corantes artificiais, aromas sintéticos e naturais.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
EMBALAGEM

e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagao

a rotulagem.
PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Embalagem individual de 25 g
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

LEGISLACAO

Portaria n® 31, de 13/01/98 - SVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
Anvisa Resolugdo RDC n° 60, de 05/09/07, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n9
14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugag

Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagGes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para analise técnica e
avaliagdo sensorial
Envio de 7 amostras do produto individual (embalagem primaria) paraanalise

técnica e avaliagdo sensorial

FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCARES

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto obtido a partir do milho submetido & secagem
degerminagdo, moagem, cozimento, pré-secagem, laminagdo e torrefagdo Q
produto deve ser preferencialmente isento de
gliten.

OPCIONAL: 1) Sal; outras substéncias alimenticias aprovadas, desde que
declaradas no rétulo 2) Adigdo de vitaminas e minerais dentro dos padrGes da

legislagdo.

ISENTA: aclcar, corantes artificiais, aromas sintéticos e naturais.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade g
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo 4

rotulagem.

LEGISLACAO

Portaria n® 31, de 13/01/98 - SVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
Anvisa Resolugdo RDC n° 60, de 05/09/07, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n9
14, de 28/03/14, Anvisa Resolucdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdq

Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de amostra do produto (embalagem primaria) para andlise técnica e
avaliacdo sensorial
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

FORMULA INFANTIL EM PO

DESCRICAO E OBJETIVO DE
SUA UTILIZAGAO PELA
CONTRATANTE

Tipos:
1) Formula Infantil em P6 para Lactentes de 0 a 6 meses:

Produto em pé destinado a alimentagdo de lactentes, de 0 a 6 meses de vida oy
até o 5° més de vida, atendendo as recomendacgdes nutricionais para este grupg
etdrio, obtido mediante processos tecnologicamente adequados. O produtg
deverd ser acrescido de Oleos vegetais, vitaminas, minerais e outrog
oligoelementos e ser isento de sacarose.
2) Férmula Infantil em p6 de Seguimento para lactentes a partir do 6
més: Produto em pd destinado a alimentagdo de lactentes a partir do 6° még
de vida, atendendo as recomendagdes nutricionais para este grupo etario, obtidg
mediante processos tecnologicamente adequados. O produto devera ser
acrescido de dleos vegetais, vitaminas, minerais e outros oligoelementos e ser
isento de sacarose. Todos os ingredientes, incluindo aditivos alimentares
devem ser isentos de

gldten.

IAPRESENTACAO

Em pd, necessitando de &dgua para o preparo, de acordo com asinstrugdes do
fabricante.

Quando preparado, o produto deve ser isento de grumos e particulas grossas,

passivel de escoamento através do bico plastico ou de borracha macia.

COMPOSICAO

A composigdo essencial da Férmula Infantil deverd ser a base de leite de vaca €
de outros componentes de origem vegetal considerados adequados para &

alimentagdo de lactentes.
O produto e seus componentes ndo podem ser irradiados.

Podera conter coadjuvantes de tecnologia de fabricacdo necessarios para 3
adicdo e/ou estabilizagdo dos nutrientes, previstos na legislagdo pertinente. Ng
adicdo de nutrientes essenciais, nenhuma substancia nociva ou inadequada deve
ser introduzida ou formada como consequéncia da adicdo de vitaminas e saig
minerais, ou como consequéncia de processamento com o propdsito de
estabilizacdo.

Podera ser adicionado de aminoacidos isolados para melhorar o valor nutricional
da férmula.

Os nutrientes adicionados devem ser biodisponiveis e seguros.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve aintegridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

LEGISLAGAO

Codex Alimentarius Codex Stan 193-1995 Resolugdo RDC n° 222, de 05/08/02
Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de
19/09/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 43, de 19/09/11, Anvisa Resolugdo RDC n9
44, de 19/09/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 46, de 19/09/11, Anvisa Resolugdq
RDC N° 45, de 25/09/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 46, de 25/09/14, Anvisq
Resolugdo RDC n° 47, de 25/09/14, Anvisa Resolugdo RDC N° 49, de 25/09/14,
Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 193, de
12/12/17, Anvisa Resolugdo RDC n® 241, de 26/07/18, Anvisa Resolugdo RDC n9
331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do

produto para avaliagdo técnica

FRANGO CONGELADO EM PEDACOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2) SOBRECOXA 3) COXA E

SOBRECOXA 4) PEITO

COMPOSIGCAO

IOBRIGATORIA: Carne de frango nos cortes:

1)  Coxa: em pedacos inteiros (desossados ou ndo; com ou sem pele) ou filés;
2) Sobrecoxa: em pedacos inteiros (desossados ou ndo, com ou sem pele) ou
filés;

3) Coxa e sobrecoxa: em pedagos inteiros (desossados ou ndo; comou sem
pele) ou filés;

4)  Peito: em cubos ou em iscas ou em pedagos inteiros desossados ou filés ou
sassami

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou ng
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
Abastecimento de Sdo Paulo (SISP)

OPCIONAL:

1) Poderdo ser aprovadas outros tipos de apresentagdo e corte
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

CARACTERISTICAS GERAIS

1) A carne de frango deve ser proveniente de aves sadias, abatidag
humanitariamente sob inspecdo veterinaria, manipulada sob rigidascondicdes de
higiene e ter tamanho uniforme.

2) Na alimentagdo e produgdo das aves, ndo é permitida a administragdo de
substancias com efeitos tireostaticos, androgénicos, estrogénicos oy
gestagénicos, bem como de substancias B-agonistas, com a finalidade de
estimular seu crescimento e eficiéncia alimentar.

3) A carne de frango deve ser congelada de forma a garantir a temperatu-—a -
120C (doze graus centigrados negativos) ou inferior no centro da carne do
frango.

4) O produto poderd também alternativamente ser congelado pelo sistema de
tunel (ou cdmara) de congelamento rapido pelo processo

IQF (“individual quick-frozen”) ou similar.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.

LEGISLACAO

Decreto Estadual n® 36.964, de 26/03/93 Portaria n® 210 de 10/11/88, SDA/MAA
Instrugdo Normativa n° 3, de 17/01/00, MapaResolugdo n° 1, de 09/01/03, Map4
Instrugdo Normativa n® 17, de 18/06/04, Mapa Instrucdo Normativa n® 32, dg
03/12/10,Mapa Lei n® 14.148, de 21/06/10, SAA/SP

Portaria CDA n® 22, de 27/10/16, SAA/SP Instrugdo Normativa n® 17, dg
29/05/13, Mapa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13. Anvisa Resolucdo RDC n¢
14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n° 9.013, de 29/03/17

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de

23/12/19, Anvisae atualizagbes, quando houver

INSTRUGAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentacdo de
"“Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modelo de rétulo da
embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo dg
Registro de Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado dq
reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para q
caso de SISP

Apresentacdo de Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se
responsabiliza pela adequacdo do produto em relagdo a sua qualidade.

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

FUBA DE MILHO "MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

Produto obtido da moagem do grdo de milho (Zea mays, L), degerminado ou

COMPOSICAO ndo, seco por processos tecnoldgicos adequados epeneirado.
OBRIGATORIA: Enriquecido com ferro e acido fdlico.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdao d
rotulagem.
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, AnvisaResolugdo RDC n° 263, de 22/09/05,
Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de
. 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa e atualizagdes,
LEGISLACAO
quando houver
INSTRUCAO Apresentagao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do
HOMOLOGACAO produto para avaliagdo técnica

GELEIA SEM ADICAO DE ACUCAR: 1) MORANGO; 2) GOIABA 3) OUTRAS FRUTAS

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto obtido pela coccdo de fruta inteira ou em pedagos;
polpa, suco ou extratos aquosos da fruta (de acordo com osabor da(s) fruta(s)),
concentrado até atingir a consisténcia

semissolida adequada e submetido a tratamento térmico adequado.

OPCIONAL:

1)  suco de macd e/ou de outras frutas, em substituicdo a adicdo deaguicar;
2) pectina e acidulantes para compensar qualquer deficiéncia de pectina ou
de acidez da fruta .

Outros sabores poderdo ser propostos, mas sujeitos a aprovagdo pela

CODAE.

ISENTA: edulcorantes, corantes artificiais, aromas sintéticos e naturais.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive

em relagdo a rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo RDC n° 272, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13,
Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagbes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

pARAAPresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdotécnica e

sensorial
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

GRAO DE BICO — GRUPO MEDIO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: grios in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.
enquadrados no Grupo médio (segundo o padrdo de mercado), ou seja
compostos de no minimo 90% de gré&os inferiores a 9 mm e ndo

inferiores a 8 mm, formato natural e coloragdo castanho-clara, inteiros,

maduros, limpos e secos.

CLASSIFICAGAO

Grupo médio (ou acima do grupo médio, ou seja, graudo ou graudo
especial)

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive
em relagdo a rotulagem.

LEGISLAGAO

Portaria n® 329, de 02/09/85, MA Decreto Federal n® 6.268, de 22/11/07
Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13,
/Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n° 8, de
22/04/14, Mapa

e atualizagOes, quando houver

INSTRUGAO PARA
HOMOLOGACAO

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
IApresentagao de Certificado de Classificagao Vegetal (umidade maxima 13% em

peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

IOGURTE LIQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU POLPA DE FRUTAS
\VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

OBRIGATORIA: Produto obtido pela fermentacéo do leite e/ou leite
reconstituido por fermentos lacticos prdprios (com cultivos
protosimbidticos de Streptococcus salivarius subsp. thermophilus e Lactobacillus
delbrueckii subsp. Bulgaricus, aos quais se podem acompanhar, de forma
complementar, outras bactérias acido-lacticas) Com polpa de Morango:
adicionado de aglcares e polpa/preparado demorango;

Com frutas variadas: adicionado de agucar e polpa/preparado de duasou mais
frutas.

Deveréd conter:

Proteina de origem lactea: minimo de 2,5 g / 100 g Lipidios Totais (para iogurte

COMPOSICAO integral): 3a59g/100g
Lipidios Totais (para o iogurte parcialmente desnatado): 0,6 a 2,9 g / 100g
O produto devera ser integral ou parcialmente desnatado, e apresentar-se na
forma liquida.

Poderdo ser aprovados outros sabores segundo critérios estabelecidos pela
CODAE.

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura e
IAbastecimento de Sdo Paulo (SISP)

OPCIONAL: outros ingredientes de origem lactea e outras substancias
alimenticias aprovadas pela legislagdo, desde que ndo interfiram no processo de
fermentacdo do leite e sejam mencionados no rétulo.

ISENTO: amidos e edulcorantes.

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.

LEGISLACAO Decreto Lei n° 986, de 21/10/69

Instrugdo Normativa n° 46, de 23/10/07, Mapa Resolucdo RDC n° 7, de 06/03/13
Anvisa Resolucdo RDC n° 8, de 06/03/13, Anvisa Resolucdo RDC n° 42, dg
29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n° 9,013, de
29/03/17

Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de

23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Apresentagdo de “Comprovante de Avaliagdo de Roétulos” (acompanhado dd
modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrd
(acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo)
para o caso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica €
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

LEITE EM PO INTEGRAL

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto obtido por desidratacdo do leite de vaca integrale apto
para a alimentagdo humana mediante processos tecnologicamenteadequados.

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura eAbastecimento
de Sdo Paulo (SISP)

OPCIONAL:
1)  Podera conter lecitina de soja

2) Adigdo de vitaminas e minerais (dentro do padrdo legal, devendo atender a
legislacdo especifica vigente)

A composicdo declarada do produto estara sujeita a aprovagdo pelaCODAE

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.

LEGISLAGAO

Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP Portaria n° 31, de 13/01/98, SVS/MS
Instrucdo Normativa n® 11, de 09/09/99, MAA. Resolugdo RDC n° 269, de 22/09/05
/Anvisa Instrucdo Normativa n° 69, de 13/12/06, MapaResolugdo n° 03, de 10/01/08
SAA/SP Resolugdo RDC n® 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 54, dg
12/11/12, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n° 9.013, de
29/03/17

Resolugdo RDC n© 244, de 17/08/18, Anvisa

Instrugdo Normativa n°® 53, de 01/10/18, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quandd
houver
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

de

pARA‘E

IApresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rotulos” (acompanhado do modelq

reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de Registro de Produto’|
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

rotulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitagdg

Registro de Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado da

LENTILHA — CLASSE MISTURADA - TIPO 1

OBRIGATORIA: grdos in natura provenientes da espécie Lens Esculenta,
Moench, tipo 1 (conforme Portaria n® 65 de 16/02/1993, Mapa), de tamanho e

COMPOSICAO
formato naturais, maduros, limpos e secos. O produto devera ser de classg
misturada (grdos que, segundo o seu
diametro, ndo se enquadram nas exigéncias das demais classes)
CLASSIFICAGAO Classe misturada — Tipo 1
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagao vigente,
inclusive em relagdo a rotulagem.
Portaria n° 329, de 02/09/85, MA Portaria n® 65, de 19/02/93, Mapa Decretq
LEGISLA(;T\O Federal n® 6.268, de 22/11/07
Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n° 8, de
22/04/14, Mapa
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
INSTRUGCAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGAGAO Apresentacdo de Certificado de Classificacio Vegetal (umidade maximo14% em

peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto ndo fermentado, obtido pelo empasto e amassamento
mecanico de farinha de trigo Tipo 1 (sémola e/ou semolina deTriticum aestivum

L. e/ou de outras espécies do género Triticum), e/ou derivados de trigo durum

(Triticum durum L.),

enriquecida com ferro e acido fdlico, exclusivamente com agua.

OPCIONAL: Aditivos permitidos pela legislagdo

ISENTA: amido de milho, farinha de soja, ovos, corantes artificiais.
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CIDADE DE

SAO PAULO
EDUCACAD
CLASSIFICAGCAO, FORMATOS,Classificacdo: Massa seca
TIPOS Para macarronada:
. Formato: Curto - Tipos: parafuso (fusili), pena (penne), caramujo

(caracolino), mini parafuso (mini fusili), mini pena(mini penne).

. Formato: Longo - Tipo: Espaguete.
Para sopa:
. Formato: avemaria, pai nosso (padre nosso), estrelinha, letrinhas

(alfabeto), argolinha (anelli)
O fornecimento de  outros tipos podera ser  avaliado
pela CONTRATANTE.

INSTRUCAO A massa longa (espaguete) destina-se ao fornecimento exclusivo para
EMEI e CEI.
O tamanho do corte devera ser adequado aos alunos das faixasetarias menores.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive
em relagdo a rotulagem.

Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa Instrugdo Normativa n° 8, de
02/06/05, Mapa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n9
60, de 05/09/07, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugaq
RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdgo RDC n°© 14, de 28/03/14, Anvisg
Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n© 331, de
23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19,Anvisae atualizagdes, quando houver

LEGISLACAO

INSTRUCAO PARAApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do
HOMOLOGAGAO produto para avaliagdo técnica

MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

. OBRIGATORIA: Produto ndo fermentado, obtido pelo empasto e amaasamentd
COMPOSICAO mecanico de farinha de trigo integral (Triticum aestivum L.) e/ou da farinhg
integral de trigo durum (Triticum durum L.) ou a partir da mistura de farinha de
trigo integral com farinha de trigo durum e/ou farelo de trigo e/ou farelo de trigg
durum e/ou farinha de trigo Tipo 1 enriquecida com ferro e acido félico e/ou
sémola de trigo durum e/ou gluten de trigo e/ou fibra de trigo exclusivamente €
agua. Devera ser no minimo fonte de fibras alimentares (minimo 2,5 g de
fibras

alimentares em 80 g do produto).

OPCIONAL: farinha de outros cereais e sementes (exemplo: aveia, linhaga,

girassol, gergelim); aditivos permitidos pela legislagdo.

ISENTA: amido de milho, farinha de soja, ovos, corantes artificiais.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

CLASSIFICAGAO,
TIPOS

FORMATOS,(Classificacdo: Massa seca.

Formato: curto, tipo Parafuso (ou Fusilli) ou Pena (Penne).
O tamanho do corte devera ser adequado aos alunos das faixas etariasmenores.
O fornecimento de outros tipos podera ser avaliado pelaCONTRATANTE.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive

lem relagdo a rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo RDC n© 259, de 20/09/02, Anvisa Instrugdo Normativa n® 8, de
02/06/05, Mapa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n9
269, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 60, de 05/09/07, Anvisa Resolugdq
RDC n© 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n® 42, de 29/08/13, Anvisq
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17
Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19 Anvisa Instrugdo Normativa n® 60
de 23/12/19, Anvisa

e atualizagGes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

COMPOSIGCAO

OBRIGATORIA: Produto ndo fermentado, obtido pelo empasto e amassamentd
mecanico de farinha de trigo Tipo 1 (sémola ou farinha de sémola deTriticum
aestivum L. e/ou de outras espécies do género Triticum), enriquecida com ferro €
acido fdlico, exclusivamente com agua, e adicionado de vegetais desidratados |
devendo apresentar, no minimo, as cores: verde, vermelha e amarelada (pode

ser a cor natural do macarrdo de sémola).

OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislagdo vigente.

ISENTA: amido de milho, farinha de soja, ovos, corantes artificiais.

CLASSIFICAGAO,
TIPOS

FORMATOS,

Classificagdo: Massa seca

Formato: Curto - Tipos: parafuso (fusilli), pena (penne), mini parafuso (mini
fusilli), mini pena (mini penne).

O fornecimento de outros tipos podera ser avaliado pela CONTRATANTE.

0 tamanho do corte devera ser adequado aos alunos das faixas etariasmenores.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.
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Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa Instrucdo Normativa n® 8, de
02/06/05, Mapa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n9
60, de 05/09/07, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Resolugdq
RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa
Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrucdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando

LEGISLACAO

houver

INSTRUGAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem do
HOMOLOGAGAO produto para avaliagdo técnica

MANTEIGA SEM SAL

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela bategdo e malaxagem, com oy

COMPOSICAO sem modificagdo bioldgica de creme de leite, por meio de processo tecnoldgico
adequado. A matéria gorda do produto devera estar composta exclusivamente|
de gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produto podera conter na porcio de 10 g:

. Gorduras Trans: < 0,2 g

o Sodio: < 5 mg

IOPCIONAL: aditivos permitidos pela legislagao

ISENTA: aromas, corantes de qualquer natureza, cloreto de sddio e
conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura e
IAbastecimento de Sdo Paulo (SISP)

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente,
inclusive em relagdo a rotulagem.

~ Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP Portaria n® 146, de 07/03/96, Mapq

LEGISLAGAO Resolucdo n° 03, de 10/01/08, SAA/SP Resolucio RDC n° 7, de 18/02/11
Anvisa Resolugdo RDC n® 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, AnvisaDecreto n°® 9.013, de 29/03/17
Instrugdo Normativa n°® 30, de 26/06/18, Mapa Resolugdo RDC n°© 331, de
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa
e atualizagbes, quando houver
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INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARAApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Apresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado dg
modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdrio dg
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrd
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificadq
de Registro de Produto” (acompanhado da reproducgdo fidedigna e legivel dq
rotulo), para ocaso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo

técnica e sensorial

MILHO EM CONSERVA

COMPOSICAO OBRIGATORIA: Milho em grdos inteiros, reidratados ou pré-cozidos,
e agua
IOPCIONAL: Acicar, Sal
ISENTA: Conservadores
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridadg
EMBALAGEM e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagaq
a rotulagem.
LEGISLACAO Resolugdo n° 04/88, de 24/11/88, CNS/MS Resolugdo RDC n° 352, de 23/2/02,
Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/2011, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, dg
28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdq
Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
INSTRUGAO PARAApresentagao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem
HOMOLOGACAO do produto para avaliagdo técnica

MILHO PIPOCA — CLASSE AMARELA-TIPO 1

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: grios provenientes da espécie Zea mays L., subespécig
mays, com capacidade de estourar, transformando-se em pipoca, quandq
submetido a temperatura de aproximadamente 180° C. O produto deverd
conter no minimo 95%, em peso, de grdos amarelos, amarelo palido oy
amarelo alaranjado. O grdao de milho pipoca amarelo com ligeira coloragag
\vermelha ou rdsea no pericarpo sera considerado
desta mesma classe.

CLASSIFICACAO

Classe Amarela — Tipo 1

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente,
inclusive em relagdo a rotulagem.
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LEGISLAGAO

Portaria n® 329, de 02/09/85, MA
Instrugdo Normativa n® 6, de 16/05/01, Mapa Decreto Federal n® 6.268, dg
22/11/07 Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisa Instrugdo Normativa n°® 61
de 23/12/11, Mapa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RD(
n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugao Normativa n° 8, de 22/04/14, Mapa
e atualizagOes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)

Apresentacdo de Certificado de Classificagdo Vegetal (umidade maximo 13,5%
em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

COMPOSICAO

Produto alimenticio constituido principalmente por triglicerideos de acidos
graxos, obtidos dos grdos da espécie Glycine max (L) Merrill, refinado mediante
o emprego de processos tecnoldgicos adequados, isentos de substanciag
nocivas a saude e outras matérias estranhas ao produto. Devera ser

classificado como Tipo 1.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.

LEGISLACAO

Decreto Estadual n® 12.486, de 20/10/78Portaria n°® 685, de 27/08/98, SVS/MS
Instrucdo Normativa Interministerial n® 01, de 01/04/04Resolugdo RDC n° 270,
de 22/09/05, Anvisa

Instrugdo Normativa n° 49, de 22/12/06, Mapa Resolugao RDC n° 42, de
29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)Envio de embalagem

do produto para avaliagdo técnica

OVO DE GALINHA

COMPOSICAO

Obrigatorio: Proveniente de ave galinacea, integro, sem manchas oy
sujidades, fresco, de tamanho uniforme, proveniente de estabelecimento
com inspegao oficial.

Nota: Registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na

Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura ¢
Abastecimento de Sao Paulo (SISP)
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CARACTERISTICAS GERAIS

Deve apresentar a seguinte classificagdo, segundo:

Cor da Casca: Branca ou avermelhada ou marrom;

Tipo: Grande (SIF ou SISBI) ou Especial ou Grande (SISP);

Peso da Duzia = 660 a 708 g (SIF ou SISBI) ou 600 a 720 g (SISP); Peso
Unitario: 55 a 59 g (SIF ou SISBI) ou 55 a 60 g (SISP); Categoria: Classe A.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridadg
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagad

a rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo n° 01, de 09/01/03, MADecreto n° 9.013, de 29/03/17
Resolugdo RDC no 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n°® 60, de
23/12/19, Anvisae atualizagGes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARA

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagdo de
“Comprovante de Avaliagdo de Rdtulos” (acompanhado do modelo de rétulo dg
embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdrio de Solicitacdo dd
Registro de Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado da
reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para 9
caso de SISP

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica
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PAES

COMPOSICAO

Tipos:

1)  Pao de forma tradicional

2) P3o de forma integral

3)  Pao tipo bisnaguinha tradicional
4)  Pdo tipo hot dog tradicional

5)  Pao tipo hot dog integral

6)  P3o tipo brioche

OBRIGATORIA:

1) Pao de forma tradicional, pdo tipo bisnaguinha tradicional, hot dog
tradicional: produto obtido pela cocgdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico
dgua e sal.

2) Pao de forma integral e hot dog integral: produto obtido pela cocgdo, em
condigOes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo integral ¢
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, fermento bioldgico, agua e sal
Deverd ser fonte de fibras.

3) Paes tipo brioche: Produto obtido pela cocgdo, em condigBes técnicag
adequadas, de massa preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e

acido folico, ovo, leite, fermento bioldgico, agua e sal.

OPCIONAL:

1) Todos os tipos: outros ingredientes (desde que ndo descaracterizem o

produto), aditivos permitidos pela legislagdo, os quais deverdo ser citados.

Pdes integrais: outros ingredientes (desde que ndo descaracterizem o produto)
tais como: farinha / flocos / fibra / farelo de cereais integrais (ex.: centeio, aveia),
farinhas / sementes inteiras (ex.: linhaga, girassol, gergelim), farinhas /farelos de grag

(ex.: soja, quinoa).

ISENTA:
Pao de forma tradicional, pao de forma integral: leite, soro de leite e/ou lactose,
ovo, corantes de qualquer natureza, aromas artificiais e edulcorantes. Pao tipqg
bisnaguinha tradicional, pao tipo hot dog tradicional: farelos, leite, soro de leite
e/ou lactose, corantes de qualquer natureza, aromas artificiais e edulcorantes.

Pao tipo brioche: sem cobertura ou recheio; cereais integrais, sementes, corantes de

qualquer natureza, edulcorantes.
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CARACTERISTICAS
GERAIS

ITODOS OS TIPOS: Deverdo ser isentos de gordura trans, baixo contetido degorduras
saturadas (maximo de 1,5 g da soma de gorduras saturadas e trans).
INTEGRAIS: Teor minimo de fibras alimentares: 3 gramas em 100g, mas

preferencialmente minimo de 5 g em 100 g

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo o
rotulagem.

PESO LIQUIDO

Pao de forma (tradicional e integral): 20 (vinte) a 25 (vinte e cinco) g cada fatia
sendo que, no caso de peso inferior ou superiro, sera tolerada uma variagdo de atd
5%.
Pao tipo bisnaguinha tradicional: 18 (dezoito) g a 20 (vinte) g, sendo que, no casq

de peso inferior ou superior, sera tolerada uma variagdo de até 5%

Pao tipo hot dog (tradicional e integral) : 50 (cinquenta) g,sendo que, no caso de
peso inferior ou superior, sera tolerada uma variagdo de até 5%.

Pao tipo brioche : 20 (vinte) a 35 (trinta e cinco) g, sendo que no caso depeso
inferior ou superior, sera tolerada uma variagdo de até 5%.

LEGISLACAO

Resolugdo n° 383, de 05/08/99, ANVS/MS Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa
Resolugdo RDC n° 54, de 12/11/12, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisq
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 150, de 13/04/17, Anvisd
Resolugdo RDC n 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19,
/Anvisae atualizagbes, quando houver

INSTRUGCAO
HOMOLOGACAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnicae analise
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto (embalagem

primaria) para avaliagdo técnica e analise sensorial
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PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE; FILE DE SOLHA E POSTA DE
CACAO

} OBRIGATORIA:
COMPOSICAO
Filé de Pescada: Peixes da familia Sciaenidae, integros, limpos, eviscerados
livres de espinhas, escamas ou residuos de visceras, em filés obtidos atravég
da secgao longitudinal. Os filés devem ser submetidos a processo dg
congelamento rapido e glaciamento individual e armazenados em temperatura

igual ou inferior a -18°C (dezoito graus centigrados negativos).

Filé de Polaca do Alasca: Produto obtido através da secgdo
longitudinal de peixes da espécie Theragra chalcogramma, integros, limpos,

eviscerados, manipulados sob rigidas condigoes de higiene e sob inspegaq
veterindria, livres de espinhas, escamas ou residuos de visceras. Os filég
deverdo ser submetidos a processo de congelamento rapido e armazenadog
em temperatura igual ou inferiora -18°C (dezoito graus centigrados negativos).

Filé de Alabote: Peixes das espécies: Atheresthes stomias (Alabote Dente
Curvo),ou Hippoglossus stenolepsis (Alabote do Pacifico), ou Hippoglossug
hipoglossus (Alabote do Atlantico), ou Relnhardtius hippoglossoides (Alabote-
da-Groenlandia), integros, limpos, eviscerados, livres de espinhas, escamag
ou residuos de visceras, em filés obtidos através da seccdo longitudinal. Of
filés devem ser submetidos a processo de congelamento rapido e glaciamentq
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individual e armazenados em temperatura igual ou inferior a -18°C (dezoitq

graus centigrados negativos).

Filé de Solha: Peixes das espécies: Limanda aspera (Solha), ou Rhombosoleq
leporina (Solha barriga amarela), ou Pleuronectes quadrituberculatus pallag
(Solha), ou Hippoglossoides elassodon (Solha Japonesa), ou Lepidopsettq
bilineat/Pleuronectes  bilineatus (Solha da Rocha), integros, limpos,
eviscerados, livres de espinhas, escamas ou residuos de visceras, em filég
obtidos através da secgdo longitudinal. Os filés devem ser submetidos d
processo de congelamento rapido e glaciamento individual e armazenados em
temperatura igual ou inferiora -18°C (dezoito graus centigrados negativos).

Filé de tilapia sem pele: Produto obtido através de corte Unico longitudina
da porgdo muscular desde a parte imediatamente posterior da cabeca até g
pedunculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral, de peixes da espéci¢
Oreochromis niloticus, integros, limpos, eviscerados, manipulados sob rigidag
condigOes de higiene e sob inspegdo veterinaria, livres de espinhas, escamas,
pele ou residuos de visceras. Os filés deverdo ser submetidos a processo de
congelamento rapido e armazenados em temperatura igual ou inferior a -18°(

(dezoito graus centigrados negativos).

Posta de cagdo: Produto obtido através da seccdo em postas (corteg
transversais a coluna vertebral do peixe eviscerado sem cabega e removida q
nadadeira caudal) de peixes da espécie Prionace glauca (ou nome comercia
Cagdo Azul), integros, limpos, manipulados sob rigidas condigdes de higiene ¢
sob inspegdo veterindria. As postas deverdo receber rigorosa toalete para s¢
apresentarem livres de pele e residuos de visceras. As postas deverdo sen
submetidas a processo de congelamento rapido e armazenadas em

temperatura igual ou inferior a -18°C (dezoito graus centigrados negativos).

NOTA:

o Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura ¢
Abastecimento de Sao Paulo (SISP)

o Podera ser autorizado pela CONTRATANTE o fornecimento de outrag
espécies de pescados e/ou formatos, congelados, desde que atendam aog
critérios de qualidade, a legislacdo vigente e submetidos previamente a analisg
técnico-culindria, sensorial e

pesquisa de espinhas.
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EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo

a rotulagem.

LEGISLACAO

Decreto Estadual n°® 12.486, de 20/10/78 Resolugdo n° 04, de 24/11/88
CNS/MS Decreto Estadual n® 36.964, de 23/06/93 Resolugdo n° 24, dg
01/08/94, SAA/SP Instrugdo Normativa n° 22, de 24/11/05, Mapa

Oficio Circular DIPOA/SDA n° 42, de 30/11/10, Mapa Resolugdo RDC n° 42, de¢
29/08/13, Anvisa Resolugdo — RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugad
Normativa n°® 29, de 23/09/15, Mapa Portaria CDA n°® 22, de 22/07/16
CDA/SAA

Decreto Federal n® 9.013, de 29/03/17 Instrucdo Normativa n® 21, d¢
31/05/17, Mapa Instrugdo Normativa n® 30, de 26/06/18, Mapa Instrugaq
Normativa n°® 34, de 25/09/18, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Apresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rotulos” (acompanhado dd
modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relat6rig
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrd
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificadg
de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel dq
rétulo), para o caso de SISP

Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

Somente no caso de outras espécies de pescados e/ou formatos,
congelados: envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria)
para avaliacdo técnico-culinaria, pesquisa de espinhas e analise

sensorial.
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POLPA CONGELADA DE FRUTA
OBRIGATORIA:
COMPOSICAO Produto ndo fermentado, ndo concentrado obtido de fruta polposa, por

processo tecnoldgico adequado, atendido o teor minimo de sdlidos em
suspensdo, submetido a pasteurizagdo (preferencialmente), e congelamentg
rapido.

Frutas: Abacaxi, Goiaba, Manga e Morango

Nota:
1. Produto com registro obrigatdrio no MAPA.
2. Outros sabores poderdo ser aprovados segundo critériog

estabelecidos pela CONTRATANTE.

ISENTA: Adicdo de corantes (de qualquer natureza), conservadores
edulcorantes, aromas e substancias estranhas a sua composigdo normal
substancias que indiquem manipulagdo defeituosa do

produto.

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridadg
e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagad

a rotulagem.

Instrugdo Normativa n° 05, de 31/03/00, Mapa Instrugdo Normativa n° 19, de
15/12/03, Mapa; Decreto Federal n® 6.871, de 04/06/09 Resolugdo RDC n° 7,
de 18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, de 06/03/2013, Anvisa Resolucdo
RDC n° 8, de 06/03/2013, Anvisa Resolugao RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa
Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n° 49, de
26/09/18, Mapa Instrugdo Normativa n° 37, de 01/10/18, Mapa Norma
Operacional n° 1, de 24/01/19, Mapa Decreto n° 10.026, de 25/09/19
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugao Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver
INSTRUGAO PARAApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

LEGISLACAO

HOMOLOGAGAO Apresentacdo de “Certificado de Registro” do produto, que devera ser
lacompanhado da composigdo do produto aprovada pelo MAPA

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagao técnica e

analise sensorial
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QUEIJO MINAS PADRAO

OBRIGATORIA: Produto obtido por coagulacio do leite pasteurizado, por meid

COMPOSICAO de coalho, outras enzimas coagulantes apropriadas, ou com ambos
complementada pela acdo de bactérias laticas especificas.

Devera sofrer processo de estabilizagdo e maturagdo no periodo minimo de 2(
dias.

O produto podera conter leite pasteurizado, fermento lactico, cloreto de sddio,
coalho e estabilizante cloreto de célcio.

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou ng
Coordenadoria de Defesa Agropecuaria da Secretaria de Agricultura €
IAbastecimento de Sdo Paulo (SISP)

OPCIONAL: corantes naturais

ISENTA: especiarias, condimentos, corantes de artificiais, conservadores. Nag
podera conter gordura e/ou proteina de origem ndo lactea. O produto devera ser
isento de gordura trans.

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto e que atenda & legislagdo vigente, inclusive em relacdo g
rotulagem.

Instrugdo Normativa n°® 66, de 21/07/20, Mapa Resolugdo n® 24, de 01/08/94,

LEGISLACAO SAA/SP Portaria n° 146, de 07/03/96, Mapa
Instrugdo Normativa n° 68, de 12/12/06, MapaResolugdo RDC n° 7, de 18/02/11,
/Anvisa
Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC N° 14, de 28/03/14,
/Anvisa Decreto n° 9.013, de 29/03/17, Mapa Portaria n® 837, de 18/06/18, Mapa
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagbes, quando houver

INSTRUCAO . l:‘ARAApresenta(;an de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)

HOMOLOGACAO

Apresentagdo de “Comprovante de Avaliagdo de Roétulos” (acompanhado do
modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrd
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado dg
Registro de Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo)
para o casode SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica ¢

analise sensorial
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QUEIJO FATIADO MUSSARELA

COMPOSICAO

OBRIGATORIA:
Queijo mussarela: produto obtido por filtragem de uma massa acidificadq
(produto intermediario obtido por coagulacdo de leite e/ou leite reconstituidg
padronizados ou ndo no seu contetdo de matéria gorda, pasteurizado por meiq
de coalho e/ou outras enzimascoagulantes apropriadas, complementada ou nao|
pela agdo de bactérias lacticas especificas e cloreto de sddio, fatiado. Deverd
sofrer processo de estabilizagdo e maturagdo no periodo minimo de 24 horas
Teor de sddio: maximo de 140 mg na porgdo de 30 g.

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou nd
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
)Abastecimento de Sdo Paulo (SISP)
OPCIONAL: massa acidificada, cultivos de bactérias lacteas especificas, leite
em po, creme, cloreto de calcio, caseinatos, acidos citrico, lactico, acético oy
tartarico.

ISENTA: especiarias, condimentos, corantes de qualquer natureza
conservadores (excetuando-se a natamicina, que podera ser utilizada somente
na superficie). Nao podera conter gordura e/ou proteina de origem ndo lactea.
O produto devera ser isento de gordura trans.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagao vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP Portaria n® 146, de 07/03/96, Mapa
Portaria n° 358, de 04/09/97, Mapa Portaria n® 364, de 04/09/97, Mapa
Instrugdo Normativa n° 68, de 12/12/06, Mapa Resolugdo RDC n° 7, de
18/02/11, Anvisa Resolugao RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC N°
14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n° 9.013, de 29/03/17, Mapa

Portaria n° 837, de 18/06/18, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa

Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARA

IApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Apresentagdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado dg
modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdrio de
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integrg
(acompanhado dareprodugdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel dq

rotulo), para o caso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) paraavaliagdo técnica e
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|anélise sensorial

REQUEIJAO CREMOSO

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto obtido pela fusdo da massa coalhada, cozida ou ndo,
dessorada e lavada, obtida por coagulagdo acida ou enzimatica do leite,
adicionada de creme de leite e/ou manteiga e/ou gordura anidra de leite oy
butter oil. O produto podera conter:

. Sodio: < 140 mg na porgdo de 30 g

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou ng
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
Abastecimento de S&o Paulo (SISP)

OPCIONAL: aditivos até o limite estabelecido pela legislacdo

ISENTO: amido, gordura vegetal hidrogenada, glutamato

monossodico, condimentos, especiarias, aromas e corantes dequalquer natureza.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP Portaria n°® 359, de 04/09/97, MAA
Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/2011, Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Decreto n° 9.013, de
29/03/17, Mapa

Instrugdo Normativa n°® 30, de 26/06/18, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGAGAO

PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentacdo de
"Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modelo de rétulo dq
embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdrio de Solicitagdo de
Registro de Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado dq
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducgdo fidedigna e legivel do rétulo), para d
caso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo
técnica e andlise sensorial
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SAL REFINADO DE MESA IODADO

COMPOSICAO OBRIGATORIA: cloreto de sodio para o consumo humano (extraido de fontes
naturais), recristalizado, adicionado de antiumectante e iodo.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢

EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo 3
rotulagem

= Lei Federal n® 6.150, de 03/12/74 Decreto Federal n® 75.697, de 06/05/75 Lei

LEGISLACAO Federal n° 9.005, de 16/03/95
Resolugdo RDC n 28, de 28/03/00, Anvisa Resolugdo RDC n° 23, de 24/04/13,
Anvisa Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, Anvisa
e atualizagOes, quando houver

INSTRUCAO PARAApresentagao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

HOMOLOGAGAO Envio de embalagem do produto para avaliagdo técnica

SARDINHA EM OLEO COMESTIVEL

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto elaborado com sardinhas integras, descabecadas)
descamadas, evisceradas (com excecdo de goOnadas e rins) e livres de
nadadeiras caudais, cozido, acondicionado em recipientes hermeticamente
fechados. O meio de cobertura devera ser 6leo comestivel, podendo também sef

0 préprio suco com 6leo comestivel.

OPCIONAL: podera ser acrescido de agua potavel, sal, azeite de oliva e dleos

vegetais comestiveis.

ISENTA: conservadores

Nota: Produto com registro obrigatorio no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura €
Abastecimento de Sdo Paulo (SISP)

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda a legislacdo vigente, inclusive em relagdo a

rotulagem.
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Decreto Estadual n® 12.486, de 20/10/78, - NTA-10 Decreto Estadual n° 36.964,
de 23/06/93 Resolugdo n° 24, de 01/08/94, SAA/SP

LEGISLACAO
Lei Federal n° 11.959, de 29/06/09
Instrugdo Normativa n° 22, de 11/07/11, SDA/Mapa Resolugdo n° 1, de
12/07/11, Mapa
Resolugdo RDC n° 42, de 29/08/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14,
Anvisa Instrugdo Normativa n® 29, de 23/09/15, Mapa Decreto Federal n° 9.013,
de 29/03/17 Resolugao RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa
n° 60, de 23/12/19
e atualizagbes, quando houver

INSTRUGCAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

HOMOLOGAGCAO Apresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado dg

modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel dordtulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel dd
rétulo), para o caso de SISP

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica e

analise sensorial
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SUCO DE FRUTA

OBRIGATORIA: bebida ndo fermentada e ndo diluida (integral, pronta para
COMPOSICAO consumo, obtida de uma ou mais frutas maduras e sds, sem adigdo de aglcareg
e na sua concentracdo natural, com cor, aroma e sabor caracteristicos da(s
fruta(s), submetidos a tratamento que assegurem a sua apresentagdo €
conservagdo até o momento do consumo.
A designagao integral é opcional, e sera privativa do suco sem adicdo dg
aclcares e na sua concentragdo natural, sendo vedado o uso de tal designagag
para o suco reconstituido
. Suco de laranja integral ou reconstituido (100%) pasteurizado: laranja
(madura, sa, limpa), e ser um suco integral, pasteurizado, envasado ¢
conservado sob refrigeragao

Opgao de sabores:

Suco Integral: laranja, macd, tangerina e uva,
Suco misto: goiaba e magd; manga e maga
OPCIONAL:

1) Aditivos permitidos em legislagdo (conservadores na quantidade minima
necessaria para preservar o produto, em especial, contra oxidagbes até g
envase);
2) Suco reconstituido: opcionalmente, o suco utilizado poderd ser
apresentado como suco reconstituido, elaborado a partir do suco concentrado oy
desidratado, mantendo as mesmas caracteristicas do suco integral.
3) Suco misto: suco obtido pela mistura de frutas, sendo a denominagag
constituida da expressdo suco misto, seguida da relagdo de frutas utilizadas, em
ordem decrescente das quantidades presentes na mistura.

ISENTA: Adicdo de aclcares, edulcorantes, aromas e corantes de qualquer
natureza; fragmentos de partes ndo comestiveis da fruta, de substénciag
estranhas a sua composicdo normal e de outras substancias que indiguem sug

manipulagdo defeituosa.

Notas:

. Outros sabores poderdo ser aprovados segundo critérios estabelecidos
pela CONTRATANTE

. Produto com registro obrigatorio no MAPA.
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EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo g
rotulagem.

Embalagem individual: poderdo ser apresentadas as opgdes abaixo descritas:
Opgdo 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200 (duzentos) ml,
com canudo (preferencialmente confeccionado em material biodegradével)
acoplado.

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou com lacre, com
capacidade para 200 (duzentos) ml.

Opgdo 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET —
politereftalado de estileno), resistente, com tampa inviolavel, com capacidade

para 200 (duzentos) ml.

LEGISLACAO

Lei Federal n° 8.918 de 14/07/94
Instrugdo Normativa n° 01, de 07/01/00, MAA

Decreto Federal n° 6.871 de 04/06/09 Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/11, Anvisd
Resolugdo RDC n° 7, de 06/03/13, Anvisa Resolugdo RDC n° 8, de 06/03/13
/Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n° 49, de
11/09/18, Mapa Instrugdo Normativa n® 37, de 01/10/18, Mapa Instrugdq
Normativa n® 72, de 16/11/18, MapaNorma Operacional n° 1, de 24/01/19, Mapq
Decreto Federal n°® 10.026, de 25/09/19 Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGAGAO

PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentacdo de

"“Certificado de Registro” do produto, que devera seracompanhado da composicdg
do produto aprovada pelo MAPA
Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica ¢
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial

ALIMENTOS SEM GLUTEN

Nota: Para alimentagdo de portadores de doenca celiaca, sob prescricdo médica ou denutricionista.

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Serem isentos de gliten. N3o poder&o conter grios ederivados

de trigo, aveia, centeio, cevada, e malte.
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TIPOS DE ALIMENTOS:

1 Biscoitos de polvilho (salgados e doces)

)
2) Biscoitos sem glten (salgados e doces)
3) Biscoitos tipo Sequilho sem gluten
4) Pdes sem gluten (salgados)
5) Flocos de Arroz sem extrato de malte
6) Granola sem gliten
7) Macarrdo sem gldten
8) Chocolate em pd sem extrato de malte
9) Bebidas lacteas sem extrato de malte
10) Composto Lacteo sem extrato de malte
NOTA:

1)  Os produtos deverdo ser preferencialmente isentos de gordurastrans.
2) Os produtos bebida lactea e composto lacteo) deverdo registro obrigatorio
no MAPA (SIF ou SISBI) ou na Coordenadoria de Defesa Agropecudria da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento de Sdo Paulo (SISP)

IOPCIONAL: Os alimentos poderdo ser elaborados com polvilho e ou

fécula de batata e ou creme de arroz e ou fuba e outros ingredientes isentos de

gliten.
- A empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha- lo ao
INSTRUGAO |
cardapio dos demais alunos.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagao d
rotulagem.
Lei Federal n° 10.674, de 16/05/03 Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa
. « o «
LEGISLACAO Instrugdo Normativa n° 22, de 24/11/05, Mapa Resolugdo RDC
n° 263, de 22/09/05, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 16, de 23/08/05, Mapa Instrugdo Normativa n® 28, de
12/06/07, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/2014, Anvisa Resolugdo RDC n9
26, de 02/07/15, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucad
Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa
e atualizagGes, quando houver
INSTRUCAO PARA|Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentagdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do

modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatorig
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado da
reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o casg

de SISP (se for o caso)
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Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica e
sensorial
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

ALIMENTOS SEM ADICAO DE AGUCAR (SACAROSE), AGUCAR INVERTIDO,MEL, MELACO, XAROPE DE
GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE
Nota: Para alimentagdo de diabéticos, sob prescricdo médica ou de nutricionista.

TIPOS DE ALIMENTOS

1) Adogantes dietéticos,preferencialmente  isentos de Sacarina ou
Ciclamato

2)  Achocolatado em po diet

3) Biscoitos indicados para diabéticos

4)  Bolo indicados para diabéticos

5) Doce em massa individual

6) Geleia diet

7)  logurte com frutas indicados para diabéticos

8) Bebidas Lacteas UHT indicadas para diabéticos (saboresvariados)
9) Barras de cereais diet

Nota: 1) Outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdo sef
homologados, com base nos critérios estabelecidos pelo Setor de Cardapios dd
CODAE.

2) Os produtos bebida lactea e composto lacteo) deverdo registro obrigatério no
MAPA (SIF ou SISBI) ou na Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de

Agricultura e Abastecimento de Sdo Paulo(SISP)

Achocolatado em po diet

Composicao: Cacau em pd solivel (lecitinado), extrato de malte e/od
maltodextrina, edulcorantes naturais e/ou artificiais e outras substancias permitidag
pela legislagdo e declaradas no rétulo.
Nota: Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicag
especificada

Adogantes dietéticos

Composicao: edulcorantes artificiais (aspartame, ciclamato, sacarina

acessulfame- k, sucralose) isolados ou em combinagdo.
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Biscoitos indicados pard
diabéticos:

1) Biscoitos doces sem
acucar

2) Biscoitos salgados (sem

acuiicar na composicao)

Composigao: biscoitos com edulcorantes em substituicdo ao aglcar (sacarose)
mel, melago, xarope de glicose, xarope de milho, aglicar invertido ou dextrose,
Deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans, ou conter, no maximo,
0,29 de gorduras trans na porgdo de 30g.

Nota: Poderdo ser da linha diet, light ou zero

desde que atendam a composicdo especificada.

Bolos preferencialment:
individuais indicados parj
diabéticos (sabores
\variados)

Composicao: bolos adocados com edulcorantes em substituicdo ao aclcar
(sacarose), mel, melago, xarope de glicose, xarope de milho, aglcar invertido ou
dextrose.

Notas:

1)
especificada.
2)

Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicdo

Deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans.

Doce em massaindividual:
1) Bananada Diet
2) Goiabada Diet

Composigao: partes comestiveis desintegradas das frutas que o compdem (banang
ou goiaba), podendo conter edulcorantes e outrosaditivos permitidos pela legislagaq
e declarados no rétulo.

Peso unitario: 30g, com tolerancia de até 5% para mais ou paramenos.

Nota: Poderdo ser da linha diet, light ou zero desde que atendam a composicdo
especificada.

Iogurte com frutas
Indicadospara diabéticos

Composicao: Iogurte com polpa de fruta adogado com edulcorante(s) em
substituicdo ao aglcar (sacarose), mel, melago, xarope de glicose. Deverd
apresentar-se na forma liquida. Instrugdo: A mesma do iogurte ndo dietético,
sendo que o leite utilizado na sua fabricagdo podera ser integral, semidesnatado ou
desnatado.

Notas:

1) Registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na Coordenadoria de Defesa
IAgropecuaria da Secretaria de Agricultura e Abastecimento de SaoPaulo (SISP)
Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicdo
especificada.

2) Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicdo
especificada.
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Bebidas Lacteas UHTIComposicdo: leite integral e/ou semidesnatado e/ou desnatado, cacau em po d

indicadas para diabéticos

(sabores variados)

edulcorante(s) em substituicdo ao aglcar (sacarose), mel, melaco, xarope dg
glicose e outras substéncias alimenticias aprovadas pelos 6rgdos competentes, que
ndo descaracterizem o produto, exceto gordura vegetal, submetido a esterilizagag
pelos processos de UHT e envasado em condicGes assépticas em embalagens
cartonadas estéreis hermeticamente fechadas.
Podera conter os aditivos permitidos pela legislagdo, exceto corantes artificiais €
aromatizantes artificiais.

Notas:

1)  Registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na Coordenadoria de Defesa
IAgropecuaria da Secretaria de Agricultura e Abastecimento de SdoPaulo (SISP)
Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicdo especificada.
2) Poderdo ser da linha light ou “zero” desde que atendam a composicdo
especificada.

Barras de cereais diet

(sabores variados)

Composicdo: Produto resultante do processamento adequado de aveid
em flocos, flocos de arroz/e/ou cevada e/ou trigo e/ou de milho tostados, as frutas
que caracterizam o sabor e edulcorantes em substituicdo ao agucar (sacarose) mel,|
melago, xarope de glicose

Notas: Poderdo ser da linha light” ou “zero” desde que atendam a composigao

especificada.

INSTRUGAO

/A empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao

cardapio dos demais alunos.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive
em relagdo a rotulagem.

LEGISLACAO

Resolugdo RDC n° 27, de 06/08/10, Anvisa Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02
Anvisa Instrucdo Normativa n® 22, de 24/11/05, Mapa Instrucdo Normativa n°® 16
de 23/08/05, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/2014, Anvisa Resolugdo RDC n9
264, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 385, de 05/08/99, Anvisa Resolugdq
RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolucdo RDC n° 54, de 12/11/12, Anvisd
Resolugdo RDC n° 26, de 02/07/15, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrucdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver
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INSTRUGCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

/Apresentagao de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rotulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério de
Solicitacdo de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado da
reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso
de SISP (se for o caso)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica e
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

IALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Notas:

1) para a alimentaggo dos intolerantes a lactose, sob prescrigdo médica ou de nutricionista.

2) para a alimentacdo dos portadores de alergia a proteina do leite de vaca, sob prescrigdo médica ou de

nutricionista.

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Isentos de leite, lactose, soro de leite e derivados de leite

TIPOS DE ALIMENTOS

1) Alimento com extrato de soja e/ou proteina isolada de soja (saboresvariados,
inclusive iogurte)

2)  Extrato hidrossoltvel de soja (em pd)

3) Bebidas a base de soja (sabores variados)

4) Bebida a Base de cereal

5) Paes

6) Biscoitos doces/salgados

7) Bolos preferencialmente individuais (sabores variados)

8)  Formula infantil & base de proteina isolada de soja

9) Creme Vegetal (sem soro de leite e sem sal)
10) Leite de Cabra em pd ou leite de cabra UHT

11) Barra de cereais isenta de leite e derivados na sua composicdo Instrugdo: Os
produtos deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans. light ou
“zero”

Notas: Outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdo ser
homologados, com base nos critérios estabelecidos pelo Setor de Cardapios da
CODAE.
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INSTRUGAO

A empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao cardapio dos
demais alunos.

IAlimentos com proteina de soja, bebidas a base de soja e extrato de sojae bebidas
a base de cereais. destinados a criangas a partir de 1 ano, devem ser adicionados

de no minimo 200mg de calcio, e, preferencialmente, adicionados de vitamina D.

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade €
qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagao J
rotulagem.

Nota: Registro/dispensa de registro: devem atender a legislagdo vigente

LEGISLAGAO

Lei Federal n® 10674, de 16/05/03 Resolugdo RDC n° 222, de 05/08/02, Anvisg
Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa
Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05, Mapa Resolugdo RDC n® 263, de
22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331
de 23/12/19, Anvisa Instrugao Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes
quando houver

INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

PARAApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

IApresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modelq
de rotulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdrio de
Solicitacdo de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado dq
reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro dg
Produto” (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o casg
de SISP (se for o caso)
Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica g
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

/ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

Nota: para alimentag&o nos casos de dislipidemia e obesidade, sob prescricdo médica ou denutricionista.

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Teor reduzido de gordura/ linha light

com teor reduzido de gordura
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TIPOS DE ALIMENTOS

1) Achocolatado em po light

2) Leite em p6 desnatado ou leite UHT desnatado

3) Leite em p6 semidesnatado ou leite UHT semidesnatado
4) Requeijdo light

5) Iogurte de frutas light

6) Queijo minas padrdo light

7) Bebida Lactea UHT light

Nota: outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdo serhomologados,
com base nos critérios estabelecidos pelo Setor de Cardapios da CODAE.

Os produtos deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans.

/A empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao

INSTRUCOES
cardapio dos demais alunos.
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo a
rotulagem.
Nota: Registro/dispensa de registro: devem atender a legislagdo vigente
Portaria n° 29, de 13/01/98, SVS/MS; Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisg
Lei Federal n°® 10674, de 16/05/03
Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/05, Mapa. Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
Anvisa Instrugdo Normativa n°® 16, de 23/08/05, Mapa Resolugdo RDC n° 27 de
LEGISLACAO 06/08/10, Anvisa Resolugdo RDC n° 54, de 12/11/12, Anvisa Resolugdo RDC n° 14
de 28/03/14, Anvisa Resolugdao RDC n° 26, de 02/07/15, Anvisa.
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de
23/12/19, Anvisae atualizagGes, quando houver
INSTRUGAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacdo de “Comprovante de Avaliagdo de Rdtulos” (acompanhado do modelq

de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério dg
Solicitagao de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducdq
fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de Produto’
(acompanhado da reproducdo fidedignae legivel do rétulo), para o caso de SISP (sg
for o caso)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliacdo técnica €
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto (embalagem
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primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

/Alimentos com teor reduzido de gordura e aglicar
Nota: Para alimentacdo de alunos com quadro de hipertrigliceridemia

1) Achocolatado diet/light (com redugdo de gordura e agucar)
TIPOS DE ALIMENTOS 2) Bebida lactea UHTdiet/light (com redugdo de gordura e aglcar)

3) logurte diet/light (com redugdo de gordura e agucar)

Nota: outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdo ser
homologados, com base nos critérios estabelecidos

pelo Setor de Cardapios da CODAE.

Os produtos deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans A

INSTRUCOES empresa devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo ao cardapig

dos demais alunos.

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
EMBALAGEM qualidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagdo 4
rotulagem.

Nota: Registro/dispensa de registro: devem atender a legislagdo vigente

Portaria n° 29, de 13/01/98, SVS/MS

Resolugdo RDC n° 54, de 12/11/12, Anvisa Resolucdo RDC n° 27, de 06/08/10,
/Anvisa

Lei Federal n° 10674, de 16/05/03, Anvisa Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02
Anvisa Instrucdo Normativa n® 22, de 24/11/05, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de
28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 263 de 22/09/05, Anvisa Instrucdo Normativd
n® 16, de 23/08/05, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdq
Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagdes, quando houver

LEGISLACAO

INSTRUGAO PARAApresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

HOMOLOGAGAO IApresentacdo de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos” (acompanhado do modelg
de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdrio de
Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado dg
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o casq
de SISP (se for o caso)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica €
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto (embalagem

primaria) para avaliagdo técnica e sensorial
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Alimentos com teor reduzido de fenilalanina (isentos de gliten, milho, soja, derivados de leite e
ovos)
Nota: Para alimentagdo de alunos portadores de fenilcetontria.

1) Biscoitos doces e salgados isentos de gliten, milho, ovos, soja, leite e

TIPOS DE ALIMENTOS .
derivados

2) Pdes isentos de gluten, milho, ovos, soja, leite e derivados

3) Gel vegetal isento de corante amarelo tartrazina — sabores variados

4)  Macarrdo de arroz, sem gliten, sem ovos

Nota: outros produtos que se enquadrem nesta categoria poderdo ser homologados,

com base nos critérios estabelecidos pelo Setor de Cardapios da CODAE.

NOTA: pela especificidade, a dieta de cada aluno devera ser criteriosamente avaliada.

i Os produtos deverdo ser preferencialmente isentos de gorduras trans A empres.
INSTRUCOES j

devera compor o cardapio de forma a assemelha-lo aocardapio dos demai

alunos.

Embalagem de mercado que preserve a integridade e a qualidade doproduto.

EMBALAGEM Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente.

Nota: Registro/dispensa de registro: devem atender a legislagdo vigente.

Portaria n° 29, de 13/01/98, ANVS/MS; Resolugdo RDC n° 27 de 06/08/10, Anvisa Lei
Federal n°® 10674 de 16/05/03 Resolugdo RDC n° 331 de 23/12/19, AnvisaResolugdo
RDC n° 259 de 20/09/02, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa
Resolugdo RDC n° 263 de 22/09/05, AnvisaResolugdo RDC n° 19 de 05/05/10, Anvisa
LEGISLACAO Resolugdo RDC n® 54 de 12/11/12, Anvisa Resolugdo RDC n° 26 de 02/07/15, Anvisa
Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/19,
/Anvisa

e atualizagdes, quando houver

/Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
Apresentacdo de “Comprovante de Avaliacdo de Roétulos” (acompanhado do modelq
de rotulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério dg

INSTRUCAO PARASohotagao de Registro de Produto” obtido via internet (acompanhado da reprodugaqg

HOMOLOGACAO fidedigna e legivel do rotulo); ou do “Certificado de Registro de Produto

(acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se
for o caso)
Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagdo técnica e
sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
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(embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial

PADRAO DE OUTROS ALIMENTOS

Nota: Na relagdo abaixo constam outros alimentos que, eventualmente, podem ter o fornecimento solicitado pela

ICONTRATANTE, com base nos cardapios elaborados.

IALIMENTO

LEGISLACAO

/Amido de milho

Resolugdo RDC n°© 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14,
Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n® 60, dg
23/12/19.Anvisa

e atualizagdes, quando houver

Azeite

Instrugdo Normativa n®1 de 30/01/12, Mapa Instrugdo Normativa n° 24 deg
18/06/18, Mapa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n9

60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quando houver

Especiarias (orégano,|

moscada, salvia, entre outros,

exceto pimenta)

manjericdo, coentro, nozAnvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Instrugdo Normativa n° 17, dg

Resolugdo RDC n® 259, de 20/09/02, Anvisa Resolugdo RDC n° 276, de 22/09/05,

29/05/18, AnvisaResolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n9
60, de 23/12/19,Anvisa

e atualizagOes, quando houver

Farinha de Rosca

Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05
Anvisa Instrucdo Normativa n° 52, de 07/11/11, Mapa Resolugdo RDC n° 14, de¢
28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa

n° 60, de 23/12/19,Anvisae atualizagdes, quando houver

Farinha de MilhoAmarela

Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/03,
Anvisa Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 7, dg
18/02/11, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolugdo RDC n° 331
de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisae atualizagoes,

quando houver

Fécula deBatata

Resolugdo RDC n© 263, de 22/09/05, Anvisa Resolucdo RDC n° 14, de 28/03/14
Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n® 60, de
23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

Polvilho doce/azedo

Resolugdo RDC n© 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14
Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucdo Normativa n® 60, de
23/12/19, Anvisa

e atualizagdes, quando houver

170



b

CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAD

Tapioca

Portaria n® 326, de 30/07/97, SVS/MS Instrugdo Normativa n® 23, de 14/12/05
/Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucdo RDC n° 331, dg
23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver

Trigo para quibe

Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14
Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa Instrugdo Normativa n° 60, de
23/12/19, Anvisa

e atualizagOes, quando houver

Uva passa

Resolugdo RDC n° 272, de22/09/05, Anvisa Resolugdo RDC n° 331, de 23/12/19,
Anvisa Instrucdo Normativa n° 60, de 23/12/19, Anvisa

e atualizagbes, quando houver

A) PADRAO DE QUALIDADE E CARACTERISTICAS GERAIS DOS HORTIFRUTICOLAS

HORTALICAS DE FRUTOS, DE RAIZES, DE TUBERCULOS e BULBOS

Descrigao Hortalicas de frutos, de raizes, de tubérculos, e mandioca, no estado in natura
correspondendo as espécies e hibridos abaixo relacionados.
|As hortalicas devem estar de acordo com as Normas do “Programa Brasileiro pard
Legislagao

a Modernizagdo da Horticultura” e com a legislagao vigente, especialmente:
Lei n© 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268 de 22/11/07;

Instrugdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n° 009 de 12/11/02;
Resolugdo RDC n® 259 de 20/09/02 - ANVISA/MS.

Além do atendimento ao padrdo de qualidade dos alimentos hortifruticolas, 4
ICONTRATADA deve respeitar os porcionamentos estabelecidos no Anexo XI - Plang

/Alimentar.

HORTALICAS — VERDURAS

Descricao

Verduras no estado in natura

Legislagdo

Cédigo de Defesa do Consumidor - Lei Federal n® 8078/1990; Portaria INMETRO n©
157 de 19/08/02;

Resolugdo RDC n® 259 de 20/09/02- ANVISA/MS; Padrdo de Identidade e Qualidade
CEAGESP

IAlém do atendimento ao padrdo de qualidade dos alimentos hortifruticolas, a
CONTRATADA deve respeitar os porcionamentos estabelecidos no Anexo XI - Plano

Alimentar
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FRUTAS DIVERSAS

Descricdo Frutas diversas, destinadas ao consumo in natura, com teores de agucar e acidez
compativeis com esse fim.
As frutas devem estar de acordo com as normas do “Programa Brasileiro para d

Legislacéo Modernizacdo da Horticultura & Produgdo Integrada de Frutas” - CEAGESP ¢
com a legislagdo vigente, especialmente:
Lei n© 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268, de 22/11/07;
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 259 de
22/09/02 - ANVISA/MS;
Instrucdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n°© 009 de12/11/02.
IApesar do atendimento ao padrdo de qualidade dos alimentos hortifruticolas, a
CONTRATADA deve respeitar os porcionamentos estabelecidos no Anexo XI -
Plano Alimentar

IAMEIXA

Fruto Pertencente a espécie fruto pertencente a espécie Prunus salicina Lindl.

Grupo ou cor da polpa

Rubi Mel Nacional B, Leticia Nacional B, Pluma Nacional B

Subgrupo ou cor da casca

Vermelha ou amarela

Classe ou calibre

calibre 3, didmetro 46-50 cm, de acordo com o padrdo minimo de qualidade e
tamanho, CEAGESP

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: Danos por praga, defeito de casca grave, ferimentos,

passado, podriddo, queimadura de sol graves. Esses defeitos ndo serdotolerados.

Defeitos Leves: Pequenas alteragdes ou manchas na casca. Quando existirem, g
somatoria desses defeitos ndo devera exceder a 5% do nimero de unidades
entregues. Os defeitos que ultrapassarem esse limite serdo

considerados graves e, portanto ndo serdo tolerados.

Peso Minimo Unitario

85 gramas

Sera tolerada uma mistura de ameixas pertencentes ao peso imediatamente

Tolerancia

superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificado ndo

ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.

BANANA NANICA CLIMATIZADA

Fruto Espécie Musa spp., climatizado, in natura.
Grupo Variedades do Grupo "Cavendish" (nanica, nanicdo, "grain naine" e outras)
Cor Escala 4 (mais amarelo que verde) e/ou 5 (amarelo com a ponta verde).

Classe ou Comprimento

12 e/ou 15 e/oul8 cm

Subclasse

Penca.
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Caracteristicas Gerais

As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécieq
genuinas e sas e satisfazer as seguintes condicbes minimas:

1) Serem frescas e sas;

2) Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas e ter atingido g
grau maximo no tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie €
variedade;

3) Apresentarem grau de maturagdo que |hes permita suportar &
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigdes adequadas para g
consumo no prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

4) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas
por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sug
aparéncia; a polpa e o pedinculo deverdo se apresentar intactos e firmes;

5) Estarem isentas de:

a) Substancias terrosas;

b) Sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca;

c) Umidade externa anormal;

d) Odor e sabor estranhos;

e) Residuos de defensivos agricolas e/ou substancias toxicas;

f)  Enfermidades;

g) Insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e embalagens);

h) Rachaduras e cortes na casca;

i)  Residuos de substancias nocivas a satde acima dos limites de

toleranciaadmitidos na legislagdo.

Legislagao

Estar de acordo com as Normas do “Programa Brasileiro para a Modernizagaq
da Horticultura & Produgdo Integrada de Frutas” da CEAGESP e com &
legislagdo vigente, especialmente:

Lei n® 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268 de 22/11/07;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo n® 259 de
20/09/02 - ANVISA/MS;

Instrugdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02.

Defeitos Graves: S3o aqueles cuja incidéncia sobre o fruto compromete sug
aparéncia, conservacdo e qualidade, restringindo ou inviabilizando o seu usg
ou a comercializagdo quais sejam: amassado, dano profundo, queimado pelg
sol, lesGes de trips, podriddo, lesdo ou manchas em area ou soma das areas

superior a 1,5 cm?. Estes defeitos ndo serdo tolerados.
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Defeitos Leves: Sdo aqueles cuja incidéncia no fruto diminuem o valor dq
produto, porém ndo impede o seu consumo e sua comercializagdo, quais
sejam: lesdo ou manchas em area ou soma das &reas superior a 0,5 cm,
restos florais, geminadas, desenvolvimento diferenciado, alteragbes nq
coloragdo da casca (pericarpo do fruto), dano superficial e dano superficial
cicatrizado. Quando existirem, a somatdria desses defeitos ndo deverd
exceder a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Os
defeitos leves que excederem o limite acima estabelecido serdo considerados

defeitos graves e, portanto, ndo serdo tolerados.

Classe ou Comprimento

De acordo com o comprimento do fruto, a banana sera classificada como:
Classe 12 e/ou 15 e/ou 18, correspondente ao comprimento maior que 12 e

menor que 22 centimetros, e didmetro maior que 25 e menor que 32 mm.

Tolerancia

Sera tolerada uma mistura de bananas pertencentes aos calibreg
imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total forg
do especificado ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total
entregue.

BANANA PRATA

Fruto Espécie Musa acuminata, climatizado, in natura.

Grupo \Variedades do Grupo Prata, Prata And, Pacova, Branca e FHIA

Cor Escala 4 (mais amarelo que verde) e/ou 5 (amarelo com a ponta verde).
Classe I ou Comprimento 12 e/ou 15

Subclasse Penca.

Caracteristicas Gerais

As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécieg
genuinas e sas e satisfazer as seguintes condicbes minimas:
1) Serem frescas e sas;

2) Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas e ter atingido
grau maximo no tamanho, aroma, cor e sabor prdprios da espécie €
\variedade;
3) Apresentarem grau de maturagdo que lhes permita suportar g
manipulagdo, o transporte e a conservacdo em condigdes adequadas para g
consumo no prazo a ser definido pela CONTRATANTE;
4)  Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas
por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua
aparéncia; a polpa e o pedunculo deverdo se apresentar intactos e firmes;
5) Estarem isentas de:

@) Substancias terrosas;

b) Sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca;
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c) Umidade externa anormal;

d) Odor e sabor estranhos;

e) Residuos de defensivos agricolas e/ou substancias toxicas;

f)  Enfermidades;

g) Insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e embalagens);
h) Rachaduras e cortes na casca;

i) Residuos de substancias nocivas a salde acima dos limites de

toleranciaadmitidos na legislagdo.

Legislagdo

Estar de acordo com as Normas do “Programa Brasileiro para a Modernizagadg
da Horticultura & Produgdo Integrada de Frutas” e com a legislagdo vigente
especialmente:

Lei n© 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268 de 22/11/07;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo n° 259 d¢
20/09/02 - ANVISA/MS;

Instrugdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de 12/11/02.

Limites Maximos deDefeitos

Defeitos graves: S3o aqueles cuja incidéncia sobre o fruto compromete sua
aparéncia, conservagdo e qualidade, restringindo ou inviabilizando o seu usq

ou a comercializagdo quais sejam: amassado, dano profundo, queimado pelq

sol, lesGes de trips, podriddo, lesdo ou manchas em area ou soma das areas
superior a 1,5 cm?. Estes defeitos n3o sero tolerados.

Defeitos Leves: sdo aqueles cuja incidéncia no fruto diminui o valor dq
produto, porém ndo impede o seu consumo e sua comercializagdo, quais
sejam: lesdo ou manchas em area ou soma das areas superior a 0,5 cm,
restos florais, geminadas, desenvolvimento diferenciado, alteragbes nq
coloragdo da casca (pericarpo do fruto), dano superficial e dano superficial
cicatrizado. Quando existirem, a somatéria desses defeitos ndo deverd
exceder a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Os
defeitos leves que excederem o limite acima estabelecido serdo considerados
defeitos graves e, portanto, ndo serdo tolerados.

Classe ou Comprimento

De acordo com o comprimento do fruto, a banana deverd apresentar o
comprimento maior que 12 e menor que 18 centimetros, e o calibre dosfrutos

entre 23 mm a 34 mm.

Tolerancia

Sera tolerada uma mistura de bananas pertencentes aos calibres,
imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total forg
do especificado ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total
entregue.
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BANANA MACA
Fruto Espécie Musa spp., climatizado, in natura.
Grupo \Variedades do Grupo Maga, Mysore, Thap Maeo
Cor Escala 4 (mais amarelo que verde) e/ou 5 (amarelo com a pontaverde) e/ou
6 (todo amarelo).
Classe ou Comprimento De acordo com o comprimento do fruto, a banana devera apresentar o
comprimento maior que 9 e menor que 12 centimetros, e o calibre dos frutos
de 30 mm
Subclasse Penca.
As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécieq
genuinas e sds e satisfazer as seguintes condigbes minimas:
Caracteristicas Gerais 1) Serem frescas e sas;

2)  Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas e ter atingido g
grau maximo no tamanho, aroma, cor e sabor prdprios da espécie €
variedade;

3) Apresentarem grau de maturacdo que lhes permita suportar g
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigdes adequadas para g
consumo no prazo a ser definido pela CONTRATANTE;

4)  Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas
por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sug
aparéncia; a polpa e o pedinculo deverdose apresentar intactos e firmes;

5) Estarem isentas de:

@) Substancias terrosas;

b) Sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca;

c) Umidade externa anormal;

d) Odor e sabor estranhos;

e) Residuos de defensivos agricolas e/ou substancias toxicas;

f) Enfermidades;

g) Insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e embalagens);

h) Rachaduras e cortes na casca;

i) Residuos de substancias nocivas a saude acima dos limites de
tolerancia admitidos na legislagdo.
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Legislagdo

Estar de acordo com as Normas do “Programa Brasileiro para a Modernizagdo
da Horticultura & Produgdo Integrada de Frutas” da CEAGESP e com a
legislagdo vigente, especialmente:

Lei n© 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268 de 22/11/07;

Resolugdo RDC n® 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo n°® 259 de
20/09/02 - ANVISA/MS;

Instrugdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n° 09 de12/11/02.

Cartilha Técnica: A medida das frutas - Sdo Paulo: CEAGESP -
Companhia de Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo. Centro de

Qualidade, Pesquisa e Desenvolvimento, 2017

Limites Maximos deDefeitos

Defeitos Graves: S3o aqueles cuja incidéncia sobre o frutocompromete sua
aparéncia, conservagdo e qualidade, restringindo ou inviabilizando o seu usq
ou a comercializagdo quais sejam: amassado, dano profundo, queimado pelq
sol, lesGes de trips, podridao, lesdo ou manchas em area ou soma das areas

superior a 1,5 cm?. Estes defeitos ndo serdio tolerados.

Defeitos Leves: S3o aqueles cuja incidéncia no fruto diminuem o valor dg
produto, porém ndo impede o seu consumo e sua comercializagdo, quaig
sejam: lesdo ou manchas em area ou soma das areas superior a 0,5 cm
restos florais, geminadas, desenvolvimento diferenciado, alteragdes nd
coloragdo da casca (pericarpo do fruto), dano superficial e dano superficial
cicatrizado. Quando existirem, a somatdria desses defeitos ndao deverd
exceder a 5% (cinco por cento) do peso total do produto entregue. Og
defeitos leves que excederem o limite acima estabelecido serdo considerados
defeitos graves e, portanto, ndo serdo tolerados.

Serd tolerada uma mistura de bananas pertencentes aos calibreg

Tolerancia imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora
do especificado ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total
entregue.

CAQUI

Fruto Pertencente a espécie Diospirus kaki Thumb.

\Variedades Fuyu, Rama Forte.

Classe ou Calibre

7 a 8 cm para Rama Forte e de 8 a 9 cm para Fuyu

Categoria

B

Peso Minimo Unitario

176 g (Fuyu) e 143 g (Rama Forte)

Defeitos Graves: podriddo, dano profundo, passado, imaturo. essesdefeitos

ndo serdo tolerados.
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Defeitos Leves: amassado, manchado, estrias, cicatriz do botdo floral, dang
superficial cicatrizado, fenda da base, deformado, cochonilha. quando
existirem, a somatdria desses defeitos ndo devera exceder a 5% do peso

total entregue.

Sera tolerada uma mistura de frutos pertencentes as classes imediatamente

Tolerancia superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificado
ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.

GOIABA

Fruto Pertencente a espécie Psidium guajava, L.

Grupo ou cor da polpa

Branca ou vermelha.

Subgrupo ou cor da casca

Amarelo, verde-amarelado ou verde-claro.

Classe ou calibre

Classificagdo “15 frutos” do padrdo minimo de qualidade e tamanho,CEAGESP.

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: Imaturidade, dano profundo, podriddo, alteragdes

fisiologicas. Esses defeitos ndo serdo tolerados.

Defeitos Leves: Lesdo cicatrizada, dano superficial, manchas deformacdo,
amassado, umbigo mal formado. Quando existirem, a somatdria desses
defeitos ndo devera exceder a 5% do numero de unidades entregues. Os
defeitos que ultrapassarem esse limite serdo considerados graves e, portanto,
ndo serdo tolerados.

Classe ou Calibre

De acordo com o seu didmetro equatorial, a goiaba terd o seu

diametro equatorial maior que 50mm e menor que 60mm.

Peso Minimo Unitario

143 gramas

Sera tolerada uma mistura de goiabas pertencentes aos calibres

Tolerancia imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora
do especificado ndo ultrapasse a 10% do total entregue.
MAGA NACIONAL
Fruto Espécie Malus domestica Borkh, nacional, in natura,nas
\variedades Fuji e Gala.
Categoria 1

Classe ou Calibre

163 — 180 frutos

Caracteristicas Gerais

IAs magds devem ser procedentes de espécies genuinas e sas e satisfazer as
seguintes condigbes minimas:

@) Serem frescas, sas e inteiras;
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b) Terem atingido o grau maximo no tamanho, aroma, cor e sabor

c)  Apresentarem grau de maturagdo que lhes permita o consumo imediato €
suportar a manipulagdo, o armazenamento e o transporte;

d) Serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e danificadas por
quaisquer lesGes de origem fisica, mecénica ou bioldgica que afetem sug
aparéncia; a polpa e o pedunculo deverdo se apresentar intactos e firmes;

e) Estarem isentas de:

1)  substancias terrosas;

2)  sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca;

3) umidade externa anormal;

4) odor e sabor estranhos;

5)  residuos de defensivos agricolas e/ou substancias toxicas;

6) enfermidades;

7) insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e
embalagens);

8) rachaduras e cortes na casca;

9) praticamente isentas de danos causados por altas ou baixag
temperaturas durante a estocagem.

f) Deverdo apresentar: cor, odor e sabor tipicos da variedade

Legislagdo

A macd deve estar de acordo com a legislagdo vigente
especialmente:

Lei n® 9.972 de 25/05/00; Decreto n® 6.268 de 22/11/07;

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 259 de
20/09/02 - ANVISA/MS;

Instrugdo Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n°® 09 de12/11/02;
Instrugdo Normativa n® 05 de 09/02/06 - MAPA.

Limite Maximo de Defeitos

A magd devera enquadrar-se dentro dos limites maximos de defeitos para Q
Categoria 1, definida na Instrugdo Normativa n® 05/2006 do MAPA. Ndo seraq
tolerados os defeitos: cortica (Bitter Pit), danos de geada, podridao,
congelamento, desidratacdo, degenerescéncia interna severa, frutas passadas
(sobremaduras) e escaldadura.

Tolerancia

Os defeitos previstos na Instrugdo Normativa n® 05/2006 para a Categoria 1,
serdo tolerados desde que a somatdria dos mesmos ndo exceda a 2% (dois por,

cento) do peso total do produto entregue.

Classe ou Calibre
(de acordo com o nimero de
frutos contidos na embalagem)

Deve pertencer a classificagdo de mercado de 163 a 180 frutos,
correspondendo ao peso limite inferior de 100 gramas e peso limite supeior de
115 gramas
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Sera tolerada uma mistura de magas pertencentes aos calibres imediatamente

Toleréncia superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificado nag
ultrapasse a 5% (cinco por cento) para mais e para menos da quantidade total
entregue.

MORANGO

Fruto Espécie Fragaria x ananassa duch.

Variedades IAC Campinas, Toyonoka, Toyohime (Grupo Suculentos), Oso Grande, Dover,

Caramosa, Sweet Charlie (Grupo Ndo Suculentos).

Classe ou Calibre

3 do “Programa Brasileiro para a Modernizagdo da Horticultura” daCEAGESP.

Categoria

Extra.

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: deformagdo grave, lesdo interna, lesdo profunda, passado,
podriddo, imaturo, auséncia de calice e sépalas. Esses defeitos ndo serdo

tolerados.

Defeitos Leves: coloragdo ndo caracteristica, dano superficial cicatrizado,
deformagdo leve, presenca de materiais estranhos ndo nocivos a saude, oco,
Quando existirem, a somatdria desses defeitos ndo deverad exceder a 5% do
peso total entregue.

Sera tolerada uma mistura de frutos pertencentes as classes imediatamente

Tolerdncia superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificado nag
ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.

PERA

Fruto fruto pertencente a espécie Pyrus communis L

Grupo ou cor da polpa

Willians, Danjou, Red Barle, Pack’s Triumph

Subgrupo ou cor da casca

Amarelo, verde-amarelado ou verde-claro, rosada.

Classe ou calibre

Classificagao “135 frutos” do padrao minimo de qualidade e tamanho,CEAGESP.

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: Defeitos de polpa, ferimentos, manchas, podriddo,
desidratagdo (murcho). Esses defeitos ndo serdo tolerados

Defeitos Leves: Pequenas alteragdes ou manchas na casca. Quando existirem,
a somatdria desses defeitos ndo deverd exceder a 5% do niimero de unidades
entregues. Os defeitos que ultrapassarem esse limite serdo considerados graves

e, portanto ndo serdo tolerados.

Peso Minimo Unitario

130 gramas
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Tolerancia

Sera tolerada uma mistura de peras pertencentes aos calibres
imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o totalfora do

especificado ndo ultrapasse a 10% do total entregue.

PESSEGO NACIONAL

Fruto Espécie Prunnus pérsica
\Variedades Aurora, Marli, Ouro mel, Dourado, Chimarrita
Grupo Polpa branca ou amarela

Classe ou Calibre

4 a5 do ™Programa Brasileiro para a Melhoria dos Padrdes
Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros” —
CEAGESP.

Categoria

Extra.

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: dano profundo, carogo partido, congelamento, queimado de
sol, alteragbes por frio, podriddo, injurias mecanicas, imaturo, passado,

desidratado, lesdo ndo cicatrizada. Esses defeitos ndo serdo tolerados.

Defeitos Leves: manchas, deformados, lesdo cicatrizada. Quando existirem, a

somatoria desses defeitos ndo devera exceder a 5% dopeso total entregue.

Peso Minimo Unitario

100 gramas, 56 a 60 mm de diametro equatorial

Tolerancia

Serd tolerada uma mistura de frutos pertencentes as classes imediatamente
superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificadg

ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.

UVA - Fina de Mesa

Fruto Espécie Vitis Vinifera L.

\Variedades Italia, Rubi.

Grupo I e/ou II

Subgrupo Branco e/ou Colorido

Subclasses 23 a 26 mm de diametro equatorial do “Programa Brasileiro para aModernizagédo
da Horticultura” da CEAGESP”.

Categoria Extra

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: imatura, podriddo, dano profundo. quando existirem, a
somatoria desses defeitos ndo podera exceder 2% (dois por cento) do peso

total entregue.

Defeitos Leves: dano superficial, auséncia de pruina (quando a faltade cera
atingir mais de 15% das bagas em um cacho), de grana (baga solta do engago),

queimado do sol. quando existirem, a somatdria desses defeitos ndo deverd
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lexceder a 5% do peso total

entregue.
Sera tolerada uma mistura de frutos pertencentes as classes imediatamente
Tolerancia superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificadq
ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.
Legislagdo Instrugao Normativa n® 1 de 01/02/2002 do MAPA

Cartilha Técnica: A medida das frutas - Sdo Paulo: CEAGESP - Companhia de
Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo.

Centro de Qualidade, Pesquisa e Desenvolvimento, 2017

UVA — Niagara

Fruto Espécie Vitis labrusca L.

\Variedades Niagara.

Grupo Rosada e/ou branca e/ou mista

Classe 200 do “Programa Brasileiro para a Modernizagao da Horticultura” daCEAGESP.
Categoria Extra

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: podriddo, degrana, dano profundo, falta de limpeza.quando
existirem, a somatoria desses defeitos ndo podera exceder2% (dois por cento)
do peso total entregue.

Defeitos Leves: auséncia de coloracdo tipica da variedade, presenca de
substancias (residuos) estranhas ao produto, dano superficial cicatrizado,
auséncia de pruina (quando a falta de cera atingir mais de 15% das bagas em
um cacho), cacho mal formado. quando existirem, a somatdria desses defeitos
ndo devera exceder a 5% do peso total entregue.

Sera tolerada uma mistura de frutos pertencentes as classes imediatamente

Toleréncia superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificadq
ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total entregue.
Legislacdo Instrugdo Normativa n® 1 de 01/02/2002 do MAPA
Cartilha Técnica: A medida das frutas - Sdo Paulo: CEAGESP - Companhia de
Entrepostos e Armazéns Gerais de Sdo Paulo. Centro de Qualidade, Pesquisa e
Desenvolvimento, 2017
FRUTAS CITRICAS
Frutas citricas in natura procedentes de espécies genuinas e sds, propias para o
Descrigao

consumo.
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As frutas, prprias para o consumo, deverdo ser procedentes de espécied
genuinas e sas e satisfazer as seguintes condicdes minimas:
CaracteristicasGerais 1 — Serem frescas e sds;

2 - Terem atingido o grau maximo no tamanho, aroma, cor e sabor propriog
da espécie e variedade;
3 - Apresentarem grau de maturagdo que lhes permita o consumo imediatg
e suportar a manipulagdo, o armazenamento e o transporte;
4 — Ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem|
fisica, mecanica ou bioldgica acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpg
e o pedunculo (este quando houver) deverdo se apresentar intactos

e firmes;

5 — Estarem isentas de:

a)  substancias terrosas;

b)  sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca;

c) umidade externa anormal;

d) odor e sabor estranhos;

e) residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias toxicas;

f) enfermidades;

g) insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e embalagens);

h) rachaduras e cortes na casca.

Serdo tolerados pequenos e ligeiros defeitos, ndo enquadrados nos itens acima
descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5,0% (cinco por
cento) do peso total do produto entregue.

Q) 6 - Deverdo apresentar: Cor: tipica da variedade;
b)  Odor: tipico da variedade;

e) Sabor: tipico da variedade.

Relagdo deFrutas Laranja, Limdo, Tangerina.

Normas do “Programa Brasileiro para a Modernizagdo da Horticultura &

Legislacdo Produgdo Integrada de Frutas” - CEAGESP;
Lei n© 9.972 de 25/05/00; Decreto n° 6.268, de 22/11/07;
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 - ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 259 de
20/09/02 - ANVISA/MS;
Instrugao Normativa Conjunta SARC/ANVISA/INMETRO n© 09 de12/11/02.
LARANJA
Fruto Espécie Citrus sinesis, Osbeck.
\Variedades Pera, Natal, Seleta e Lima.
Porcentagem de Suco Minimo de 45 (Pera e Natal) e 35 (lima)
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Classe

"C”, maior ou igual a 54 mm e menor ou igual a 64 mm de didmetro Equatorial,

conforme padrdo minimo de tamanho e qualidade da CEAGESP

Limites maximos de defeitos

Defeitos Graves: Podriddo e dano profundo, que ndo serdotolerados.

Defeitos Leves: Deformagdo e manchas. Quando existirem, a somatdria desseg
defeitos, ndo deverd exceder a 5% do peso total entregue. Os defeitos que
ultrapassarem este limite, serdo considerados defeitos graves e, portanto, ndao

serdo tolerados.

Classe ou Calibre

De acordo com o seu diametro equatorial (medido transversalmente ao eixo que
vai do pedlnculo ao apice do mesmo) a laranja deve ter didmetro equatoria

maior ou igual a 54 mm e menor ou igual a 64 mm, para ser enquadrada na

classe C.

Tolerancia Sera tolerada uma mistura de laranjas pertencentes aos calibres imediatamente
superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do especificado naqg
ultrapasse a 10% do total entregue.

TANGERINA

Fruto Espécies Citrus reticulata Blanco, Citrus unshiu Marcovich, Citrus deliciosa

Tenore, Citrus reticulata Blanco X Citrus Sinensis Osbeck.
\Variedades Ponkan, Cravo e Murcot.
Classe 70 a 82 (Ponkan e Murcot — tipo B); 60 a 70 (cravo) do Programa Brasileiro

para a Modernizagao da Horticultura”- CEAGESP

Grupo de Coloracao

C2 e/ou C3

Limite maximo de defeitos

Defeitos Graves: podriddo e dano profundo, inclusive as lesdesde Pinta Preta.

Esses defeitos ndo serdo tolerados.

Defeitos Leves: deformado e manchas. Quando existirem, a somatdria desseq
defeitos ndo deverad exceder a 5% do peso total entregue. Os defeitos que
ultrapassem esse limite serdo considerados defeitos graves e, portanto, ndo
serdo tolerados.

Classe ou Calibre

De acordo com o seu didmetro equatorial (medido transversalmente ao eixo

que vai do pedlnculo ao apice do mesmo) tangerina sera classificada como:

Classe ou calibre 70 a 82 correspondentes ao didmetro equatorialmaior que 70
mm e menor que 82 mm; Classe 60 a 70 (cravo), correspondente ao didmetro
equatorial maior que 60 e menor que70 mm.

Tolerancia

Sera tolerada uma mistura de tangerinas pertencentes aos calibreg
imediatamente superior e/ou inferior ao especificado, desde que o total fora do
especificado ndo ultrapasse a 10% (dez por cento) da quantidade total
entregue.
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Anexo XI: Plano Alimentar
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PLANO ALIMENTAR: EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

TIPO DE CARDAPIO: LANCHE para EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

Tabela de Incidéncia de Alimentos e Porcionamento para o Lanche de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF,

Per capita/Porcionamento
IAlimentos Incidéncia EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA

EMEI / EMEI doe EJA

CEMEI
Bebidas - - -
Leite Integral ¢/ Chocolate empd

2 vezes/semana 200 ml 200 ml
Leite Integral ¢/ Café SolGvel 1 a 2 vezes/semana 200 ml 200 ml
Togurte 2 vezes/més 200 ml 200 ml
Suco de Fruta (outros sabores)
Mensal 200 ml 200 ml

Suco de Laranja Integral 2 vezes/més 200 ml 200 ml
Suco de Uva Integral Mensal 120 ml 150 ml
Pdes, Biscoitos, Bolo e Cereal
P30 Tipo Bisnaguinha 1 vez/semana 2 unidades 3 unidades
P30 Tipo Hot Dog 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P30 Tipo Hot Dog Integral 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P30 Tipo Forma 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
P30 Tipo Forma Integral 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
Bolo Individual (sem recheio)vensal 1 unidade 1 unidade
tradicional
Bolo Individual (sem recheio)vensal 1 unidade 1 unidade
integral
Biscoito Doce Mensal 209 259
Biscoito Doce Integral Mensal 20g 259
Biscoito Salgado Mensal 20g 25g
Biscoito Salgado Integral Mensal 20g 25g
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Flocos de Milho sem agUlcar 2 vezes/més 20g 259
Recheios para Pao — - ----
Manteiga 1 vez/semana 10g 15g
Requeijao 1 vez/semana 159 20g
Queijo Mussarela / Minas Padrao

2 vezes/més 20g 409
Geleia 100% fruta (sem aglicar) [Mensal 10g 159
Paté caseiro Mensal 259 309
(item principal + base):
@) Sardinha / Atum (principal) |---- 15g 20g
b) Legumes (principal) et 15g 20g
c) Requeijdo (base) === 10g 10g
IAcompanhamentos e ----
Fruta inteira (banana, maga,
tangerina, caqui, goiaba, pera, 1 unid. 1 unid.
etc) 1 a 2 vezes / semana
Fruta de corte (abacaxi, abacate,
mamdo, meldo, melancia,| 80g (sem casca) 100g (sem casca)
manga, etc) ou
Salada de Frutas

Tabela de Incidéncia de Alimentos e Porcionamento para o 2° Lanche do Periodo Integral ou Lanche-

Periodo 4 horas para EMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

Per capita/Porcionamento
Alimentos RS EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA
EMEI e EIA
Bebidas - -
Leite Integral ¢/ Chocolate empd
2 vezes/semana 200 ml 200 ml
Leite Integral ¢/ Café Sollvel 1 a 2 vezes/semana 200 ml 200 ml
Togurte 2 vezes/més 200 ml 200 ml
Suco de Fruta (outros sabores)
Mensal 200 ml 200 ml
Suco de Laranja Integral 2 vezes/més 200 ml 200 ml
Suco de Uva Integral Mensal 120 ml 150 ml
Paes, Biscoitos, Bolo eCereais|
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P50 Tipo Bisnaguinha 1 vez/semana 2 unidades 3 unidades
P30 Tipo Hot Dog 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P30 Tipo Hot Dog Integral 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P3o Tipo Forma 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
P3o Tipo Forma Integral 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
Bolo Individual (sem recheio)vensal 1 unidade 1 unidade
tradicional
Bolo Individual (sem recheio)vensal 1 unidade 1 unidade
integral
Biscoito Doce Mensal 20g 259
Biscoito Doce Integral Mensal 20g 259
Biscoito Salgado Mensal 20g 25g
Biscoito Salgado Integral Mensal 20g 25g
Flocos de Milho sem aglcar 2 vezes/més 20g 259
Recheios para Pao - -
Manteiga 2 vezes/més 10g 159
Requeijao 2 vezes/més 15g 20g
Queijo Mussarela / MinasPadrao
3 vezes/més 20g 40g

Paté caseiro (item principal +
base): Mensal 259 30g
@) Sardinha / Atum (principal) |---- 159 20g
b) Legumes (principal) === 159 20g
) Requeijdo (base) ---- 10g 10g
Carne Suina Mensal Per capita: 40gPer capita: 50g Porcionamento:

Porcionamento: 30g 40g
Ovo Mensal 1 unidade (509) 1 unidade (509)
Carne Bovina Mensal Per capita: 40gPer capita:50g Porcionamento|

Porcionamento: 30g 40g
Frango Mensal Per capita: 40gPer capita: 50g Porcionamento:

Porcionamento: 30g 40g
IAcompanhamentos e
Fruta inteira (banana, mac3,
tangerina, caqui, goiaba, pera,| 1 unid. 1 unid.
etc)
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Fruta de corte (abacaxi, abacate,

mamao, meldo, melancia, manga,|

etc) ou
Salada de Frutas

EDUCACAD

2 vezes / semana

80g (sem casca)

100g (sem casca)

EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e
Temperos Lanche Incidéncia EMEL / EMEL do CEMET, ,
Per capita aprox.: Per capita aprox.:
Cebola 1 vez/semana 4g 4,59
IAlho 1 vez/semana 1g 1,59
Sal 1 vez/semana 29 29
Oleo 1 vez/semana 1 ml 1 ml
Extrato de Tomate 1 vez/semana 20g 30g

TIPO DE CARDAPIO: REFEICAO para EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

Diariamente: Prato Base + Prato Principal + Guarnigdo + Sobremesa

Tabela de Incidéncia e Porcionamento de Alimentos para a Refeicao de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF,

EMEBS,
EMEFM, CIEJA E EJA
. EMEI/EMEI do CEMEI EMEF, EMEBS, EMEFM CIEJA, EJA

)Alimentos Incidéncia

Per capita [Porcion. Per capita [Porcion. Per capita [Porcion.
PRATOBASE =~ [-—-  |[-— | e e e e
IArroz/Arroz 4
Parboilizado ezes/semana 359 809 509 1209 809 2009
Arroz  Parboilizado|
Integral 2 vezes/més  [35g 80g 509 120g 80g 200g

3

Feijao Carioca Vezes/semana 20g 40g 259 50g 459 90g
Feijdo Preto 2 vezes/més  |20g 409 259 50g 459 90g
Lentilha 20g 459 259 55g 459 100g
Grao de bico 1 vez/mészog 50g 25g 60g 45g 110g
Ervilha seca partida ((intercalados)

209 40g 259 509 45g 95g
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Macarrao 2 vezes/més  |35g 80g 50g 120g 80g 180g
Macarrdo Integral 2 vezes/més  [35g 80g 50g 120g 80g 180g
PRATO
PRINCIPAL. [~ [T [™— [— [ |0 7T
Carne Bovina 1 vez/semana [60g 459 859 659 100g 759
Carne Bovina Moida
Mensal 60g 45g 859 65g 100g 759
Carne Suina 1 vez/semana [60g 459 859 659 100g 759
1 unidade 1 unidade 2 unidades
1 unidade|(cozido) 1 unidade|(cozido) 2 unidades(cozido)
Ovo 1 vez/semana
(509) Minimo 50g|(509) Minimo 50g|(1009) Minimo
(preparagoes) (preparagoes) 100g
(preparago
es)
1 vez/semana
(EMEL, EMEI dq
ICEMET)
Peixe 2 vezes/més 60g 45g 859 659 100g 759
(EMEF, EMEBS,
CIEJA e EJA)
1 vez/semana
(EMEL, EMEI dq
ICEMET)
Frango 60g 45g 859 65g 100g 759
1 a 2|
ezes/semana
(EMEF, EMEBS,
CIEJA e EJA)
GUARNIGAO |- e e e ke e e
5 Cozida: 30g Cozida: 40g Cozida:
verdura | |- Crua: 20g - Crua: 25  |----- 50g Crua:
ezes/semana
30g
ICozido: 409 Cozido: 50g ICozido:
Legume 2 - Cru: 25¢ |- Cru: 30g |- 60g Cru:
ezes/semana 35g
1 a 2
Feculento ezes/semana | Cozido: 40g  ---- Cozido: 50  |----- ICozido:
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60g
Mensal IConforme Conforme IConforme
Fuba (polenta) Aproximada | it ario Aproximada o eityario AProximada e eityrio
mente 8g (a mente  10g mente 129

(a depender|

(@ depender|

(@ depender|

receita) da receita) da receita)

Farinha de Mandioca|Mensal IConforme Conforme IConforme
Aproximada receituario Aproximada receituario Aproximada receituario
mente  15g mente 209 mente  25¢g

(a depender

da receita) da receita) da receita)
Mensal fAproximada IConforme Conforme IConforme
Farinha de Milho mente 159receituério IAproximada receitudrio IAproximada receituario
(@ depender mente  20g| mente 259
da receita) (@ depender] (a depender|
da receita) da receita)
SOBREMESA |- = [——- e e e e e
Fruta inteirg
(banana, maga, 1 unidade |1 unidade 1 unidade |1 unidade 1 unidade |1 unidade
tangerina, caqui,|
goiaba, pera, etc) 4 vezes
Fruta de cortesemana
(abacaxi,  abacate
mamao, meldo, 80g (sem80g (sem100g (sem/100g (sem|100g  (sem(100g (sem
melancia,  manga, casca) icasca) casca) casca) casca) casca)
etc) ou Salada de
Frutas
2 vezes/més
(EMEI, EMEI dq
Doce: Doce em|CEMEI)
massa sem agulcar] 30g 30g 30g 30g 309 30g
individual 3 vezes/més
(EMEF,
EMEBS, CIEJA e
EJA)
Doce:  Doce  eMyongy 309 309 30g 309 309 309
massa individual
Doce: Bolo  deMensal (EMEI,
IAniversario sem EMEI 60g 60g
lagucar * da CEMEI)
COMPLEMENTOS |--------
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Requeijao 2 vezes/més  |15g 159 20g 20g 20g 20g
Queijo Mussarela /2 vezes/més
20g 20g 40g 409 409 40g

Minas Padrdo

Quantidade |Quantidade Quantidade |Quantidade Quantidade |Quantidad

suficiente  |suficiente suficiente  |suficiente suficiente  |lesuficiente

Oleo para fritura Mensal

EMEI/EMEI do‘EMEF, EMEBS, EMEFM CIEJA, EJA
;i::;;_\(;s Incidéncia CEMEI

Per capita aprox.: |Per capita aprox.: Per capita aprox.:
Cebola 5 vezes/semana 79 7,59 89
Alho 5 vezes/semana 29 2,59 39
Salsa 5 vezes/semana 4g 4g 4g
Cebolinha 5 vezes/semana 29 29 29
Oleo 5 vezes/semana 4ml 4ml 4ml
Sal 5 vezes/semana 1al,5g 1a1,5g 1al,5g
Tomate 4 a 5 vezes/semana |79 79 79
Extrato de tomate |2 a 3 vezes/semana [20g 20g 30g

Notas:

* Bolo de Aniversario sem aglcar — Composigdo basica da massa: Farinha de trigo e/ou Aveia + Fruta ou Legume
(banana, magd, cenoura etc) + 6leo + ovo + uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita).

Composigdo basica de cobertura sem aglcar: Leite e/ou leite em p6 e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta.

Consideracoes Gerais (EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA):

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderdo sofrer alteragoes a depender da marca do produto, técnica de
preparo, entre outros fatores, devendo, obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes proteicas, macarrdo, etc) e sabores
(como sucos, bolos individuais etc), os mesmos serdo determinados pela CONTRATANTE na elaboragdo do cardapio,

preferencialmente em esquema de rodizio.

3. Hortaligas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo com a safra.
4, As frutas deverdo, ser diferentes no lanche e refeigdo do mesmo periodo no mesmo dia.
5. As quantidades de temperos mencionadas sao aproximadas, podendo variar para mais ou para menos, a depender

da receita (consultar Receituario Padrdo).

6. Outros temperos (limdo, vinagre, ervas, especiarias etc) serdo utilizados na composigdo de preparages
especificas,em per capita a ser definido para cada preparagdo no Receituario Padrdo.

7. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de trigo, além dos alimentos descritos

no item de “alimentos diversos” do Anexo X - Padrdo de Qualidade dos Alimentos, entre outros) poderdo ser
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utilizados na composicdo de receitas, em per capita a ser definido para cada preparagdo no Receituario Padrdo.
8. Eventualmente, a sobremesa doce podera ser composta de alguma preparagdo, conforme Receituario Padrdo.

9. Todas as leguminosas poderdo ser utilizadas como substitutas das proteinas animais ou como guarnicdo, em
cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se o porcionamento da leguminosa.

10. Pontualmente, em datas festivas, a direcdo da Unidade Educacional poderd solicitar a troca da refeicdo por
lanche,que sera previamente autorizada pela CONTRATANTE.

Observagdo: Caso o més tenha A 59. Semana, esta terd sua composicdo alimentar estabelecida a critério da
CONTRATANTE.

PLANO ALIMENTAR: CEI MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

0 a 5 meses: Desjejum + Almogo + Lanche + Refeicdo da Tarde
Desjejum: Bebida

Almogo: Bebida

Lanche: Bebida

Refeigdo da Tarde: Bebida

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 0 a 5 meses

/Alimentos / Preparagoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum/Almoco/Lanche/

Refeicdo daTarde: | .

Bebida
Formula infantil 10 Semestre |20 vezes/semana Conforme  instrugdes do instrugdes do
IConforme
fabricante .
fabricante
6 meses: Desjejum + Colagdo + Almogo + Lanche + Refeigdo da Tarde
Desjejum: Bebida + Fruta
Colagdo: Fruta
Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guarnigdo + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida
Refeigdo da Tarde: Bebida + Fruta
Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 6 meses
IAlimentos / Preparagoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum: Bebida + Fruta - |-—- e

Conforme instrugdes . ~
$O€Sconforme instrugdes do|
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Formula Infantil 20 Semestre 5 vezes/semana do fabricante
fabricante
Fruta inteira (banana, magd, tangerina,5 vezes/semana 22 unidade 2 unidade

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,|
meldo, melancia, manga, etc) ou Salada de

Frutas

25g (sem casca)

25g (sem casca)

IColagao: Fruta

Fruta inteira (banana, magd, tangerina,

Icaqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamdo, meldo, melancia, manga, etc) ou

Salada de Frutas

5 vezes/semana

2 unidade

2 unidade

25g (sem casca)

25g (sem casca)

IAlmogo: Prato Base

IArroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 20g 459
IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 20g 45g
Macarrdo (proprio para sopa) 2 vezes/més 20g 45g
Macarrao Integral (proprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459
Feijdo Carioca 3 vezes/semana 10g 20g
Feijdo Preto 2 vezes/més 10g 20g
Lentilha 10g 20g
1 vez/més (intercalados)
Grdo de bico 10g 25g
Ervilha seca partida 10g 20g
\iAlmogo: Prato Principal = |- - e
Carne Bovina 1 vez/semana 259 209
Carne Bovina Moida 2 vezes/més 259 20g
Carne Suina 1 vez/semana 259 20g
Peixe 1 vez/semana 259 20g
Frango 1 vez/semana 259 20g
1 unidade (cozido)
Ovo 1 vez/semana 1 unidade (509) Minimo 50q
(preparagoes)
)lAlmogo: Guarnicgko |- e e
\Verdura (cozida) 2 vezes/semana = |--—-- 159
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Legume (cozido) 2 vezes/semana |- 25g
Feculento (cozido) 1a2vezes/semana |- 25g

Icaqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,|
meldo, melancia, manga, etc)

lou Salada de Frutas

5 vezes/semana

Farinha de Mandioca Mensal IAproximadamente  (Conforme receituario
10g (a depender da
receita)

Farinha de Milho Mensal IAproximadamente  |Conforme receitudrio
10g (a depender da
receita)

Fuba (polenta) Mensal IAproximadamente 5g/Conforme receituario
(@ depender da
receita)

IAlImogo: Sobremesa (Fruta) e

Fruta inteira (banana, magd, tangerina,
2 unidade 2 unidade

50g (sem casca)

50g (sem casca)

Lanche: Bebida

Formula Infantil 20 Semestre

5 vezes/semana

Conforme instrugdes

do fabricante

IConforme instrugdes do

fabricante

Refeicdo da Tarde: Bebida

Formula Infantil 20 Semestre

5 vezes/semana

Conforme instrugGes

dofabricante

IConforme instrugdes do

fabricante

Refeicdo da Tarde: Sobremesa(Fruta) [

Fruta inteira (banana, magd, tangerina,

Icaqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,|
meldo, melancia, manga, etc)

lou Salada de Frutas

5 vezes/semana

/2 unidade

2 unidade

50g (sem casca)

50g (sem casca)

7 a 11 meses: Desjejum + Colagdo + Almoco + Lanche + Refeicdo da Tarde

Desjejum: Bebida + FrutaColagdo: Fruta

Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guarnigdo + Sobremesa (Fruta)

Lanche: Bebida

Refeigdo da Tarde: Preparagdo diversa + Sobremesa (Fruta)
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Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 7 a 11 meses

IAlimentos / Preparagoes

Incidéncia

Per Capita

Porcionamento

Desjejum: Bebida + Fruta

goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,
meldo, melancia, manga, etc) ou Salada de

Frutas

5 vezes/semana

Formula Infantil 20 Semestre 5 vezes/semana (Conforme instrugdes doConforme
fabricante instrugdes do|
fabricante
Fruta inteira (banana, maga, tangerina, caqui, 1, unidade > unidade

25g (sem casca)

25g (sem casca)

IColagdo: Fruta

Fruta inteira (banana, maga, tangerina, caqui,

goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,
meldo, melancia, manga, etc) ou Salada

de Frutas

5 vezes/semana

2 unidade

> unidade

25g (sem casca)

25g (sem casca)

IAlmogo: Prato Base

IArroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 20g 459
IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 20g 459
Macarrdo (proprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459
Macarrdo Integral (proprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459
Feijdo Carioca 3 vezes/semana 10g 20g
Feijdo Preto 2 vezes/més 10g 20g
Lentilha 10g 20g
1 vez/més (intercalados)
Grdo de bico 10g 259
Ervilha seca partida 10g 20g
lAlmogo: Prato Principal |- e
Carne Bovina 1 vez/semana 259 20g
Carne Bovina Moida 2 vezes/més 25g 20g
Carne Suina 1 vez/semana 259 209
Peixe 1 vez/semana 259 209
Frango 1 vez/semana 259 209
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1 unidade (cozido)|
Ovo 1 vez/semana 1 unidade (50g) Minimo 50g|
(preparagoes)

Almogo: Guarnicdto - e e
Verdura (cozida) 2 vezes/semana = [---- 15g
Legume (cozido) 2 vezes/semana = [---- 25g
Feculento (cozido) 1 a2vezes/semana |- 25g
Farinha de Mandioca Mensal IAproximadamente 10g(Conforme

(a depender dalreceituario

receita)
Farinha de Milho Mensal IAproximadamente 10g(Conforme

(a depender dalreceituario

receita)
Fuba (polenta) Mensal IAproximadamente  5g(Conforme

(a depender dalreceituario

receita)
IAlmogo: Sobremesa (Fruta) ---- T
Fruta inteira (banana, maga, tangerina, caqui,

/2 unidade /2 unidade

goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,

meldo, melancia, manga, etc) ou Salada de

Frutas

5 vezes/semana

50g (sem casca)

50g (sem casca)

Lanche: Bebida

Formula Infantil 20 Semestre

5 vezes/semana

IConforme instrugdes do|

Conforme

fabricante instrucdes do|
fabricante
Refeicdo da Tarde: Preparagdo diversa |---- T L
Sopa' 2 vezes/semana IAprox.100g
Risoto? 1 vez/semana Per capita de cadafPProx.105g
Polenta® 2 vezes/més item conforme nota dajy oy g5g
icomposicdo basica
N o
Escondidinho 2 vezes/més receituario IAprox.85g
Macarrdo® 1 vez/semana IAprox.125g
Refeicdo da Tarde: Sobremesa (Fruta) [--- T
Fruta inteira (banana, maga, tangerina, caqui,
2 unidade 2 unidade

goiaba, pera, etc)
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Frutas

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamao,

meldo, melancia, manga, etc) ou Salada de

5 vezes/semana

50g (sem casca)

50g (sem casca)

1 a 3 anos: Desjejum + Colagdo + Almogo + Lanche + Refeicdo da Tarde

Desjejum: Bebida + AcompanhamentoColagdo: Fruta

Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guarnigao + Sobremesa (Fruta)

Lanche: Bebida

Refeicdo da Tarde: Preparagao diversa + Sobremesa

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 1 a 3 anos

IAlimentos / Preparagoes Incidéncia Per Capita Porcionamento
Desjejum: Bebida = }— e
Conforme  instrugdes  do
Leite Integral 3 vezes/semana fabricante 180 ml
Fruta: aproximadamente 40g
Leite integral batido com fruta 2 vezes/semana (a depender da receita) 180 ml
Leite: Conforme instrugdes do|
fabricante
Desjejum: Acompanhamentos |- | e
P30 tipo Bisnaguinha 1 vez/semana 1 unidade 1 unidade
P&o Tipo Hot Dog 2 vezes/més /2 unidade /2 unidade
P&o Tipo Hot Dog Integral 2 vezes/més /2 unidade /2 unidade
P&o Tipo Forma 2 vezes/més 1 fatia 1 fatia
P3o Tipo Forma Integral 2 vezes/més 1 fatia 1 fatia
Biscoito Salgado 1 a 2 vezes/semanal>9 159
Biscoito Salgado Integral (intercalando o tipo) 15g 15g
Mingau de aveia 2 vezes/més IAprox.10g (aveia) 80g
Manteiga 2 vezes/semana 59 59
Queijo Minas Padrdo / Mussarela 2 vezes/més 10g 10g
Geleia 100% fruta (sem agucar) 2 vezes/més 59 59
Colagdo: Fruta - |[— e
Fruta inteira (banana, magd, tangerina,
caqui, goiaba, pera, etc) /2 unidade /> unidade
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Fruta de corte (abacaxi, abacate mamao,

meldo, melancia, manga, etc)

lou Salada de Frutas

5 vezes/semana

40g (sem casca)

40g (sem casca)

/Almogo: Prato Base

IArroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 25g 60g

IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 259 60g

Macarrao 2 vezes/més 259 60g

Macarrdo Integral 2 vezes/més 259 60g

Feijdo Carioca 3 vezes/semana 15g 309

Feijdo Preto 2 vezes/més 15g 30g

Lentilha 15g 359

1 vez/més (intercalados)

Grdo de bico 159 40g

Ervilha seca partida 15g 309

\iAlmogo: Prato Principal (- e e

Carne Bovina 1 vez/semana 409 30g

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 40g 30g

Carne Suina 1 vez/semana 409 30g

Peixe 1 vez/semana 40g 30g

Frango 1 vez/semana 409 30g
1 unidade (cozido)

Ovo 1 vez/semana 1 unidade (509) Minimo 50g
(preparagoes)

IAlmoco: Guarnicao

ICozida: 20g Crua:

\Verdura 2 vezes/semana |- 159
ICozida: 30g Crua:
Legume 2 vezes/semana = |---- 20g
Feculento 1 a2 vezes/semana  [----- ICozido: 30g
Farinha de Mandioca Mensal IAproximadamente  15g  (alConforme
depender da receita) receituario
Farinha de Milho Mensal IAproximadamente  15g  (alConforme
depender da receita) receituario
Fuba (polenta) Mensal Aproximadamente  6g  (@Conforme
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depender da receita) receituario
/Almogo: Sobremesa (Fruta) - s
Fruta inteira (banana, magd, tangerina,
1 unidade 1 unidade

lcaqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamdo,
meldo, melancia, manga, etc) ou Salada de|

Frutas

5 vezes/semana

80g (sem casca)

80g (sem casca)

IComplementos do Almogo

Icaqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate mamao,
meldo, melancia, manga, etc)ou Salada de|

Frutas

5 vezes/semana

Queijo Minas Padrdo / Mussarela 2 vezes/més 209 20g
Lanche: Bebida @ f— L
) Conforme instrugdes  do
Leite Integral 3 vezes/semana 180 ml
fabricante
Fruta: aproximadamente 40g
Leite integral batido com fruta 2 vezes/semana (a depender da receita) 180 ml
Leite: Conforme instrugdes do|
fabricante
Refeicdo da Tarde: Preparacao -
diversa I T R
Sopa' 2 vezes/semana IAprox.130g
Risoto? 1 vez/semana Per capita de cada item{AProx.140g
Polenta® 2 vezes/més conforme nota dalaprox.115g
composicdo basica
! X
Escondidinho 2 vezes/més receitudrio IAprox.115g
Macarrdo® 1 vez/semana IAprox.170g
Refeicdo da Tarde: Sobremesa e e e
Fruta inteira (banana, magd, tangerina,
1 unidade 1 unidade

80g (sem casca)

80g (sem casca)

Doce: Bolo de Aniversario sem aglicar®

Mensal

(em substituigdo afruta)

IComplementos da Refeicdao da Tarde

Queijo Minas Padrdo / Mussarela

2 vezes/més

4 a 6 anos : Desjejum + Colacdo + Almoco + Lanche + Refeicdo da Tarde
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Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guarnigao + Sobremesa (Fruta)

Lanche: Bebida

Refeigdo da Tarde: Preparagdo diversa + Sobremesa

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 4 a 6 anos

/Alimentos / Preparagoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum: Bebida = f}— b

Leite Integral com chocolate em pé 2 vezes/semana (Conforme instrucoes do200 ml
fabricante

Leite Integral com café soluvel 1 vez/semana (Conforme instrucoes doj200 ml
fabricante

Leite batido com fruta

2 vezes/semana

depender da receita)

Fruta: aproximadamente 50g (3

Leite: Conforme instrugdes do

200 ml

tangerina, caqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,

mamao, meldo, melancia, manga,

abacate

5 vezes/semana

fabricante
Desjejum: Acompanhamentos |- | e
P&o tipo Bisnaguinha 1 vez/semana 2 unidades 2 unidades
P30 Tipo Hot Dog 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P30 Tipo Hot Dog Integral 2 vezes/més 1 unidade 1 unidade
P30 Tipo Forma 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
P30 Tipo Forma Integral 2 vezes/més 2 fatias 2 fatias
Biscoito Salgado 2 vezes/més 20g 20g
Biscoito Salgado Integral 2 vezes/més 20g 20g
Biscoito Doce Mensal 20g 20g
Biscoito Doce Integral Mensal 20g 20g
Mingau de aveia 2 vezes/més Aprox. 15g (aveia) 100g
Manteiga 2 vezes/semana 10g 10g
Queijo Minas Padrdo / Mussarela 2 vezes/més 20g 20g
Geleia 100% fruta (sem aglcar) 2 vezes/més 10g 10g
Colagdo: Fruta - }—
Fruta inteira  (banana,  magd,

/2 unidade '/2 unidade

40g (sem casca)

40g (sem casca)
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IAlmogo: Prato Base

IArroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 359 80g

Arroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 35g 80g

Macarrdo 2 vezes/més 359 80g

Macarrao Integral 2 vezes/més 359 80g

Feijdo Carioca 3 vezes/semana 20g 409

Feijdo Preto 2 vezes/més 20g 40g

Lentilha 20g 459

1 vez/més

Grdo de bico (intercalados) 20g 509

Ervilha seca partida 20g 409

\lAlmogo: Prato Principal (- |

Carne Bovina 1 vez/semana 609 45g

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 60g 45g

Carne Suina 1 vez/semana 60g 459

Peixe 1 vez/semana 60g 459

Frango 1 vez/semana 60g 459
1 unidade (cozido)

Ovo 1 vez/semana 1 unidade (50g) Minimo 50g
(preparagoes)

IAlImogo: Guarnicao

Cozida: 30gCrua: 20g

depender da receita)

Verdura 2 vezes/semana
_____ Cozida: 40gCrua: 25g

Legume 2 vezes/semana

Feculento (cozido) 1 a 2 vezes/semana  |----- Cozido: 40g

Farinha de Mandioca Mensal IAproximadamente 15g (alConforme receitudrio
depender da receita)

Farinha de Milho Mensal IAproximadamente 15g (alConforme receituario
depender da receita)

Fuba (polenta) Mensal IAproximadamente 8g (alConforme receituario
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IAlmogo: Sobremesa (Fruta) e e
Fruta inteira  (banana,  macsg,
1 unidade 1 unidade

80g (sem casca)

80g (sem casca)

IComplementos do Almoco

Queijo Minas padrdo / Mussarela 2 vezes/més 20g 20g
Lanche: Bebida 00 }— | e
IConforme instrugdes do
Leite Integral 3 vezes/semana ° 200 ml
fabricante
IConforme instrugdes dolConforme instrugdes|
Chocolate em p6 2 vezes/semana Fabricante dofabricante
IConforme instrugdes dolConforme instrugdes
Café Solivel 1 vez/semana ffabricante dofabricante

Leite batido com fruta

2 vezes/semana

Fruta: aproximadamente 50g (3

depender da receita)

fabricante

Leite: Conforme instrugdes do

200ml

Refeicdo da Tarde: Preparacgao

tangerina, caqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamado, meldo, melancia, manga, etc)

lou Salada de Frutas

5 vezes/semana

Diversa
Sopa' 2 vezes/semana Per capita de cada item IAprox.180g
conforme nota da composigdo
Risoto? 1 vez/semana posi IAprox.195g
basica ereceituario
Polenta® 2 vezes/més IAprox.170g
Escondidinho* 2 vezes/més IAprox.170g
Macarrdo® 1 vez/semana IAprox.245g
Refeicdo da Tarde: Sobremesa (- | e
Fruta inteira  (banana,  mag3,
1 unidade 1 unidade

80g (sem casca)

80g (sem casca)

Doce: Bolo de Aniversério semagUcar®

Mensal

(em
fruta)

substituigao

a

60g

609
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Complementos da Refeicdo da
Tarde

Queijo Minas padrdo / Mussarela

2 vezes/més

20g

Temperos Almogo CEI Incidéncia Per capita aprox.:
Cebola 5 vezes/semana 79
Alho 5 vezes/semana 2g
Salsa 5 vezes/semana 4g
Cebolinha 5 vezes/semana 29
Sal 5 vezes/semana 1ga 1,59
Oleo 5 vezes/semana 4ml
10 a 359
Polpa/Extrato de Tomate 2 a 3 vezes/semana (@ depender da faixa etdria — conforme|
receituario)
Tomate 3 vezes/semana 79
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Temperos Refeicdao da Tarde CEI Incidéncia Per capita aprox.:
Cebola 5 vezes/semana 4g
Alho 5 vezes/semana 1g
Salsa 5 vezes/semana 4g
Cebolinha 5 vezes/semana 2g
Sal 5 vezes/semana 1ga 1,59
Oleo 5 vezes/semana 4ml
Tomate 3 vezes/semana 79

10 a 359
Polpa/Extrato de Tomate 1 a 3 vezes/semana (@ depender da faixa etdria — conforme|

receituario)

Notas:

1Sopa - Composig&o basica: macarrdo/arroz+ frango/carne bovina + 2 a 3 vegetais (legumes e/ou verdura e/ou
feculento) + feijdo carioca/grdo de bico/lentilha/ervilha (opcional)

2Risoto - Composigdo basica: arroz + frango/carne bovina + 2 vegetais (lequmes e/ou verdura)

3polenta - Composigdo basica: fubd + carne moida/carne bovina/suina/ frango + verdura ou legumes
“Escondidinho - Composicdo basica: feculento + carne moida/carne bovina/suina/ frango + legumes ou verdura
Macarrdo - Composicdo basica: macarrdo + frango/carne moida + 2 vegetais (legumes e/ou verdura)

% Bolo de Aniversario sem aglicar — Composicdo basica da massa: Farinha de trigo e/ou Aveia + Fruta ou Legume(banana,

magd, cenoura etc) + dleo + ovo + uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita).

Composigdo basica de cobertura sem agucar: Leite e/ou leite em pd e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta.

Consideracoes Gerais CEI e CEI do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderdo sofrer alteragoes a depender da marca do produto, técnica de
preparo, entre outros fatores, devendo, obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento.
2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes proteicas, macarrdo etc) e sabores, os

mesmos serdo determinados pela CONTRATANTE na elaboragdo do cardapio, preferencialmente em esquema de rodizio.

Hortaligas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo com a safra.

3

4, As frutas do dia deverdo ser diferentes entre as refeigdes.

5 Hidratagdo (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6 Consisténcia: todos os alimentos deverdo ter sua consisténcia adequada a faixa etdria. (Para maiores detalhes
consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacdo: os alimentos deverdo ser servidos/apresentados de forma a permitir o reconhecimento e as
caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas sdao aproximadas, podendo variar para mais ou para menos, a depender
da receita (consultar Receituario Padrdo)

9. Outros temperos (limdo, vinagre, ervas, especiarias etc) serdo utilizados na composicdo de preparacGes
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especificas, em per capita a ser definido para cada preparagdo no Receituario Padrdo.

10.  Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de trigo, além dos alimentos descritos
no item de “alimentos diversos” do Anexo X - Padrdo de Qualidade dos Alimentos, entre outros) poderdo ser
utilizados na composicdo de receitas, em per capita a ser definido para cada preparacdo no Receituario Padrdo.

11. Todas as leguminosas poderdo ser utilizadas como substitutas das proteinas animais ou como guarnigdo, em
cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se 0s mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a direcdo da Unidade Educacional podera solicitar a troca da refeigdo por lanche,

que sera previamente autorizada pela CONTRATANTE.

Observagdo: Caso 0 més tenha A 59. semana, esta tera sua composigdo alimentar estabelecida a critério da

CONTRATANTE.

Tabela com a Previsdo de Alimentos/preparagoes que poderdao, numa frequéncia mensal ou maior, serem
solicitados para compor as variagoes culinarias nas Unidades Educacionais.
Porcionamento
|IAlimentos /CEI EMEI / EMEI daEMEF, EMEBS,EMEFM CIEJA, EJA
Preparacoes CEMEI
Canjica 150g (4 a 6 anos) 1509 200g 2009
150g (4 a 6 anos)
Arroz Doce 150g 200g 200g
140g (1 a 3 anos)
Milho em Espiga 175g (4 a 6 anos) 1759 1759 1759
Sopas Sabores Diversos |--- IAprox.180g IAprox.240g IAprox.350g
Risotos Sabores Diversos |--- IAprox.195g IAprox.275g IAprox.385g
- 100g 120g 150g
Mingau de Aveia
--- Per capita: 20g Per capita: 25g
Milho de pipoca
1 unidade 2 unidades 2 unidades 2 unidades
P30 tipo brioche
45g (6 a 11 meses)
Macarrao de vegetais 60g (1 a 3 anos) 80g 120g 180g
80g (4 a 6 anos)
IAtum / Sardinhal--- 459 659 759
(refeicdo)
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CARDAPIO PARA REPOSIGAO DE AULAS
EMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

A Unidade podera escolher a opgdo desejada para a reposigdao e encaminhar a solicitagdo a CODAE no prazo pré-
estabelecido.

EMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA - Lanche

Opgao |Alimento Bebida

1 Biscoito Salgado Integral Leite integral com Chocolate em p6
2 Biscoito Salgado Leite integral com Café Soluvel

3 Biscoito Doce Suco de Laranja Integral

4 Biscoito doce integral Leite integral com Café Soluvel

5 P3o Tipo Bisnaguinha com manteiga Leite integral com Chocolate em pd
6 Flocos de Milho Leite Integral
Nota:

1. As solicitagbes fora do prazo ndo serdo autorizadas, exceto quando a empresa tiver o alimento disponivel em
estoque.

2. Seguir os porcionamentos estabelecidos no Anexo XI (Plano alimentar)

EMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA - Refeicao

Opcio |Alimento/Preparacéo Guarnicao Sobremesa

Milho (conserva) refogado

1 Macarrdo a Bolonhesa Fruta Unitaria

2 IArroz Lentilha Ovo mexido ICenoura refogada Fruta Unitéria

Doce em massa individual

3 Risoto de atum e ervilha (conserva) (preferencialmente sem agucar)
4 Macarrdo ao molho de tomate com sardinha Salada de repolho Fruta Unitaria
5 [Torta Madalena (carne moida/puré de batata) ou Polenta cremosa com|Fruta Unitaria

carne moida
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EMEI/EMEI da CEMEI EMEF, EMEBS, EMEFM ICIEJA, EJA
|IAlimentos

Per Porcionamento S Porcionamento S Porcionamento

capita icapita icapita
Arroz 359 80g 509 120g 80g 2009
Macarrdo 35g 80g 50g 120g 80g 180g
Lentilha 20g 459 259 559 459 100g
Sardinha / Atum 459 459 659 659 759 759

1 1 2 unidades|
Ovo unidade |50g unidade |50g (100g) 100g

(509) (509)
Carne BovinaMoida

60g 459 859 659 100g 759
Feculento

- 40g -- 459 -- 60g
Fubd (polenta) 8g conforme receituério (10g iconforme 12g conforme receitudrio

receituario
ICozida: 30g ICozida: 40g Cozida: 50g
Verdura - Crua: 15g - Crua: 25g - Crua: 30g
Legume (in
natura ou 409 B >09 B 609
lconserva)
Doce em massa
individual 309 309 30g 309 309 30g
Fruta unitaria
=1 1
(banana, maga,|
. . |unidade |1 unidade unidade |1 unidade 1 unidade |[1 unidade
tangerina, caqui,
goiaba, pera, etc)
EMEI/EMEI da CEMEI EMEF, EMEBS, EMEFM CIEJA, EJA

TEMPEROS
REFEICAO Per capita aprox.: Per capita aprox.: Per capita aprox.:
Cebola 79 7,59 8g
IAlho 2g 2,59 39
Salsa 4g 4g 49
Cebolinha 29 29 29
Oleo 4ml 4ml 4ml

207



&

CIDADE DE
SAO PAULO
EDUCACAD

Sal 1a1,5g 1al1,5g 1a1,5g
Tomate 79 79 79
Extrato de

20 20 30
tomate 9 9 9
Nota:

1. Os per capitas sdo valores aproximados que poderdo sofrer alteragbes a depender da marca do produto, técnica
depreparo, entre outros fatores, devendo, obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento

2. As quantidades de temperos mencionadas sdo aproximadas, podendo variar para mais ou para menos, a depender
da receita (consultar Receituario Padrdo)

3. Outros temperos (limdo, vinagre, ervas, puré/polpa/extrato de tomate, etc) serdo utilizados na composicdo de

preparagdes especificas, em per capita a ser definido para cada preparagdo no Receituario Padrdo

CEI e CEI do CEMEI

A Unidade devera encaminhar a solicitagdo a CODAE no prazo pré-estabelecido e seguir a estrutura basicado plano

alimentar descrita abaixo.

1 a 3 anos: Desjejum + Colagdo + Almogo + Lanche + Refeicdo da Tarde

Desjejum: Bebida (leite integral ou leite integral batido com fruta) + Acompanhamento (pdo tipo hot dog tradicionalcom

manteiga ou tipo bisnaguinha tradicional com manteiga)
Colagdo: Fruta

Almogo: Prato Base (arroz e feijgo ou macarrdo) + Prato Principal (carne bovina, frango, carne suina, ovo ou peixe) +

Guarnigdo (verdura, legume ou feculento) + Fruta
Lanche: Bebida (leite integral ou leite integral batido com fruta)

Refeicdo da Tarde: PreparagGes Unicas (risoto ou sopa ou macarrdo ou polenta) + Fruta

4 a 6 anos: Desjejum + Colacdo + Almogo + Lanche + Refeicdo da Tarde

Desjejum: Bebida (leite integral com chocolate em pd ou leite com café ou leite integral batido com fruta)+
Acompanhamento (pdo tipo hot dog tradicional com manteiga ou pdo tipo bisnaguinha tradicional com manteiga)

Colagdo: Fruta

Almogo: Prato Base (arroz e feijdo ou macarrdo) + Prato Principal (carne bovina, frango, carne suina, ovo ou peixe) +

Guarnigdo (verdura, legume ou feculento) + Fruta
Lanche: Bebida (leite integral com chocolate em p6 ou leite com café ou leite integral batido com fruta)
Refeigdo da Tarde: PreparagGes Unicas (risoto ou sopa ou macarrdo ou polenta) + Fruta

Nota:

1. Seguir os porcionamentos estabelecidos no Anexo XI (Plano Alimentar)

2. Caso a unidade atenda alunos menores de 1 ano de idade na reposicdo, devera seguir o cardapio de um dos dias
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da semana anterior & execugdo.
COMPOSIGAO DOS KITS LANCHES PASSEIO
F— =
Modelo de Kitn° 1 Suco integral UHT (1 |PSo tipo Hot Dog (1 Fruta (Banana ou Maga)
unidade) unidade) com Queijo (duas (1 unidade)
fatias)
ra— — =
Modelo de Kit n°® 2 Bebida Lactea UHT Sabor Biscoito Integral Salgado (1 | Fruta (Banana ou Maga)
Chocolate (1 unidade) embalagem individual) (1 unidade)
f o
Modelo de Kit n® 3 Suco integral UHT (1 | Pdo tipo Bisnaguinha (2 | Fruta (Banana ou Maga)
unidade) unidades) com Manteiga (1 unidade)
Modelo de Kit n° 4 Bebida Lactea UHT Sabor | Barra de cereal (1 unidade) Fruta (Banana ou Magd)
Chocolate (1 unidade) (1 unidade)
Modelo de Kit n° 5 Suco integral UHT (1 | Bolinho individual (1 Fruta (Banana ou Magd)
unidade) unidade) (1 unidade)

Obs: A empresa devera diferenciar as frutas oferecidas nos Kits Lanches.

Ao serem solicitados 2 kits, as frutas devem ser diferentes.

Ao serem solicitados 3 kits, pelo menos 1 das frutas deve ser diferente.

CARDAPIO PARA SITUACOES ESPECIAIS E EMERGENCIAIS

Composicao do Lanche Emergencial

DIA DE INICIO Cardapio para EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA, EJA
DIA1 Bebida Lactea UHT, Biscoito e Barra de Cereal

DIA 2 Suco Integral UHT e Bolo

DIA 3 Suco Integral UHT, Biscoito e Doce em massa (preferencialmente sem agucar)
DIA 4 Bebida Lactea UHT e Flocos de Milho.

DIA 5 Suco Integral UHT, Biscoito e Barra de Cereal

Nota:

1. Todos os itens deverdo estar em embalagem individual.

2. Os sabores dos alimentos deverdo ser diversificados durante a semana.]
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Tabela de Porcionamento dos Alimentos para Lanche Emergencial
EMEI e EMEI do CEMEI, EMEF, EMEBS,

Alimento EMEFM, CIEJA e EJA
Bebida Lactea UHT / Suco Integral UHT 200 ml

Barra de Cereal 1 unidade

Biscoito Salgado Integral Biscoito Salgado/ Biscoito Doce  |winimo de 259
Integral/ Biscoito Doce

Bolo Individual (tradicional ou integral) 1 unidade

Doce em massa 30g

Flocos de milho 259

OUTRAS INSTRUGOES (CEI, CEMEI, EMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA):

1. Relacdao de Temperos: Alho, Cebola, Salsa, Cebolinha, Tomate, Oleo, Sal, Especiarias (orégano, manjericdo,
noz moscada, cominho, tomilho, sélvia, cravo da india, alecrim, louro, canela em p6 e em pau, agafrdo, entre outros).
Também poderdo ser utilizados temperos disponibilizados pela Unidade em caso de projeto de horta escolar.

2. Tipos de Hortaligas e Frutas: O hortifruti deve ser o mesmo do comeco ao fim da distribuicdo no periodo, ou
seja, ndo pode ser diferente no mesmo tipo de refeicdo e no mesmo periodo.

As frutas poderdo ser servidas picadas desde que atendam o porcionamento em gramas mencionada.

3. Composicao dos Cardapios: A composicdo dos cardapios, os porcionamentos e as frequéncias dos alimentos
e/ou preparacOes poderdo ser alteradas a qualquer tempo pela CONTRATANTE, para melhor adequa-las as diretrizes e
objetivos basicos do Programa de Alimentagdo Escolar, desde que observada a compatibilidade entre seu custo e
respectivo prego contratado. Caso a CONTRATANTE planeje incluir no cardapio algum alimento cujo padrdo de qualidade
ndo conste deste instrumento, comunicard o mesmo a CONTRATADA (elaborado de acordo com as normas legais
vigentes), com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, para viabilizar sua logistica de abastecimento.

3.1 Utilizagdo de alimentos organicos e agroecologicos: A CONTRATANTE poderd incluir quaisquer tipos de
alimentos organicos ou agroecoldgicos nos cardapios de todas as Unidades Educacionais ao longo da vigéncia do contrato,
segundo critérios estabelecidos pela Lei Municipal 16.140/2015, regulamentada pelo Decreto Municipal n® 56.913, de
05/04/16.

3.1.1 Sera admitido como documento comprobatério para producdo organica, qualquer Certificado de Conformidade
Organica, emitido por organismo de avaliagdo da conformidade organica credenciado no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (Mapa) para operar no Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Organica autorizando o
produto a usar o selo do SisOrg (Certificagdo por Auditoria ou Sistema Participativo de Garantia), e dentro do prazo de
validade.

3.1.1.1 Somente para o caso de empreendedores familiares rurais vinculados a uma organizagdo de controle social
(OCS) sera exigida a Declaragdo de Cadastro de Organismo de Controle Social, ou documento equivalente, junto ao Mapa
ou outro 6rgao fiscalizador federal, estadual ou distrital conveniado, além da inscrigdo no Cadastro Nacional de Produtores
Organicos, comprovada pela impressdo de tela acessada no sitio eletronico do Mapa.

3.2 Inclusdo de alimentos oriundos da Agricultura Familiar: a CONTRATANTE poderd, a qualquer tempo e
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por critérios proprios, realizar a complementagdo do cardapio da CONTRATADA por meio do fornecimento de géneros
alimenticios oriundos da Agricultura Familiar.

4, Per Capita: Considera-se per capita o peso cru e limpo (peso liquido) de cada alimento, por aluno.
5. Porcionamento ou Porgdo: ¢ a quantidade de alimento preparado (pronto para o consumo) que deve

ser servido aos alunos.

6. Orientagdes gerais quanto a repeticao da alimentagdo: Os cardapios elaborados pelos nutricionistas da
CODAE atendem as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar estabelecidas pelo Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacdo (FNDE), e tém como objetivo suprir as necessidades nutricionais dos alunos durante o
periodo de permanéncia na unidade educacional, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento, bem como
auxiliar na formacdo de habitos alimentares saudaveis. O porcionamento planejado oferece os nutrientes em quantidade
adequada para cada faixa etaria, de modo que a ingestdo de alimentos além da quantidade preconizada pode ocasionar
excesso na oferta caldrica, aumentando os riscos de sobrepeso e obesidade, e desenvolvimento de outras doencas
cronicas ndo transmissiveis.

Além disso, considerando que: 1) pesquisas refletem menor consumo de alimentos in natura e aumento do
consumo de alimentos industrializados pela populacdo brasileira; 2) os alimentos industrializados geralmente tendem a
apresentar alta densidade energética, menor teor de fibras, mais gordura, aglcar e sal, além de substancias quimicas
prejudiciais a salde; 3) os cardapios elaborados pela CODAE contemplam o preconizado na legislagdo vigente no que
concerne a frequéncia de oferta de preparagdes doces; ndo é recomendavel o incentivo a repeticdo da alimentagdo
fornecida.

7 Classificacao das Dietas Especiais:
DIETAS ESPECIAIS — GRUPO A

(Requerem a aquisicao de alimentos muito especificos, conforme prescricao)

TIPOS DE DIETAS ESPECIAIS Tipo de alimentagdo
Dietas com exclusdo de leite de vaca e derivados com prescricdo médica ou de
nutricionista, de Hidrolisado Proteico/Formula de Aminodacidos Livres/ FormuIaL ANCHE *
Extensamente Hidrolisada.
Exemplo: Alergia a Proteina do Leite de Vaca
Dietas com restrigdo de aminoacidos. LANCHE + REFEICAO
Exemplo: Fenilcetontria, Homocistinuria, Tirosinemia
Dietas enterais LANCHE + REFEICAO
DIETAS ESPECIAIS — GRUPO B
(Requerem a aquisicado de alguns alimentos especificos, conforme prescrigdo)
TIPOS DE DIETAS ESPECIAIS Tipo de alimentacgdo
Dietas com exclusio de gliten e trigo. Exemplo: Doenga LANCHE *

Celiaca/Intolerancia/Alergia ao Trigo
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Dietas com restricdo de leite e prescricdo de leite de soja ou leite

com baixo teor de lactose ou leite sem lactose. Exemplo:  Intolerancia a lactose

LANCHE *

Dietas com exclusdo de leite de vaca e derivados e prescricdo de Formula de Soja,
Bebida de Arroz, ou outro substituto equivalente.

Exemplo: Alergia a Proteina do Leite de Vaca

LANCHE *

Dietas com exclusdo de alimentos com aditivos alimentares.

Exemplo: Alergia a Aditivos Alimentares

LANCHE* + REFEICAO

Dietas para suprir déficits caldricos e/ou de outros nutrientes com prescrigdo de|
suplemento nutricional e/ou alimento especifico. Exemplo: Baixo peso, deficiéncia de

itaminas e minerais.

LANCHE *

Dietas hipoglicidicas

Exemplo: Diabetes mellitus / Hiperglicemia

LANCHE *

Dietas hipolipidicas e Jou hipoglicidicas. Exemplo:
Hipertrigliceridemia, Hipercolesterolemia, Dislipidemia, Sindrome Nefrdtica, Sobrepeso €|
Obesidade

LANCHE *

Dietas com prescricdo de espessante para liquidos. Exemplo:

patologias com prescrigao de dieta pastosa

LANCHE *

Dietas para Refluxo Gastroesofagico, com prescrigdo de Formula Infantil Anti-Refluxo ou

outra Formula Infantil Especifica

LANCHE *

Dietas Vegetarianas, com exclusdo de alimentos de origem animal. Exemplo:
Vegetariano Estrito (Veganos); Lactovegetarianos;

Ovovegetarianas;

LANCHE* + REFEICAO

*Tipo de alimentacdo com maior incidéncia de alimentos especificos para as dietas. Entretanto, a alimentagdo do tipo

“refeicdo”, podera incluir alimentos especiais, sobre os quais ndo incidirdo os acréscimos previstos nos subitens 7.3.1 e

7.3.2 no Anexo I (Especificag6es técnicas do objeto).

DIETAS ESPECIAIS — GRUPO C
(Requerem pouca ou nenhuma aquisigao de alimentos especificos)

Dietas que exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente alimentos que compdem o Programa de

Alimentagdo dos demais alunos.
Exemplos: dietas com alteragdo de consisténcia, vegetarianas, dietas hipossodicas etc.

Para estes casos, ndo incidira percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

NOTA: Para as ocorréncias de outros tipos de dietas especiais, ndo previstas no quadro acima, ou, ainda, prescricdo de
dietas para patologias associadas, sua classificagdo quanto ao grupo (A ou B ou C) sera realizada pelos nutricionistas da

CODAE, no momento da elaboragdo do protocolo de autorizacdo de atendimento.

8 Nimero médio de dietas especiais servidas:

Visando oferecer uma estimativa do nimero de dietas especiais, conforme os diferentes grupos descritos acima, segue
planilha com os casos de dietas especiais, por DRE, de acordo com dados de Junho de 2021:
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QUADRO 1: Distribuicdo de dietas autorizadas por DRE -
CEI, de acordo com a Classificacdo de Dietas Especiais.

CLASSIFICAGAO DRE IQ %
A 13 10,6
B 99 80,5
C 11 8,9
TOTAL 123

QUADRO 2: Distribuicdo de dietas autorizadas por DRE -
EMEI/EMEF, de acordo com a Classificagao de Dietas

Especiais.
CLASSIFICACAO DRE IQ %
A 14 4,8
B 244 83,3
c 35 11,9
TOTAL 293

QUADRO 3. Representatividade (%) de dietas autorizadas em relagao ao total de matriculados por DRE

Dietas Autorizadas*

Total de Matriculados

Porcentagem

IQ

416

64.899

0,6

Fonte: Banco de Dietas Especiais, junho/2021

9 Sobre

CODAE (https://educacao.sme.prefeitura.sp.gov.br/programa-de-alimentacao-escolar/)

"autosservigo” —

vide

orientagoes técnicas disponibilizadas no Portal
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Anexo XII: Unidades Educacionais da Diretoria Regional de Educacao

Conforme Planilha (documento SEI n° 058417561) a ser divulgada quando da publicagdo do Edital, contendo as unidades

educacionais, alunos matriculados e estimativa defornecimento de lanches e refeigdes.
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Anexo XIII: Padrdo de Qualidade dos Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios

ABRIDOR DE LATAS ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRIGAO: Profissional, em aco inoxidavel de boa qualidade, livre de rebarbas

ASSADEIRA ESPECIFICAC6ES TECNICAS
DESCRIGAO: tipo hotel, em aluminio fosco

MEDIDAS APROXIMADAS: tamanho pequeno: 30x20x5 cm, tamanho médio: 45x32x5 cm tamanho grande: 70x40x8 cm

BACIA
ESPECIFICAGOES TECNICAS
DESCRIGAO: em plastico resistente e atéxico, de boa qualidade

CAPACIDADE: 30 a 35 litros aproximadamente

BACIA PEQUENA ESPECIFICACOES TECNICAS
DESCRIGAO: em pléstico resistente e atdxico, de boa qualidade

CAPACIDADE: 3 a 5 litros aproximadamente

CACAROLA DE ALUMINIO N° 34 ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo hotel, n° 34, com alcas laterais reforcadas e tampa com ala reforcada, em aluminio fosco

CAPACIDADE: 14,5 litros aproximadamente

CACAROLA DE ALUMINIO N° 45 ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo hotel, n° 45, com alcas laterais reforcadas e tampa com alga reforcada, em aluminio fosco

CAPACIDADE: 31 litros aproximadamente

CAIXA PLASTICA PARA ACONDICIONAMENTO DE ALIMENTOS ESPECIFICACGES TECNICAS

DESCRIGCAO: material de polipropileno (PP) ou polietileno de alta densidade (PEAD) , préprio para contato com alimento,
inquebravel, resistente, atoxico, inodoro, livre de rebarbas, e com tampa flexivel, para fechamento da caixa por pressdo
CAPACIDADE: 3,5 a 4 litros e 7 a 8 litros

COR: preferencialmente translicido/transparente e incolor, sendo que a tampa podera ter cor solida.

CAIXA PLASTICA COM TAMPA - TIPO ORGANIZADORA ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRICAO: caixa e tampa em polipropileno ou polietileno de alta densidade, inquebrével, resistente, atdxico,

inodoro, liso nas partes internas e externas
COR: preferencialmente transl(cido/transparente e incolor

CAPACIDADE: aproximadamente 15 litros e 30 litros

CAIXA PLASTICA VAZADA ESPECIFICAGCOES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo monobloco, em material plastico resistente, preferencialmente polietileno de alta densidade (PEAD), na cor
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branca
CAPACIDADE: aproximadamente 40 litros

CALDEIRAO DE ALUMINIO N° 24 ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo hotel, n° 24, com alcas laterais reforcadas e tampa com alga reforcada, em aluminio fosco.

CAPACIDADE: 10 litros aproximadamente

CALDEIRAO DE ALUMINIO N° 36 ESPECIFICACf)ES TECNICAS
DESCRIGAO: tipo hotel, n° 36, com algas laterais reforcadas e tampa com alca reforcada, em aluminio fosco.

CAPACIDADE: 30 a 32,5 litros aproximadamente

CALDEIRAO DE ALUMINIO N° 40 ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo hotel, n° 40, com alcas laterais reforcadas e tampa com alca reforcada em aluminio fosco

CAPACIDADE: 45 litros aproximadamente

CANECA DE ALUMINIO ESPECIFICAC@ES TECNICAS

DESCRIGAO: tipo hotel, n° 14, em aluminio fosco, com bico e com cabo, em material resistente desde que ndo seja de
aluminio ou madeira

CAPACIDADE: 2 litros aproximadamente

CANECA COM ALCA EM POLIPROPILENO ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRIGAO: inquebravel, indeformavel, atéxica, inodora, com acabamento brilhante, liso nas partes internas e externas, sem
reentrancias ou ressaltos, sem frisos na base

CAPACIDADE: aproximadamente: 300 ml (trezentos mililitros) (com graduagdo para 100 mL e para 200 mL indicados em
silk screen ou relevo, na parte externa)

COR: azul escuro, com pigmentagdo homogénea
FORMATO: cilindrico redondo, sem dobra na parte inferior externa

RESISTENCIA: 130°C (cento e trinta graus centigrados)
CONCHA DE ALUMINIO N° 09 ESPECIFICA(;f)ES TECNICAS
DESCRIGAO: concha e cabo em aluminio reforcado, acabamento sem rebarbas, n°® 09

CAPACIDADE: 200 ml (duzentos mililitros)

COMPRIMENTO DO CABO: 35 cm (trinta e cinco centimetros) a 40 cm (quarenta centimetros)

COPO GRADUADO OU BEQUER ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRIGAO: graduacsio de 50ml em 50ml, em polipropileno, incolor, preferencialmente translicido, graduacio gravada
em silk screen ou relevo

CAPACIDADE: minima de 200ml

ESCORREDOR DE MACARRAO N° 40 ESPECIFICA(;6ES TECNICAS
DESCRIGAO: tipo tacho furado, com pé, com orla e alca, em aluminio fosco, n° 40
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CAPACIDADE: 15 litros aproximadamente

ESCUMADEIRA DE ALUMINIO N° 09 ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRICAO: escumadeira em aluminio reforcado n° 09

COMPRIMENTO DO CABO: 35cm (trinta e cinco centimetros) a 40cm (quarenta centimetros)

FACA PARA COZINHA ESPECIFICACOES TECNICAS

DESCRIGAO: 1amina em aco inoxidavel, fio liso, com 8 polegadas, com cabo em polipropileno reforcado ou outro material
resistente exceto madeira.

APLICACAO: para corte de carnes

FACA PARA LEGUMES E FRUTAS ESPECIFICACOES TECNICAS
DESCRIGAO: 1amina em aco inoxidavel, fio liso, com 4 polegadas, com cabo em polipropileno reforcado ou outro material

resistente exceto madeira.

FACA PARA PAO ESPECIFICAGOES TECNICAS
DESCRIGCAO: 1amina em ago inoxidével, fio para corte de pdo, com 7-8 polegadas, com cabo em polipropileno reforgado

ou outro material resistente exceto madeira.

JARRA MEDIDORA COM ALCA ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGCAO: tipo medida padrdo, com alga, em polipropileno, incolor, preferencialmente translicido, com graduacdo
gravada em silk screen ou relevo

CAPACIDADE: 1000 a 3000mL

COLHER EM POLIETILENO (ALTILENO) OU SILICONE ESPECIFICA(;f)ES TECNICAS
DESCRIGAO: Colher em polietileno ou altileno ou silicone de boa qualidade, com a ponta cavada, resistente, inodora e que

nao transmita sabor aos alimentos.

COMPRIMENTO DO CABO: 40 cm (quarenta centimetros) a 60 cm (sessenta centimetros)

PA EM POLIETILENO (ALTILENO) ESPECIFICACﬁES TECNICAS

DESCRIGCAO: P4 em polietileno ou altileno de boa qualidade, com a ponta cavada, resistente, inodora e que ndo transmita
sabor aos alimentos.

COMPRIMENTO DO CABO: 40 cm (quarenta centimetros) a 60 cm (sessenta centimetros)

PANELA DE PRESSAO ESPECIFICACOES TECNICAS
CAPACIDADE: aproximadamente 7 litros, 12 e 20 litros

DESCRIGAO: em aluminio polido ou aco inoxidavel, com tampa vedada com argola de borracha, valvula e pino de seguranca,
sem falhas no acabamento

INSTRUGAO: Deverd estar de acordo com a norma ABNT NBR 11823 e, panelas adquiridas apds 01/03/2010, deverdo
possuir Selo de Identificagdo da Conformidade do Inmetro, conforme Portaria 328, de 16/09/2008 do INMETRO.

PLACA EM POLIETILENO (ALTILENO) PARA CORTE ESPECIFICAGOES TECNICAS
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DIMENSOES APROXIMADADAS: 50 x 30 x 1,5cm

DESCRI(;T\O: cor branca, material atoxico, resistente, inodoro

PLACA DE POLIETILENO (ALTILENO) COLORIDA

DESCRICAO: Tabua para corte de alimentos; propria para contato com alimentos; com superficie lisa de facil
higienizacdao
DIMENSOES APROXIMADAS: 50 x 30 x 1,5cm (comprimento x largura x espessura) COR: verde,amarela ou azul

Notas: 1) O produto devera ter a identificagdo do fabricante.

2) O material plastico utilizado na fabricagdo deste produto deverad estar de acordo com a Resolugdo n® 105 de 19/05/99,
ANVISA/MS e suas atualizagdes.

PRATO FUNDO EM POLIPROPILENO ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: inquebravel, indeformavel, atdxica, com borda ou aba de no minimo 10 mm (dez milimetros)
COR: azul escuro, com pigmentagdo homogénea, acabamento polido brilhante

FORMATO: redondo

ESPESSURA: 2,5 mm (dois milimetros e meio), no minimo

DIAMETRO INTERNO: 197 mm (cento e noventa e sete de milimetros), aproximadamente, descontando-se a aba
PROFUNDIDADE: aproximadamente 3 cm (trés centimetros)

RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)

PRATO FUNDO EM VIDRO TEMPERADO ESPECIFICACf)ES TECNICAS
DESCRIGAO: resistente, com superficie lisa

COR: Transparente e incolor FORMATO: redondo

TALHERES EM ACO INOXIDAVEL ESPECIFICACOES TECNICAS
DESCRIGAO: TALHERES DE MESA (colher, garfo e faca) e de SOBREMESA (colher) com corpo e cabo em ago inoxidavel, liso,

com acabamento brilhante e colher de cha em ago inoxidavel somente para criangas do Bergario I (0 a 1 ano e 11 meses).

TIGELAS EM POLIPROPILENO ESPECIFICACéES TECNICAS
DESCRICAO: inquebravel, indeformavel, atdxica, inodora, empilhével, sem aba, sem frisos, reentrancias eressaltos
CAPACIDADE: 200 ml (duzentos mililitros)

COR: azul escuro, com pigmentacdo homogénea, com acabamento polido brilhante
FORMATO: cilindrico redondo

RESISTENCIA: 100°C (cem graus centigrados)

MAMADEIRA E SEU BICO ESPECIFICACOES TECNICAS
DESCRIGCAO: objeto constituido de recipiente em plastico atdxico, obrigatoriamente livre de bisfenol A (BPA), bico
confeccionado em elastdémero natural ou sintético, com anel retentor para manter acoplados o bico e o recipiente, conforme

definido na NBR 13793. Devera atender a legislacdo vigente, em especial a Resolugdo RDC n® 221, de 5 de agosto de 2002,
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da ANVISA/MS, Portaria INMETRO n° 35 de 03/02/2009 e Lei federal n®11.265 de 03/01/2006.

CAPACIDADE: 240 mL

FINALIDADE: ATENDER A CRIANCAS DE ATE 1 ANO E 6 MESES

COPO COM TAMPA E ALCA ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: objeto confeccionado em polipropileno ou outro tipo plastico, obrigatoriamente livre de bisfenol A (BPA),
atoxico, proprio para contato com alimentos, resistente ao manuseio rotineiro, provido de algas e tampa que impega
possiveis vazamentos, e dotado de bico de material rijo contendo 3 (trés) ou 4 (quatro) orificios, os quais deverdo permitir
o fluxo adequado de agua, sucos e leite. Destina-se a fase de transicdo da mamadeira para a caneca. O copo devera ser
dimensionado de forma que propicie um espago entre o conteudo e a borda do utensilio, independentemente do volume
indicado para consumo de cada faixa etaria.

CAPACIDADE: 200 ml (duzentos mililitros) a 300 ml (trezentos mililitros)

FINALIDADE: ATENDER A CRIANCAS DE ATE 1 ANO E 11 MESES no fornecimento de férmulas infantis, sucos de frutas e
leite.

COPO PARA OFERTA DE LEITE MATERNO ESPECIFICACOES TECNICAS
DESCRIGAO: objeto confeccionado em vidro, atéxico, resistente, com angulacdo da borda virada para fora, anatémica a
boca do bebé. Destina-se a alimentagdo de bebés em aleitamento materno, de forma a permitir a continuidade da

amamentacdo. O copo devera ser translicido, preferencialmente transparente.
CAPACIDADE: 10 ml (dez mililitros) a 50 ml (cinquenta mililitros)

FINALIDADE: Atender a criangas que estejam em aleitamento materno, especialmente até 1 ano de idade.

COLHER DOSADORA PARA OFERTA DE LEITE MATERNO ESPECIFICAGOES TECNICAS
DESCRIGAO: objeto com corpo confeccionado em silicone macio, com capa protetora, livre de BPA e que comporte até 90
ml. Destina-se a alimentagdo de bebés em aleitamento materno, de forma a permitir a continuidade da amamentagdo.

FINALIDADE: Atender a criangas que estejam em aleitamento materno, especialmente até 1 ano de idade.

PENEIRA
ESPECIFICAGOES TECNICAS

DESCRIGAO: com malha em ago inoxidével, aro e cabo em aco inoxidavel ou outro material resistente excetomadeira
DIAMETRO: aproximadamente 15 a 16 centimetros

FINALIDADE: atender a alunos com necessidades alimentares especiais.

NOTAS:

1) A capacidade dos utensilios devera estar de acordo com a necessidade de atendimento. Assim, por exemplo,
unidades com reduzido nimero de refeigdes ndo precisardo dispor necessariamente de caldeirbes com capacidade para 45
litros.

2) Poderdo ser solicitados outros utensilios (relacionados no protocolo) para atender alunos com necessidades alimentares

especiais.

Relag;'icf Complementar de Utensilios de Cozinha
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. Bacia em plastico, capacidade de aproximadamente 13 litros didmetro aproximado de 40cm

. BaldeGraduado (10 a 15 litros) (em polipropileno atoxico, com alga)

. Balde em plastico polipropileno, com tampa, capacidade 100 litros

e  Bandeja Plastica

. Cagarola em material aluminio n® 22, com tampa e alca reforcada, capacidade 4,1litros
. Cacarola em material aluminio n°26, com tampa e alca reforcada, capacidade 6,8 litros

. Caixa plastica para acondicionamento de alimentos, (em polipropileno ou polietileno de alta densidade) na cor branca
com tampa flexivel. Capacidade aproximada de 14 a 16 litros.

. Caixa plastica fechada, tipo monobloco, em material plastico resistente, preferencialmente polietileno de alta densidade
(PEAD), na cor branca. Capacidade aproximada de 38 a 40 litros.

. Caneca em material aluminio n® 18, com bico e cabo de material resistente, capacidade 4,5litros

e Colher de Arroz em ago inoxidavel
. Cortador de Legumes

. Descascador de Legumes manual (com corpo/cabo Plastico ou outro material resistente exceto madeira, lamina em aco

inoxidavel, cabo de material de cor clara, impermeavel e de facil higienizacdo)
. Escorredor de Arroz
. Escorredor para talheres (em polipropileno ou polietileno de alta densidade)

. Escorredor para pratos industrial de material inoxidavel (com capacidade minima para escorrer de 80 pratos)

. Escorredor para frascos de mamadeiras e acessorios
e  Espremedor de alho com cabo em ago inoxidavel
e  Espremedor de limdo

. Estrados / Paletes (em polietileno de alta densidade ou polipropileno, superficie lisa, lavavel, empilhavel, com seis
prolongadores de altura cada, com dimensGes aproximadas de 41x82x25 cm com os prolongadores acoplados).

. Estrados / Paletes (em polietileno de alta densidade ou polipropileno, superficie lisa, lavavel, empilhavel, com seis
prolongadores de altura cada, com dimensoes aproximadas de 25x50x2,5 cm com os prolongadores acoplados).

. Garfo Trinchante (tipo dois dentes, em aco inoxidavel, com cabo preferencialmente em ago inoxidavel ou outro material
resistente exceto madeira, comprimento minimo de 40 centimetros)

e  Jarra Plastica com Tampa (1 litro e 2 litros)

. Panela de Pressdo em material aluminio polido ou ago inoxidavel, com tampa vedada com argola de borracha, valvula e
pino de seguranca, capacidade de 4,5 litros. Devera possuir Selo de identificacdo da Conformidade do Inmetro, conforme
Portaria 328, de 16/09/2008 do INMETRO.

. Frigideira em aluminio entre 30cm e 50cm de didmetro (para temperos)

. Pegador Multi Uso (em aco inoxidavel, tipo universal, com aproximadamente 18 a 20 centimetros de comprimento)
. Ralador (em ago inoxidavel)

. Utensilios para o projeto “autosservigo” que atendam as necessidades especificas de cada Unidade Educacional com cabo

longo em material plastico ou silicone.

. Caixa plastica (preferencialmente translicida) fechada com tampa para guarda de produtos de

higienizagdo/descartaveis/objetos pessoais (na auséncia de local disponibilizado pela unidade educacional para a colocagao de
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armario) e com capacidade compativel para o volume de produtos disponiveis.
. Caixa térmica lavavel e ndo porosa (para KIT LANCHE e alimentagdo transportada em situagdo emergencial)

. Potes plasticos para armazenamento de temperos

EQUIPAMENTOS

Os equipamentos que eventualmente vierem a ser fornecidos deverdo apresentar eficiéncia energética (Artigo 8° do Decreto
45.765, de 20/04/2001) e redugdo de consumo. A CONTRATADA devera fornecé-los em plenas condicbes de uso e

funcionamento.

EQUIPAMENTOS OBRIGATORIOS

. Balanca Eletronica de Precisdo: com capacidade de 5 kg e escala de 1 grama, acompanhada de respectiva bateria em
condigdes de uso, para cada unidade educacional em que prestar servico, a qual deverd ser mantida na cozinha, para

quaisquer avaliacbes que se fizerem necessarias, e podera ser retirada pela CONTRATADA no final do contrato.

. Carro auxiliar tipo prateleira com dois planos, em ago inoxidavel (equipamento que sera de uso obrigatério quando
o Refeitorio ndo for Secdo a Cozinha)

. Extrator de suco (tipo industrial, para CEI)
. Elemento filtrante e/ou filtro de agua
. Fogdo industrial, com 4 ou 6 queimadores, de acordo com o nimero de atendimentos com forno

. Fogdo industrial, com no minimo 2 queimadores ou fogdo elétrico adequado a demanda, com minimo de 2 queimadores

(na impossibilidade de instalagdo do fogdo a gas) para Lactario.

. Freezer industrial horizontal

. Liquidificador doméstico (para lactario e atendimento de dieta especial)
. Liquidificador industrial (preferencialmente desmontavel para limpeza adequada) ou Batedeiraindustrial

. Refrigerador doméstico para lactario (opcional)
. Refrigerador industrial (4 ou 6 portas)

e  Termdmetro

MOBILIARIOS

. Mesa de apoio em ago inox
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Anexo XIV: Planilha de Composicdo de Precos e Planilha de Composicdo do BDI
Conforme Planilha em Excel a ser divulgada quando da publicagdo do Edital, conforme documento SEI (n°® 050689147)

A) PLANILHA DE COMPOSIGAO DE PREGOS

(Arquivo a ser disponibilizado quando da publicagdo do Edital - documento SEI n® 050689147)

B) COMPOSICAO DO BDI

Na formulagdo do prego final dos servigos de nutrigdo e alimentagdo escolar conceitua-se que: PV = CVM x (1 + BDI)
Onde:

PV - representa o preco de venda;

CMV - representa o custo dos bens e servigos vendidos, ou seja, o custo direto empregados na produgdo dosservigos de

nutricdo e alimentagdo escolar; e

BDI - representa o percentual aplicado sobre o custo dos bens e servigos vendidos (CMV) a fim de apurar oprego de
venda (PV).

Componentes do BDI:

Despesas Operacionais: sdo as despesas ndao computadas nos custos, necessarias a atividade da empresa e a
manutengdo da respectiva fonte produtora, entendendo-se como necessarias as pagas ou incorridas para a realizagdo das
transagdes ou operagOes exigidas pela atividade da empresa, conforme define o Art. 299 do Decreto Federal N°
9580/2018. As despesas operacionais podem ser compostas por:

. Despesas administrativas ou centrais;

. Despesas financeiras e tributarias.

o Depreciacdo/ amortizagdo

. Outras receitas e despesas, como: Receitas com alugueis de imoveis.

e  SubvengGes e dotagdes governamentais.

. Receita financeira, variagdo monetaria e resultado pés-participagdo societaria. Outras receitas edespesas

Despesas fiscais: correspondem aos impostos incidentes diretamente sobre as vendas, que no caso especifico dos

servigos de nutricdo e alimentagdo escolar:
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- PIS - Programa de Integragdo Social e de Formagdo do Patriménio do Servidor Publico, tendo como fato gerador
receita bruta aferida em decorréncia dos servigos prestados, adotando como referéncia o regime tributario ndo-cumulativo
(lucro presumido) com aliquota igual a 1,65%;

- COFINS - Contribuigdo para Financiamento da Seguridade Social, tendo como fato gerador a receita bruta aferida
em decorréncia dos servigos prestados, adotando como referéncia o regime tributario ndo-cumulativo (lucro
presumido) com aliquota igual a 7,60%; e

- ICMS - Imposto sobre OperagOes relativas a Circulagdo de Mercadorias e sobre Prestacdes de Servigos, institui no
estado de Sdo Paulo pela Lei Estadual N° 6.374/89, com regulamentagdo especifica dada pelo Decreto Estadual N°
51.597/2007 para as atividades econémicas de fornecimento de alimentagdo, que estabelece aliquota de 3,20% aplicado
sobre a receita bruta aferida em decorréncia dos servigos prestados.

OBS: Deverdo ser utilizadas, na composigdo do BDI, as aliquotas de PIS, COFINS e ICMS correspondentes ao regime de
tributacdo adotado pela Licitante, que deverd ser por ela informado; cabera a Licitante, caso assim seja exigido pelo

pregoeiro, comprovar o regime de tributacdo informado.

Caso a licitante seja optante pelo regime de tributagdo ndo-cumulativo (seja para PIS/COFINS, seja para o ICMS), devera
utilizar, na composigdao do BDI, a média das aliquotas efetivamente recolhidas nos Ultimos doze meses, caso em que
devera apresentar declaragdo, conforme modelo que consta da parte “D” deste Anexo, de que a aliquota utilizada
corresponde a tal média, comprometendo-se, ainda, a apresentar a documentagdo fiscal pertinente para comprovar tal

afirmagao, se assim for solicitado pela Administragdo Municipal.

Lucro Operacional: Sera classificado como lucro operacional o resultado das atividades, principais ou acessorias, que
constituam objeto da pessoa juridica, conforme definido no Art. 277 do Decreto Federal N°© 9580/2018. Trata-se do lucro
originado Unica e exclusivamente pela operagdo da empresa, ou seja, aponta a dimensdo da rentabilidade gerada a partir

das operagoes.

Formula de calculo do BDI:

DO LO
100 © 100
,_ DF
100

DO = Despesas Operacionais LO = Lucro OperacionalDF = Despesas Fiscais

BDI =

Nota: Deve se ter claro que os percentuais DO e LO incidem sobre o custo direto, enquanto as despesas fiscais

incidem sobre o faturamento.
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Planilha para o demonstrativo da composicdo do BDI:

Componentes % [Total

Despesas Operacionais 0,00% (DO)

Lucro Operacional 0,00% (LO)
ICMS

Despesas Fiscais PIS 0,00% (DF)
COFINS

BDI = (1 + DO/100 + LO/100) -1 = 1,0000 ou 0,00%

(1 - DF/100)

BDI adotado = 0,00%
C) REGRAS SOBRE A ANALISE DOS CUSTOS

1) O pregoeiro com o auxilio da equipe de apoio, analisard a composicdo dos custos apresentada pelas licitantes,
podendo propor, mudangas nos custos e, consequentemente, na proposta de pregos apresentada. O pregoeiro
podera também solicitar a licitante esclarecimentos adicionais quanto a composicdo de custos, inclusive quanto aos
percentuais que compdem o BDI. Esses esclarecimentos adicionais deverdo ser encaminhadas pela licitante no

prazo fixado pelo pregoeiro, que podera ser de até 2 (duas) horas Uteis.

2) A proposta de precos podera deixar de ser aceita se, mesmo ap6s o fornecimento dos esclarecimentos adicionais,
entender o pregoeiro, de forma devidamente fundamentada, pela existéncia de inconsisténcias nos custos

apresentados pela licitante — inclusive nos percentuais que compdem o BDI.
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D) MODELO DE DECLARAGCAO SOBRE A ALIQUOTA MEDIA UTILIZADA PARA COMPOR O BDI

(PIS/COFINS E/OU ICMS)

A
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

A empresa , com sede na
, no , C.N.P.J.
no , DECLARA, sob as

penas da lei e por ser a expressao da verdade, que utilizou, para a composigao do BDI na planilha de custos apresentada
no ambito do pregdo em epigrafe, a titulo de [PIS, COFINS e/ou ICMS], a média da(s) aliquota(s) efetivamente
recolhida(s) desse(s) tributo(s) nos Ultimos 12 meses. COMPROMETE-SE, outrossim, a declarante a apresentar, se
assim for solicitado pela Administragdo Municipal, a documentagdo tributaria pertinente, capaz de demonstrar o que aqui
se afirma.

Local e data

Assinatura do Responsavel pela Empresa
(Nome Legivel/Cargo/Carimbo do CNPJ)

OBS.: esta declaragdo devera ser apresentada no original.
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Anexo XV: Lista de Enderecos e Telefones

Conforme Planilha a ser divulgada quando da publicagdo do Edital, conforme documento SEI n® 050260474.

OBS: Ndo consta na lista as unidades que estao prevista como “construcao/inauguragao” e CEU
Gestao.
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Anexo XVI: Critérios para Rastreabilidade de Alimentos para Dieta Especial e Alimentos Industrializados

Conforme Planilha a ser divulgada quando da publicagdo do Edital, conforme documento SEI n® 053010060 (Planilha para
rastreabilidade dos alimentos de Dieta Especial) e Protocolo para rastreabilidade de dieta especial
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Anexo XVII: Declaracdo de Compromisso
Empresa , com sede em ,
neste ato representada por. (nome por extenso),
portador  do documento de identidade n° (6rgdo expedidor), vem, pelo presente,

DECLARAR que caso seja vencedora do procedimento licitatorio na modalidade pregdo n®_/SME/20__, que tem por
objeto a prestacdo de servigos de nutricdo e de preparo e fornecimento de alimentacdo escolar a Prefeitura do Municipio
de S3o Paulo, compromete-se a:

I) Atender as especificagOes técnicas previstas no Anexo I (Especificagoes técnicas do objeto), do edital do pregdo

n°_/SME/20___, durante a prestacdo dos servigos.

II) Assumir, através de seus Nutricionistas, a Responsabilidade Técnica pelas atividades de nutricdo e alimentagdo
desenvolvidas (pela empresa ou outros profissionais a ela subordinados) nas unidades educacionais em que prestar

servigo.

III) Dar plena condigdo para que seus Nutricionistas atuem, dentro dos principios éticos da profissdo, como
Responsaveis Técnicos (RT) pelas atividades de nutricdo e alimentacdo desenvolvidas, e possam promover aqualidade dos

servigos prestados.

Declaramos, também, que, caso venhamos a ser vencedores do certame, disporemos dos produtos, do

aparelhamento e do pessoal técnico e operacional adequado e necessario a prestacdo dos servigos licitados.

Declaramos, ainda, estar cientes de que caso ndo sejam verificadas as condigdes acima mencionadas, estaremos

sujeitos as sangGes administrativas previstas nas leis que regem o presente edital de Licitagdo.

Local e data

Nome, cargo e assinatura:
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Anexo XVIII: Memorando de Vistoria
Atesto, para os devidos fins, que a empresa , inscrita no CNPJ
, por intermédio do representante legal , portador do
RG n.° , Vistoriou as instalagdes da cozinha e despensa da

(nome da unidade escolar), nesta data.

Sédo Paulo,

(assinatura e identificagdo do diretor da unidade escolar)
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