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TERMO DO CONTRATO n° 63/SME/CODAE/2022

0 1 1922
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 6016.2022/0075304-8 "*&i g tpd®
PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/2022

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO - SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCAGAQ

CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIREL|

CNPJ: 03.7065.826.0001-69

OBJETQ: Contratagdo de empresa especializada para a prestagdo de servigo de nutrigio e
alimentagio ascolar, visando ao preparo e a distribuigao de alirnentagao balanceada e em condigies
higiénico-sanitérias adequadas, que alendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes,
aos alunos regularmente matriculados e demais beneficidrios de programas/projetos da Secretaria
Municipal de Educag¢idc, em unidades educacicnais da rede municipal de ensino, mediante ©
fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, dos servigos de
loglstica, superviséo e manutengdo preventiva e comretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento
de mao de obra treinada para a preparagio dos alimentos, distribuigdo, controle, impeza ehigienizagéo
da cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, em conformidade com os Ansxos do
presente edital e com as normas técnicas fixadas pela CODAE e demals 6rgdos sanitérios. DRE
IPIRANGA (LOTE 7).

VALOR MEDIO MENSAL ESTIMADO: RS 6.115.303,43 (seis milhdes, cento e quinze mil trezentos e
trés reais e quarenta e trés centavos)

VALOR MEDIO ANUAL. ESTIMADQ: R$ 61.153.034,30 (sessenta e um milhdes, cento e cinquenta e
trés mil trinta e quatro reais e trinta centavos)

VALOR MAXIMO MENSAL ESTIMADO : RS 8.861.046,00 {vilc milhoes, oitocentos e sassenta e um
mil quarenta e seis reais)

VALOR MAXIMO ANUAL ESTIMADO: RS 88.610.460,00 (vitenta e oito milhdes, seiscentos e dez mil
guatrocentos e sessenta reais)

VIGENCIA ATUALIZADA: 31/07/2022 a 30/07/2023
DOTACAOD ORCAMENTARIA n° 12.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.29.00.02

Hemologagéio do Pregao Eletronico n® 35/SME/2022 — DOC. 09/07/2022, pagina 99.

Aos‘,gfﬁ mmﬂ{'i c‘i:?as do més de Julhe de ano de dois mil e vinte e dois, nesta Capital,
presentas 2 PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SADO PAULO, psla SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCAGAO (a “SME” ou “CONTRATANTE"), situada na Rua Borges Lagoa, 1230 — Vila Clementino,
nesta Capital, neste ato, representada pela Coordenadora da Coordenadoria de Alimentagdo Escolar -
CODAE, Sra. Marla de Fatima de Brum Cavatheire, no usc das atribuicGes que lhe sdo conferidas
pela Poraria n® 5.318/2020 a seguir designada simplesmente CONTRATANTE e, de outro lado, a
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empresa, a P.R.M. SERVIGOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA - EIRELI, com sede na Rua
Alvarenga, 470 — Butantd — CEP 05509-000 — Sao Paulo/SP - Fones: 3092-2500 — e mail:
comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ sob ¢ n® 03,706.826/001-69, por seu representante
legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, portador do R.G nilll.629.397{e inscritoc no CPF sob o n.°
Il 362.588 ) doravante simplesmente designada CONTRATADA, nos termos dos Decretos
Municipais 43.406/2003, 44.279/2003, 46.662/2005, 49.286/2008 e 56.475/2015, da Lei Municipal
13.278/2002, das Leis Federais 10.520/2002 e 8.666/93, da Lei Complementar 123/2006 e demais

normas aplicaveis, firmam o presente instrumento objetivando a prestag@o de servigo de nutricio e

alimentagdo escolar, visando ao preparo e a distribuigdo de alimentagao balanceada @ em condigtes
higi€nico-sanitarias adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes,
aos alunos regularmente matriculados e demais beneficiarics de programas/projetos da Secretaria
Municipal de Educagéo, em unidades educacionais da rede municipal de ensino, mediante ©
fornecimento de todos os g&neros alimenticios ¢ demais insumos necessdrios, dos servigos de
logistica, supervisdo e manutengfo preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento
de mdo de obra treinada para a preparagdo dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e
higienizagéo de cozinhas, despensas e lactarios dasunidades educacionais, de acordo com os termos
do despacho de homologagdo DOC. 09/07/2022 e da proposta comercial inserta em 0686360715 do
processo n° 6016.2021/0114892-8, em conformidade das clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1- O presents contrato tem por objeto a contratagdo de empresa especializada para prestagio
de servigo de nutrigdo e alimentagdo escolar, visando ao preparo & a disfribuicdo de alimentag&o
balanceada e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, que atendam aos padrfes nutricionais e
dispositivos legais vigentes, aocs alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de
programas/projetos da Secretaria Municipal de Educag&o, em unidades educacionais da rede municipal
de ensino, mediante o fornecimento de todos 0s géneros alimenticios e demais insumos necessarios,
dos servigos de logistica, supervisio e manutengéo preventiva e correfiva dos equipamentos utilizados,
fornecimento de mao de obra treinada para a preparagéo dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza
e higienizacio de cozinhas,despensas e lactarios das unidades educacionais, totalizando setecentos
e quarenta e quatro mil, trezentos e vinte e nove (744.329} de refeigdes/médio/més, e novecentos e
sessenta e sete mil, trezentos e sessenta (967.360) estimativa consumo maximo/més, a
serem formnecidasnas unidades descritas no Anexo Xll do Edital. DRE IPIRANGA (LOTE 7).

11. A CONTRATADA nao podera subcontratar, ceder ou fransferir o objeto do cantrato, no todec ou
em parte, a terceiros, ressalvadas as hipéteses do item 1.2.1 deste contrato.

1.1.1.  Os previstos nos itens 1.17, 1.18, 1.19 e 1.20 do topico H do Anexo | {(Especificagdes técnicas

RSSO0 ENGTALMER T ‘ 2
PR M SERVICGS E MAO DE DBRA ESPECIALIZADAE
st s e @ miio %




I, PREFEITURA DA CIDADE DE

2> SAO PAULO Proc. n° 6016.2022/0075304-8

do Objeto) do edital que precedeu esta contratagéo poderdo ser subcontratados pela CONTRATADA,
desde que atendidas as disposigGesdos itens 1.2.1.1 a 1.2.1.3 deste contrato.

11.1.1. A CONTRATADA devera informar & CONTRATANTE a pretendida subcontratagéo dos
servigos, atualizando os dados sempre que houver qualquer tipo de altera¢do da subcontratagio.

1112, A CONTRATADA devera apresentar a2 CONTRATANTE, os documentos relativos a
Regularidade Fiscal e Trabalhista da subcontratada, conforme relagao constante dos itens 8.4 @ 8.6 do
edital que precedeu esta contratagao.

1.1.1.3. ACONTRATADA permanecera plenamente responsave! perante a CONTRATANTE pelos
servicos subcontratados.

1.1.1.4. O Termo de Referéncia e o Edital constituem elementos integrantes do presente contrato para
os devidos fins.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

2.1, O prazo deste Contrato é de 12 (doze) meses contados a partir da data de assinatura da ordem
de inicio dos servigos, podendo ser prorrogado, por iguais ou menores periodos, desde que haja
interesse das partes eseja respeitadoo limite maximo permitido pela legislagéo.

2.1.1. O regime de execugao deste conirato é o de empreitada por prego unitario.

CLAUSULA TERCEIRA - DO(S) PREGO(S), VALOR DO CONTRATO E DA DOTAGAO

3.1 O valor maximo mensal estimado do contrato sera de R$ 8.861.046,00 (oito milhdes, citocentos e
sessenta e um mil quarenta e seis reais), perfazendo o valor méximo anual estimado de RS
88.610.460,00 (oitenta e oito milhdes, seiscentos e dez mil quaitrocentos e sessenta reais), nele
estando incluldas todas as despesas relativas ao presente Contrato.

3.1.1. O valor total acima corresponde ao valor unitario de cada tipo de alimentagdo mulliplicado por

seu respectivo consumo maximo mensal estimado, conforme abaixo:

3.2 O valor médio mensal estimado do contrato sera de R$ 6.115.303,43 (seis milhdes, cento e quinze
mil trezentos e trés reais e quarenta e trés centavos), perfazendo o valor médio anual estimado de R$
£1.153.034,30 (sessenta e um milhoes, cento e cinquenta e trés mil trinta e quatro reais e trinta
centavos).

3.3. Os recursos necessarios para fazer frente as despesas deste confrato onerardo a dotagédo n°
12.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00.02 do orgamento vigente 8 dotagdo prdpria nos préximos
exercicios financeiros, se for o caso, suportado pela Nota de Empenho 59.498/2022.
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3.4 O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO para atender a necessidade alimentar e nutricional de
criangas matriculadas nos CEls, EMEIls, CEMEI, EMEFs, EMEFMs, EMEBSS, durante sua participagao
em eventos fora da unidade (passeios culturais ou de lazer, etc), ou situagbes excepcionais, sera
realizado da seguinte forma:

CEI/CEl do CEMEI

a} Na quantidade de 1 (passeios até 4 horas) ou 2 {passeios de 5 a 7 horas) KITS LANCHE PASSEIQ

por alune, visto ser recomendével que esse tipo de alimentagdo ndo ultrapasse tal quantidade nas

criangas dessa faixa etaria, a fim de nao prejudicar o atendimento de suas necessidades nutricionais.

h) O fernecimenio do KIT LANCHE PASSEIQO devera ser realizado em substituicio a um ou daois tipos
de alimentagdo, respectivamente, dentre os acima previstos e ndo importara em quaiquer tipo de
acréscimo no faturamento da CONTRATADA.

¢) De forma a néo exceder 0 nimero de alimentagdo diaria previsto no edital, ou seja, mesmo com
o fornecimento doKIT LANCHE PASSEIO em substituicdo a um ou dois tipos de alimentagdo, a
alimentagdo didria fornecida ndo deve exceder 5 tipos para o periodo integral e 3 tipos para o
periodo parcial), exceto em casos autorizados pelaCONTRATANTE.

EMEI/EMEI do CEMEI’/EMEF/EMEBS/EMEFM
a) Na quantidade de 1 KIT LANCHE PASSEIO por aluno para eventos com duragao de até 4 horas.
b} Na quantidade de 2 KITS LANCHE PASSEIQ por aluno para eventos com duragao de 5 a 7 horas.

¢) Na quantidade de 3 KITS LANCHE PASSEIQ por alunc para eventos com duragdo acima de 8
horas. Para passeio deaté 4 horas, a unidade podera escolher entre as opgdes kits 1, kit 2, kit 3, kit 4
ou kit 5. Para passeios de 5 a 7 horas, devera escolher dois dentre esses cinco kits. Se o passeia for

de 8 horas ou mais, a unidade devera escolher trés dentre esses cinco kits.

CLAUSULA QUARTA - DOS REAJUSTES

4.1. Os pregos contratuais serdo reajustados, observada a periodicidade anual que tera como termo
inicial a data limite de apresentagZo da proposta, nos termos previstos no decreto municipal n°

48.971/07 e posteriores alteractes.

4.2. O indice de reajuste sera aplicado nos termos do Decreto Municipal n°® 57.580/17 e Portaria SF n°
389 de 18/12/2017.

4.3. Ficara vedado novo reajuste pelo prazo de 1 (um) ano.

4.4. A aplicagdo de novos reajustes devera considerar a data e os valores do reajuste anterior,
restando vedada a aplica¢éo de indices acumulados por um periodo superior a 12 (doze) meses.

ASSINADGD DETALMENTE - 4
F R M SERVICOS E MAD DE OBRA ESPECIALIZADR"

g i dor gt elllm /‘ h\\




PR“ITURADAGDADEDE

4.5. As condigbes de reajustamento ora pactuadas poderao ser alteradas em face da superveniéncia
de normas federais ou municipais aplicaveis a espécie.

CLAUSULA QUINTA - ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAOQ

5.1. A CONTRATANTE ¢ assegurada a gestao e fiscalizagdio dos servicos contratados, através de
servidor ou comissiic especialmente designados, na forma prevista no caput do artigo 67 da Lei
Federal n® 8.666/23 e do Decreto Municipal £4.873/14 cabendo-lhe:

a) Monitorar (acompanhar e avaliar) constantemente a prestagéo do servigo e promover ¢
cumprimentodo contrato;

b) Padronizar os procedimentos e fornecer subsidios para que todos os participantes do
monitoramento da prestacdo do servico (integrantes da gestdo compartilhada) atuem ds forma
coerente & harmoniosa e para gue sejam obtidos resultados uniformes nas agbes gerenciais;

) Receber e consolidar o resultado das agoes dos participantes do monitoramento da prestagéo
do servigo {gestdo compartithada);

d) Manter informados os participantes do monitoramento da presta¢dc do servico (gestao
compartilhada), para nortear suas agoes;

&) Manter um banco de dados, visando consclidar o registro das ocorréncias na prestagdo do
servigo e gerar relatdrios gerenciais;

f Manifestar-se quanto a eventual aplicagio de penalidades e sangdes por inadimplemento
contratual;

g) Assinar a medicdo final do servigo e os documentos fiscais para pagamento da CONTRATADA;
h) Subsidiar o controle de gastos;

i} Direcionar CONTRATANTE e CONTRATADA para um relacionamento de PARCERIA, que ¢ a

esséncia da terceirizagao;

i} Subsidiar os participantes do monitoramento da prestagdo do servigo (gestdo compartiihada),
nas atividades que s@o de sua competéncia, disponibilizando-lhes material de orientagdo sobre o
assunto,

k) Promover visitas técnicas junto 24 CONTRATADA, sempre que necessario ac aprimeramento
dos servigos;

)] Encaminhar 8 CONTRATADA as exigéncias pertinentes e relativas ao aperfeicoamento e a
corretaexecugio dos servigos prestados;

AJFRLOD ASITMLINTE
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m) Publicar, no site Pratc Aberto ou outro meio de comunicagéo oficial, os cardapios a serem
seguidos pela CONTRATADA, alterando-os, a qualguer tempo, para ajusia-los ao Programa de
Alimentagdo Escolar.

5.2, A fiscalizagdo da CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias

vinculadas a execugao dos servigos contratados, podendo:

a) Verficar a qualidade dos alimentos, solicitando a substituicdo imediata dagueles que

apresentem condigdes imprdprias s preparagées/consumo;

by Verificar a quantidade dos alimentos servidos, solicitando a correcio imediata do porcionamento

quando este estiver inferior cu superior ao estabelecido;

¢} Verificar as condigbes de higiene e conservagdo da cozinha, despensa e lactario, dos
equipamentos de cozinha e lactario, dos utensilios de mesa e cozinha, dos veiculos utilizados para
o transporte dos alimentos e de todas asdemais disposigbes previstas no servigo contratado;

d) Inspecionar, quando necessario, o(s} depésito(s) mantido{s) pela CONTRATADA, destinados a
armazenagem & distribuicio de alimentos para as unidades educacionais atendidas.

5.3. A fiscalizagdo dos servigos pela CONTRATANTE é realizada de forma compartilhada e nio
exclui nem diminui a completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou
omissao a legislagéo vigents e as clausulas contratuais.

CLAUSULA SEXTA - MEDICAO E PAGAMENTO

6.1. Os pagamentos serdo efetuados em conformidade com os fornecimentos e as medigbes
mensais, mediante apresentagdo dos originais da nota fiscal ou nota fiscal fatura, bem como de cépia
reprografica da nota de empenho, atendidas ainda as normas estabelecidas pela Portaria SF 170/2020
ou outra que a substilua e Portaria SF N°® 267/2020.

6.2. O prazo de pagamento sera de até 30 (irinta) dias, a contar da data em que for atestada a
medigéo final da prestagao mensal de servigos.

6.21 Caso venha ocorrer a necessidade de providéncias complementares por parte da
CONTRATADA, fluéncia do prazo sera interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data
em que estas forem cumpridas.

6.3 A CONTRATADA deverd apresentar ainda os documentos a seguir discriminados, para
verificacéic do cumprimento dos deveres trabalhistas e previdenciérios pela CONTRATADA:

6.3.1 Certiddo negativa conjunta de déhitos relativos a iributos fedsrais, a divida ativa da Unido
¢ contribuigbes previdencidrias, expedida pela Receita Federal do Brasil,
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6.3.2 Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia de Servigo — FGTS, fornecido pela Caixa
Econdmica Federal,

6.3.3 Certidiio Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho;

6.3.4 A CONTRATADA deverid apresentar também, a folha de pagamento dos empregados
entregue pela CONTRATADA no arquive SEFIP, identificando os empregados que prestam servigos

relacionades ao contrato.

64. O pagamento serd sfetuado por crédito em conta corrente no BANCO DO BRASIL S/A
conforme estabelecido no Decreto n°. 51.197, de 22 de janeiro de 2010, e sera efetuado apés
consulta formal a ser realizada pela CONTRATANTE junto ao Cadastro Informativo Municipal —~
CADIN Municipal, nos termos do artige 3° do Decreto n° 47.086/06.

68.5. Nenhum pagamento isentard a CONTRATADA do cumprimento de suas responsabilidades
contratuais nem implicara a aceitacio dos servigos.

6.6. Em caso de ddvida ou divergéncia, a gestdo liberara para pagamento a parte inconteste dos
Servicos.

8.7. Sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis, o fornecimento psla CONTRATADA as
unidadeseducacionais de qualquer tipo de alimentacio prevista no cardapio do dia (EMEI / EMEI do
CEMEI /EMEF / CIEJA/ EMEFM / EMEBS - tipos de alimentagéo: refeigéio, lanche, KIT LANCHE
PASSEIOQ, lanche emergencial) realizado:

a) com a falta de um dos componentes delas integrantes ensejara ¢ pagamenio da quantia de
apenas 50% do valor da medigéic correspondente ao nimero de alimentag¢éo fornecida incompleta;

b) com a falta de dois ou mais componentes delas integrantes, ensejara o ndo pagamente da
medicdo correspondente aoc nimero de alimentagao fomecida incompleta;

6.7.1. Para as hipéteses de CE| e CEl do CEMEI — Tipos de alimentagao: desjejum, colagdo, almogo,
lanche & refeigéo da tarde:

a) com a falta de um dos componentes dela integrantes ensejara o pagamento da quantia de

apenas 50% do valor da medigdo relativa ao dia, faixa etdria e ndmero de atendimento incompleto:

(exemplo: ndq serviu a carme do almogo na faixa etaria de 01 ano a 03 anos e 11 meses);

b) com a falta de dois ou mais componentes integrantes do mesmo tipo de alimentagéo ensejara o

nac pagamento damedicdo relativa ao dia, faixa etéria e niimero de atendimento incompleto {(exemplo:

ndo serviu a carne @ a sobremesa doalmogo na faixa etaria de 01 ano a 03 anos e 11 mesas);

¢} com a falta de dois ou mais componentes integrantes do cardapio previsto para ¢ atendimento
do dia, também ensejara 0 ndo pagamento da medicéo relativa ao dia, faixa etaria g _numero de

atendimento incompleto (exemplo: nao serviu o leite do lanche & a came do almoco na faixa etaria de
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01 ano a 03 anos e 11 meses);
CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. A CONTRATADA responsabilizar-se-4 integralmente pelo servigo a ser prestado nos termos da
legislagdo vigente, pela operacionalizagio, preparo das refeicGes nas dependéncias da
CONTRATANTE destinadas para este fim, bem como o transporte interno, distribuigio e
porcionamento das refeigdes aos aluncs, observando-se, rigarosamente, as disposigbes no Anexo |

{Especificagdes técnicas) do edital que antecedeu a celebragdo deste contrato.

7.2. A CONTRATADA devera, ainda, para a adequada prestacio dos servigos,
RESPONSABILIZAR- SE, no tocante 4 Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho e

Encargos, por:

7.21.Cumprir e fazer cumprir pelos seus empregados, ¢ regulamento interno da unidade
educacional, referente as normas de seguranga;

7.2.2. Observar as regras de boa técnica e de seguranga, quanto aos utensilios de uso na cozinha,
bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que nic seja
possivel sua utilizagio para outros fing;

7.2.3. Obedecer na execugao e desenvolvimento das atividades, as determinagdes da Lei n® 6.514, de
221277, regulamentada pela Portaria n® 3.214, de 08/06/78, do Ministério do Trabalho e Emprego, e
suas alteragbes, além de normas e procedimenfos internos da unidade educacional, relativos a
engenharia de seguranga, medicina & meio ambiente de trabatho, no que couber,;

7.2.4. Apresentar cépia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Sadde Ocupacional
—~ PCMSQ e de Prevengéo dos Riscos Ambientais — PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes
das normas regulamentadoras n®s. 7 e 9, respectivamente, da Portaria n® 3.214, de 08/06/78, do
Ministério do Trabalho e Emprego, conforme determina a Lei Federal n° 6.514, de 22/12/77;

7.2.5. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualguer 6nus ou encargos relacionados com
seus empregados, na prestagdo dos servigos objeto do Contrato, sejam eles decorrentes da
legislagdo trabalhista, social, previdencidria e/ou ambiental, incluidas as indenizagtes por acidentes,

moléstias ou outras de natureza profissional efou ocupacional.

7.2.6. Apresentar, quando, solicitado pela CONTRATANTE, os comprovantes de pagamentos de
beneficios e encargos;

7.2.,7. Comunicar & CONTRATANTE, quanto a existéncia de agdes trabalhisias, decorrentes da
execucgio do cantrato que, direta ou indiretamente, a responsabilizem em seus processos.

7.2.8. Cumprir e fazer cumprir o Decreto Municipal 58.400/2018.

7.2.9. Disponibilizar, para a execugio do contrato, ¢ minima de 2% (dois por cento) das vagas de
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trabalho para pessoas em situagdo de rua, conforme esiabelecido no artigo 1°, § 1°, do Decreto
Municipal 59.252/2020.

7.3. Notocante & Responsabilidade Civil:

A CONTRATADA reconhece que € a tinica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a
causar 8 CONTRATANTE, a seus bens ou funcionarios, a bens de terceiros ou a qualquer pessoa em
decorréncia da execugao do objeto deste contrato, sende a (nica e exclusiva responsavel, também,
por danos advindos de qualquer comportamentode seus empregados em servigo, correndo as suas
expensas, sem quaisquer onus para a CONTRATANTE, o ressarcimento e a indenizagdo dos
prejuizos que tais danos possam vir a acarretar.

7.4. Boas Priticas Ambientais - Especificas: USO RACIONAL DA AGUA

a) Colaborar com as medidas de reducéo de consumo e uso racional da Agua, sendo que seus
empregados deverao atuar como facilitadores das mudangas de comportamento dos funcionarios da
unidade educacional;

b} Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e usc de equipamentos e
complementos que promovama redugio do consumo de agua;

<) Ideniificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de dgua;

cl Treinar e orientar sistematicamente os empregados contra héabitos e vicios de desperdicio,
conscientizando-os sobre atitudes preventivas;

c.2 Orientar os empregados para quem nunca venham a:

c2.1) Manter a torneira aberta sem empregado no ponto de uso;

c22) Manter a torneira aberta ac interromper o servico;

c23) Manter a torneira aberta durante todo o processo de lavagem das hortalicas;

c.24) Manter a torneira aberta durante operagdes simultineas de lavar e descascar horaligas,
mantendo- a aberta enquanto somente descasca;

¢2.5) Desperdigar agua ao limpar o interior de utensilios e suas crostas, enchendo-os completamente;

a.1.1) Adotar procadimentos corretos de uso adequado da agua, utilizandc-a com economia, sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo dos ambientes, utensllios, empregados e
alimentos, iais como:

¢.3.1) Desfolhar as hortalicas e retirar suas partes estragadas, sempre com a torneira fechada, ou
iniciar a lavagem quando todo o lote estiver desfolhado:;

¢.3.2) Utilizar esponja ndo abrasiva para remover a crosta dos utensilios, jogando-as no lixo;
J— -
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¢.3.3) Nao encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e somente a quantia
necessaria dedstsrgents;

¢.34) Nao utilizar Agua para descongelar alimentos;

¢.3.5) Adotar redutores de vazZo em torneiras (arejadores), dispositivos que contribuem para a
economia de dgua em torno de 25%;

€.3.6) Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a érea de contato com

as hortalicas e frutas, diminuindo o desperdicio;
7.5. Eficiéncia Energética

a) Realizar a aquisigio de equipamentos consumidores de energia de modo que apresentem o
melhor desempenho quanto a eficiéncia energética {artige 8° do Decreto 45.765, de 20/04/2001);

by Verificar, quando possivel, na aquisicdo dos equipamentos, o selo PROCEL - Programa
Nacional de Conservagédo de Energia Elélrica e 0 selo INMETRO — Instituto Nacional de Metrologia,
Normaliza¢do e Qualidade Industrial;

¢) Seguir, ao realizar instalagdo (elétrica, gas, etc) nas dependéncias da unidade educacional, as
normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Nomalizagdo e Qualidade Industrial, e os
padres estabelecidos para seu adequado funcionamento;

d) Verificar, pericdicamente, os sistemas de refrigeragdo e aquecimento, A formagac de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo, podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutengao inadequada ou utilizagéo de combustivel de ma qualidade;

e) Verificar, para que haja boa dissipa¢do de calor e economia de energia elétrica, venfilacéo no
local de instalagéio e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeragao;

f Verificar o local da instalago dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar n&o
apaguem as chamas;

g} Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicao de produfos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e redugéo de consumo;

h)  Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

i) Comunicar ac responsavel, sobre squipamentos com mau funcionamento ou danificados, como
lampadas gqueimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias & mau
funcionamento de instalagbes energizadas;

9 Sugerir 4 unidade educacional, medidas que tenham a possibilidade de redugéo do consumo
de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminac¢fo, instalagido de interruptores,
instalagédo de sensores de presanca, rebaixamentoda luminarias etc;
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k) Realizar inspegdes e, se for o caso, manutengdes periddicas, nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc., e evitar aomaximo o uso de extensdes elétricas;

)} Repassar a seus empregados todas as orientacOes referentes & redugdo do consumo de
anergia;

m) Desenvolver junto a seus empregados, programas de uso racional de energiz;
7.6. Programa de Coleta Seletiva de Residuos Solidos

7.6.1. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento didrio das atividades do programa interno de
separagéo de residuos sdlidos, caso ja tenham sido instalados na unidade educacional, recipientes
para coleta seletiva, nas cores internacionalmente identificadas;

7.6.2. Colaborar em operagbes de compostagem/fabricaggo de adubo organico indicadas pela
CONTRATANTE, a seu critério, separando resfduos organicos alimentares e encaminhado-o0s para as
referidas operagdes, de modo a evitar seu descarte em aterros sanitérios.

7.7.  Produtos Biodegradaveis
a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢éo e uso de produtos biodegradaveis;

b) Manter critérios de qualificagdo de fornecedores levando em consideragéo as agdes ambientais por
estesrealizadas;

7.8. A CONTRATADA fica obrigada a manter, durante toda a execugido do contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilita¢do e qualificacdo
exigidas na licitacao.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE ATRAVES DA UNIDADE
EDUCACIONAL

8.1. Indicar, formalmente, 4 CONTRATADA, o responsdvel da unidade educacional para
acompanhamento diario da execugao contratual e;

8.1.1 Indicar, formalmente, 4 Coordenadoria de Alimentagio Escolar - CODAE através da Diretoria
Regional de Educagéo {DRE), o fiscal do contrato e seu suplente, de acordo com o Decreto 54,873 de
25/02/2014, em especial ao Art. 5% itens 1 e IV;

8.2. Disponibilizar a CONTRATADA suas dependéncias e instalagbes para a execugaoc dos servigos
contratados;

8.3.  Disponibilizar 8 CONTRATADA ¢s equipamentos e utensflios de sua propriedade, que poderao

ser utilizados na execugéo dos servigos; o

P &M AERVICOS E MAOQ DE DBRA EAFECIALIZADA £

[ovempetimp em—— [-. X 11




> -y PREFEITURA DA CIDADE DE

SAO PAULO PG P CHAATRAAS

84. Autorizar a CONTRATADA a realizar reparos e adequagbes que se fizerem necessarias nas
instalagdes e a manutengdoe dos equipamentos;

8.5. Atualizar-se quanto aos cardapios elaborados pela CONTRATANTE, publicados no site Praio
Aberto ou outro meio de comunicagdo oficial, assim como as eventuais alteragoes;

8.6. Informar & CONTRATADA em tempo habil, para a execugdo dos servigos, a quantificagio didria
por fipo de alimentagéo a ser fornecida;

8.7. Efetuar rigoroso e pemmanente confrole sobre os servicos prestados psla CONTRATADA,

aferindo, precisamente, o nimero de alimentacéo servida diariamente, bem como o cumprimento das
obrigagdes previstas neste contrato.

8.8. Cumprirtodas as atribuiges descritas no inciso IV no Anexo | (Especificagbes técnicas) do
Edital.

DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE ATRAVES DA COORDENADORIA DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR -SME/CODAE

8.9  Para a execugdo dos servigos objeio do presente contrato, a CONTRATANTE obrigar-se-a:

8.9.1. Promover a fiscalizagéo do contrato sob os aspectos qualitativo e guantitativo, acompanhar o
desenvolvimento do contrato, conferir os servicos executados e atestar os documentos fiscais

pertinentes quando comprovada a execugéo total, fiel e correta dos servigos;

892 Comunicar tempestivamente & CONTRATADA as possiveis irregularidades detectadas na
execucdo dos servigos ou ocorréncias de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas, podendo
sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer procedimento que esteja de acordo com os termos
deste contrato,

8.9.3 Prestar as informagbes e 0s esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA;

8.9.4 Indicar um servidor como seu Representante para acompanhamento do Contrato apds a
assinatura, bem como indicar trés Gestores do Conirato, a quem competiric o gerenciamento da
execugéo do ajuste durante toda a sua vigéncia.

8.9.5 Efetuar os pagamentos devidos, na forma convencionada, dentro do prazo previsto, desde que
atendidas as formalidades necessarias, apés a aceitagao dos servigos;

886 Realizar o registro das ocorréncias na execugéo dos servicos confratados, indicando a

aplicagao de eventuais multas, penalidades e sangbes por inadimplemento contratual;

8.8.7 Observar para que durante a vigéncia do contrato sejam cumgpridas as obrigages assumidas
pela CONTRATADA, bem como sejam mantidas todas as condiches de qualificagdo exigidas no
processolicitatério; Jr——
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8.8.8 Proporcionar todos os meios para que a CONTRATADA possa desempenhar seus servicos
dentro das normas estabelecidas;

8.9.9 Realizar a conferéncia das medigdes e manter o registro dos guantitativos mensais dos servigos
realizados;

8.9.10 Aprovar as medigbes e o pagamento das faturas de prestagio de servigos observando a

eventual aplicagéo de multas incidentes sobre o faturamento;

8.9.11 Orientar as unidades atendidas pela CODAE sobre a avaliagao do cumprimento das
obrigagtes contratuais pela CONTRATADA na entrega e recebimento dos alimentos, assistinde-as nas
ocorréncias que digam respeito as obrigagdes da CONTRATADA.

8.9.12 Promover gestdes junto & CONTRATADA, sempre que necessario, para o aprimoramento e
correta execucao dosservigos,;

8.9.13 A fiscalizagio dos servicos pela CONTRATANTE nao exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo a legislagdo vigente e as
clausulas contratuais,

CLAUSULA NONA - CONDIGOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

8.1,  Os servigos objeto deste Contrato serdo recebidos pela Prefeitura consoante o disposto no
artigo 73 da LeiFederal n° 8.666/93 e demais normas pertinentes e outras que vierem a substitui-la,

CLAUSULA DECIMA -DAS PENALIDADES

10.1. A aplicagdo de penalidades se dard conforme previsto no Capitulo IV, da Lei Federal n®
B.666/93 e no artigo 7°da Lei Federal n® 10.520/02 e outras quse visrem a substitui-las, bem como na
legislagio municipal aplicédvel, em especial o Decreto n® 44.279/03, garantida a defesa prévia, no
prazo de 5 {cinco) dias Uteis, contados da notificagdo/intimagio/publicacio no Didrio Oficial da Cidade
de S&0 Paulo. No que tange &s muitas, a CONTRATADA estara sujeita as penalidades abaixo

discriminadas:

10.2. Multa didria por atraso no atendimento da ordem de servigo para inicio da execugéo dos
servigos contratados, pelo periodo maximo de 20 {vinte) dias: 0,2% (dois décimos por cento) sobre o
valor contratual.

10.2.1. A partir do 20° (vigésimo) dia de atraso ficard configurada a inexecugéo total ou parcial do
ajuste, esta ultima nocaso do atraso se referir a parcela do objeto contratado.

10.3. Multa por descumprimento de clausula contratual, quando a conduta da CONTRATADA néo
constituir infragéio contratual constante das clausulas 10.7 ¢ 10.8: 2,5% (dcis e meia por cento) sobre o

valor contratual, S b |
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10.4 Mutta pela inexecugdo parcial do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor correspondente a
parcela ndo executada do confrato.

1041 No caso de inexecugdo parcial do contrato, poderd ser promovida, a critéric exclusivo da
CONTRATANTE, a rescisdo contratual por culpa da CONTRATADA, aplicando-se a pena de muita de
10% (dez por cento) do valor total estimado do contrato, além da possibilidade de aplicagao da pena de
impedimenta do direito de licitar @ contratar com a Administragéo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos.

1042 Nos casos em que nédo for possivel a valoragio da parcela ndo executada do contrato, o
percentual de 20% (vinte por cenio) a que se refere o item 10.4 devera incidir sobre o valor do
faturamento ou faturamenta estimado da CONTRATADA relacionado ao presente ajuste, ao longo da
todo o periodo em que persistir o inadimplemento contratual, podendo o célculo ser realizado pro rata
die, em casos de inadimplemento por periodo inferior a um més.

10.5 Multa pela inexecugéo total do contrato: 20% (vinte por cento) sobre o valor contratual.

10.5.1 No caso de inexecucgio total do conirato, cabers, ainda, a critérico da CONTRATANTE,
aplicacédo da pena deimpedimento de licitar e contratar com a Administragéo, pelo prazo maximo de 05

(¢cinco) anos.

10.6 Multa por descumprimento de clausula contratual relacionada a manutengéio documental das
condigfes de habilitagdo: 2,5% (dois e meio por cento) sobre o faturamento mensal do perfodo em
que persistir a inadequago.

10.7. Podera ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decoméncia do descumprimento das
disposigdes deste instrumento, muita sobre o faturamento dlario obtido pela CONTRATADA junto 3
unidade, nos seguintes casos:

a) Nos dias em que néo houver faturamento, para fins de calculo de muita o apontamsnto das
ocorréncias considerara o dia Gtil com faturamento mais préximo ao da ocorréncia, preferencialmente
no mesmo més de medigdo dos servigos.

b) Caso o dia sem faturamento a que se refere a letra anterior esteja intercalada entre dois outros
dias dteis com faturamento, serd levado em consideragio para fins de cédlculo de multa, o dia
subsequente ao da ocorréncia.

Ocorréncias consideradas gravissimas (sobre faturamento diirio):

10.7.1.  Multa de 15%, quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer tipo de alimentagéo
estabelecida pela CODAE, para o total ou parte dos alunos do periodo, inclusive no que diz respeito ao
atendimento de alunos com alimentag&o especial.

Ocorréncias consideradas graves {sobre faturamento diario):

10.7.2. Multa de 6,5%. quando: a) nfo houver lixeira com tampa e pedal na cozinha/lactario; b) néo
ot e 14
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houver lixeira para descarte de papel utilizado na secagem das maos na cozinha/lactério; ¢) houver lixo
mal acondicionado efou néo retirado e/ou lixeira com higiene inadequada; d) houver lixeira em mau
estado de conservagio: €) houver lixeira com altura superior aos locais de manipulagéo de alimentos

efou disposta de forma a propiciar a contaminagéo cruzada;

10.7.3. Multa de 8,5%, quando: a) ndc armazenar o residuc de dleo utilizado na fritura em recipiente
plastico higienizado e com tampa b) quando reutilizar embalagens vazias de produtos de limpeza e
desinfecgio para acondicionamento do dleo utilizado na fritura ¢) c) reutilizar o dleo da fritura em outras
preparacies; d) ndo identificar o recipiente utilizado para armazenar o residuc de oleo destinado a
descarte; &) quando ndo realizar o descarte do dleo em pontos de coleta proprios para essa
finalidade;

10.7.4 Multa de 7,5%, quando faltar nutricionistas (Responséveis Técnicos) em numero suficiente para
atender a demanda referente a adequada e satisfatéria prestagdo do servigo, ou quando néo
providenciar, assim que necessério, a imediata substituicdo do nutricionista responsavel (RT) pelo

servigo na unidade aducacional;

10.7.5 Multa de 7,5% quando: a) o nutricionista responsdvel RT deixar de visitar no minimo duas vezes
por semana a unidade educacional que estiver sob sua responsabilidade; b) deixar de apresentar a
diregéo escolar os relatérios de suas visitas técnicas, contendo as providéncias tomadas e orientaghes
dadas aos manipuladores de alimentos; ¢) exercer fungdes contratualmente incompativeis em relagéo

aquelas consideradas atribuicbes do nutricionista responsével RT.

10.7.6 Muita de 7,5%, quando faltar empregados especializados em nimero suficiente para atender,
tanto a demandareferente a adequada e satisfatoria prestagio do servigo, como a rotina de horarios de
distribuicéo da unidade;

10.7.7 Multa de 7,5%, quando utilizar mao de obra {cozinheiro escolar e nutricionista responsavel
RT) inadequadaem relagéo 4 competéncia técnica;

10.7.8 Muilta de 7,5%, quando néo trocarirepuser mao de obra sempre que necessario;

10.7.9 Multa de 7,5%, quando algum de seus empregados prestar servico sem utilizar EPI
completos ematividades obrigatorias ou utiliza-los inadequadamente;

10.7.10Multa de 7,5% quando algum de seus empregados prestar servico com uniforme/EPl em
mascondi¢des de higiene ou utilizar o uniforme/EPI fora das dependéncias da
cozinha/despensa/laciario;

10.7.11Multa de 7,5% quando néo apresentar e ndo mantiver na unidade escolar, copia dos
Atestados de SatideOcupacional (ASO) de cada um de seus empregados (conforme legislagao
vigente),

ASANACT CHGMMLLT
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10.7.12 Multa de 7,5% {sete e meio por cento), quando utilizar m&o de obra inadequada (em desacordo
com a Portaria SMS 2619/2011), no que diz respeito & condigdo de sadde na data em que estiver
trabalhando;

10.7.13Multa de 7,5%, quando utilizar m&o de obra inadequada {em desacordo com a Portaria SMS
2619/2011), noque diz respsito a higiene pessoal e higienizagdo das maos;

10.7.14 Multa de 7,5%, quando algum empregado de seus fomecedores/

prestadores deservigo/manipuladores proceder de forma a colocar em risco a sanidade do local;

10.7.15Multa de 7,5%, quando armazenar os alimentos pereciveis sob refrigeragdo de maneira
inadequada, emdesacordo com a legislagdo vigenta efou Manual de Boas Praticas;

10.7.16Multa de 7,5%, quando fornecer/estocar alimento em desacordo com qualquer uma das
seguintes caracteristicas: a) especificagfes técnicas de qualidade contidas neste instrumento; b)

alimentos ndo homologados;

10.7.17 Multa de 7,5%, quando fornecerfestocar alimento com prazo de validade vencido, improéprio
para consumo ouinadequado em relagio a qualquer outra aptiddo para o consumo;

10.7.18 Multa de 7,5%, quando faltar insumos diversos para a eficiente prestagao do servigo;
10.7.19 Multa de 7,5%, quando utilizar produtos néo registrados / notificados no Ministério da Salde;

10.7.20Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos
referentes a higienizagao e limpeza das dependéncias da unidade wtilizadas no servigo diario (cozinha,
lactario e despensa) e dos mobiliarios;

10.7.21 Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos

referentes ahigienizagéio e limpeza dos utensflios de mesa efou cozinha;

10.7.22Multa de 7,5%, quando ndo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos
referentesa higienizagdo e limpeza dos equipamentos de cozinhallactario;

10.7.23Multa de 7,5% quando ndo efetuar descongelamento de alimentos em conformidade com as
normasestabelecidas em legislag&o vigente e Manual de Boas Pralicas;

10.7.24Multa de 7,5%, quando distribuir a alimentacdo a) em desacardo com o receituaric padrio;

b)preparagéo culinaria inadequada, causando rejeigdo efou recusa pela maioria dos alunos.

10.7.25Muita de 7,5%, quando descumprir quaisquer umas das seguintes obrigacGes, ao fornecer a
alimentagdo: a) per capita de preparo {quando houver); b) porcionamento unitario de fornecimento ao
aluno;

10.7.26 Multa de 7,5%, quando: a) algum de seus empregados prestar servigo sem protager as maos
com luvas descartaveis, nas situagbes onde seu uso & obrigatério, de acordo com a legislagio vigente;
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b) utilizar as luvas descartaveis inadequadamente; ¢} néo realizar a troca das luvas descartaveis ao
mudar de atividade.

10.7.27 Multa de 7,5%, quando: a) ndo estabelecer o adequado controle de tempo e temperatura das
preparagdes (inclusive o preenchimento da respectiva planilha) apds o preparo e até o momento final
de distribuigéo, em desconformidade com a lsgislagao vigente e Manual de Boas Praticas; b) quando
utiizar e/fou anmazenar alimentos que foram manipulados apés o preparo e/ou foram mantidos em
condigbes inadequadas de tempo, temperatura e acondicionamento, em desconformidade com a
legislacdo vigente e Manual de Boas Préticas;

10.7.286Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando nao estabelecer o adequado controle de
temperatura dosequipamentos (inclusive o preenchimento da respectiva planilha}, em desconformidade
com MBP e legislagéio vigents;

10.7.20Multa de 7,5% quando ndo executar as atividades nas dependéncias da

cozinha/despensa/lactario de forma aevitar a contaminagao cruzada;

10.7.30Multa de 7,5%, quando descumprir o cardapio publicado no site do Prato Aberto ou outro meic
de comunicagéo aoficial, inclusive no que diz respeito 4 adaptagéo dos cardapios publicados, com base
na “Relagdo de alimentos substitutos™ ou no termo de responsabilidade aos alunos com necessidades
alimentares e/ ou nutricionais especiais, e & oferta dos alimentos organicos conforme estabelecido pela
CONTRATANTE;

10.7.31Multa de 7,5%, quando deixar de prestar algum suporte logistico relacionado aoc

abastecimento de alimentosou materiais;

10.7.32Muilta de 7.5% (sete e meio por cento}, quando: a) deixar de realizar reparos de mobiliarios
necessarios & eficiente prestagéo do servico; b) ndo cumprir a Notificagio de Manutencéo e Reparo
{NMR), referente a providéncias quanto a execugdo dos servigos de reparos de mobiliario;

10.7.33Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) deixar de realizar manutengio corretiva e
preventiva dos equipamentos; b) ndo cumprir a Notificagdo de Manutengéo e Reparo (NMR) referents a
providéncias quanto & execugdo dos servicos de manutencdo corrstiva e praventiva dos equipamentos;

10.7.34Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) deixar de realizar os servigos de adequacao
@ recuperagdo de cozinha, despensa e lactario; b) nda cumprir a Notificagio de Manutencéo e Reparo
(NMR), referente a providéncias quanto & execugio dos servicos de adequagéo e recuperagio de
cozinha, despensa e lactario;

10.7.35Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando: a) nao mantiver o “Receituaric Padrdo” efou o
“Manual de Boas Praticas na Prestagdo de Servigo de Alimentag&o Escolar” disponiveis na cozinha; b)

quando o “Receitudrio Padrdao” efou o "“Manual de Boas Praticas na Prestagdo de Servico de
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Alimentagéo Escolar” ndo estiverem devidamente atualizados e organizados, de acordo com as
revisbes/erratas efetuadas;

10.7.36Multa de 7,5%, quando ndo utilizar as dependéncias vinculadas & execucgdo do servigo,
exclusivamente para atender ac objeto contratado.

10.7.37Multa de 8,5%, quando néo realizar de acordo com as normas vigentes, os procedimentos

referentes a higienizagao dos alimentos;

10.7.38Multa de 8,5% quando a CONTRATADA deixar de servir qualquer componente, de qualquer
tipo de alimentagdoprevista no cardapio do dia, para o total ou parte dos alunos, inclusive no que diz

respeito ao atendimento de alunos com alimentagao especial;
Ocorrénclas consideradas moderadas (sobre faturamento diario):

10.7.39Multa de 6%, quando: a) os insumos apresentarem qualidade inadequada para a eficiente
prestagdo do servigo; quando) os insumos forem utilizados inadequadamente; ¢) os insumos ndo
forem corretamente identificados, de forma a permitir sua rastreabilidade em conformidade com MBP e
legisiagao vigente;

10.7.40Multa de 6%, quando: a) ndo coletar e/ou ndo armazenar amostras dos alimentos prontos e
servidos aos alunos, inclusive dos alimentos de dieta especial, de acordo com a legislagéo vigents e
Manual de Boas Préaticas; b) n#o preencher a planilha de rastreabilidade para os alimentos
industrializados e de dieta especial que consta no Anexo XVI;

10.7.41 Multa de 5%, quando algum de seus empregados entrar nas dependéncias
dacozinha/despensaflactario ou prestar servigo, sem uniforme completo.

10.7.42 Muita de 5%, quando algum de seus empregados prestar servigo com uniforme/EPl em mas
condigbes de uso(rasgados, furados);

10.7.43Multa de 5%, quando néao proceder ao adequado controle qualitativo e quantitativo durante o
recebimento dealimentos na unidade (inclusive o preenchimento da respectiva planilha), de acordo com
o Manual de Boas Praticas;

10.7.44Multa de 5%, quando ocorrer transtorno e interferéncia na rotina da unidade, durante o
recebimento dos alimentos e materiais, durante realizagdo de servigos por prestador, ou durante a
execugio de atividades por parte da CONTRATADA,;

10.7.45Multa de 5%, quando armazenar os alimentos de maneira inadequada, em desacordoe com a
legislagao vigentae/ou Manual de Boas Praticas;

10.7.46 Muita de 5% (cinco por cento), quando: a) deixar de identificar os alimentos, apds sua abertura,
conforme Manual de Boas Préticas, ou ainda estes apresentarem problemas de identificagao em sua
ambalagem primaria; b) deixar de identificar os alimentos em processo de pré-preparo/preparo,
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confoerme legislagéo vigente e/cu Manual de Boas Praticas; ¢} deixar de identificar os alimentos em
processc de descongelamento, conforme legislagao vigente efou Manual de Boas Praticas; d) dsixar de
identificar alimentos pertencentes aos funcionérios da empresa;

10.7.47 Multa de 5%, quando estocar insumcos, materiais de higiene, de limpeza e diversos de maneira
inadequada, emdesacordo com a legislagao vigente e/ou Manual de Boas Praticas;

10.7.48 Multa de 5% (cinco por cento), quando ocomer atraso na distribuicée da alimentagéo, em
ralagéo a rotina de horarios pré-determinados pela CONTRATANTE;

10.7.49 Multa de 5% quando transportar inadequadamente a alimentagio;

10.7.50Multa de 5% quando distribuir a alimentagdo com apresentagdo inadequada (inclusive
consisténcia e utensilios de mesa e sobremesa) e temperatura sensorial inadequada, em relagéo ao
disposto no “Manual de Orientagéo”,"Receituério Padréo” e Anexo lll do Edital;

10.7.51 Multa de 5%, quando fornecer a alimentagdo escolar para pessoas diversas que nao sejam
alunos regularmente matriculados na unidade educacional, exceto em casos autorizados pela
CONTRATANTE para atender situagdes especiais (projetos, situagbes de risco a saude, etc);

10.7.52Multa de 5%, quando faltar utensilios de mesa ou estes apresentarem qualidade inadequada

para a sficienie prestacio do servigo;

10.7.53Multa de 5%, quando faltar utensilios de cozinha ou estes apresentarem qualidade inadequada
para aeficiente prestagao do servigo;

10.7.54Multa de 5% quando faltar mobilidrio de cozinhal/despensaftactaric devido a falia de seu
fornecimento;

10.7.55 Multa de 5% quando faltar equipamentos de cozinha/lactério devido 4 falta de seu fornecimento;

10.7.56 Multa de 5%, gquando ndo uiilizar o lactario disponivel nos CEls para a) Elaboragdo e
distribuiciio de formulas lacteas infantis, oferecidos as criangas com até 1 (um) ano de idade e de leite
integrat servido na mamadeira ou copo de transigéo para criangas com idade superior a 1 (um) ano que
nao tenham completado a transi¢éo para caneca; b) higienizagédo e armazenamento de utensilios das
criangas com até 1 (um) ano de idade (frascos de mamadeira e seus acessorios e copos de transigéo);

10.7.57Multa de 5% (cinco por cento), quando ndc atender adequadamente os procedimentos de
recebimento, armazenamento, manuseio & distribuicio do leite materno ordenhado;

10.7.58Multa de 5% (cinco por centa), quando deixar de elaborar o inventaric de utensilios de mesa
e de cozinha, equipamentos e mobilidrios de cozinha, no inicio, anualmente e no términc do contrato, e
sempreque houver reposi¢do / substituicdo dos mesmos;

10.7.58Multa de 4% (quatro por cento), quando: a) algum empregado de seus fornecedores /

ATTMADD BGTALTLTY
F R M BERVICOA E MAD DF DBR A EBPECMLIZADATE 19

¥

g darprn o e gtad em
i %




i PREFEITURA DA CIDADE DE

4 SAO PAULO Foc. 0 Gl 02Nz

prestadores de servigo entrar na cozinha para efetuar entregas / servicos sem aventatl / touca para
proteger os cabelos; b) algum empregado de seus fornecedores / prestadores de servigo entrar na
cozinha para efetuar entregas / servigos sem equipamento de protegéo adicional, conforme determinado
por protocolos de satide especificos.

Ocorréncias consideradas leves (sobre faturamento diario):

10.7.60Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando néo transferir no prazo de 48 horas, apos a
solitagcio da diregdo, o funcionario com vinculo familiar na unidade educacional em gue se promove a
prestagdo de servigos;

10.7.61Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo mantiver, junto a diregdo da unidade e,
também, afixada em local visivel da cozinha, relagdo nominal de sua méo de obra (incluindo
funcionarios volantes) e seus Nutricionistas (RT), contendo o horario de trabalho atualizado e telefone
da empresa para algumatendimento emergencial relacionado ao servigo, independentemente das
escalas de servigo adotadas;

10.7.62Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de expor durante o periodo de
distribuico correspondente, um prato padrédo com os alimentos que estao sendo servidos, de acordo

com o porcionamento constante do Anexo XlI (Plano Alimentar) do Edital;

10.7.63Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de afixar na cozinha e lactério da unidade
o cardapio atualizado publicado e/ou deixar de disponibilizar para consulta, em local de facil acesso, a
relacdo de alimentos substitutos e termos de responsabilidade para atendimento das dietas especiais,
na cozinha e lactério;

10.7.64 Multa de 2,5% (dois @ meio por cento), quando nio houver cartaz orientativo para higienizagio
de méos afixado préximo a pia destinada para tal atividade,

10.7.65Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo utilizar os utensilios de cozinha
conforme o padrdo de qualidade definido no Manual de Boas Préticas e Anexo Il do Edital;

10.7.66Multa de 2,5% (dois & meio por cento), quando nic cumprir outras obrigaches previstas no
Manual de Boas Praticas efou legislagdo vigente ndo especificadas nas outras clausulas de
penalidades;

10.7.67 Multa de 3,5% (trés e meio por cento), quandec nao efetuar o adequado preenchimento das
planilhas de controle (exceto planilhas de controle de tempo e temperatura das preparagfies, de
recebimento de alimentos e de temperatura dos equipamentos) previstas no Manual de Boas Praticas €
estabelecidas em legislagao sanitaria vigente.

10.8 Podera ainda ser aplicada, a critério da CONTRATANTE, em decorréncia do descumprimento
das disposigfes deste instrumento, multa calculada sobre o faturamento mensal obtido junto ao

AFDHADD DICIAEWERIL ‘
£ R M SERVIGOS £ MAD DE OBRA ESPECIALIZADA £l 20
MR G dor gl &) smeno

7

Y/



% PREFEITURA DA CIDADE DE

sﬂo P AU Lo Proc. n® 6015.2022/0075304-8

respectivo lote de unidades atendidas, nas seguintes casos:
Ocarréncias consideradas gravissimas {sobre faturamento mensal):

10.8.1 Multa de 15%, quando deixar de prestar algum suporte logistico inerente a execugéo do
servigo, que caracterize desabastecimento total de géneros alimenticios, e/ou de insumos e/ou
auséncia de méo de obra, em mais de 50% das unidades educacionais atendidas;

Ocorréncias consideradas graves (sobre faturamento mensal):

10.82 Multa de 7,5% (sete e meio por cento}, quando deixar de nomear um nutricionista (RT) para
ser o contato direto com a CONTRATANTE, no ato da assinatura do contrato, ou quando necessaria a
substituigdo do profissional;

10.8.3 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando deixar de encaminhar relagdo nominal de
todos os outros Responséaveis Técnicos (RT), por unidade educacional em que prestar servigo, no atc
da assinatura do contrato;

10.84  Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando nao informar & CONTRATANTE a relagao de
visitas técnicas realizadas pelos nutricionistas (RT) as unidades educacionais em que prestam servico;

1085 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo atender a convocagdo para
reproduzir e distribuir o“Manual de Orientagéo para Unidades Educacionais da PMSP com Servigo de
Alimentagao Terceirizado”, no prazo estabelecido pela CONTRATANTE apés a assinatura do contrato;

10.8.6 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando nac adaptaro “Manual de Boas Praticas na
Produgdo da Alimentagio Escelar” efou o “Receitudrio Padrdo”, revisados e autorizados pela
CONTRATANTE, no prazo determinado;

10.87 Multa de 7,5% (sete e meio por cento), quando ndo distribuir, no prazo determinado, o
‘Manual de Boas Préficas na Produgdo da Alimentagdo Escolar” efou o “Receitudrio Padrdo” &s
unidades educacionais;

10.88 Multa de 7,5% (sete e mseio por cento), qguando n&o entregar, ao término do confrato, os
utensilios de mesa efou cozinha e/ou equipamentos nas mesmas guantidades e condigbes de uso e
funcionamento, em relagdo a data em que o iniciou, e/ou nao providenciar possiveis reparos ou
reposi¢des dos mesmos.

Qcorréncias consideradas moderadas (sobre faturamento mensal):

10.8.9  Multa de 5% (cinco por cento), quande no prazo de até 30 (trinta) dias Gteis apds a assinatura
do confrato, deixar de encaminhar relagdo com o nimero previsto de funcionarios para atuarem na
cozinha em cada periodo de cada unidade educacional em que prestar servigo.
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Ocorréncias consideradas leves (sobre faturamento mensal):

10.8.10 Multa de 2,5% (dois e meio por cento), quando ndo entregar & CONTRATANTE, no prazc
determinado, relagdc contendo cada unidade que recebeu o “Manual de Boas Praticas na Produgio
da Alimentacéo Escolar”, “Manual de Orientacdo” e/ ou o “Receituario Padrao”, com a identificaca@o do
responsavel pelo seu recebimento {carimbo ou nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional

ouRegisire Geral),

10.8.11 Mulia de 2,5% (dois e meio por cento), quando deixar de entregar & CONTRATANTE, o
calculo do valor nutricional, de acordo com as diretrizes estabelecidas pelo FNDE.

109  Pela inexecugio total ou parcial do contrato, a CONTRATANTE podera, garantida a prévia
defesa, promover a suspensao temporaria de participagdo em licitacdo e impedimento de contratar

com a Administra¢&o, porprazo ndo superior a 2 (dois) anos.

10.10 Pela inexecugéo total ou parcial do contrato, a CONTRATANTE podera, garantida a prévia
defesa, emitir Declaragio de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragéo Pulblica
enguanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢o ou até que seja promovida a reabilitagio
perante a propria auteridade que aplicou apenalidade, que sera concedida sempre que 0 contratado
ressarcir a Administragéo pelos prejuizos resuliantes e apds decorrido o prazo da sangio aplicada
com base no item 10.9.

10.11  As penalidades s&o independsentes e a aplicagio de uma néo exclui a de outras, podendo ser

aplicadas isolada ou cumulativamente.

1012 A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA seré nofificada, nos casos de
desconformidades sujeitas a prazo de adequagéo, mediante NotificagBo de Manutengfio e Reparo, de
acordo com o item 54 do Anexo VIl (Controlde de qualidade para acompanhamento e
fiscalizacdo do servigo de alimentagédo terceirizado) do edital que antecedeu a celebragéo deste
ajuste,

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS ALTERAGOES

111 O presente contrato poderd ser alterado, com as devidas justificativas, unilateralmente pela
CONTRATANTE, oupor acordo das partes, nos casos previstos no art, 65, seus incisos e paragrafos,
da Lei Federal n® 8.666/93.

11.2 Os prazos de inicio @ término dos servigos poderao ser promogados, se comprovadamente
ocorrerem as circunstancias a seguir descritas:

a) superveniéncia de fato excepcional ou imprevisivel, estranho & vontade das partes, que altere
fundamentalmenteas condicGes da execucio do contrato;
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b) interrupgio da execugdo do contrato ou diminuigo do ritmo de trabalho por ordem e no
interesse da CONTRATANTE;

¢y impedimento de execugio do contrato por fato ou ato de terceiro, reconhecido pela
CONTRATANTE emdocumentocontemporaneo a sua ocorréncia;

d) omissdo ou atraso de providéncias relativas as obrigagdes contratuais da CONTRATANTE.
11.3 As alteragBes e prorrogagdes deverdo ser feitas por meio de termos de aditamento ao contrato.
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA RESCISAO

12.1. Constituem motivos para rescisdo do presente contrato, além das situacdes referidas nos
artigos 77 e 78 da LeiFederal n° 8.666/93, as seguintes:

a) desatendimente das determinactes da CONTRATANTE ou seu preposto, no

acompanhamento efiscalizagio dosservigos, assim como a de seus superiores;

b) quando a CONTRATANTE, a qualguer tempo, verificar que os servigos estéo sendo executados
emdesconformidade com o especificado;

<) quando a CONTRATADA deixar de utilizar pessoal técnico qualificado para a execugdo dos
Servigos,

d) cometimento reiterado de faltas na execugéo dos servigos;
e} naomanutengéo da garantia contratual, conforme estabelecido na clausula especifica.
f}  n&o contratagdo das coberturas securitérias exigidas no edital por toda a vigéncia contratual.

12.1.1. No caso de rescisdo contratual serdo aplicados os efeitos previstos no artigo 80, incisos | e
IV, dalLei Federal n°8.666/93.

121.2. Em qualquer hipdtese de rescis@o contratual, os servicos ja elaborados ou em elaboragao,
pelaCONTRATADA, até a data rescisdria, passarao a propriedade da CONTRATANTE.

12.1.3. Em caso de concordata da CONTRATADA, a CONTRATANTE podera manter este contrato ou
rescindi-lo.

12.1.4. A rescisdo amigavel ocorrerd por acordo entre as partes, mediante autorizagdo escrita e
fundamentada da autoridade competente, e sera reduzida a termo no processo respectivo, desde que
haja conveniéncia para a CONTRATANTE.

12.1.5. Nos demais casos de rescisdo, sem que haja culpa da CONTRATADA, sera essa ressarcida
dos prejuizos regularmente comprovados, nos termos do disposto no artigo 79 da Lei Federal n®
8.666/93. J—— ©
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121.6. A rescisdo por ndoc cumprimento de clausulas confratuais acarretard as seguintes

consequéncias:

a}  assuncao imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por ato
préprio da CONTRATANTE;

b) execugéo da garantia contratual, para ressarcimento da CONTRATANTE das indenizagtes a ¢ela

devidas;

) retengic de outros créditos da CONTRATADA, até o limite dos prejuizos causados a
CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ANTICORRUPGAQ

13.1.  Para a execu¢do deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se comprometer
a dara quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, tanto por
conta propria quanto por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensacio,
vantagens financeiras ou ndo financaeiras ou beneficios de qualquer espécie que constituam préatica
ilegal ou de corrupgéo, seja de forma direta ou indireta quanto ac objeto deste contrato, ou de outra
forma a ele néo relacionada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam da

mesma forma.

13.2. Fica a CONTRATADA ciente de que 2 assinatura deste contrato indica pleno conhecimento
dos elementos nele constantes, bem como de fodas as suas condigbes gerais € peculiares, nao
podendo invocar seu desconhecimento como elemento impeditivo do perfeito cumprimento deste
contrato.

13.3. A CONTRATADA, no ato da assinatura deste instrumento, apresentou a documentagéo
prevista no item 13 do edital e a garantia contratual, em conformidade com item 14 do edital e nos
termos da Portaria SF n° 388 de 02 de dezembro de 2021 e alteragdes que venham a ocorrer.

134. A garantia devera ser apreseniada no prazo fixado no edital da licitagdo, admitindo-se uma
prorrogagéo, mediante requerimento justificado e aceito pelo drgdo ou entidade CONTRATANTE,
sendo atualizada periodicamente e renovada a cada eventual promogagao do contrato, observando-se
0 disposto no artigo 56 da Lei Federal n° 8.666, de 1993, bem como 0s procedimentos e normas
fixadas psla Secretaria Municipal da Fazenda.

13.5. A garantia prestada suportard os onus decomrentes do inadimplemento das obrigagbes
contratuais, inclusive os débitos trabalhistas e previdenciarios, respondendo, também, pelas multas
impostas pelo drgéo ou entidade municipais, independentemente de ocutras cominagdes legais.
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13.6. A garantia prestada devera ser retida, mesmo apés o termino da vigéncia do contrato, até o
ateste documprimento de todas as obrigagGes contratuais ou quando em curse agao trabaihista, tendo
como fundamento a prestagao de servigos durante a execugdo do respectivo contrato administrativo,
movida por empregado da CONTRATADA em face da Administragdo Municipal, bem como o contrato
podera prever a utilizacio do valor da garantia contratual retida como depdsito judicial, se ainda nao
garantido o juizo pelo contratado.

13.7. Indicagio do preposto da empresa e responsavel palo gerenciamento dos servigos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - INFORMAGOES CONFIDENCIAIS

14.1. Caonsideram-se “informactes confidenciais” os dados desenvolvidos ou adquiridos pselas partes

cuja divulgacao ouutilizagao nao autorizada por qualquer delas prejudique uma ou a outra.

14.2. As partes deverdo ftratar sigilosamente todas as informactes confidenciais, produtos e
materiais que as contenham, ndo podendo ser copiados ou reproduzidos, publicades, divulgados ou
de outra forma colocados a disposigdo, direta ou indiretamente, de qualquer pessoa, a ndo ser
empregados, agentes ou contratados da CONTRATANTE efou da CONTRATADA que deles
necessitem para desempenhar as suas fung¢des, sendo que, para tanto, seja devido o consentimento
prévio do CONTRATANTE, mediante comunicacio da CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DISPOSIGOES FINAIS

15.1. As partes se obrigam a cumprir das presenies disposigdes, as quais deveréio ser observadas
mesmo apds o término ou rescisdo do contrato.

15.2. S3do partes integrantes deste Contrato o ajuste, o Edital do Pregao n° 35/SME/2022 que o
procedey € todos 0s seus anexos aqui mencionados, bem como a proposta de precos do Anexo II;

15.3. Este ajuste, suas alteragdes e rescisdo obedecerdo a Lei Municipal n® 13.278/2002, Lei
Federal n° 8.666/93 e demais normas pertinentes.

154. Fica ressalvada a possibiidade de alieragdo das condigbes contratuais em face da

superveniéncia de normas federais e municipais disciplinando a matéria.

15.5. Nenhuma toleréncia das partes quanto a falta de cumprimento de quaisquer das clausulas do
ajuste podera ser entendida como aceitagio, novaciio ou precedente.

15.6. Os casos omissos ou situagdes néo explicitadas nas clausulas deste Contrato serfo decididos
pala CONTRATANTE, segundo os principios juridicos aplicaveis e as disposi¢oes contidas na Lei n®

10.520/2002, na Lei Municipal 13.278/2002, no Decreto Municipal n® 44.279/2003 e na Lei n®
p— b |
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8.666/1893, subsidiariamente, bem como nos demais regulamentos e normas administrativas, que
fazem parte integrante daste Contrato, independentemente de suastranscrigGes.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORD

16.1.  Fica eleito o Faro da Fazenda Publica da Comarca da Capital do Estado de Séo Paulo
para dirimir eventuaiscontrovérsias decorrentes do presents ajusts.

Por estarem de acordo, as partes assinam este instrumento na presenca de duas testemunhas
abaixoqualificadas,
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO
Coordenadoria de Alimentacao Escolar/Gestao de Terceirizadas
Rua Libero Badard, 425, - Bairro Centro - Sao Paulo/SP - CEP 01009-000
Telefone:

Apostilamento

SME/CODAE/DINUTRE
Sra. Diretora

O presente tem como objetivo a modificacao unilateral do contrato abaixo descrito, visando
retificar a redacdo de determinados itens que constaram no edital de forma incompleta. Importante
destacar que as alteracdes nao tem impacto na composicao de custos da Contratada.

Ratificam-se todas as demais clausulas e condicdes anteriormente acordadas do Contrato n¢
68/SME/CODAE/2022 (N° SEI 067942024), permanecendo validas e inalteradas as ndo expressamente
modificadas por este Instrumento.

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/CODAE/2022 (N° SEI 066839993)

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 6016.2022/0075304-8

TERMO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022 (N° SEI 067942024)

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO E SAO PAULO, por meio da SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCACAO

CONTRATADA: P.R.M SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI

CNPJ N° 03.706.826.0001-69

OBJETO DO CONTRATO: Prestacao de servicos de alimentacao e nutricao escolar LOTE 7 - IPIRANGA

OBJETO DO APOSTILAMENTO:
Anexo | - Especificacdes do objeto - Termo de Referéncia
Anexo VI - “Ficha de identificacao dos produtos” (FIP)

Anexo IX - Regulacao da gestdao compartilhada e Modelo de Notificacao de Manutencao e Reparo
Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos
Anexo Xl - Plano Alimentar

Anexo I: Especificacoes do objeto - Termo de Referéncia

Il. DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS

1. A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacdo dos servicos, e por sua conta e risco,
responsabilizar-se por FORNECER:

Onde se lé:

1.4.3 Para produtos novos ou com alteracdo na sua composicao (abaixo relacionados), a solicitacao
de homologacdo deverd ocorrer no prazo de até 15 (quinze) dias corridos apds a assinatura do
contrato: arroz parboilizado integral longo fino integral tipo 1; atum em conserva em éleo comestivel



ou em &gua; aveia em flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em pd, chocolate em pé (a partir de 25%); doce em
massa em embalagem individual de banana sem adicdo de aclcares; farinha de milho flocada pré-
cozida; fermento bioldgico e/ou quimico; flocos de milho sem adicao de aclUcares; grao de bico;
lentilha; macarrdo de sémola; macarrdao de sémola integral; macarrdo de sémola com vegetais;
manteiga sem sal; pao tipo brioche; queijo minas padrdao, queijo mussarela fatiado; requeijao
cremoso, suco de frutas (integrais e misto).

1.4.4 Para solicitacao de homologacdo, a CONTRATADA devera realizar o cadastro no sistema
“SIGPAE”. Deverao ser também inseridas no sistema fotos legiveis do produto (todas as faces da
embalagem, lista de ingredientes, informacao nutricional, modo de preparo, conservacao,
informacdes do fabricante, carimbo do SIF, caso houver). Mediante aprovacao da FIP e foto, se houver
necessidade conforme disposto na Secao H (Padrao de qualidade dos alimentos), a
CONTRATADA serd convocada a apresentar amostras dos produtos para andlise técnica e/ ou
sensorial.

Deve constar:

1.4.3 Para produtos novos ou com alteracao na sua composicao (abaixo relacionados), a solicitacao
de homologacao deverd ocorrer no prazo de até 15 (quinze) dias corridos apds a assinatura do
contrato: arroz parboilizado integral longo fino tipo 1; atum em conserva em éleo comestivel ou em
agua; aveia em flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em pd, chocolate em pé (a partir de 25%); doce em
massa em embalagem individual de banana sem adicao de aclcares; farinha de milho flocada pré-
cozida; fermento bioldgico e/ou quimico; flocos de milho sem adicdo de aclcares; grao de bico;
lentilha; macarrao de sémola; macarrao de sémola integral; macarrdao de sémola com vegetais;
manteiga sem sal; pao tipo brioche; queijo minas padrao e suco de frutas (misto).

1.4.4 Para solicitacao de homologacdo, a CONTRATADA devera realizar o cadastro no sistema
“SIGPAE”. Deverao ser também inseridas no sistema fotos legiveis do produto (todas as faces da
embalagem, lista de ingredientes, informacao nutricional, modo de preparo, conservacao,
informacdes do fabricante, carimbo do SIF, SISBI ou SISP, caso houver). Mediante aprovacao da FIP e
foto, se houver necessidade conforme disposto na Secao H (Padrao de qualidade dos alimentos),
a CONTRATADA serd convocada a apresentar amostras dos produtos para andlise técnica e/ ou
sensorial.

Onde se lé:

1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem de insumos,
materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas, observando as disposicdes da Portaria
SMS G. n? 2619/2011. Equipamentos adicionais adquiridos durante a execugcao do contrato, caso
sejam necessarios a adequada viabilizacdo do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto
a eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos poderdo ser retirados
pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a unidade, para que esta providencie sua
incorporacao ao patriménio municipal. A manutencdo dos equipamentos devera ser realizada
preventivamente e/ ou mediante solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do
servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de adequacao da quantidade, a
solicitacdo deverd ser realizada pela unidade educacional ou nutricionista supervisor da através de
formulario préprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds
a assinatura da notificacdo ou validacao eletrénica, a CONTRATADA terd um prazo maximo de 1 (um)
dia util para a entrega dos equipamentos na unidade educacional.

Deve constar:



1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem de insumos,
materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas, observando as disposicdes da Portaria
SMS G. n? 2619/2011. Equipamentos adicionais adquiridos durante a execugao do contrato, caso
sejam necessarios a adequada viabilizacdo do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto
a eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos poderdo ser retirados
pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a unidade, para que esta providencie sua
incorporacao ao patrimonio municipal. A manutencdo dos equipamentos deverd ser realizada
preventivamente e/ ou mediante solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacdao do
servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de adequacao da quantidade, a
solicitacdo deverd ser realizada pela unidade educacional ou nutricionista supervisor da
CONTRATANTE através de formulario préprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsavel
(RT) da CONTRATADA. Apds a assinatura da notificacao ou validacao eletrénica, a CONTRATADA tera
um prazo maximo de 1 (um) dia util para a entrega dos equipamentos na unidade educacional.

Onde se lé:

1.14 Mobilidrios da cozinha, despensa e lactédrio, de qualidade e quantidade adequadas e observando
as disposicdes da Portaria SMS G. n? 2619/2011, caso sejam necessarios a adequada viabilizacao do
servico, e, que poderao, ao final do contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados
pela mesma a unidade, para que esta providencie sua incorporacdao ao patriménio municipal. A
manutencdo dos mobilidrios deverd ser realizada preventivamente e/ ou mediante solicitacdo da
unidade educacional ou do nutricionista supervisor da CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle
de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do servico de alimentacao terceirizado). Em caso
de necessidade de adequacao da quantidade, a solicitacdo deverd ser realizada pela unidade
educacional ou nutricionista supervisor através de formulario préprio ou via sistema, assinado pelo
nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds a assinatura da notificacao ou validacao
eletronica, a CONTRATADA terd um prazo méaximo de 3 (trés) dias Uteis para a entrega dos
mobilidrios.

Deve constar:

1.14 Mobiliarios da cozinha, despensa e lactério, de qualidade e quantidade adequadas e observando
as disposicdes da Portaria SMS G. n? 2619/2011, caso sejam necessarios a adequada viabilizacdo do
servico, e, que poderao, ao final do contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados
pela mesma a unidade, para que esta providencie sua incorporacdo ao patrimonio municipal. A
manutencdo dos mobilidrios devera ser realizada preventivamente e/ ou mediante solicitacao da
unidade educacional ou do nutricionista supervisor da CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle
de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do servico de alimentacao terceirizado). Em caso
de necessidade de adequacao da quantidade, a solicitacdo deverd ser realizada pela unidade
educacional ou nutricionista supervisor da CONTRATANTE através de formulario préprio ou via
sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds a assinatura da
notificacdo ou validacao eletrénica, a CONTRATADA terd um prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis para
a entrega dos mobiliarios.

Incluir

1.24.1 A Contratada devera executar as manutencdes de equipamentos, reparos e adequacdes na
cozinha/despensa/lactério e reparos de mobilidrios em horarios pré-determinados, de forma a nao
interferir na rotina da unidade educacional.

1.24.2 Prestadores de servico que precisarem entrar na cozinha para realizar manutenc¢des de
equipamentos e reparos e adequacdes na cozinha/despensa/lactario e mobilidrios, deverdao estar



identificados e devidamente paramentados com avental e touca para proteger os cabelos. Deverao
utilizar qualquer outro tipo de equipamento de protecao adicional necessario, determinado por
protocolos de salde especificos (ex. méascaras faciais). A execucao de suas atividades deve ser
realizada de forma a nao colocar em risco a sanidade do local.

Onde se lé:

2.12 A CONTRATADA devera entregar em até 10 (dez) dias apds assinatura do contrato, para
eventual consulta, a descricdo de normas e critérios que utiliza:

Deve constar:

2.12 A CONTRATADA deverd entregar em até 10 (dez) dias corridos apds assinatura do contrato, para
eventual consulta, a descricao de normas e critérios que utiliza:

Onde se lé:

3.7.2 O RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional para informé-lo sobre
as ocorréncias encontradas e tomar ciéncia das solicitacdes da prépria unidade educacional
registrando em livro préprio da unidade.

Deve constar:

3.7.2 O RT deverd dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional para apresentar o
relatério de sua visita técnica, contendo as providéncias tomadas quanto as ocorréncias encontradas
e orientacdes dadas aos manipuladores de alimentos. Deverd, ainda, tomar ciéncia das solicitacdes
da prépria unidade educacional, registrando em livro préprio da unidade.

Ill. DA MEDIGAO DO SERVICO CONTRATADO

2.2. EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA:

Onde se lé:

c. NUmero total de refeicdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentacao fornecidos por dia e
por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva totalizacdo mensal), respeitando os
limites maximos de alunos frequentes.

Deve constar:

c. NUmero total de refeicdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentacao fornecidos por dia e
por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva totalizacdo mensal), respeitando os
limites maximos de alunos matriculados.

Onde se lé:

2.4 No caso de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a pesagem das refeicdes
nas unidades educacionais com “autosservico”, a unidade poderd optar entre 2 formas de pesagem
dos alimentos, sendo: pesagem de cada prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos
SME/CODAE disponiveis no site da SME/CODAE). Na opcdo da pesagem de pratos, deverd ser pesado
o prato de cada aluno e, ao término da distribuicao da refeicdo do periodo, haverd totalizacdo da
pesagem, conforme somatério da balanca eletrénica. Na opcdo de pesagem das cubas, a unidade
devera realizar a pesagem da cuba no inicio da distribuicao e a cada vez que realizar a reposicao das
preparacoes. As sobras das cubas nao deverado ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os
2 métodos citados, o peso da alimentacdo servida deverd ser dividido pelo peso do prato padrdo de
acordo com o “Manual de Orientacao”, de forma a obter o nimero de refeicdes que foram servidas.
Este nimero devera ser registrado na “Medicao Inicial do Servico de Nutricdo e Alimentacao Escolar”.
Deve constar:

2.4 No caso de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a pesagem das refeicoes
nas unidades educacionais com “autosservico”, a unidade poderd optar entre 2 formas de pesagem



dos alimentos, sendo: pesagem de cada prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos
SME/CODAE disponiveis no site da SME/CODAE). Na opcao da pesagem de pratos, deverd ser pesado
o prato de cada aluno e, ao término da distribuicdo da refeicdo do periodo, haverd totalizacdo da
pesagem, conforme somatério da balanca eletrénica. Na opcdo de pesagem das cubas, a unidade
deverd realizar a pesagem da cuba no inicio da distribuicdo e a cada vez que realizar a reposicdo das
preparacoes. As sobras das cubas nao deverao ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os
2 métodos citados, o peso da alimentacdo servida deverd ser dividido pelo peso do prato padrdo de
acordo com o “Manual de Orientacdo” ou outro documento oficial, de forma a obter o nimero de
refeicdes que foram servidas. Este nimero deverd ser registrado na “Medicdo Inicial do Servico de
Nutricao e Alimentacao Escolar”.

Onde se lé:

5.3 O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrerd& somente mediante autorizacdo da
CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitacbes deverdo ser encaminhadas a CODAE com
antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis, por meio de formulario especifico ou outro meio
informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE.

Deve constar:

5.3 O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrerd somente mediante autorizacdo da
CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitacdes deverdao ser encaminhadas a CODAE com
antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis (a data do passeio nao é contabilizada), por meio de
formulario especifico ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE.

IV. DAS OBRIGACOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O SERVICO

Onde se lé:

1.2 Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis, através
de formulédrio padronizado ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE, para
anadlise e deliberacao junto a CONTRATADA, solicitacdes referentes a:

Deve constar:

1.2 Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis (a data
do passeio ndo é contabilizada), através de formuldrio padronizado ou outro meio informatizado a ser
implementado pela CONTRATANTE, para andlise e deliberacdo junto a CONTRATADA, solicitacdes
referentes a:

Anexo VI - “Ficha de identificacao dos produtos” (FIP)

Onde se lé:

EMPRESA TERCEIRIZADA:

UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se destina ao atendimento de alunos com
dieta especial?

() Sim, qual(is)? () Nao
NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)




O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? () Nao () Sim.
Relacionda-los conforme dispde a RDC n? 26, de 02/07/17 - Anvisa:

O produto contém gluten? () Nao () Sim

O produto contém lactose? ( ) Nao ( ) Sim. Indicar conforme a RDC n? 136, de
08/02/17 - Anvisa:

INFORMACAO NUTRICIONAL (idéntico ao rétulo)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo (somente no caso de graos)

N2 de registro do produto no érgao competente (para produtos de origem
animal, sucos, férmulas infantis, e outros, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalagem primaria

Condicoes de conservacao do produto na unidade educacional:
( ) temperatura ambiente ( ) resfriado ( ) congelado

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMAGOES
CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

Habilitacao profissional:

N2 do registro no érgao de habilitacao profissional:
Assinatura:

Data:

Deve constar:

EMPRESA TERCEIRIZADA:

UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se destina ao atendimento de alunos com
dieta especial?

() Sim, qual(is)? () Nao

NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)

O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? () Ndo () Sim.
Relaciond-los conforme dispde a RDC n? 26, de 02/07/17 - Anvisa:

O produto contém gluten? () Ndo () Sim

O produto contém lactose? ( ) Nao ( ) Sim. Indicar conforme a RDC n? 136, de
08/02/17 - Anvisa:

INFORMACAO NUTRICIONAL (idéntico ao rétulo)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo (somente no caso de graos)




N2 de registro do produto no érgao competente (para produtos de origem
animal, sucos, férmulas infantis, e outros, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalagem secundaria

Condicoes de conservacao do produto na unidade educacional:

( ) temperatura ambiente ( ) resfriado ( ) congelado

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMACOES
CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

Habilitacao profissional:

N2 do registro no 6rgao de habilitacdo profissional:
Assinatura:
Data:

Anexo IX: Regulacao da gestao compartilhada e Modelo de Notificacao de Manutencao e
Reparo

MODELO DE NOTIFICACAO DE MANUTENCI:\O E REPARO
Més de referéncia: Lote:

Onde se lé:
CLAUSULA QUARTA - DAS PENALIDADES:

Adequacao e Recuperacao de Cozinha, Despensa e Lactario

PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA: RESPONSAVEL
Colocar fechadura de seguranca na porta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa

Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas/vitros/portas/saida da coifaEmpresa
(1)
Fornecer vela (elemento filtrante) e realizar troca periédica do filtro internolEmpresa
do filtro de 4gua em todos os filtros da cozinha e lactéario

Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento de gas[Empresa
(registro, valvula, mangueira)
Instalacao de porta telada (2) Empresa
Instalar/substituir ralo escamotedvel (dispositivo abre-fecha) que impeca a[Empresa
entrada de vetores

Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifées Empresa
Providenciar a instalacao de prateleiras, caso necessario, para utensilios. Empresa
Providenciar a instalacao do fogao e reparos no botijdo de gas Empresa

Providenciar a manutencdao dos equipamentos obrigatérios de cozinha eEmpresa
lactério

Providenciar barreiras de protecao para controlar vetores e pragas Empresa

Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura (3) (4) Empresa




Providenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para aventais

Empresa

Providenciar manutencao de coifas/exaustor (9)

Empresa

Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que ndo haja vazamento
ou infiltracao) (5)

Empresa

Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactdrio (em funcdo de
desgaste natural)

Empresa

Reparar e manter o balcao térmico de autosservico funcionante

Empresa

Reparar porta do guiché de distribuicdo (corredica emperrada, etc)

Empresa

Reparar, caso estejam quebrados, pias, tampos de pias, balcdes, bancadas €
mesas

Empresa

Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de utensilios (6) Empresa
Repor azulejos quebrados (7) Empresa
Repor pisos quebrados (7) Empresa

Providenciar a instalacdo e manutencdo de protetores nas lumindrias da
cozinha/despensa/lactario

SME

Providenciar reparos na rede elétrica

SME

Providenciar a instalacao de coifas/exaustor

SME

Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas, lumindrias e
protetores de luminarias, tomadas e interruptores

SME

Manter e reparar portas, janelas e batentes

SME

Construir abrigo para os cilindros e botijoes de gés de cozinha

SME

Desinsetizar/Desratizar qualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactério
e despensa) para controlar vetores e pragas

SME

Fornecer balcdo térmico para unidades com autosservico SME
Instalar encanamentos de gas que necessitem adequacodes estruturais (8) [SME
Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicdo (ajuste ao batente) SME
Instalar ou trocar torneira elétrica SME
Realizar limpeza do reservatério de dgua SME

Realizar testes especificos para verificar vazamentos na tubulacdo de gas ou
qualqueroutra avaria

SME

Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e lactario

SME

Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos).

SME

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade devido a
necessidade de reducao de contato nos guichés.

SME

Reparar instalacdao de gads que envolvam a estrutura da unidade
(vazamentos)

SME

Retirar da cozinha os armarios sem condicdo de uso ou em desuso SME
Revisar e reparar bebedouros/filtros de dgua dos alunos SME
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactério SME
Trocar pia da cozinha e lactario, tampos de pia, balcOes e bancadas SME
Trocar relégio de dgua quebrado SME

Deve constar:

CLAUSULA QUARTA - DAS PENALIDADES:




Adequacao e Recuperacao de Cozinha, Despensa e Lactario

PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA: RESPONSAVEL
Colocar fechadura de seguranca na porta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa

Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas/vitros/portas/saida da coifa

(1)

Empresa

Fornecer vela (elemento filtrante) e realizar troca periédica do filtro interno
do filtro de dgua em todos os filtros da cozinha e lactario

Empresa

Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento de gas
(registro, valvula, mangueira)

Empresa

Instalacao de porta telada (2)

Empresa

Instalar/substituir ralo escamotedvel (dispositivo abre-fecha) que impeca a
entrada de vetores, tomadas e interruptores

Empresa

[Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifoes Empresa
Providenciar a instalacao de prateleiras, caso necessario, para utensilios. Empresa
Providenciar a instalacao do fogao e reparos no botijdo de gas Empresa

Providenciar a manutencao dos equipamentos obrigatérios de cozinha e
lactéario

Empresa

Providenciar barreiras de protecao para controlar vetores e pragas Empresa
Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura (3) (4) Empresa
Providenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para aventais |[Empresa
Providenciar manutencao de coifas/exaustor (9) Empresa

Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que nao haja vazamento
ou infiltracao) (5)

Empresa

Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactdrio (em funcdo de
desgaste natural)

Empresa

Reparar e manter o balcdo térmico de autosservico funcionante

Empresa

Reparar porta do guiché de distribuicdo (corredica emperrada, etc)

Empresa

Reparar, caso estejam quebrados, pias, tampos de pias, balcdes, bancadas €
mesas

Empresa

Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de utensilios (6) Empresa
Repor azulejos quebrados (7) Empresa
Repor pisos quebrados (7) Empresa

Providenciar a instalacdo e manutencdo de protetores nas lumindrias da
cozinha/despensa/lactério

SME

Providenciar reparos na rede elétrica

SME

Providenciar a instalacdo de coifas/exaustor

SME

Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas, lumindrias e
protetores de luminarias

SME

Manter e reparar portas, janelas e batentes

SME

Construir abrigo para os cilindros e botijdes de gés de cozinha

SME

Desinsetizar/Desratizar qualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactério
e despensa) para controlar vetores e pragas

SME

Fornecer balcao térmico para unidades com autosservico SME
Instalar encanamentos de gas que necessitem adequacobes estruturais (8) [SME
Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicao (ajuste ao batente) SME




Instalar ou trocar torneira elétrica

SME

Realizar limpeza do reservatério de dgua

SME

qualqueroutra avaria

Realizar testes especificos para verificar vazamentos na tubulacdo de gas oulSME

Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e lactario

SME

Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos).

SME

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade devido alSME
necessidade de reducao de contato nos guichés.

Reparar instalacao de ga&s que envolvam a estrutura da unidadelSME
(vazamentos)

Retirar da cozinha os armarios sem condicdo de uso ou em desuso SME
Revisar e reparar bebedouros/filtros de dgua dos alunos SME
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactério SME
Trocar pia da cozinha e lactario, tampos de pia, balcdes e bancadas SME
Trocar relégio de dgua quebrado SME

Anexo X: Padrao de qualidade dos alimentos

C) Padrao de qualidade dos alimentos

Onde se lé:

Legenda:

Composicao Obrigatéria

Refere-se ao que o produto deve conter.

Composicao Opcional

Refere-se ao que o produto pode conter.

Composicao Isenta (de)

Refere-se ao que o produto nao deve conter.

Embalagem Priméria

Refere-se ao material da embalagem priméria. A critério da
CODAE, poderao ser aprovados outros tipos de embalagens,
desde que aprovadas para contato com alimentos,e que
preservem a qualidade do produto ao longo da sua vida util.

Legislacao

Refere-se ao que o produtodeve obedecer. Deverao ser

consideradas as eventuais atualizagdes, quando houver.

Instrucao para homologacao

Refere-se-as orientacdes para solicitar
produto.

a homologacao do

Deve constar:

Legenda:

Composicao Obrigatdria

Refere-se ao que o produto deve conter.

Composicao Opcional

Refere-se ao que o produto pode conter.

Composicao Isenta (de)

Refere-se ao que o produto nao deve conter.

Embalagem Priméria

Refere-se ao material da embalagem primdéria. A critério da
CODAE, poderao ser aprovados outros tipos de embalagens,
desde que aprovadas para contato com alimentos,e que
preservem a qualidade do produto ao longo da sua vida util.

Legislacao

Refere-se ao que o produtodeve obedecer. Deverao ser

consideradas as eventuais atualizagdes, quando houver.




Instrucao para homologacao

Refere-se-as orientacdes para solicitar
produto.

a homologacao do

Nota: Para a homologacao de todos os produtos de origem animal e sucos de frutas é obrigatéria a
apresentacdao do “Comprovante de Avaliacdao de Rétulos” (acompanhado do modelo de rétulo da
embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério de Solicitacdo de Registro de Produto”
obtido via internet (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP.

Onde se lé:
ACUCAR REFINADO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
ACUCAR REFINADO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

ARROZ PARBOILIZADO - INTEGRAL LONGO FINO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
(umidade méxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

ARROZ PARBOILIZADO - INTEGRAL LONGO FINO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

ARROZ PARBOILIZADO - POLIDO LONGO FINO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de Classificacdao Vegetal
(umidade méxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

ARROZ PARBOILIZADO - POLIDO LONGO FINO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

ARROZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
(umidade méxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

ARROZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1




HOMOLOGACAO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)

Onde se lé:
AVEIA EM FLOCOS FINOS

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
(umidade méxima 15% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
AVEIA EM FLOCOS FINOS

HOMOLOGACAO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:
BISCOITO DOCE TIPO MARIA

COMPOSICAO

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e
cozimento conveniente de  massa
preparada com: farinha de trigo, aculcar,
amidos e/ou féculas, sal refinado, gordura
vegetal (isenta de gorduras trans). O
produto poderd conter:

- Gorduras Trans: isenta

- Gorduras Saturadas: =59 /100g

+ Sédio: <400 mg/100g

- Aclicares: maximo de 25,6 g /100 g

Deve constar:
BISCOITO DOCE TIPO MARIA

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e
cozimento conveniente de  massa
preparada com: farinha de trigo, acucar,
amidos e/ou féculas, sal refinado, gordura

COMPOSICAO vegetal (isenta de gorduras trans). O
produto poderd conter:
- Gorduras Trans: isenta
- Gorduras Saturadas: =59 /100g
- Sédio: <400 mg /100 g
Onde se lé:

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)




COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter
em sua formulacao: farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, fécula ou amido,
fermento quimico, aclcar, ovo, gordura vegetal
(isenta de gorduras trans) ou 6leo vegetal. O
produto podera conter:

@ Gorduras saturadas: maximo de 1,5 g por
porcao

@ Sbédio: =80mg/40g

Conforme o sabor do bolo, abaixo
identificado, sua massa devera conter:
Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou
polpa de abacaxi e aroma de abacaxi, sendo este
ultimo opcional

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco
e aroma de coco, sendo este Ultimo opcional

Fuba ou Milho: fubd de milho, farinha de milho
ou sémola de milho

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a
massa escura deve conter chocolate ou cacau em
pd, e a massa clara aroma de baunilha

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e
corantes artificiais

OPCIONAL:

Dutras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no
rétulo, e proteina de soja, desde que nao altere
suas caracteristicas sensoriais

\dicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes
da legislacao

INSTRUCAO

Deve apresentar-se em perfeito estado de
conservacao, sem indicios de fermentacao, e ter
forma e tamanho uniformes

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado
que preserve a integridade e qualidade do
produto e que atenda a legislacdao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem

PESO

Peso Liquido Unitdrio: 30 a 35 g, sendo
tolerada, no caso de peso inferior ou superior,
uma variacdo de até 5%




LEGISLACAO

Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao
RDC n¢ 42, de 29/08/13, Anvisa, Resolucao RDC
n? 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolucao RDC n¢
138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 150,
de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de
23/12/19, Anvisa, Instrucdo Normativa n? 60, de
23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacdo do
Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem
primaria) para andlise técnica e avaliacdo
sensorial

Deve constar:

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)




COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter
em sua formulacao: farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, fécula ou amido,
fermento quimico, aclcar, ovo, gordura vegetal
(isenta de gorduras trans) ou 6leo vegetal. O
produto poderd conter:

@ Gorduras saturadas: maximo de 2 g por porgao
@ Sodio: =290 mg /100 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo
identificado, sua massa devera conter,
ainda:

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou
polpa de abacaxi e aroma de abacaxi, sendo este
altimo opcional

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma
de banana, sendo este ultimo opcional

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou
suco de cenoura e/ou cenoura em pdé e aroma de
cenoura, sendo este Ultimo opcional

Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco
e aroma de coco, sendo este Ultimo opcional

Fuba ou Milho: fubd de milho, farinha de milho
ou sémola de milho

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa
de laranja e/ou dleo de laranja e aroma de laranja,
sendo este Ultimo opcional

Maca com Canela: maca e/ou puré de maca
e/ou polpa de maca e aroma de maca E canela em
pé e/ou aroma de canela, sendo os aromas
opcionais

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a
massa escura deve conter chocolate ou cacau em
pd, e a massa clara aroma de baunilha

Nota: Outros sabores poderdao ser autorizados
pela CONTRATANTE desde que atendam a
composicao obrigatéria

ISENTO: |leite e/ou soro de leite e corantes
artificiais

OPCIONAL:

Dutras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no
rétulo, e proteina de soja, desde que nado altere
suas caracteristicas sensoriais

dicao de vitaminas e minerais dentro dos padrdes
da legislacao




INSTRUCAO

Deve apresentar-se em perfeito estado de
conservacao, sem indicios de fermentacdo, e ter
forma e tamanho uniformes

EMBALAGEM

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercadg
que preserve a integridade e qualidade do
produto e que atenda a legislacao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem

PESO

Peso Liquido Unitario: 30 a 40 g, sendo
tolerada, no caso de peso inferior ou superior,
uma variacao de até 5% informado na FIP

LEGISLACAO

Resolugao n2 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolugao
RDC n? 42, de 29/08/13, Anvisa, Resolucao RDC
n? 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolucdao RDC n¢
138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 150,
de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de
23/12/19, Anvisa, Instrucao Normativa n? 60, de
23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacdo do
Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem
primaria) para analise técnica e avaliagao
sensorial

Onde se lé:

BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)




COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacdo: farinhas, fécula ou amido, fermento quimico,
aclcar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras trans) ou
6leo vegetal

A massa devera conter farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico e farinha integral (trigo ou centeio ou
aveia ou linhaca ou girassol ou gergelim ou soja ou
quinoa, ou a mistura de dois ou mais tipos).

O produto podera conter:

@ Gorduras saturadas: Maximo de 1,5g por porcao

@® Sodio: =80mg /4049

@ Fibra alimentar: = 2,5gem40g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter, ainda:

Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana,
sendo este ultimo opcional

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja
e/ou

O0leo de laranja e aroma de laranja, sendo este Ultimo
opcional

Maca com Canela: macé e/ou puré de maca e/ou polpa
de maca e aroma de maca E canela em pé e/ou aroma de
canela, sendo os aromas opcionais

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de
cenoura

e/ou cenoura em pé e aroma de cenoura, sendo este
Gltimo opcional

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantes
artificiais.

OPCIONAL:1) Outras substancias alimenticias aprovadas
gue o caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e
proteina de soja, desde gue ndo altere suas caracteristicas
sensoriais.
2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da
legislacao

INSTRUCAO

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao,
sem indicios de fermentacao, e ter forma e tamanho
uniformes

EMBALAGEM

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que
atenda a legislacdo vigente, inclusive em relacdao a
rotulagem

PESO

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no
caso de
peso inferior ou superior, uma variacao de até 5% do peso

informado na FIP




LEGISLACAO

Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n®
7, de 18/02/11, Anvisa, Resolucao RDC n2 42, de 29/08/13,
Anvisa, Resolucao RDC n® 14, de 28/03/14, Anvisa,
Resolucao RDC n¢ 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao
RDC n? 150, de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331,
de 23/12/19, Anvisa, Instrucdo Normativa n? 60, de
23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando houver

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméaria)
para andlise técnica e avaliacao sensorial

Deve constar:

BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)




COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacdo: farinhas, fécula ou amido, fermento quimico,
aclcar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras trans) ou
6leo vegetal

A massa devera conter farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico e farinha integral (trigo ou centeio ou
aveia ou linhaca ou girassol ou gergelim ou soja ou
quinoa, ou a mistura de dois ou mais tipos)

O produto podera conter:

@ Gorduras saturadas: Maximo de 2 g por porcao

@ Sdédio: =290 mg/100g

@ Fibra alimentar: = 6 gem 100 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter, ainda:

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de
abacaxi e aroma de abacaxi, sendo este Ultimo opcional
Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana,
sendo este Ultimo opcional

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de
cenoura

e/ou cenoura em pé e aroma de cenoura, sendo este
Gltimo opcional

Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco e aroma
de

coco, sendo este Ultimo opcional

Fuba ou Milho: fubd de milho, farinha de milho ou
sémola de milho

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja
e/ou

O6leo de laranja e aroma de laranja, sendo este Ultimo
opcional

Maca com Canela: maca e/ou puré de maca e/ou polpa
de maca e aroma de maca E canela em pé e/ou aroma de
canela, sendo os aromas opcionais

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura
deve conter chocolate ou cacau em pd, e a massa clara
aroma de baunilha

Nota: Outros sabores poderao ser autorizados pela
CONTRATANTE desde que atendam a composicao
obrigatdria

ISENTO: leite e/ou soro de leite e corantes artificiais




OPCIONAL:1) Outras substancias alimenticias aprovadas
gue o caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e
proteina de soja, desde gue ndo altere suas caracteristicas

sensoriais
2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da
legislacao

INSTRUCAO Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao,
sem indicios de fermentacdo, e ter forma e tamanho
uniformes

EMBALAGEM Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que

preserve a integridade e qualidade do produto e que
atenda a legislacao vigente, inclusive em relacdo a
rotulagem

PESO Peso Liquido Unitario: 30 a 40 g, sendo tolerada, no
caso de

peso inferior ou superior, uma variacao de até 5% do peso
informado na FIP

LEGISLACAO Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n®
7, de 18/02/11, Anvisa, Resolucdao RDC n2 42, de 29/08/13,
Anvisa, Resolucao RDC n¢ 14, de 28/03/14, Anvisa,
Resolugcao RDC n? 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolugao
RDC n? 150, de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331,
de 23/12/19, Anvisa, Instrucdo Normativa n? 60, de
23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando houver
INSTRUCAO PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméaria)
para anadlise técnica e avaliacao sensorial

Onde se lé:

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGAGCAO
Onde se lé:
CANJICA (BRANCA), MILHO DE
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
CANJICA (BRANCA), MILHO DE
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:
CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES: PATINHO, COXAO



MOLE, COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES PROCEDENTES DE QUARTO
TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna elegivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacdao do produto
em relacdo a sua qualidade e a composicao obrigatéria, no
gue tange a conter teor maximo de gordura mediana.

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES: PATINHO, COXAO
MOLE, COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES PROCEDENTES DE QUARTO
TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna elegivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacao do produto
em relacdo a sua qualidade e a composicao obrigatéria, no
gue tange a conter teor maximo de gordura mediana.

Onde se lé:

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”

(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducao fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacao do produto
em relacdo a sua qualidade e a composicao obrigatéria, no
gue tange a conter teor maximo de 5% de gordura.

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para

analise técnica e avaliacao sensorial.




Deve constar:

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Apresentacdo de “Comprovante de Avaliacao de Roétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacdao do produto
em relacdo a sua qualidade e a composicao obrigatéria, no
que tange a conter teor maximo de 5% de gordura.

Onde se lé:

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

10%

PESO 30 g, sendo tolerada uma variacao no peso liquido, inferior ou superior, de até

Deve constar:

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

até 10%

PESO 20 a 30 g, sendo tolerada uma variacao no peso liquido, inferior ou superior, de

Onde se lé:

ACUCARES

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento
adequado das partes comestiveis desintegradas de banana.
OPCIONAL: 4gua, pectina, ajustador de pH e outros
ingredientes e aditivos permitidos por padroes legais
ISENTA: aclcares, aromas, corantes, conservadores, leite,
soro de leite, gordura vegetal e cereais fontes de gluten. Nao
deverd serenvolto em aclcar Nota: Outros sabores poderao
ser autorizados pela CONTRATANTE desde que

atendam a composicao obrigatéria.

INSTRUCAO

Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressao, com
consisténciade corte.

EMBALAGEM

Primadria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda
a legislacdo vigente, inclusive em relacdo a

rotulagem.

PESO

30 gramas, sendo tolerada uma variacao no peso liquido,
inferior ou
superior, de até 10%.




LEGISLACAO

Resolucao RDC n? 272, de 22/09/05, Anvisa Resolucao RDC n¢
8, de 06/03/13, Anvisa Resolucao RDC n? 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolucao RDC n¢ 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucao
RDC n¢ 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucao Normativa n? 60,
de 29/12/13, Anvisa

e atualizacbes, quando houver

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméria) para
analise técnica e avaliacdo sensorial

Deve constar:

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE

ACUCARES

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento
adequado das partes comestiveis desintegradas de banana.
OPCIONAL: 4gua, pectina, ajustador de pH e outros
ingredientes e aditivos permitidos por padroes legais
ISENTA: aclcares, aromas, corantes, leite, soro de leite,
gordura vegetal e cereais fontes de gliten. Nao deverd
serenvolto em agulcar

Nota: Outros sabores poderao ser autorizados pela
CONTRATANTE desde que atendam a composicao obrigatdria.

INSTRUCAO

Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressdo, com
consisténciade corte.

EMBALAGEM

Primadria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda
a legislacao vigente, inclusive em relacao a rotulagem.

PESO

30 gramas, sendo tolerada uma variacdo no peso liquido,
inferior ou
superior, de até 10%.

LEGISLACAO

Resolucao RDC n? 272, de 22/09/05, Anvisa Resolugcao RDC n?
8, de 06/03/13, Anvisa Resolucao RDC n? 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucao
RDC n? 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucao Normativa n2 60,
de 29/12/13, Anvisa

e atualizacbes, quando houver

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméaria) para
analise técnica e avaliacao sensorial

Onde se lé:
ERVILHA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
ERVILHA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)




Onde se lé:

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacdao do Produto (FIP),
constando modo de preparo culindrio (com a diluicao
recomendada e o tempo de cozimento) para o preparo de
molho de tomate para macarronada.

Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

Deve constar:

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP),
HOMOLOGACAO constando modo de preparo culindrio (com a diluicao
recomendada e o tempo de cozimento) para o preparo de
molho de tomate para macarronada.
Onde se lé:
FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA -TIPO 1
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
FARINHA DE MANDIOCA

SECAFINA-TIPO 1

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO - TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

FEIJJAO COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO




INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
(umidade méximo 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica Teste de
Coccao (somente quando solicitado): Deve obter os seguintes
resultados: Cozimento em 30 minutos (apds saida de vapor
pela valvula da panela de pressdo), mais 5 minutos para
reducdo da pressao no interior da panela: Positivo = 90% dos
graos cozidos, cedendo facilmente a pressao digital e
apresentando consisténcia pastosa suave

Deve constar:
FEIJAO COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Teste de Coccao (somente quando solicitado): Deve
obter os seguintes resultados: Cozimento em 30 minutos
(apbs saida de vapor pela valvula da panela de pressao), mais
5 minutos para reducao da pressao no interior da panela:
Positivo = 90% dos graos cozidos, cedendo facilmente a
pressdo digital e apresentando consisténcia pastosa suave

Onde se lé:
FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE CEREAL OU DE
VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO (BRANCO OU TINTO)
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica
Deve constar:

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE CEREAL OU DE
VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO (BRANCO OU TINTO)
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:
FERMENTO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica
Deve constar:
FERMENTO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS

EMBALAGEM Primédria e Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem. PARA O KIT LANCHE PASSEIO:
Embalagem individual de 25 g

Deve constar:
FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS



EMBALAGEM Primdria e Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem.

PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Embalagem individual de 25a 30 g

Onde se lé:

FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCARES
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCARES

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGAGCAO

Onde se lé:

FORMULA INFANTIL EM PO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
FORMULA INFANTIL EM PO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:
FRANGO CONGELADO EM PEDACOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2) SOBRECOXA 3)
COXA E SOBRECOXA 4) PEITO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducgdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacao do produto
em relacdo a sua qualidade.

Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

Deve constar:
FRANGO CONGELADO EM PEDACOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2) SOBRECOXA 3)
COXA E SOBRECOXA 4) PEITO



INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou

do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da

obtido via internet

reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Apresentacao de Termo de responsabilidade pelo qual a
CONTRATADA se responsabiliza pela adequacao do produto
em relacdo a sua qualidade.

Onde se lé:

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

GRAO DE BICO - GRUPO MEDIO

COMPOSICAO
OBRIGATORIA

Graos in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
enquadrados no Grupo médio (segundo o padrao de mercado), ou
seja, compostos de no minimo 90% de grados inferiores a 9 mm e nao
inferiores a 8 mm, formato natural e coloracao castanho-clara,
inteiros, maduros, limpos e secos

CLASSIFICACAO

Grupo médio (ou acima do grupo médio, ou seja, graudo ou graudo
especial)

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP) Apresentacao
de Certificado de Classificacdao Vegetal (umidade mdaximal3% em
peso) Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

GRAO DE BICO - GRUPO MEDIO

COMPOSICAO
OBRIGATORIA

Graos in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
compostos de no minimo 90% de graos inferiores a 9 mm e nao
inferiores a 8 mm, formato natural e coloracdo castanho-clara,

inteiros, maduros, limpos e secos

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

IOGURTE LIiQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU POLPA DE

FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

COMPOSICAO
OBRIGATORIA

Isento: amidos e edulcorantes

Deve constar:




IOGURTE LIQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU POLPA DE

FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

COMPOSICAO Isento: edulcorantes

OBRIGATORIA

Onde se lé:

LEITE EM PO INTEGRAL

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”

(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

impresso na

Deve constar:
LEITE EM PO INTEGRAL

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel dorétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Onde se lé:
Lentilha
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
(umidade méxima 14 % em peso)
Envio de embalagem do produto para analise técnica
Deve constar:
Lentilha
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO
Onde se lé:

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para avaliagcdo técnica

Deve constar:

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

INSTRUCAO PARA

HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:




MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

Deve constar:

MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

Deve constar:

MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:
MANTEIGA SEM SAL

COMPOSICAO

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecdao e
malaxagem, com ou sem modificacao bioldégica de creme de
leite, por meio de processo tecnolégico adequado. A matéria
gorda do produto devera estar composta exclusivamente de
gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produto poderd conter na porcdo de 10 g:-
Gorduras Trans: = 0,2 g - Sédio: = 5 mg

OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislacao

ISENTA: aromas, corantes de qualquer natureza, cloreto de
sédio e conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI)
ou na Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo (SISP)

Deve constar:
MANTEIGA SEM SAL

COMPOSICAO

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecdao e
malaxagem, com ou sem modificacdo biolégica de creme de
leite, por meio de processo tecnolégico adequado. A matéria
gorda do produto devera estar composta exclusivamente de
gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produto poderd conter na porcdo de 10 g:-
Gorduras Trans: = 0,2 g - Sédio: =5 mg

OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislacao

ISENTA: aromas, corantes artificiais, cloreto de sédio e
conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI)
ou na Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo (SISP)




Onde se lé:
MILHO EM CONSERVA

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

Deve constar:
MILHO EM CONSERVA

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

MILHO PIPOCA - CLASSE AMARELA -TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de
(umidade méxima 13,5 % em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Classificacao Vegetal

Deve constar:

MILHO PIPOCA - CLASSE AMARELA -TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

OVO DE GALINHA

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdao de Rétulos”

(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducgdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Envio de embalagem do produto para avaliacdo técnica

impresso na

Deve constar:
OVO DE GALINHA




INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP

Onde se lé:
PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE; FILE DE SOLHA E
POSTA DE CACAO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP
Envio de embalagem do produto para avaliacdao técnica
Somente no caso de outras espécies de pescados e/ou
formatos, congelados: envio de 1 amostra do produto
(embalagem primaria) para avaliacao técnico-culinaria,
pesquisa de espinhas e analise sensorial.

Deve constar:
PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE; FILE DE SOLHA E
POSTA DE CACAO

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro
de Produto” obtido via internet impresso na integra
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da
reproducdo fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP.
Somente no caso de outras espécies de pescados e/ou
formatos, congelados: envio de 1 amostra do produto
(embalagem primaria) para avaliacao técnico-culinaria,
pesquisa de espinhas e andlise sensorial.

Onde se lé:

SAL REFINADO DE MESA IODADO
INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
SAL REFINADO DE MESA IODADO



INSTRUCAO PARA | Apresentacado de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

SUCO DE FRUTA
EMBALAGEM Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem.

Embalagem individual: poderao ser apresentadas as opcdes abaixo
descritas:

Opcao 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200
(duzentos) ml, com canudo (preferencialmente confeccionado em
material biodegradével) acoplado.

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou com
lacre, com capacidade para 200 (duzentos) ml.

Opcao 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET -
politereftalado de estileno), resistente, com tampa inviolavel, com
capacidade para 200 (duzentos) ml.

Deve constar:
SUCO DE FRUTA

EMBALAGEM

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacao vigente,
inclusive em relacao a rotulagem.

Embalagem individual: poderao ser apresentadas as opc¢des abaixo
descritas:

Opcao 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200
(duzentos) ml, com canudo (preferencialmente confeccionado em
material biodegradavel) acoplado

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou com
lacre, com capacidade para 200 (duzentos) ml

Opcao 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET -
politereftalado de estileno), resistente, com tampa invioladvel, com
capacidade para 200 (duzentos) ml

Opcao 4: caixa cartonada asséptica, com tampa rosquedvel ou com
lacre, com 1.000 (mililitro) litro

Opcao 5: Bag (pouch ou almofada) asséptica, em filme plastico de 3 a
5 camadas, preferencialmente transparente. O material devera
conferir resisténcia a tracdao e/ou perfuracdo, livre de odores
estranhos, com fechamento a vacuo, aprovada pra contato com
alimentos

Onde se lé:

ALIMENTOS SEM GLUTEN




INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

Apresentacdo de “Comprovante de Avaliacdo de Roétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem priméria aprovado
pelo MAPA); ou do “Relatério de Solicitacao de Registro de Produto”
obtido via internet (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel
do rétulo); ou do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se
for o caso)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para avaliacao
técnica e sensorial Produtos embalados individualmente: envio de 7
amostras do produto (embalagem primdria) para avaliacdo técnica e
sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS SEM GLUTEN

INSTRUCAO PARA | Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para avaliacéo
técnica e sensorial
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem priméria) para avaliacdo técnica e sensorial
Onde se lé:

ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO, MEL,
XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem priméria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitacdo de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméria) para avaliacao
técnica e sensorial.

Deve constar:

ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO, MEL,
XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE

INSTRUCAO PARA | Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para avaliacdo
técnica e sensorial
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem primaria) para avaliacao técnica e sensorial
Onde se lé:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

MELACO,

MELACO,



INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem priméaria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitacdo de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem priméria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliacdo
técnica e sensorial
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
Onde se lé:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem priméria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitacao de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem priméria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

INSTRUCAO PARA

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto (FIP)

HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaéria) para avaliacdo
técnica e sensorial
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
Onde se lé:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E ACUCAR

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem priméria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitacao de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem priméria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E ACUCAR




INSTRUCAO PARA | Apresentacao de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaéria) para avaliacdo
técnica e sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

Onde se lé:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE FENILALANINA (ISENTOS DE GLUTEN, MILHO, SOJA,
DERIVADOS DE LEITE E OVOS)

INSTRUCAO PARA | Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentacéo
HOMOLOGACAO | de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem priméaria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitacao de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto
(embalagem priméria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE FENILALANINA (ISENTOS DE GLUTEN, MILHO, SOJA,
DERIVADOS DE LEITE E OVOS)
INSTRUCAO PARA | Apresentacdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO | Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para avaliacdo
técnica e sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

Anexo XlI: Plano Alimentar

PLANO ALIMENTAR: EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e EJA

TIPO DE CARDAPIO: REFEICAO para EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e
EJA

Diariamente: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento de Alimentos para a Refeicao de EMEI, EMEI do
CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA

Doce: Bolo de | Mensal (EMEI, | 609 60g
Aniversario sem | EMEI da CEMEI)

aclcar *

Notas: * Bolo de Aniversario sem aclcar - Composicdo bdsica da massa: Farinha de trigo e/ou Aveia
+ Fruta ou Legume (banana, maca, cenoura etc) + 6leo + ovo + uva passa + fermento + cacau
(opcional a depender da receita). Composicao bdsica de cobertura sem aculcar: Leite e/ou leite em pé
e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta.

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento de Alimentos para a Refeicao de EMEI, EMEI do
CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA | |




Doce: Bolo de
Aniversario (baixo

aclcares) *

Mensal (EMEI,
EMEI da CEMEI)

60g 60g

Notas: * Bolo de Aniversario (baixo aclcares) - Composicao basica da massa: Farinha de trigo e/ou
Aveia + Fruta e/ou Legume (banana, maca, cenoura etc) + éleo ou manteiga + ovo + uva passa +
fermento + cacau e/ou chocolate em pdé (opcional a depender da receita). Composicao bdsica de
cobertura: Leite e/ou leite em pd e/ou cacau e/ou chocolate em pé e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta
e/ou manteiga.

PLANO ALIMENTAR: CEl MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

6 meses: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Fruta

Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Bebida + Fruta

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 6 meses

tangerina, caqui, goiaba,
etc)

pera,

Alimentos / Preparacoes Incidéncia Per Capita Porcionamento
Desjejum: Bebida + Fruta f|--  }— |-
Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes do instrucdes do
fabricante fabricante
Fruta inteira (banana, maca,/5 vezes/semana 2 unidade > unidade

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao,
manga, etc) ou Salada de Frutas

melao, melancia,

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Colacao: Fruta

Fruta inteira (banana,
tangerina, caqui, goiaba,
etc)

maca,
pera,

5 vezes/semana

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao, meldo,
manga, etc) ou Salada de Frutas

melancia,

2 unidade

12 unidade

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Almoco: Prato Base

Arroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 20g 459
IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 20g 459
Macarrao (préprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459
Macarrao Integral (préprio paral2 vezes/més 209 459
sopa)

Feijao Carioca 3 vezes/semana 10g 209
Feijao Preto 2 vezes/més 10g 209
Lentilha 10g 209

vez/més



59 (a depender da
receita)

Grao de bico (intercalados) 109 259

Ervilha seca partida 109 20g

Almoco: Prato Principal [-—- e

Carne Bovina 1 vez/semana 259 209

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 259 209

Carne Suina 1 vez/semana 259 20g

Peixe 1 vez/semana 259 209

Frango 1 vez/semana 259 209

1 unidade (cozido)

Ovo 1 vez/semana 1 unidade (50g9) |Minimo 509

(preparacoes)

Almocgo: Guarnicadgo |- | e

\Verdura (cozida) 2 vezes/semana = |----- 159

Legume (cozido) 2 vezes/semana = |----- 25¢g

Feculento (cozido) 1 a 2 vezes/semana |----- 259

Farinha de Mandioca Mensal Aproximadamente|Conforme
10g (a dependerfreceitudrio
da receita)

Farinha de Milho Mensal Aproximadamente/Conforme
10g (a dependerfreceituério
da receita)

Fuba (polenta) Mensal Aproximadamente/Conforme

receituario

Almoco: Sobremesa (Fruta)

Fruta inteira (banana,
tangerina, caqui, goiaba,
etc)

maca,
pera,

5 vezes/semana

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao, melao, melancia,
manga, etc)

ou Salada de Frutas

2 unidade

12 unidade

50g (sem casca)

509 (sem casca)

Lanche: Bebida

etc)

5 vezes/semana

Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucées dolinstrucdes dol
fabricante fabricante
Refeicao da Tarde: Bebida - ) S—
Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucées dolConforme
fabricante instrugdes do|
fabricante
Refeicao da Tarde:|--- b= |
Sobremesa (Fruta)
Fruta inteira (banana, maca,
tangerina, caqui, goiaba, pera, "2 unidade "2 unidade




Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao, melao,
manga, etc)

ou Salada de Frutas

melancia,

50g (sem casca)

50g (sem casca)

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 6 meses

Alimentos / Preparacoes Incidéncia Per Capita Porcionamento
Desjejum: Bebida + Fruta |- - |-
Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes do instrucdes dol
fabricante fabricante
Fruta inteira 5 vezes/semana Y2 unidade > unidade

Fruta de corte ou Salada de
Frutas

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Colacao: Fruta

Fruta inteira

Fruta de corte ou Salada de
Frutas

Y2 unidade

1% unidade

5 vezes/semana

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Almoco: Prato Base

Arroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 209 459

IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 209 459

Macarrao (préprio para sopa) 2 vezes/més 209 459

Macarrao Integral (préprio paral2 vezes/més 209 459

sopa)

Feijao Carioca 3 vezes/semana 10g 209

Feijao Preto 2 vezes/més 10g 209

Lentilha 10g 209

Gréao de bico 1 vez/mésl ogq 259

Ervilha seca partida (intercalados) 109 209

Almoco: Prato Principal |-  f— |

Carne Bovina 1 vez/semana 259 20g

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 259 209

Carne Suina 1 vez/semana 259 20g

Peixe 1 vez/semana 259 209

Frango 1 vez/semana 259 209

1 unidade (cozido)
Ovo 1 vez/semana 1 unidade (50g9) |Minimo 509
(preparacodes)

Almoco: Guarnicago @ [-—- e

\Verdura (cozida) 2 vezes/semana  [---- 15¢g

Legume (cozido) 2 vezes/semana  [---- 259

Feculento (cozido)

1 a 2 vezes/semana




Farinha de Mandioca Mensal Aproximadamente/Conforme
10g (a dependerfreceitudrio
da receita)
Farinha de Milho Mensal Aproximadamente|Conforme
10g (a dependerfreceitudrio
da receita)
Fuba (polenta) Mensal Aproximadamente/Conforme
59 (a depender dafreceitudrio
receita)
Almoco: Sobremesa (Fruta) |--- ——— -
Fruta inteira
2 unidade 2 unidade
Fruta de corte ou Salada deP vezes/semana
Frutas 50g (sem casca) [50g (sem casca)
Lanche: Bebida @ |}— |}
Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes dojinstrucdes do
fabricante fabricante
Refeicao da Tarde: Bebida ---- ——— e
Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes dolConforme
fabricante instrugoes do
fabricante
Refeicao da Tarde:|--- -—— -
Sobremesa (Fruta)
Fruta inteira
Y2 unidade Y2 unidade
Fruta de corte ou Salada de]® vezes/semana
Frutas 50g (sem casca) [50g (sem casca)

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 7 a 11 meses

)Alimentos / Preparacoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum: Bebida + Fruta (- | |

Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana Conforme Conforme
instrucoes dolinstrucoes do
fabricante fabricante

Fruta inteira (banana, maca, 2 unidade Y2 unidade

tangerina, caqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate]? V€Zes/semana

mamao, meldo, melancia, manga, 25g (sem casca) [259g (sem casca)

etc) ou Salada de Frutas

Colacao: Fruta |-

Fruta inteira (banana, macga,
tangerina, caqui, goiaba, pera, etc) 2 unidade 4 unidade




Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao, meldao, melancia, manga,
etc) ou Salada

de Frutas

5 vezes/semana

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Almoco: Prato Base

59 (a depender da
receita)

Arroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 20g 459

IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 209 459

Macarrao (préprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459

Macarrao Integral (préprio paral2 vezes/més 209 459

sopa)

Feijao Carioca 3 vezes/semana 10g 20g

Feijao Preto 2 vezes/més 10g 209

Lentilha 10g 209

Grao de bico 1 vez/mési10g 259

Ervilha seca partida (intercalados) 109 209

Almoco: Prato Principal |- b e

Carne Bovina 1 vez/semana 259 20g

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 259 209

Carne Suina 1 vez/semana 259 20g

Peixe 1 vez/semana 259 209

Frango 1 vez/semana 259 209

1 unidade

Ovo 1 vez/semana 1 unidade (509) |(cozido) Minimo

509
(preparacdes)

Almoco: Guarnicao = |--— e e

Verdura (cozida) 2 vezes/semana = |--—-- 159

Legume (cozido) 2 vezes/semana = |--—-- 25¢g

Feculento (cozido) 1 a 2 vezes/semana |----- 25¢g

Farinha de Mandioca Mensal AproximadamentelConforme
10g (a dependerfreceituario
da receita)

Farinha de Milho Mensal Aproximadamente/Conforme
10g (a dependerfreceituario
da receita)

Fuba (polenta) Mensal AproximadamentelConforme

receituario

Almoco: Sobremesa (Fruta)

Fruta inteira (banana, macga,
tangerina, caqui, goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao, meldao, melancia, manga,
etc) ou Salada de Frutas

2 unidade

12 unidade

5 vezes/semana

50g (sem casca)

50g (sem casca)

Lanche: Bebida




Fruta de corte (abacaxi, abacate
mamao,

meldao, melancia, manga, etc) ou
Salada de Frutas

Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes dojinstrucées do
fabricante fabricante
Refeicao da Tarde: Preparacaof---- .- e
diversa
Sopal 2 vezes/semana Aprox.100g
Risoto? 1 vez/semana Aprox.105g
Per capita de
Polenta3 2 vezes/més ada itemAprox.859
Escondidinho? 2 vezes/més conforme nota dalAProx.85g
Macarrao? 1 vez/semana composicao Aprox.125g
basica e
receituario
Refeicao da Tarde: Sobremesal--- e
(Fruta)
Fruta inteira (banana, maca,
tangerina, caqui, goiaba, pera, etc) /2 unidade 2 unidade

5 vezes/semana

50g (sem casca)

509 (sem casca)

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 7 a 11 meses

Fruta de corte ou Salada de Frutas

)Alimentos / Preparacoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum: Bebida + Fruta  f- f— |

Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana Conforme Conforme
instrucdes dolinstrucoes do
fabricante fabricante

Fruta inteira 2 unidade 2 unidade

5 vezes/semana

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Colacao: Fruta

Fruta inteira

Fruta de corte ou Salada de Frutas

% unidade

12 unidade

5 vezes/semana

259 (sem casca)

259 (sem casca)

Almoco: Prato Base

Arroz/ Arroz Parboilizado 4 vezes/semana 20g 459
IArroz Parboilizado Integral 2 vezes/més 20g 459
Macarrao (proprio para sopa) 2 vezes/més 20g 459
Macarrao Integral (préprio paral2 vezes/més 209 45¢g
sopa)

Feijao Carioca 3 vezes/semana 10g 209
Feijao Preto 2 vezes/més 10g 209
Lentilha 10g 209

vez/meés




Fruta de corte ou Salada de Frutas

5 vezes/semana

Grao de bico (intercalados) 109 259

Ervilha seca partida 109 20g

Almoco: Prato Principal = |- pe—

Carne Bovina 1 vez/semana 259 20g

Carne Bovina Moida 2 vezes/més 259 209

Carne Suina 1 vez/semana 259 20g

Peixe 1 vez/semana 259 20g

Frango 1 vez/semana 259 20g

1 unidade

Ovo 1 vez/semana 1 unidade (509) |(cozido) Minimo

509
(preparacdes)

Almoco: Guarnicago @ f—-— |- [-----

\Verdura (cozida) 2 vezes/semana = |---- 15¢

Legume (cozido) 2 vezes/semana = |--—-- 25¢g

Feculento (cozido) 1 a 2 vezes/semana |---- 259

Farinha de Mandioca Mensal AproximadamentelConforme
10g (a dependerfreceituario
da receita)

Farinha de Milho Mensal AproximadamentelConforme
10g (a dependerfreceituario
da receita)

Fuba (polenta) Mensal AproximadamentelConforme
5g (a depender dalreceitudrio
receita)

Almoco: Sobremesa (Fruta) _—— e

Fruta inteira
Y2 unidade %~ unidade

50g (sem casca)

509 (sem casca)

Lanche: Bebida

receituario

Conforme Conforme
Férmula Infantil 22 Semestre 5 vezes/semana instrucdes dojinstrucées do
fabricante fabricante
Refeicao da Tarde: Preparacaof---- e e
diversa
Sopal 2 vezes/semana Aprox.100g
Risoto? 1 vez/semana Aprox.105g
- Per capita de
Polenta3 2 vezes/més cada itomfProx.859
Escondidinho® 2 vezes/més conforme nota daf*Prox.859
Macarrao? 1 vez/semana Ccomposicao IAprox.125g
basica e

Refeicao da Tarde: Sobremesa
(Fruta)




Fruta inteira
2 unidade

1% unidade

Fruta de corte ou Salada de Frutas [0 vezes/semana

50g (sem casca) [50g (sem casca)

PLANO ALIMENTAR: CEl MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

Onde se lé:

7 a 11 meses: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde

Desjejum: Bebida + Fruta Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa (Fruta)

Deve constar:

7 a 11 meses: Desjejum + Colagao + Almogo + Lanche + Refeicao da Tarde

Desjejum: Bebida + Fruta

Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa (Fruta)

PLANO ALIMENTAR: CEl MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

1 a 3 anos: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde

Desjejum: Bebida + Acompanhamento

Colacao: Fruta Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)

Lanche: Bebida
Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 1 a 3 anos

Tarde: Sobremesa

Alimentos / | Incidéncia Per Capita Porcionamento
Preparacoes
Desjejum: Bebida
Leite integral batido | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 40g 180 ml
com fruta (a depender da receita)
Leite: Conforme instrucdes do
fabricante
Lanche: Bebida
Leite integral batido | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 409 180 ml
com fruta (a depender da receita)
Leite: Conforme instrucdes do
fabricante
Refeicao da




Doce: Bolo de
Aniversario sem

aclcar®

Mensal (em
substituicao a
fruta)

409

409

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 1 a 3 anos

Alimentos /
Preparacoes

Incidéncia

Per Capita

Porcionamento

Desjejum: Bebida

adicao de

aclcares)®

fruta)

Leite integral batido | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 409 180 ml
com fruta (a depender da receita)

Lanche: Bebida

Leite integral batido | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 40g 180 ml
com fruta (a depender da receita)

Refeicao da

Tarde: Sobremesa

Doce: Bolo de | Mensal (em | 409 409
Aniversario (sem | substituicao a

4 a 6 anos: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicdo da Tarde

Desjejum: Bebida + Acompanhamento
Colacao: Fruta Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)

Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 4 a 6 anos

Alimentos / | Incidéncia Per Capita Porcionamento

Preparacoes

Desjejum: Bebida

Leite Integral com | 2 vezes/semana | Conforme instrucdes do | 200 ml

chocolate em pé fabricante

Leite Integral com | 1 vez/semana Conforme instrugoes do | 200 ml

café soltvel fabricante

Leite batido com |2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 50g | 200 ml

fruta (a depender da receita) Leite:
Conforme instrucoes do
fabricante

Lanche: Bebida

Leite Integral 3 vezes/semana | Conforme instrucées do | 200 ml

fabricante




Chocolate em pé 2 vezes/semana | Conforme instrucdes do | Conforme
fabricante instrucdes do
fabricante
Café soluvel 1 vez/semana Conforme instrucdes do | Conforme
fabricante instrucdes do
fabricante
Leite batido com |2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 50g | 200 ml
fruta (a depender da receita)
Leite: Conforme instrucdes do
fabricante
Refeicao da
Tarde: Sobremesa
Doce: Bolo de | Mensal (em | 60g 60g
Aniversério sem | substituicdo a
agucar® fruta)
Notas:

6 Bolo de Aniversario sem aclcar - Composicao basica da massa: Farinha de trigo e/ou Aveia + Fruta
ou Legume(banana, maca, cenoura etc) + éleo + ovo + uva passa + fermento + cacau (opcional a
depender da receita). Composicdo basica de cobertura sem acucar: Leite e/ou leite em p6 e/ou cacau

e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 4 a 6 anos
Alimentos / | Incidéncia Per Capita Porcionamento
Preparacoes

Desjejum: Bebida

Leite Integral com | 2 vezes/semana | Leite: Conforme instrucdes do | 200 ml
chocolate em p6 fabricante

Leite Integral com | 1 vez/semana Leite: Conforme instrucdes do | 200 ml
café soluvel fabricante

Leite batido com | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 50g | 200 ml
fruta (a depender da receita)

Lanche: Bebida

Leite Integral com | 2 vezes/semana | Leite: Conforme instrucdes do | 200 ml
chocolate em p6 fabricante

Leite Integral com |1 vez/semana Leite: Conforme instrugcdes do | 200 ml
café soluvel fabricante

Leite batido com | 2 vezes/semana | Fruta: aproximadamente 50g | 200 ml
fruta (a depender da receita)

Refeicao da

Tarde:

Sobremesa




Doce: Bolo de | Mensal (em | 60g 60g
Aniversario (sem | substituicao a
adicao de | fruta)

aclcares)®

Notas:

6 Bolo de Aniversario (sem adicdo de aclcares) - Composicdo basica da massa: Farinha de trigo e/ou
Aveia + Fruta e/ou Legume (banana, maca, cenoura etc) + éleo ou manteiga + ovo + uva passa +
fermento + cacau (opcional a depender da receita). Composicao basica de cobertura sem acucar:
Leite e/ou leite em pd e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou manteiga

PLANO ALIMENTAR: CEl MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

Onde se lé:

Consideracoes Gerais CEl e CEl do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderao sofrer alteracdes a depender da marca do
produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo, obrigatoriamente, ser garantido o
porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes proteicas, macarrao etc) e
sabores, os mesmos serao determinados pela CONTRATANTE na elaboracdo do cardépio,
preferencialmente em esquema de rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo com a safra. 4. As
frutas do dia deverao ser diferentes entre as refeicdes.

5. Hidratacao (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverdo ter sua consisténcia adequada a faixa etaria. (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacao: os alimentos deverao ser servidos/apresentados de forma a permitir o
reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para maiores detalhes consultar o
material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas sao aproximadas, podendo variar para mais ou para
menos, a depender da receita (consultar Receituario Padrao)

9. Outros temperos (limao, vinagre, ervas, especiarias etc) serao utilizados na composicdao de
preparacdes especificas, em per capita a ser definido para cada preparacdo no Receituario Padrao.
10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de trigo, além dos
alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos,
entre outros) poderao ser utilizados na composicao de receitas, em per capita a ser definido para
cada preparacao no Receituario Padrdo.

11. Todas as leguminosas poderdo ser utilizadas como substitutas das proteinas animais ou como
guarnicao, em cardépio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se os mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a direcdo da Unidade Educacional poderd solicitar a troca da
refeicdo por lanche, que serd previamente autorizada pela CONTRATANTE.

Deve constar:

Consideracoes Gerais CEl e CEl do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderao sofrer alteracdes a depender da marca do
produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo, obrigatoriamente, ser garantido o
porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes proteicas, macarrao etc) e
sabores, os mesmos serao determinados pela CONTRATANTE na elaboracdo do cardépio,



preferencialmente em esquema de rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo com a safra. 4. As
frutas do dia deverao ser diferentes entre as refeigcdes.

5. Hidratacao (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverdo ter sua consisténcia adequada a faixa etaria. (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacao: os alimentos deverao ser servidos/apresentados de forma a permitir o
reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para maiores detalhes consultar o
material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas sao aproximadas, podendo variar para mais ou para
menos, a depender da receita (consultar Receituario Padrao)

9. Outros temperos (limao, vinagre, ervas, especiarias etc) serao utilizados na composicao de
preparacoes especificas, em per capita a ser definido para cada preparacdo no Receituario Padrao.
10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de trigo, além dos
alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos,
entre outros) poderao ser utilizados na composicao de receitas, em per capita a ser definido para
cada preparacao no Receituario Padrao.

11. Todas as leguminosas poderdo ser utilizadas como substitutas das proteinas animais ou como
guarnicao, em cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se 0s mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a direcdo da Unidade Educacional poderd solicitar a troca da
refeicdo por lanche, que sera previamente autorizada pela CONTRATANTE.

13. Eventualmente, a sobremesa fruta podera ser substituida por alguma preparacao de sobremesa,
conforme Receituario Padrao.

7. Classificacao das Dietas Especiais:
DIETAS ESPECIAIS - GRUPO C
(Requerem pouca ou nenhuma aquisicao de alimentos especificos)

Onde se lé:

Dietas que exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente alimentos que compdem o
Programa de Alimentacao dos demais alunos.

Exemplos: dietas com alteracdo de consisténcia, vegetarianas, dietas hipossddicas etc. Para estes
casos, nao incidira percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

Deve constar:

Dietas que exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente alimentos que compdem o
Programa de Alimentacdo dos demais alunos.

Exemplos: dietas com alteracao de consisténcia, dietas sem irritantes gdstricos, dietas hipossédicas
etc. Para estes casos, nao incidird percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

A fim de complementar o presente processo, solicitamos encaminhamento para CODAE DICAE
pela competéncia.

S@ﬂ Ana Paula Cassulino
Analista de Saude

Em 31/10/2022, as 16:38.

olelrinaca




Valéria Roma De Freitas
ﬁ%ﬂ @ Analista de Saude

PIGCESSH Em 31/10/2022, és 16'39

plolronico

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

http://processos.prefeitura.sp.gov.br, informando o cédigo verificador 072993853 e o cddigo
CRC C399B4B2.

Referéncia: Processo n? 6016.2022/0075304-8 SEI n? 072993853



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO
Coordenadoria de Alimentacao Escolar/Gestao de Terceirizadas
Rua Libero Badard, 425, - Bairro Centro - Sao Paulo/SP - CEP 01009-000

Telefone:

Apostilamento

SME/CODAE/DINUTRE
Sra. Diretora

O presente tem como objetivo a modificacao unilateral do contrato abaixo descrito,
visando retificar a redacao de determinados itens que constaram no edital de forma
incompleta. Importante destacar que as alteracdes nao tem impacto na composicao
de custos da Contratada.

Ratificam-se todas as demais clausulas e condicdes anteriormente acordadas do
Contrato n® 68/SME/CODAE/2022 (N° SEI 067942024), permanecendo validas e
inalteradas as nao expressamente modificadas por este Instrumento.

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/CODAE/2022 (N° SEI 066839993)
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 6016.2022/0075304-8
TERMO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022 (N° SEI 067942024)

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO E SAO PAULO, por meio da
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

CONTRATADA: P.R.M SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI
CNPJ N° 03.706.826.0001-69

OBJETO DO CONTRATO: Prestacao de servicos de alimentacao e nutricao escolar
LOTE 7 - IPIRANGA

OBJETO DO APOSTILAMENTO:
Anexo | - Especificacdes do objeto - Termo de Referéncia
Anexo VI - “Ficha de identificacao dos produtos” (FIP)

Anexo IX - Regulacao da gestao compartilhada e Modelo de Notificacao de
Manutencao e Reparo

Anexo VIl - Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do servico
de alimentacao terceirizado

Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos
Anexo XI - Plano Alimentar

Anexo |: Especificacoes do objeto - Termo de Referéncia



Il. DA DESCRICAO DOS SERVICOS A SEREM FORNECIDOS

1. A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacao dos servicos, e por sua conta
e risco, responsabilizar-se por FORNECER:

Onde se lé:

1.4.3 Para produtos novos ou com alteracao na sua composicao (abaixo
relacionados), a solicitacao de homologacdao deverd ocorrer no prazo de até 15
(quinze) dias corridos apds a assinatura do contrato: arroz parboilizado integral
longo fino integral tipo 1; atum em conserva em 6leo comestivel ou em agua; aveia
em flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em pé, chocolate em pé (a partir de
25%); doce em massa em embalagem individual de banana sem adicao de acuUcares;
farinha de milho flocada pré-cozida; fermento biolégico e/ou quimico; flocos de milho
sem adicao de acUcares; grao de bico; lentilha; macarrdao de sémola; macarrao de
sémola integral; macarrao de sémola com vegetais; manteiga sem sal; pao tipo
brioche; queijo minas padrao, queijo mussarela fatiado; requeijao cremoso, suco de
frutas (integrais e misto).

1.4.4 Para solicitacao de homologacao, a CONTRATADA devera realizar o cadastro
no sistema “SIGPAE”. Deverao ser também inseridas no sistema fotos legiveis do
produto (todas as faces da embalagem, lista de ingredientes, informacao nutricional,
modo de preparo, conservacao, informacdes do fabricante, carimbo do SIF, caso
houver). Mediante aprovacao da FIP e foto, se houver necessidade conforme
disposto na Secao H (Padrao de qualidade dos alimentos), a CONTRATADA sera
convocada a apresentar amostras dos produtos para andlise técnica e/ ou sensorial.

Deve constar:

1.4.3 Para produtos novos ou com alteracao na sua composicao (abaixo
relacionados), a solicitacdo de homologacdao devera ocorrer no prazo de até 15
(quinze) dias corridos apés a assinatura do contrato: arroz parboilizado integral
longo fino tipo 1; atum em conserva em 6leo comestivel ou em agua; aveia em
flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em pd, chocolate em pé (a partir de
25%); doce em massa em embalagem individual de banana sem adicao de acuUcares;
farinha de milho flocada pré-cozida; fermento bioldgico e/ou quimico; flocos de milho
sem adicao de acuUcares; grao de bico; lentilha; macarrao de sémola; macarrao de
sémola integral; macarrao de sémola com vegetais; manteiga sem sal; pao tipo
brioche; queijo minas padrao e suco de frutas (misto).

1.4.4 Para solicitacdo de homologacao, a CONTRATADA devera realizar o cadastro
no sistema “SIGPAE”. Deverao ser também inseridas no sistema fotos legiveis do
produto (todas as faces da embalagem, lista de ingredientes, informacao nutricional,
modo de preparo, conservacao, informacodes do fabricante, carimbo do SIF, SISBI ou
SISP, caso houver). Mediante aprovacao da FIP e foto, se houver necessidade
conforme disposto na Secao H (Padrao de qualidade dos alimentos), a
CONTRATADA sera convocada a apresentar amostras dos produtos para analise
técnica e/ ou sensorial.

Onde se lé:

1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem
de insumos, materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas,
observando as disposicbes da Portaria SMS G. n2 2619/2011. Equipamentos
adicionais adquiridos durante a execucao do contrato, caso sejam necessarios a
adequada viabilizacdo do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto a



eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos
poderao ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporacdao ao patriménio municipal. A
manutencao dos equipamentos devera ser realizada preventivamente e/ ou
mediante solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VII (Controle de qualidade para acompanhamento e
fiscalizacao do servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de
adequacao da quantidade, a solicitacdo deverd ser realizada pela unidade
educacional ou nutricionista supervisor da através de formulario préprio ou via
sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apéds a
assinatura da notificacdo ou validacdo eletrénica, a CONTRATADA terd um prazo
maximo de 1 (um) dia atil para a entrega dos equipamentos na unidade
educacional.

Deve constar:

1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem
de insumos, materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas,
observando as disposicdes da Portaria SMS G. n? 2619/2011. Equipamentos
adicionais adquiridos durante a execucao do contrato, caso sejam necessarios a
adequada viabilizacao do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto a
eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos
poderao ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporacao ao patrimdnio municipal. A
manutencao dos equipamentos deverda ser realizada preventivamente e/ ou
mediante solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para acompanhamento e
fiscalizacao do servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de
adequacao da quantidade, a solicitacdo devera ser realizada pela unidade
educacional ou nutricionista supervisor da CONTRATANTE através de formulario
préprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da
CONTRATADA. Apd6s a assinatura da notificacdo ou validacao eletronica, a
CONTRATADA terd um prazo maximo de 1 (um) dia util para a entrega dos
equipamentos na unidade educacional.

Onde se lé:

1.14 Mobiliarios da cozinha, despensa e lactdrio, de qualidade e quantidade
adequadas e observando as disposicdes da Portaria SMS G. n? 2619/2011, caso
sejam necessarios a adequada viabilizacdo do servico, e, que poderao, ao final do
contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporacao ao patrimonio municipal. A
manutencao dos mobiliarios devera ser realizada preventivamente e/ ou mediante
solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da CONTRATANTE,
conforme Anexo VII (Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do
servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de adequacao da
gquantidade, a solicitacao devera ser realizada pela unidade educacional ou
nutricionista supervisor através de formulario préoprio ou via sistema, assinado pelo
nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apds a assinatura da notificacao ou
validacao eletronica, a CONTRATADA terd um prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis
para a entrega dos mobiliarios.

Deve constar:

1.14 Mobiliarios da cozinha, despensa e lactario, de qualidade e quantidade
adequadas e observando as disposicdes da Portaria SMS G. n? 2619/2011, caso



sejam necessarios a adequada viabilizacao do servico, e, que poderao, ao final do
contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporacdao ao patriménio municipal. A
manutencao dos mobiliarios deverd ser realizada preventivamente e/ ou mediante
solicitacao da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da CONTRATANTE,
conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do
servico de alimentacao terceirizado). Em caso de necessidade de adequacao da
guantidade, a solicitacdo devera ser realizada pela unidade educacional ou
nutricionista supervisor da CONTRATANTE através de formulario préprio ou via
sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA. Apéds a
assinatura da notificacdo ou validacdo eletrénica, a CONTRATADA terd um prazo
maximo de 3 (trés) dias Uteis para a entrega dos mobiliarios.

Incluir

1.24.1 A Contratada devera executar as manutencdes de equipamentos, reparos e
adequacdes na cozinha/despensa/lactario e reparos de mobilidrios em horérios pré-
determinados, de forma a nao interferir na rotina da unidade educacional.

1.24.2 Prestadores de servico que precisarem entrar na cozinha para realizar
manutencgoes de equipamentos e reparos e adequacoes na
cozinha/despensa/lactario e mobiliarios, deverao estar identificados e devidamente
paramentados com avental e touca para proteger os cabelos. Deverao utilizar
gualquer outro tipo de equipamento de protecao adicional necessario, determinado
por protocolos de saude especificos (ex. mascaras faciais). A execucao de suas
atividades deve ser realizada de forma a nao colocar em risco a sanidade do local.

Onde se lé:

2.12 A CONTRATADA devera entregar em até 10 (dez) dias ap6s assinatura do
contrato, para eventual consulta, a descricao de normas e critérios que utiliza:

Deve constar:

2.12 A CONTRATADA devera entregar em até 10 (dez) dias corridos apds assinatura
do contrato, para eventual consulta, a descricao de normas e critérios que utiliza:

Onde se lé:

3.7.2 O RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional
para informa-lo sobre as ocorréncias encontradas e tomar ciéncia das solicitacdes da
prépria unidade educacional registrando em livro préprio da unidade.

Deve constar:

3.7.2 O RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional
para apresentar o relatério de sua visita técnica, contendo as providéncias tomadas
guanto as ocorréncias encontradas e orientagcdes dadas aos manipuladores de
alimentos. Devera, ainda, tomar ciéncia das solicitacbes da prépria unidade
educacional, registrando em livro préprio da unidade.

I1l. DA MEDICAO DO SERVICO CONTRATADO
2.2. EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA:
Onde se lé:



c. Numero total de refeicdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentacao
fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva
totalizacao mensal), respeitando os limites maximos de alunos frequentes.

Deve constar:

c. Numero total de refeicdes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentacao
fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva
totalizacdo mensal), respeitando os limites maximos de alunos matriculados.

Onde se lé:

2.4 No caso de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a pesagem
das refeicdes nas unidades educacionais com “autosservi¢co”, a unidade podera
optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo: pesagem de cada prato ou
pesagem das cubas (Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no site da
SME/CODAE). Na opcao da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato de cada
aluno e, ao término da distribuicdo da refeicdo do periodo, haverd totalizacdo da
pesagem, conforme somatério da balanca eletronica. Na opcdo de pesagem das
cubas, a unidade devera realizar a pesagem da cuba no inicio da distribuicdo e a
cada vez que realizar a reposicao das preparacdoes. As sobras das cubas nao
deverao ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os 2 métodos citados, o
peso da alimentacao servida devera ser dividido pelo peso do prato padrao de
acordo com o “Manual de Orientacao”, de forma a obter o numero de refeicdes que
foram servidas. Este nUmero devera ser registrado na “Medicao Inicial do Servico de
Nutricao e Alimentacao Escolar”.

Deve constar:

2.4 No caso de EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a pesagem
das refeicdes nas unidades educacionais com “autosservico”, a unidade podera
optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo: pesagem de cada prato ou
pesagem das cubas (Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no site da
SME/CODAE). Na opcao da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato de cada
aluno e, ao término da distribuicao da refeicao do periodo, havera totalizacao da
pesagem, conforme somatério da balanca eletrbnica. Na opcao de pesagem das
cubas, a unidade devera realizar a pesagem da cuba no inicio da distribuicdao e a
cada vez que realizar a reposicao das preparacdes. As sobras das cubas nao
deverao ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os 2 métodos citados, o
peso da alimentacdo servida devera ser dividido pelo peso do prato padrao de
acordo com o “Manual de Orientacao” ou outro documento oficial, de forma a obter
o0 numero de refeicdes que foram servidas. Este numero deverd ser registrado na
“Medicao Inicial do Servico de Nutricao e Alimentacao Escolar”.

Onde se lé:

5.3 O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrera somente mediante autorizagao
da CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitacOes deverao ser encaminhadas a
CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis, por meio de formulario
especifico ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE.

Deve constar:

5.3 O fornecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrera somente mediante autorizagao
da CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitacdes deverao ser encaminhadas a
CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias uteis (a data do passeio nao é
contabilizada), por meio de formulario especifico ou outro meio informatizado a ser



implementado pela CONTRATANTE.

Onde se lé:

4.5. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servicos prestados, os
alunos receberao, conforme seu tempo de permanéncia na unidade educacional,

o(s) seqguinte(s) tipo(s) de alimentacao:

Tipo de
Unidade

Educacional

Centros de

Educacao
Infantil (CEl),
CEl do CEMEI

e seus
programas

Deve constar:

Periodo de

permanéncia
na Unidade

Parcial

(O A3 ANOS e 11
MESES)

Parcial
(4 A 6 ANOS)

Tipos de

Alimentacao

Matutino: Desjejum +
Colacao + Almoco

Vespertino: Almoco +
Lanche + Refeicao da
tarde

Matutino: Desjejum +
Almoco

Vespertino: Almogo +
Lanche 2 2 Ou

Lanche 2* + Refeicao
da tarde 2

Quantidade
Alimentacao
Fornecida

de

03 tipos 1 2

02 tipos

4.5. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servicos prestados, os
alunos receberao, conforme seu tempo de permanéncia na unidade educacional,

o(s) sequinte(s) tipo(s) de alimentacao:

-lrjlr?i:ade de Periodo de permanéncia na Tipos
- Unidade Alimentacao
Educacional
Parcial Matutino:
Desjejum

(O A 3 ANOS e 11 MESES -
matriculados
agrupamentos Bercarios | e Il,
Mini grupo | e Il e Mini Grupo

alunos

multietario)

Centros de

Educacao
Infantil
(CEl), CEl
do CEMEI

e seus

nos .
Vespertino:

+ Refeicao
tarde

Colacao + Almoco

Quantidade
de de
Alimentacao
Fornecida
+
03 tipos 1+ 2

Almoco + Lanche

da



programas

Matutino:
Desjejum +
Parcial Almoco
Vespertino:
(4 A 6 ANOS - alunos 02 tipos
matriculados no agrupamento Alrgogo + Lanche
Infantil) 2 ° Ou Lanche 2*
+ Refeicao da
tarde 2 °

IV. DAS OBRIGA(;()ES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O SERVICO
Onde se lé:

1.2 Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias Uteis, através de formuldrio padronizado ou outro meio informatizado a ser
implementado pela CONTRATANTE, para andlise e deliberacao junto a CONTRATADA,
solicitacdes referentes a:

Deve constar:

1.2 Encaminhar a CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias Uteis (a data do passeio nao é contabilizada), através de formuldrio padronizado
ou outro meio informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE, para analise e
deliberacao junto a CONTRATADA, solicitacdes referentes a:

Anexo VI - “Ficha de identificacao dos produtos” (FIP)
Onde se lé:

EMPRESA TERCEIRIZADA:

UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se destina ao atendimento de alunos com
dieta especial?

() Sim, qual(is)? () Nao

NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)



O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? ( ) Nao ( ) Sim.
Relaciona-los conforme dispde a RDC n? 26, de 02/07/17 - Anvisa:

O produto contém gliten? () Nao () Sim

O produto contém lactose? ( ) Nao ( ) Sim. Indicar conforme a RDC n? 136, de
08/02/17 - Anvisa:

INFORMACAO NUTRICIONAL (idéntico ao rétulo)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo (somente no caso de graos)

N2 de registro do produto no drgao competente (para produtos de origem
animal, sucos, férmulas infantis, e outros, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalagem primaria

Condicoes de conservacao do produto na unidade educacional:

( ) temperatura ambiente ( ) resfriado ( ) congelado

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMACOES
CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

Habilitacao profissional:

N2 do registro no érgao de habilitacao profissional:

Assinatura:

Data:

Deve constar:

EMPRESA TERCEIRIZADA:

UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se destina ao atendimento de alunos com
dieta especial?

() Sim, qual(is)? () Nao

NOME DO PRODUTO:



MARCA:

FABRICANTE:

COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)

O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? ( ) Nao ( ) Sim.
Relaciona-los conforme dispde a RDC n? 26, de 02/07/17 - Anvisa:

O produto contém gliten? () Nao () Sim

O produto contém lactose? ( ) Nao ( ) Sim. Indicar conforme a RDC n? 136, de
08/02/17 - Anvisa:

INFORMACAO NUTRICIONAL (idéntico ao rétulo)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo (somente no caso de graos)

N2 de registro do produto no drgao competente (para produtos de origem
animal, sucos, féormulas infantis, e outros, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalagem secundaria

Condicoes de conservacao do produto na unidade educacional:
( ) temperatura ambiente ( ) resfriado ( ) congelado

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMACOES
CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

Habilitacao profissional:

N2 do registro no érgao de habilitacao profissional:
Assinatura:

Data:

Anexo VIl - Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizacao do



servico de alimentacao terceirizado

- Desconformidade sujeita a prazo de adequacao mediante Notificacao para
Reposicao de Utensilios, Equipamentos/Mobilidrios e Notificacao de Manutencao e
Reparo: E aquela que pode produzir situacdes que ndo reduzem de forma expressiva
a qualidade da prestacao do servico desde que notificados junto a empresa com
prazo fixado para soluciona-la. Tais como:

Onde se lé:

5. troca de Iluminarias, tomadas, lampadas e interruptores da
cozinha/despensa/lactario;

Deve constar:

5. troca de tomadas e interruptores da cozinha/despensa/lactario;

Anexo IX - Regulacao da gestao compartilhada e Modelo de Notificacao de
Manutencao e Reparo

MODELO DE NOTIFICACAO DE MANUTENCAO E REPARO
Més de referéncia: Lote:

Onde se lé:

CLAUSULA QUARTA - DAS PENALIDADES:

Adequacao e Recuperacao de Cozinha, Despensa e Lactario

PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA: RESPONSAVEL

Colocar fechadura de seguranca na porta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa
Colocar telas milimétricas removiveis nas

Empresa

janelas/vitrés/portas/saida da coifa (1)

Fornecer vela (elemento filtrante) e realizar troca periédica do
filtro interno do filtro de dgua em todos os filtros da cozinha e Empresa
lactario

Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento

< . < . Empresa
de gas (registro, valvula, mangueira)
Instalagao de porta telada (2) Empresa
Instalar/substituir ralo escamoteavel (dispositivo abre-fecha) que Empresa
impeca a entrada de vetores
Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifoes Empresa
Providenciar a instalacao de prateleiras, caso necessario, para

S b b Empresa

utensilios.

Providenciar a instalacao do fogao e reparos no botijao de gas Empresa



Providenciar a manutencao dos equipamentos obrigatérios de
cozinha e lactario

Providenciar barreiras de protecao para controlar vetores e
pragas

Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura
(3) (4)

Providenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para
aventais

Providenciar manutencao de coifas/exaustor (9)

Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que nao haja
vazamento ou infiltracao) (5)

Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactario (em funcgao
de desgaste natural)

Reparar e manter o balcao térmico de autosservico funcionante

Reparar porta do guiché de distribuicao (corredica emperrada,
etc)

Reparar, caso estejam quebrados, pias, tampos de pias, balcdes,
bancadas e mesas

Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de
utensilios (6)

Repor azulejos quebrados (7)
Repor pisos quebrados (7)

Providenciar a instalacao e manutencao de protetores nas
lumindrias da cozinha/despensa/lactario

Providenciar reparos na rede elétrica
Providenciar a instalacao de coifas/exaustor

Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas,
luminarias e protetores de luminarias, tomadas e interruptores

Manter e reparar portas, janelas e batentes
Construir abrigo para os cilindros e botijoes de gas de cozinha

Desinsetizar/Desratizar qualquer local da wunidade (inclusive
cozinha, lactario e despensa) para controlar vetores e pragas

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME



Fornecer balcao térmico para unidades com autosservico

Instalar encanamentos de gas que necessitem adequacdes
estruturais (8)

Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicao (ajuste ao
batente)

Instalar ou trocar torneira elétrica
Realizar limpeza do reservatdrio de agua

Realizar testes especificos para verificar vazamentos na
tubulacao de gas ou qualqueroutra avaria

Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e
lactario

Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos).

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade
devido a necessidade de reducao de contato nos guichés.

Reparar instalacdo de gas que envolvam a estrutura da unidade
(vazamentos)

Retirar da cozinha os armarios sem condicao de uso ou em
desuso

Revisar e reparar bebedouros/filtros de dgua dos alunos
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactario

Trocar pia da cozinha e lactario, tampos de pia, balcdes e
bancadas

Trocar relégio de dgua quebrado

Deve constar:
CLAUSULA QUARTA - DAS PENALIDADES:
Adequacdo e Recuperacao de Cozinha, Despensa e Lactario

PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA:

Colocar fechadura de seguranca na porta da despensa

Colocar rodapés vedantes nas portas

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

RESPONSAVEL
Empresa

Empresa



Colocar telas milimétricas removiveis

janelas/vitrés/portas/saida da coifa (1)

nas

Fornecer vela (elemento filtrante) e realizar troca periddica do
filtro interno do filtro de dgua em todos os filtros da cozinha e
lactario

Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento
de gas (registro, valvula, mangueira)

Instalacao de porta telada (2)

Instalar/substituir ralo escamoteavel (dispositivo abre-fecha) que
impeca a entrada de vetores, tomadas e interruptores

Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifoes

Providenciar a instalacao de prateleiras, caso necessario, para
utensilios.

Providenciar a instalacao do fogao e reparos no botijao de gas

Providenciar a manutencao dos equipamentos obrigatérios de
cozinha e lactério

Providenciar barreiras de protecao para controlar vetores e
pragas

Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura
(3) (4)

Providenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para
aventais

Providenciar manutencao de coifas/exaustor (9)

Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que nao haja
vazamento ou infiltracao) (5)

Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactario (em funcao
de desgaste natural)

Reparar e manter o balcdo térmico de autosservico funcionante

Reparar porta do guiché de distribuicdo (corredica emperrada,
etc)

Reparar, caso estejam quebrados, pias, tampos de pias, balcdes,
bancadas e mesas

Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de
utensilios (6)

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa

Empresa



Repor azulejos quebrados (7)
Repor pisos quebrados (7)

Providenciar a instalacao e manutencao de protetores nas
lumindrias da cozinha/despensa/lactario

Providenciar reparos na rede elétrica
Providenciar a instalacao de coifas/exaustor

Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas,
luminarias e protetores de luminarias

Manter e reparar portas, janelas e batentes
Construir abrigo para os cilindros e botijdes de gas de cozinha

Desinsetizar/Desratizar qualquer local da wunidade (inclusive
cozinha, lactario e despensa) para controlar vetores e pragas

Fornecer balcdo térmico para unidades com autosservico

Instalar encanamentos de gas que necessitem adequacdes
estruturais (8)

Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicao (ajuste ao
batente)

Instalar ou trocar torneira elétrica
Realizar limpeza do reservatério de dgua

Realizar testes especificos para verificar vazamentos na
tubulacao de gas ou qualqueroutra avaria

Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e
lactario

Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos).

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade
devido a necessidade de reducao de contato nos guichés.

Reparar instalacao de gds que envolvam a estrutura da unidade
(vazamentos)

Retirar da cozinha os armarios sem condicdao de uso ou em
desuso

Revisar e reparar bebedouros/filtros de agua dos alunos

Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactario

Empresa

Empresa

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME

SME



Trocar pia da
bancadas

cozinha e lactario, tampos de pia, balcdes e SME

Trocar relégio de agua quebrado SME

Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos

C) Padrao de qualidade dos alimentos

Onde se lé:

Legenda:

Composicao
Obrigatéria

Composicao
Opcional

Composicao

Isenta (de)

Embalagem
Primaria

Legislacao

Instrucao
para
homologacao

Deve constar:

Legenda:

Composicao
Obrigatéria

Composicao
Opcional

Composicao
Isenta (de)

Refere-se ao que o produto deve conter.

Refere-se ao que o produto pode conter.

Refere-se ao que o produto nao deve conter.

Refere-se ao material da embalagem primaria. A critério da CODAE,
poderao ser aprovados outros tipos de embalagens, desde que
aprovadas para contato com alimentos,e que preservem a
gualidade do produto ao longo da sua vida Uutil.

Refere-se ao que o produtodeve obedecer. Deverao ser
consideradas as eventuais atualizagdes, quando houver.

Refere-se-as orientacdes para solicitar a homologacao do produto.

Refere-se ao que o produto deve conter.

Refere-se ao que o produto pode conter.

Refere-se ao que o produto nao deve conter.



Refere-se ao material da embalagem primaria. A critério da CODAE,
Embalagem poderao ser aprovados outros tipos de embalagens, desde que
Primaria aprovadas para contato com alimentos,e que preservem a
gualidade do produto ao longo da sua vida Uutil.

Refere-se ao que o produtodeveobedecer. Deverao ser

Legislacao . . .
gisiag consideradas as eventuais atualizagdes, quando houver.
Instrucao
para Refere-se-as orientacdes para solicitar a homologacao do produto.

homologacao

Nota: Para a homologacao de todos os produtos de origem animal e sucos de frutas
é obrigatéria a apresentacdao do “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem priméria aprovado pelo MAPA);
ou do “Relatério de Solicitacao de Registro de Produto” obtido via internet
(acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do rétulo),
para o caso de SISP.

Onde se lé:
ACUCAR REFINADO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para andlise
técnica

Deve constar:
A(;L'ICAR REFINADO

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
ARROZ PARBOILIZADO - INTEGRAL LONGO FINO-TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO . PARA Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
HOMOLOGACAO (umidade maxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Deve constar:
ARROZ PARBOILIZADO - INTEGRAL LONGO FINO -TIPO 1



Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUGAO PARA  (FIP)
HOMOLOGAGAO

Onde se lé:
ARROZ PARBOILIZADO - POLIDO LONGO FINO-TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
INSTRUCAO PARA Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal

HOMOLOGACAO (umidade méaxima 14% em peso)
Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Deve constar:
ARROZ PARBOILIZADO - POLIDO LONGO FINO -TIPO 1
Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUGAO PARA  (Fip)
HOMOLOGAGAO

Onde se lé:
ARROZ POLIDO LONGO FINOTIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO ~ PARA Apresentacao de Certificado de Classificagdao Vegetal
HOMOLOGACAO (umidade maxima 14% em peso)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:
ARROZ POLIDO LONGO FINOTIPO 1
Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIp)
HOMOLOGAGCAO

Onde se lé:
AVEIA EM FLOCOS FINOS

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO ~ PARA Apresentacao de Certificado de Classificacdo Vegetal
HOMOLOGACAO (umidade maxima 15% em peso)
Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:



AVEIA EM FLOCOS FINOS

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (Fp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
BISCOITO DOCE TIPO MARIA

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com: farinha de trigo, aclUcar, amidos e/ou
féculas, sal refinado, gordura vegetal (isenta de gorduras trans). O
produto poderda conter:

COMPOSICAO
- Gorduras Trans: isenta
- Gorduras Saturadas: =59g/100g
- Sédio: <400 mg/100g

- AcUcares: maximo de 25,6 g /100 g

Deve constar:
BISCOITO DOCE TIPO MARIA

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de

massa preparada com: farinha de trigo, acucar, amidos e/ou

N féculas, sal refinado, gordura vegetal (isenta de gorduras trans). O
COMPOSICAO produto poderd conter:

- Gorduras Trans: isenta
- Gorduras Saturadas: =59 /100¢g
- Sédio: <400 mg /100 g

Onde se lé:

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)



COMPOSICAO

INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

LEGISLACAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacao: farinha de trigo enriquecida com ferro e &acido
folico, fécula ou amido, fermento quimico, acucar, ovo, gordura
vegetal (isenta de gorduras trans) ou d6leo vegetal. O produto
podera conter:

@ Gorduras saturadas: maximo de 1,5 g por porcao
@ Sodio: =80mg/40g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter:

Chocolate: chocolate ou cacau em pod

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi e
aroma de abacaxi, sendo este ultimo opcional

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco e aroma de
coco, sendo este ultimo opcional

Fuba ou Milho: fubd de milho, farinha de milho ou sémola de
milho

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve
conter chocolate ou cacau em pd, e a massa clara aroma de
baunilha

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantes
artificiais

OPCIONAL:

1) Outras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e proteina
de soja, desde que nao altere suas caracteristicas sensoriais

2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrbes da
legislacao

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao, sem
indicios de fermentacao, e ter forma e tamanho uniformes

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacao vigente, inclusive em relacao a rotulagem

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de
peso inferior ou superior, uma variacao de até 5%

Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n? 42,
de 29/08/13, Anvisa, Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa,
Resolucao RDC n? 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n?@
150, de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de 23/12/19,
Anvisa, Instrucao Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e
atualizacOes, quando houver



INSTRUCAO Apresentacao de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)

PARA ) Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
HOMOLOGACAO andlise técnica e avaliacao sensorial

Deve constar:
BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacao: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, fécula ou amido, fermento quimico, acucar, ovo, gordura
vegetal (isenta de gorduras trans) ou éleo vegetal. O produto
podera conter:

@ Gorduras saturadas: maximo de 2 g por porcao
@ So6dio: =290 mg /10049

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter, ainda:

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi e
aroma de abacaxi, sendo este Ultimo opcional

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana,
sendo este ultimo opcional

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura
e/ou cenoura em pd e aroma de cenoura, sendo este dltimo
opcional

Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco e aroma de
coco, sendo este Uultimo opcional

Fuba ou Milho: fuba de milho, farinha de milho ou sémola de
milho

. Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja e/ou
COMPOSICAO 6leo de laranja e aroma de laranja, sendo este Gltimo opcional

Maca com Canela: maca e/ou puré de maca e/ou polpa de
maca e aroma de maca E canela em pdé e/ou aroma de canela,
sendo 0s aromas opcionais

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve
conter chocolate ou cacau em pd, e a massa clara aroma de
baunilha

Nota: Outros sabores poderao ser autorizados pela
CONTRATANTE desde que atendam a composicao obrigatdria

ISENTO: leite e/ou soro de leite e corantes artificiais



INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

LEGISLACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

OPCIONAL:

1) Outras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e proteina
de soja, desde que nao altere suas caracteristicas sensoriais

2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrbes da
legislacao

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao, sem
indicios de fermentacao, e ter forma e tamanho uniformes

Primaria e Secunddria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacao vigente, inclusive em relacao a rotulagem

Peso Liquido Unitario: 30 a 40 g, sendo tolerada, no caso de
peso inferior ou superior, uma variacao de até 5% informado na
FIP

Resolucao n® 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n? 42,
de 29/08/13, Anvisa, Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa,
Resolucao RDC n¢ 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n?@
150, de 13/04/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de 23/12/19,
Anvisa, Instrucao Normativa n® 60, de 23/12/19, Anvisa e
atualizacdes, quando houver

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
analise técnica e avaliacao sensorial

BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)



COMPOSICAO

INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacdo: farinhas, fécula ou amido, fermento quimico,
acUcar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras trans) ou 6leo
vegetal

A massa devera conter farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico e farinha integral (trigo ou centeio ou aveia ou
linhaca ou girassol ou gergelim ou soja ou quinoa, ou a mistura
de dois ou mais tipos).

O produto poderda conter:

® Gorduras saturadas: Maximo de 1,5g por porgcao
@ Sodio: =80mg/40g

@ Fibra alimentar: =2 2,5gem40g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter, ainda:

Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana,
sendo este ultimo opcional

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja e/ou
6leo de laranja e aroma de laranja, sendo este ultimo opcional

Maca com Canela: maca e/ou puré de maca e/ou polpa de
maca e aroma de maca E canela em pdé e/ou aroma de canela,
sendo 0s aromas opcionais

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura

e/ou cenoura em pd e aroma de cenoura, sendo este dltimo
opcional

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantes
artificiais.

OPCIONAL:1) Outras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e proteina
de soja, desde que nao altere suas caracteristicas sensoriais.

2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrbes da
legislacao

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao, sem
indicios de fermentacao, e ter forma e tamanho uniformes

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacao vigente, inclusive em relacao a rotulagem

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de

peso inferior ou superior, uma variacao de até 5% do peso
informado na FIP



Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n? 7, de
18/02/11, Anvisa, Resolucao RDC n¢ 42, de 29/08/13, Anvisa,
Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolucao RDC n?
LEGISLACAO 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 150, de 13/04/17,
Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de 23/12/19, Anvisa, Instrucao
Normativa n? 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando

houver
INSTRUCAO Apresentacao de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)
PARA Envio de 7 amostras do produto (embalagem priméria) para

HOMOLOGACAO njlise técnica e avaliacdo sensorial
Deve constar:

BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)



COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua
formulacao: farinhas, fécula ou amido, fermento quimico,
acuUcar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras trans) ou 6leo
vegetal

A massa devera conter farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico e farinha integral (trigo ou centeio ou aveia ou
linhaca ou girassol ou gergelim ou soja ou quinoa, ou a mistura
de dois ou mais tipos)

O produto poderda conter:

@ Gorduras saturadas: Maximo de 2 g por porcao
@ Sodio: =290 mg /100 g

@ Fibra alimentar: = 6 g em 100 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua
massa devera conter, ainda:

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi e
aroma de abacaxi, sendo este Ultimo opcional

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana,
sendo este ultimo opcional

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura

e/ou cenoura em pd e aroma de cenoura, sendo este dltimo
opcional

Chocolate: chocolate ou cacau em pé
Coco: coco ralado desidratado e/ou leite de coco e aroma de
coco, sendo este ultimo opcional

Fuba ou Milho: fuba de milho, farinha de milho ou sémola de
milho

Laranja: laranja e/ou suco de laranja e/ou polpa de laranja e/ou
6leo de laranja e aroma de laranja, sendo este ultimo opcional

Maca com Canela: maca e/ou puré de maca e/ou polpa de
maca e aroma de maca E canela em pdé e/ou aroma de canela,
sendo 0s aromas opcionais

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve
conter chocolate ou cacau em pd, e a massa clara aroma de
baunilha

Nota: Outros sabores poderao ser autorizados pela
CONTRATANTE desde que atendam a composicao obrigatdria

ISENTO: leite e/ou soro de leite e corantes artificiais



INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

LEGISLACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

OPCIONAL:1) Outras substancias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e proteina
de soja, desde que nao altere suas caracteristicas sensoriais

2) Adicao de vitaminas e minerais dentro dos padrbes da
legislacao

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacao, sem
indicios de fermentacao, e ter forma e tamanho uniformes

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacao vigente, inclusive em relacao a rotulagem

Peso Liquido Unitario: 30 a 40 g, sendo tolerada, no caso de

peso inferior ou superior, uma variacao de até 5% do peso
informado na FIP

Resolucao n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n? 7, de
18/02/11, Anvisa, Resolucao RDC n? 42, de 29/08/13, Anvisa,
Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolucao RDC n?
138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucao RDC n? 150, de 13/04/17,
Anvisa, Resolucao RDC n? 331, de 23/12/19, Anvisa, Instrucao
Normativa n? 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizacdes, quando
houver

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
analise técnica e avaliacao sensorial

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA " (FIP)

CANJICA (BRANCA), MILHO DE



INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto
PARA (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

CANJICA (BRANCA), MILHO DE

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA " (FIp)

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES:
PATINHO, COXAO MOLE, COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES
PROCEDENTES DE QUARTO TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Roétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna
elegivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacao de Termo
de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza
pela adequacao do produto em relagcao a sua qualidade e a
composicao obrigatéria, no que tange a conter teor maximo de
gordura mediana.

Envio de embalagem do produto para analise técnica

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES:
PATINHO, COXAO MOLE, COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES
PROCEDENTES DE QUARTO TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna
elegivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacao de Termo
de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza
pela adequacdao do produto em relacdo a sua qualidade e a
composicao obrigatéria, no que tange a conter teor maximo de
gordura mediana.



Onde se lé:

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacao de Termo de
responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza pela
adequacao do produto em relacao a sua qualidade e a
composicao obrigatéria, no que tange a conter teor maximo de
5% de gordura.

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para
andlise técnica e avaliacao sensorial.

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Roétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacdao de Termo de
responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza pela
adequacao do produto em relacdo a sua qualidade e a
composicao obrigatéria, no que tange a conter teor maximo de
5% de gordura.

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

PESO 30 g, sendo tolerada uma variacao no peso liquido, inferior ou superior, de

até 10%

Deve constar:

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

20 a 30 g, sendo tolerada uma variacao no peso liquido, inferior ou superior,
PESO 2
de até 10%

Onde se lé:



DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE

ACUCARES

COMPOSICAO

INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

LEGISLACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento
adequado das partes comestiveis desintegradas de banana.

OPCIONAL: agua, pectina, ajustador de pH e outros
ingredientes e aditivos permitidos por padrdes legais

ISENTA: acuUcares, aromas, corantes, conservadores, leite, soro
de leite, gordura vegetal e cereais fontes de gluten. Nao devera
serenvolto em aclUcar Nota: Outros sabores poderao ser
autorizados pela CONTRATANTE desde que

atendam a composicao obrigatéria.

Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressao, com
consisténciade corte.

Primaria e Secundadria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacdo vigente, inclusive em relacao a

rotulagem.

30 gramas, sendo tolerada uma variacao no peso liquido,
inferior ou

superior, de até 10%.

Resolucao RDC n? 272, de 22/09/05, Anvisa Resolucao RDC n?
8, de 06/03/13, Anvisa Resolucao RDC n2 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolucao RDC n¢ 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucao
RDC n? 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucao Normativa n2 60, de
29/12/13, Anvisa

e atualizacdes, quando houver

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
analise técnica e avaliagao sensorial

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE

ACUCARES



COMPOSICAO

INSTRUCAO

EMBALAGEM

PESO

LEGISLACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:
ERVILHA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAOQ

Deve constar:
ERVILHA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento
adequado das partes comestiveis desintegradas de banana.

OPCIONAL: dgua, pectina, ajustador de pH e outros
ingredientes e aditivos permitidos por padrdes legais

ISENTA: aclcares, aromas, corantes, leite, soro de leite,
gordura vegetal e cereais fontes de gluten. Nao deverd
serenvolto em acucar

Nota: Outros sabores poderao ser autorizados pela
CONTRATANTE desde que atendam a composicao obrigatdria.

Doce em Massa: Homogéneo, resistente a pressao, com
consisténciade corte.

Primaria e Secunddria: Embalagem de mercado que
preserve a integridade e qualidade do produto e que atenda a
legislacdo vigente, inclusive em relacao a rotulagem.

30 gramas, sendo tolerada uma variacao no peso liquido,
inferior ou

superior, de até 10%.

Resolucao RDC n¢ 272, de 22/09/05, Anvisa Resolucao RDC n?
8, de 06/03/13, Anvisa Resolucao RDC n? 42, de 29/08/13,
Anvisa Resolucao RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa Resolucao
RDC n? 331, de 23/12/19, Anvisa Instrucao Normativa n2 60, de
29/12/13, Anvisa

e atualizacdes, quando houver

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
analise técnica e avaliacao sensorial

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA " (FIP)



Onde se lé:
EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP),
INSTRUCAO constando modo de preparo culinario (com a diluicao
PARA recomendada e o tempo de cozimento) para o preparo de molho
HOMOLOGACAQ de tomate para macarronada.

Envio de embalagem do produto para avaliacao técnica

Deve constar:
EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

% Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP),
INSTRUCAO 2 St
PARA constando modo de preparo culinario (com a diluicao

X recomendada e o tempo de cozimento) para o preparo de molho
HOMOLOGACAO
de tomate para macarronada.

Onde se lé:
FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA -TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Deve constar:
FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA-TIPO 1

INSTRUCAO ) PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
HOMOLOGACAO (FIP)
Onde se lé:

FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUGAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Deve constar:
FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

INSTRUCAO ) PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
HOMOLOGACAO (FIP)



Onde se lé:
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO - TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Deve constar:
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO - TIPO 1

INSTRUCAO ) PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
HOMOLOGACAO (FIP)
Onde se lé:

FEIJAO COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal (umidade
maximo 14% em peso)

INSTRUCAO Envio de embalagem do produto para analise técnica Teste de

PARA Coccao (somente quando solicitado): Deve obter os seguintes

HOMOLOGACAQ resultados: Cozimento em 30 minutos (apds saida de vapor pela
valvula da panela de pressao), mais 5 minutos para reducao da
pressao no interior da panela: Positivo = 90% dos graos cozidos,
cedendo facilmente a pressao digital e apresentando
consisténcia pastosa suave

Deve constar:
FEIJIT\O COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

% Teste de Coccao (somente quando solicitado): Deve obter
INSTRUCAO : . : : . ,
PARA 0s seguintes re§ultados. Cozimento em ~30 mm_utos (_apos saida
HOMOLOGACAO de vapor pela valvula da panela de pressao), mais 5 minutos para

reducao da pressao no interior da panela: Positivo = 90% dos
graos cozidos, cedendo facilmente a pressdao digital e
apresentando consisténcia pastosa suave

Onde se lé:

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE CEREAL
OU DE VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO (BRANCO
OU TINTO)



INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
(FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE CEREAL
OU DE VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO (BRANCO

OU TINTO)

INSTRUGAO PARA
HOMOLOGAGAO

Onde se lé:
FERMENTO

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Deve constar:
FERMENTO

INSTRUCAO PARA
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
(FIP)

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
(FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
(FIP)

FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS

Primdria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a

EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacdo
vigente, inclusive em relacdo a rotulagem. PARA O KIT LANCHE
PASSEIO: Embalagem individual de 25 g

Deve constar:

FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagao
vigente, inclusive em relacao a rotulagem.

PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Embalagem individual de 25 a 30

g

Onde se lé:

FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCARES



Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para andlise
técnica

Deve constar:
FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCARES

INSTRUCAO ) PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
HOMOLOGACAO (FIP)

Onde se lé:
FORMULA INFANTIL EM PO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para andlise
técnica

Deve constar:
FORMULA INFANTIL EM PO

INSTRUCAO ) PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
HOMOLOGACAO (FIP)
Onde se lé:

FRANGO CONGELADO EM PEDACOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2)
SOBRECOXA 3) COXA E SOBRECOXA 4) PEITO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem priméria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro de

INSTRUCAO Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado

PARA da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de

HOMOLOGACAO Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacao de Termo de
responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza pela
adequacao do produto em relacao a sua qualidade.

Envio de embalagem do produto para avaliacao técnica

Deve constar:

FRANGO CONGELADO EM PEDACOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2)
SOBRECOXA 3) COXA E SOBRECOXA 4) PEITO



INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rotulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacao de Termo de
responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza pela
adequacao do produto em relacao a sua qualidade.

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
PARA (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise
técnica

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

GRAO DE BICO -

COMPOSIgAO
OBRIGATORIA

CLASSIFICACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

GRAO DE BICO -

PARA Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
(FIP)

GRUPO MEDIO

Graos in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
enguadrados no Grupo médio (segundo o padrao de mercado),
ou seja, compostos de no minimo 90% de graos inferiores a 9
mm e nao inferiores a 8 mm, formato natural e coloracao
castanho-clara, inteiros, maduros, limpos e secos

Grupo médio (ou acima do grupo médio, ou seja, graudo ou
graudo especial)

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal (umidade
maximal3% em peso) Envio de embalagem do produto para
analise técnica

GRUPO MEDIO



Graos in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
COMPOSICAO compostos de no minimo 90% de graos inferiores a 9 mm e nao
OBRIGATORIA inferiores a 8 mm, formato natural e coloracao castanho-clara,
inteiros, maduros, limpos e secos

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se lé:

IOGURTE LiQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU
POLPA DE FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

COMPOSICAO OBRIGATORIA 15€nto: amidos e
edulcorantes

Deve constar:

IOGURTE LiQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU
POLPA DE FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

COMPOSICAO OBRIGATORIA Isento: edulcorantes

Onde se lé:
LEITE EM PO INTEGRAL

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria

INSTRUCAO aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro de

PARA Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado

HOMOLOGACAO da reproducéo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Envio de embalagem do
produto para avaliacao técnica

Deve constar:
LEITE EM PO INTEGRAL

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacdao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
INSTRUCAO (acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
PARA aprovado pello Ma.pa_) ou “Relfatério de Solilcitagéo de Registro de
HOMOLOGACAO Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel dorétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP

Onde se lé:



Lentilha

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO ~ PARA Apresentacao de Certificado de Classificacao Vegetal
HOMOLOGACAO (umidade maxima 14 % em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Deve constar:

Lentilha

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)
HOMOLOGACAO

Onde se lé:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para avaliacdo
técnica

Deve constar:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

- Apresentacao de Ficha de ldentificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para avaliacdo
técnica

Deve constar:
MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

. Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (Fp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:



MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para avaliacdo
técnica

Deve constar:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
MANTEIGA SEM SAL

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecao e
malaxagem, com ou sem modificacao biolégica de creme de leite,
por meio de processo tecnoldégico adequado. A matéria gorda do
produto devera estar composta exclusivamente de gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produto poderd conter na porcdo de 10 g:
3 Gorduras Trans: < 0,2 g - Sédio: = 5 mg
COMPOSICAQ OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislacao
ISENTA: aromas, corantes de qualquer natureza, cloreto de sédio e
conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura
e Abastecimento de Sao Paulo (SISP)

Deve constar:
MANTEIGA SEM SAL

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecao e
malaxagem, com ou sem modificacao biolégica de creme de leite,
por meio de processo tecnoldgico adequado. A matéria gorda do
produto devera estar composta exclusivamente de gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produto poderd conter na porcdo de 10 g: -
Gorduras Trans: = 0,2 g - Sédio: = 5 mg

COMPOSICAQ OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislagao

ISENTA: aromas, corantes artificiais, cloreto de sdédio e
conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SISBI) ou
na Coordenadoria de Defesa Agropecuaria da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo (SISP)



Onde se lé:
MILHO EM CONSERVA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para avaliacdo
técnica

Deve constar:
MILHO EM CONSERVA

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
MILHO PIPOCA - CLASSE AMARELA -TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO _ PARA  Apresentacdo de Certificado de Classificacao Vegetal
HOMOLOGACAO (umidade maxima 13,5 % em peso)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Deve constar:
MILHO PIPOCA - CLASSE AMARELA -TIPO 1

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (FIp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Deve constar:
OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

. Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (Fp)

HOMOLOGACAO



Onde se lé:

OVO DE GALINHA

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Envio de embalagem do
produto para avaliacao técnica

OVO DE GALINHA

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rotulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP

PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE;
FILE DE SOLHA E POSTA DE CACAO

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacdo de Registro de
Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
legivel do rétulo), para o caso de SISP Envio de embalagem do
produto para avaliacao técnica Somente no caso de outras
espécies de pescados e/ou formatos, congelados: envio de 1
amostra do produto (embalagem primdéria) para avaliacdo
técnico-culinaria, pesquisa de espinhas e analise sensorial.

PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE;
FILE DE SOLHA E POSTA DE CACAO



Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Roétulos”

(acompanhado do modelo de rotulo da embalagem primaria

aprovado pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitacao de Registro de

Produto” obtido via internet impresso na integra (acompanhado
INSTRUCAO da reproducao fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de
PARA Registro de Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e
HOMOLOGACAO legivel do rétulo), para o caso de SISP.

Somente no caso de outras espécies de pescados e/ou formatos,
congelados: envio de 1 amostra do produto (embalagem
primaria) para avaliacao técnico-culinaria, pesquisa de espinhas e
analise sensorial.

Onde se lé:
SAL REFINADO DE MESA IODADO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto

INSTRUCAO PARA  (FIP)
HOMOLOGACAO Envio de embalagem do produto para analise
técnica

Deve constar:
SAL REFINADO DE MESA IODADO

- Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto
INSTRUCAO PARA  (Fp)

HOMOLOGACAO

Onde se lé:
SUCO DE FRUTA

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacao
vigente, inclusive em relacao a rotulagem.

Embalagem individual: poderao ser apresentadas as opcgoes
abaixo descritas:

Opcao 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200
EMBALAGEM (duzentos) ml, com canudo (preferencialmente confeccionado em
material biodegradavel) acoplado.

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou
com lacre, com capacidade para 200 (duzentos) ml.

Opcao 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET -
politereftalado de estileno), resistente, com tampa inviolavel, com
capacidade para 200 (duzentos) ml.

Deve constar:



SUCO DE FRUTA

EMBALAGEM

Onde se lé:

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislacao
vigente, inclusive em relacao a rotulagem.

Embalagem individual: poderao ser apresentadas as opcgoes
abaixo descritas:

Opcao 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200
(duzentos) ml, com canudo (preferencialmente confeccionado em
material biodegradavel) acoplado

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou
com lacre, com capacidade para 200 (duzentos) ml

Opcao 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET -
politereftalado de estileno), resistente, com tampa inviolavel, com
capacidade para 200 (duzentos) ml

Opcao 4: caixa cartonada asséptica, com tampa rosquedvel ou
com lacre, com 1.000 (mililitro) litro

Opcao 5: Bag (pouch ou almofada) asséptica, em filme plastico de
3 a 5 camadas, preferencialmente transparente. O material devera
conferir resisténcia a tracao e/ou perfuracao, livre de odores
estranhos, com fechamento a vacuo, aprovada pra contato com
alimentos

ALIMENTOS SEM GLUTEN

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdério de Solicitacao de Registro
de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do
rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméria) para
avaliacao técnica e sensorial Produtos embalados
individualmente: envio de 7 amostras do produto (embalagem
primaria) para avaliacao técnica e sensorial

ALIMENTOS SEM GLUTEN

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para
avaliacao técnica e sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto (embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial



Onde se lé:

ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO,
MEL, MELACO, XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Roétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatério de Solicitacao de Registro

INSTRUCAO de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducao
PARA . fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
HOMOLOGACAQO  produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do

rotulo), para o caso de SISP (se for o caso)
Envio de 7 amostras do produto (embalagem primaria) para
avaliacao técnica e sensorial.
Deve constar:
ALIMENTOS SEM ADICAO DE ACUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO,
MEL, MELACO, XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE
Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Envio de 1 amostra do produto (embalagem priméaria) para

INSTRUCAO PARA avaliacao técnica e sensorial
HOMOLOGACAQ Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras
do produto

(embalagem primaria) para avaliacao técnica e sensorial

Onde se lé:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS
LACTEOS

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdério de Solicitacao de Registro
INSTRUCAO o!e P_roduto" ot;tido vialinternet (acompan_hado da rep_rodugéo
PARA fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Eiertlﬁcado de Registro de
HOMOLOGACAO Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do
rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto

(embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS
LACTEOS



INSTRUGAO
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

PARA

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para
avaliacao técnica e sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras
do produto

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacdo de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdério de Solicitacao de Registro
de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do
rétulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto

(embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

INSTRUCAO
HOMOLOGACAO

Onde se lé:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

PARA Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para

avaliacao técnica e sensorial

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras
do produto

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E ACUCAR

INSTRUCAO
PARA )
HOMOLOGACAO

Deve constar:

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rétulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdério de Solicitacao de Registro
de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducao
fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do
rotulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto

(embalagem primaria) para avaliacao técnica e sensorial



ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E ACUCAR

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO  PARA E\r;;/;ic;déeoltgcr?&satrs Sdeonscr)?i(;lrto (embalagem primaria) para
HOMOLOGACAO S
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras
do produto
Onde se lé:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE FENILALANINA (ISENTOS DE GLUTEN,
MILHO, SOJA, DERIVADOS DE LEITE E OVOS)

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)
Apresentacao de “Comprovante de Avaliacao de Rotulos”
(acompanhado do modelo de roétulo da embalagem primaria
aprovado pelo MAPA); ou do “Relatdério de Solicitacao de Registro
INSTRUCAO qe Produto” optido via,internet (acompar\hado da reprodugéo
PARA fidedigna e legivel do rétulo); ou do “NCertlﬁcado de Reg|§tro de
HOMOLOGACAO Produto” (acompanhado da reproducao fidedigna e legivel do
rotulo), para o caso de SISP (se for o caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto

(embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensorial

Deve constar:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE FENILALANINA (ISENTOS DE GLUTEN,
MILHO, SOJA, DERIVADOS DE LEITE E OVOS)

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

INSTRUCAO  PARA E\r);/;%géeoltgcrz?csatr: Sdeonscr)?icel]tljto (embalagem primaria) para
HOMOLOGACAO
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras
do produto

Anexo Xl: Plano Alimentar

PLANO ALIMENTAR: EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e
EJA

TIPO DE CARDAPIO: REFEICAO para EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS,
EMEFM, CIEJA e EJA

Diariamente: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa
Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento de Alimentos para a Refeicao de
EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA



Doce: Bolo de Aniversario sem Mensal (EMEI, EMEI da

acUcar * CEMEI) 60g 60g

Notas: * Bolo de Aniversario sem acucar - Composicao basica da massa: Farinha de
trigo e/ou Aveia + Fruta ou Legume (banana, maca, cenoura etc) + 6leo + ovo +
uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita). Composicao basica
de cobertura sem acuUcar: Leite e/ou leite em pé e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia
100% fruta.

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento de Alimentos para a Refeicao de
EMEI, EMEI do CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA

Doce: Bolo de Aniversario (baixo Mensal (EMEI, EMEI da

acUcares) * CEMEI) 60g 60g

Notas: * Bolo de Aniversario (baixo acUcares) - Composicao basica da massa:
Farinha de trigo e/ou Aveia + Fruta e/ou Legume (banana, maca, cenoura etc) +
60leo ou manteiga + ovo + uva passa + fermento + cacau e/ou chocolate em pé
(opcional a depender da receita). Composicao basica de cobertura: Leite e/ou leite
em pdé e/ou cacau e/ou chocolate em pd e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou
manteiga.

PLANO ALIMENTAR: CEI MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

6 meses: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Fruta

Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Bebida + Fruta

Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 6 meses
Alimentos / Preparacoes Incidéncia Per Capita Porcionamento

Desjejum: Bebida +
Fruta

Conforme Conforme
Féormula Infantil 20 5 instrucoes do instrucbes  do

Semestre vezes/semana fabricante fabricante



Fruta inteira
maca, tangerina,
goiaba, pera, etc)

(banana,
caqui,

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao, melao,
melancia, manga, etc) ou
Salada de Frutas

Colacao: Fruta

Fruta inteira (banana,
maca, tangerina, caqui,
goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,

abacate

mamao, meldao, melancia,
manga, etc) ou Salada de
Frutas

Almoco: Prato Base

Arroz/ Arroz Parboilizado

Arroz Parboilizado Integral

Macarrao
sopa)

(préprio  para

Macarrao Integral (préprio
para sopa)

Feijao Carioca

Feijao Preto

Lentilha

Grao de bico

Ervilha seca partida
Almoco: Prato Principal
Carne Bovina

Carne Bovina Moida

Carne Suina

5
vezes/semana

5
vezes/semana

vezes/semana

2 vezes/més

2 vezes/més

2 vezes/meés

3
vezes/semana

2 vezes/meés

1 vez/més
(intercalados)

1 vez/semana
2 vezes/més

1 vez/semana

2 unidade

259 (sem casca)

1, unidade

259 (sem casca)

20g

20g

20g

209

109

2 unidade

259 (sem casca)

5 unidade

259 (sem casca)

45¢g

45¢g

45¢g

45¢g

209

209
20g

259



Peixe

Frango

Ovo

Almoco: Guarnicao

Verdura (cozida)

Legume (cozido)

Feculento (cozido)

Farinha de Mandioca

Farinha de Milho

Fuba (polenta)

Almoco: Sobremesa

(Fruta)

(banana,
caqui,

Fruta inteira
maca, tangerina,
goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao, melao,
melancia, manga, etc)

ou Salada de Frutas

Lanche: Bebida

Férmula Infantil 29

Semestre

1 vez/semana

1 vez/semana

1 vez/semana

vezes/semana

2
vezes/semana

1 a 2
vezes/semana

Mensal

Mensal

Mensal

5
vezes/semana

vezes/semana

259

259

1 unidade (509)

Aproximadamente
10g (a depender

da receita)

Aproximadamente
10g (a depender

da receita)

Aproximadamente

59 (a depender da
receita)

5 unidade

509 (sem casca)

Conforme
instrucoes do
fabricante

209
209

1 unidade
(cozido)

Minimo 509
(preparacoes)

25¢

25¢

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

2 unidade

509 (sem casca)

Conforme
instrucoes do
fabricante



Refeicao da Tarde: .
Bebida
Conforme

Férmula Infantil 20 5 instrucoes do
Semestre vezes/semana fabricante
Refeicao da Tarde: .
Sobremesa (Fruta)
Fruta inteira (banana,
maca, tangerina, i, .

aca angerina, caqui 1, unidade

goiaba, pera, etc)

Fruta de corte
abacate

mamao,

(abacaxi, 5
vezes/semana

melao,

melancia, manga, etc)

ou Salada de Frutas

Deve constar:

509 (sem casca)

Conforme
instrucdes do
fabricante

2 unidade

509 (sem casca)

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 6 meses

Alimentos
Preparacoes

/ Incidéncia

Desjejum: Bebida +

Fruta

Féormula Infantil

Semestre

Fruta inteira

Fruta de corte
Salada de Frutas

Colacao: Fruta

Fruta inteira

Fruta de corte
Salada de Frutas

Almoco: Prato Base

vezes/semana

5
vezes/semana

ou

5
vezes/semana

Per Capita

Conforme
do

fabricante

instrucdes

2 unidade

259 (sem casca)

2 unidade

259 (sem casca)

Porcionamento

Conforme
instrucdes do
fabricante

Y2 unidade

259 (sem casca)

2 unidade

259 (sem casca)



Arroz/ Arroz
Parboilizado

Arroz Parboilizado
Integral

Macarrao (préprio
para sopa)

Macarrao Integral

(préprio para sopa)
Feijao Carioca

Feijao Preto
Lentilha

Grao de bico
Ervilha seca partida

Almoco: Prato

Principal

Carne Bovina
Carne Bovina Moida
Carne Suina

Peixe

Frango

Ovo

Almoco: Guarnicao

Verdura (cozida)

Legume (cozido)

Feculento (cozido)

4
vezes/semana

2 vezes/meés

2 vezes/meés

2 vezes/meés

3
vezes/semana

2 vezes/meés

1 vez/més
(intercalados)

1 vez/semana
2 vezes/més

1 vez/semana
1 vez/semana

1 vez/semana

1 vez/semana

vezes/semana

2
vezes/semana

1 a 2
vezes/semana

209

209

209

209

109

10g
109
10g

109

259
259
259
259

259

1 unidade (509)

459

459

459

459

209

209
20g
259

20g

20g
209
209
20g

20g

1 unidade

(cozido)

Minimo 509

(preparacdes)

259

259



Farinha de Mandioca

Farinha de Milho

Fuba (polenta)

Almoco: Sobremesa
(Fruta)

Fruta inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

Lanche: Bebida

Féormula Infantil 29

Semestre

Refeicao da Tarde:
Bebida

Féormula Infantil 29

Semestre

Refeicao da Tarde:
Sobremesa (Fruta)

Fruta inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

Onde se lé:

Mensal

Mensal

Mensal

5
vezes/semana

vezes/semana

5
vezes/semana

5
vezes/semana

Aproximadamente 10g
(a depender da receita)

Aproximadamente 10g
(a depender da receita)

Aproximadamente 5g
(a depender da receita)

2 unidade

509 (sem casca)

Conforme instrucoes
do fabricante
Conforme  instrucodes

do fabricante

2 unidade

50g (sem casca)

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

Y2 unidade

50g (sem casca)

Conforme
instrucoes do
fabricante

Conforme
instrucdes do
fabricante

2 unidade

50g (sem casca)

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 7 a 11 meses

Alimentos
Preparacoes

/

Incidéncia

Per Capita

Porcionamento



Desjejum: Bebida +
Fruta

Férmula Infantil 29
Semestre

Fruta inteira (banana,
maca, tangerina, caqui,
goiaba, pera, etc)
Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao, melao,
melancia, manga, etc) ou
Salada de Frutas
Colacao: Fruta
Fruta inteira (banana,
maca, tangerina, caqui,
goiaba, pera, etc)
Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao, melao,

melancia, manga, etc) ou
Salada

de Frutas

Almoco: Prato Base
Arroz/ Arroz Parboilizado

Arroz Parboilizado Integral

Macarrao (proprio para
sopa)

Macarrao Integral (préprio
para sopa)

Feijao Carioca

Feijao Preto
Lentilha
Grao de bico

Ervilha seca partida

vezes/semana

5
vezes/semana

5
vezes/semana

vezes/semana

2 vezes/més

2 vezes/més

2 vezes/més

3
vezes/semana

2 vezes/meés

1 vez/més
(intercalados)

Conforme
instrucdes
fabricante

2 unidade

259 (sem casca)

2 unidade

259 (sem casca)

209

209

209

209

109

10g
10g
10g

109

do

Conforme
instrucdes do
fabricante

2 unidade

259 (sem casca)

2 unidade

259 (sem casca)

45¢g

45¢g

45¢g

45¢g

20g

209
209
25¢g

209



Almoco: Prato Principal

Carne Bovina
Carne Bovina Moida
Carne Suina

Peixe

Frango

Ovo

Almoco: Guarnicao

Verdura (cozida)

Legume (cozido)

Feculento (cozido)

Farinha de Mandioca

Farinha de Milho

Fuba (polenta)

Almoco:
(Fruta)

Fruta inteira
maca, tangerina,
goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao, melao,
melancia, manga, etc) ou

Salada de Frutas

Lanche: Bebida

Sobremesa

(banana,
caqui,

1 vez/semana
2 vezes/més

1 vez/semana
1 vez/semana

1 vez/semana

1 vez/semana

2
vezes/semana
2
vezes/semana
1 a 2
vezes/semana
Mensal

Mensal

Mensal

5
vezes/semana

25¢
25¢
25¢
25¢

259

1 unidade (5009)

Aproximadamente
10g (a depender da
receita)
Aproximadamente
10g (a depender da
receita)
Aproximadamente

59 (a depender da
receita)

2 unidade

50g (sem casca)

20g
20g
20g
20g
20g
1 unidade
(cozido) Minimo

509
(preparacoes)

25¢

25¢

Conforme
receitudrio

Conforme
receituario

Conforme
receitudrio

2 unidade

509 (sem casca)



Férmula Infantil 29

Semestre

Refeicao da Tarde:
Preparacao diversa

Sopal

Risoto?
Polenta3
Escondidinho?

Macarrdo®

Refeicao da Tarde:
Sobremesa (Fruta)

Fruta inteira (banana,
maca, tangerina, caqui,
goiaba, pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamao,

melao, melancia, manga,
etc) ou Salada de Frutas

Deve constar:

Conforme

5 instrucoes
vezes/semana fabricante
2

vezes/semana

1 vez/semana

2 vezes/més

2 vezes/meés

do

Per capita de cada
item conforme nota

da composicao

1 vez/semana

5

1, unidade

vezes/semana

509 (sem casca)

basica e receitudrio

Conforme
instrucdes do
fabricante

Aprox.100g

Aprox.105g
Aprox.85g
Aprox.85g

Aprox.125g

1, unidade

50g (sem casca)

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 7 a 11 meses

Alimentos /
Preparacoes

Desjejum:
Bebida + Fruta

Formula Infantil 5
292 Semestre

Fruta inteira

Fruta de corte ou 2
Salada de Frutas

Colacao: Fruta

Incidéncia

vezes/semana

vezes/semana

Per Capita

Conforme
fabricante

instrucdes

2 unidade

259 (sem casca)

do

Porcionamento

Conforme
instrucdes do
fabricante

2 unidade

259 (sem casca)



Fruta inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

Almocgo: Prato
Base

Arroz/ Arroz
Parboilizado

Arroz

Parboilizado
Integral

Macarrao

(préprio para
sopa)

Macarrao Integral

(préprio para
sopa)

Feijao Carioca

Feijao Preto
Lentilha
Grao de bico

Ervilha seca
partida

Almoco: Prato
Principal

Carne Bovina

Carne Bovina
Moida

Carne Suina
Peixe

Frango

5
vezes/semana

vezes/semana

2 vezes/meés

2 vezes/meés

2 vezes/meés

3
vezes/semana

2 vezes/meés

1 vez/més
(intercalados)

1 vez/semana

2 vezes/meés

1 vez/semana
1 vez/semana

1 vez/semana

1, unidade

259 (sem casca)

209

209

209

109

10g
109

109

109

259

259

259
259

259

1 unidade

259 (sem casca)

45¢g

45¢g

45¢g

209

209
209

259

209

209

20g

20g
209

209



Ovo

Almoco:
Guarnicao

Verdura (cozida)

Legume (cozido)

Feculento
(cozido)

Farinha de
Mandioca

Farinha de Milho

Fuba (polenta)

Almoco:
Sobremesa
(Fruta)

Fruta inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

Lanche: Bebida

Férmula Infantil
22 Semestre
Refeicao da
Tarde:
Preparacao
diversa

Sopal

Risoto?

1 vez/semana

2
vezes/semana
2
vezes/semana
1 a 2
vezes/semana
Mensal

Mensal

Mensal

5
vezes/semana
5
vezes/semana
2
vezes/semana

1 vez/semana

1 unidade (509)

Aproximadamente 10g (a
depender da receita)

Aproximadamente 10g (a
depender da receita)

Aproximadamente 5g (a
depender da receita)

2 unidade

50g (sem casca)

Conforme instrucdoes do

fabricante

1 unidade
(cozido) Minimo
509
(preparacoes)

159

25¢g

259

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

Conforme
receitudrio

2 unidade

50g (sem casca)

Conforme
instrucoes do
fabricante

Aprox.100g

Aprox.105g



Per capita de cada item

3 A
Polenta 2 vezes/més conforme nota da Aprox.85g

o . composicao basica e
Escondidinho? 2 vezes/més receituario Aprox.859g
Macarrdo> 1 vez/semana Aprox.125g
Refeicao da
Tarde: —_—
Sobremesa
(Fruta)
Fruta inteira . _

% unidade % unidade

Fruta de corte ou >
Salada de Frutas ~ V€Zes/semana 50g (sem casca) 50g (sem casca)

PLANO ALIMENTAR: CEI MUNICIPAL E CElI DO CEMEI

Onde se lé:

7 a 11 meses: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Fruta Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa (Fruta)

Deve constar:

7 a 11 meses: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Fruta

Colacao: Fruta

Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa (Fruta)

PLANO ALIMENTAR: CEI MUNICIPAL E CEI DO CEMEI
1 a 3 anos: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Acompanhamento

Colacao: Fruta Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa
(Fruta)

Lanche: Bebida
Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa
Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 1 a 3 anos



Alimentos /
Preparacoes

Desjejum: Bebida

Leite integral batido
com fruta

Lanche: Bebida

Leite integral batido
com fruta

Refeicao da
Tarde:

Sobremesa

Doce: Bolo de
Aniversario sem

aclcar®

Deve constar:

Incidéncia

2 vezes/semana

2 vezes/semana

Mensal (em
substituicao a
fruta)

Per Capita

Fruta:
aproximadamente
409

(a depender da
receita)

Leite: Conforme
instrucdes do
fabricante

Fruta:

aproximadamente
409

(a depender da
receita)

Leite: Conforme
instrucoes do
fabricante

409

Porcionamento

180 ml

180 ml

409

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 1 a 3 anos

Alimentos
Preparacoes

Desjejum: Bebida

Leite integral batido com

fruta

Lanche: Bebida

/ Incidéncia

2 vezes/semana

Per Capita

Fruta:
aproximadamente
409

(a depender da
receita)

Porcionamento

180 ml



Fruta:
aproximadamente

o : 180 ml
If_r(zlg integral batido com > vezes/semana 409
(a depender da
receita)
Refeicao da Tarde:
Sobremesa
Doce: Bolo de Mensal (em
Aniversario (sem adicdo substituicdo a 40g 409
de acglcares)® fruta)

4 a 6 anos: Desjejum + Colacao + Almoco + Lanche + Refeicao da Tarde
Desjejum: Bebida + Acompanhamento

Colacao: Fruta Almoco: Prato Base + Prato Principal + Guarnicao + Sobremesa
(Fruta)

Lanche: Bebida
Refeicao da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa
Onde se lé:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 4 a 6 anos

Alimentos /

~ Incidéncia Per Capita Porcionamento
Preparacoes
Desjejum:
Bebida
Leite |ntegra| > Conforme instrugées do
com chocolate fabricante 200 ml
! vezes/semana
em po
Leite Integral . .
com café 1 vez/semana Com_‘orme Instrucoes do 200 ml
, fabricante
soluvel
Fruta: aproximadamente 509 (a
Leite batido 2 depender da receita) Leite:
. N 200 ml
com fruta vezes/semana Conforme instrucoes do
fabricante
Lanche:
Bebida
3 Conforme instrucoes do
Leite Integral fabricante 200 ml

vezes/semana



Chocolate em
po

Café soluvel

Leite batido
com fruta

Refeicao da
Tarde:
Sobremesa

Doce: Bolo de
Aniversario

sem acUlcar®

Notas:

2
vezes/semana

1 vez/semana

2
vezes/semana
Mensal (em

substituicao a
fruta)

Conforme instrucdes do
fabricante
Conforme instrucoes do
fabricante

Fruta: aproximadamente 509 (a
depender da receita)

Leite: Conforme instrucdes do
fabricante

60g

Conforme
instrucdes
fabricante

Conforme
instrucdes
fabricante

200 ml

60g

do

do

6 Bolo de Aniversario sem aclcar - Composicdo basica da massa: Farinha de trigo
e/ou Aveia + Fruta ou Legume(banana, maca, cenoura etc) + 6leo + ovo + uva
passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita). Composicao basica de
cobertura sem acuUcar: Leite e/ou leite em pd e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100%

fruta

Deve constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 4 a 6 anos

Alimentos
Preparacoes

Desjejum: Bebida

Leite

Leite
café soldvel

Leite batido

fruta

Integral
chocolate em pé

Integral

/ Incidéncia Per Capita
Leite: Conforme
com 2 : N
instrucoes do
vezes/semana .
fabricante
Leite: Conforme
com ) N
1 vez/semana instrucoes do
fabricante
com 2 Fruta:

vezes/semana

aproximadamente 50g
(a depender da receita)

Porcionamento

200 ml

200 ml

200 ml



Lanche: Bebida

. Leite: Conforme
Leite Integral com 2 . N
L instrucoes do 200 ml
chocolate em pé vezes/semana ,
fabricante
, Leite: Conforme
Leite Integral com . N
, . 1 vez/semana instrucoes do 200 ml
cafeé soluvel .
fabricante
Fruta:

Leite batido com 2

fruta vezes/semana aproximadamente 50g 200 ml

(a depender da receita)

Refeicao da Tarde:

Sobremesa
Doce: Bolo de Mensal (em
Aniversario (sem substituicdo a 60g 609

adicdo de aclcares)®  fruta)

Notas:

6 Bolo de Aniversario (sem adicdo de aclcares) - Composicao basica da massa:
Farinha de trigo e/ou Aveia + Fruta e/ou Legume (banana, maca, cenoura etc) +
60leo ou manteiga + ovo + uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da
receita). Composicao basica de cobertura sem acucar: Leite e/ou leite em pd e/ou
cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou manteiga

PLANO ALIMENTAR: CElI MUNICIPAL E CElI DO CEMEI
Onde se lé:
Consideracoes Gerais CEl e CEl do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderao sofrer alteracdes a depender
da marca do produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo,
obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes
proteicas, macarrao etc) e sabores, os mesmos serao determinados pela
CONTRATANTE na elaboracao do cardapio, preferencialmente em esquema de
rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo
com a safra. 4. As frutas do dia deverao ser diferentes entre as refeicdes.

5. Hidratacao (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverao ter sua consisténcia adequada a faixa
etaria. (Para maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacao: os alimentos deverao ser servidos/apresentados de forma a
permitir o reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas sao aproximadas, podendo variar para
mais ou para menos, a depender da receita (consultar Receituario Padrao)



9. Outros temperos (limao, vinagre, ervas, especiarias etc) serao utilizados na
composicao de preparacdes especificas, em per capita a ser definido para cada
preparacao no Receitudrio Padrao.

10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de
trigo, além dos alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X -
Padrao de qualidade dos alimentos, entre outros) poderao ser utilizados na
composicao de receitas, em per capita a ser definido para cada preparacao no
Receituario Padrao.

11. Todas as leguminosas poderao ser utilizadas como substitutas das proteinas
animais ou como guarnicdao, em cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se
0S mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a direcdo da Unidade Educacional poderd
solicitar a troca da refeicdo por lanche, que serd previamente autorizada pela
CONTRATANTE.

Deve constar:
Consideracoes Gerais CEl e CEl do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderao sofrer alteracdes a depender
da marca do produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo,
obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes
proteicas, macarrao etc) e sabores, 0os mesmos serao determinados pela
CONTRATANTE na elaboracao do cardapio, preferencialmente em esquema de
rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo
com a safra. 4. As frutas do dia deverao ser diferentes entre as refeicdes.

5. Hidratacao (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverao ter sua consisténcia adequada a faixa
etaria. (Para maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacao: os alimentos deverao ser servidos/apresentados de forma a
permitir o reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas sao aproximadas, podendo variar para
mais ou para menos, a depender da receita (consultar Receituario Padrao)

9. Outros temperos (limao, vinagre, ervas, especiarias etc) serao utilizados na
composicao de preparacdes especificas, em per capita a ser definido para cada
preparacao no Receituario Padrao.

10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de
trigo, além dos alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X -
Padrao de qualidade dos alimentos, entre outros) poderao ser utilizados na
composicao de receitas, em per capita a ser definido para cada preparacao no
Receituario Padrao.

11. Todas as leguminosas poderao ser utilizadas como substitutas das proteinas
animais ou como guarnicao, em cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-se
0S mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a direcao da Unidade Educacional podera
solicitar a troca da refeicdao por lanche, que serd previamente autorizada pela
CONTRATANTE.



13. Eventualmente, a sobremesa fruta podera ser substituida por alguma
preparacao de sobremesa, conforme Receitudrio Padrao.

7. Classificacao das Dietas Especiais:

DIETAS ESPECIAIS - GRUPO C

(Requerem pouca ou henhuma aquisicao de alimentos especificos)
Onde se lé:

Dietas que exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente
alimentos que compdem o Programa de Alimentacao dos demais alunos.

Exemplos: dietas com alteracdo de consisténcia, vegetarianas, dietas hipossddicas
etc. Para estes casos, nao incidira percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

Deve constar:

Dietas que exigem somente um ajuste no carddpio, utilizando basicamente
alimentos que compdem o Programa de Alimentacao dos demais alunos.

Exemplos: dietas com alteracdo de consisténcia, dietas sem irritantes géstricos,
dietas hipossédicas etc. Para estes casos, nao incidird percentual de acréscimo no
pagamento da dieta.

A fim de complementar o presente processo, solicitamos encaminhamento para
CODAE DICAE pela competéncia.

Ana Paula Cassulino
Analista de Saude
Em 09/11/2022, as 16:36.

Valéria Roma De Freitas
Analista de Saude
Hetoncn S | Em 09/11/2022, as 16:37.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://processos.prefeitura.sp.gov.br, informando o cédigo verificador 073565139 e o cédigo
CRC 8084BB47.

Referéncia: Processo n? 6016.2022/0075304-8 SEI n? 073565139
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1° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022

PROCESSO ELETRONICO SEI N° 6016.2022/0075304-8
PREGAO ELETRONICO n° 35/SME/2022 - Processo n° 6016.2021/0114892-8

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, por meio da SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCACAO — COORDENADORIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

CONTRATADA: P.R.M SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI

CNPJ: 03.706.826/0001-69

OBJETO DO CONTRATO: Prestacao de Servico de Nutrigao e Alimentagdo Escolar aos alunos

regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da SME - DRE IPIRANGA -
B FEN:
OBJETO DO ADITAMENTO: Inclusdo da Unidade Educacional denominada Liceu Coracao de Jesus,

CNPJ n° 60.463.072/0004-40, atendendo a Educacéo Infantil Pré-Escola e aos primeiros anos do Ensino

Fundamental |, em tempo integral, em consonancia com O Curriculo da Cidade e as Diretrizes
estabelecidas por SME, com percentual de aumento do contrato em: Total Médio Anual de 1,9449436% €
Total Maximo Anual de 1,5754348%.

VALOR MEDIO MENSAL ESTIMADO ATUALIZADO: R$ 6.234.242,63 (seis milhdes, duzentos e trinta e

quatro mil, duzentos e quarenta e dois reais e sessenta e trés centavos).

VALOR MEDIO ANUAL ESTIMADO ATUALIZADO: R$ 62.342.426,30 (sessenta e dois milhoes, trezentos

e quarenta e dois mil, quatrocentos e vinte e seis reais e trinta centavos).
VALOR MAXIMO MENSAL ESTIMADO ATUALIZADO: R$ 9.000.646,00 (nove milhdes, seiscentos e

quarenta e seis reais).

VALOR MAXIMO ANUAL ESTIMADO ATUALIZADO: R$ 90.006.460,0000 (noventa milhdes, seis mil,

quatrocentos e sessenta reais).

Aos 31 (trinta e um) dias do més de Janeiro do ano de dois mil e vinte e trés, nesta Capital, presentes a
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, pela SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO,
sediada na Rua Libero Badard, n° 425, Centro, Sdo Paulo, SP, CEP: 01009-805, CNPJ n°
46.392.114/0001-25, representada neste ato pela Coordenadora Geral da Coordenadoria de Alimentagéao
Escolar - CODAE, Sra. Maria de Fatima de Brum Cavalheiro, no uso das atribuicdes que lhe sao
conferidas pela Portaria n° 5.318/2020 a seguir designada simplesmente CONTRATANTE e, de outro lado,
a empresa, a P.RM. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI, com sede na Rua
Alvarenga, 470 - Butantd — CEP 05509-000 — S&o Paulo/SP - Fones: 3092-2500 — e mail:

=0 Pagina 1 de 2
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comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ sob o n° 03.706.826/0001-69, por seu representante
legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, portador do R.G. n° [l 629.397] e inscrito no CPF sob o n.°
-.362.588- doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de comum acordo, firmar
aditamento ao Contrato n® 68/SME/CODAE/2022, para constar o que segue.

CLAUSULA PRIMEIRA

1 - O presente Termo de Aditamento tem por objeto a inclusdo da Unidade Educacional denominada Liceu
Coracdo de Jesus, CNPJ n° 60.463.072/0004-40, atendendo a Educagdo Infantil Pré-Escola e aos
primeiros anos do Ensino Fundamental I, em tempo integral, em consonancia com o Curriculo da Cidade e
as Diretrizes estabelecidas por SME, com percentual de aumento do contrato em: Total Médio Anual de
1,9449436% e Total Maximo Anual de 1,5754348%.

CLAUSULA SEGUNDA

2 — Os percentuais citados no Item 1 representam o acréscimo contratual de R$ 118.939,20 (cento e
dezoito mil, novecentos € trinta e nove reais e vinte centavos) no valor medio anual e R$ 139.600,00
(cento e trinta e nove mil e seiscentos reais) no valor méximo anual, visando o pagamento relativo a
inclusdo da Unidade Educacional denominada Liceu Coragdo de Jesus, CNPJ n° 60.463.072/0004-40,
pertencente a da Diretoria Regional de Educagéo Ipiranga — Lote 7, conforme Despacho do Secretario da
Educacéao, publicado no DOC 31/12/2022.

21 — O valor maximo mensal passara de R$ 8.861.046,00 (oito milhGes, oitocentos e sessenta € um mil
quarenta e seis reais) para R$ 9.000.646,00 (nove milhoes, seiscentos e quarenta e seis reais), e o valor
maximo anual total passara de R$ 88.610.460,00 (oitenta e oito milhdes, seiscentos e dez mil
quatrocentos € sessenta reais) para R$ R$ 90.006.460,00 (noventa milhdes, seis mil, quatrocentos e

sessenta reais).

2 2 - O valor médio mensal passara de R$ 6.115.303,43 (seis milhGes, cento e quinze mil trezentos e trés
reais e quarenta e trés centavos) para R$ 6.234.242,63 (seis milhdes, duzentos e trinta e quatro mil,

duzentos e quarenta e dois reais e sessenta e trés centavos) e o valor médio anual total de R$

61.153.034,30 (sessenta e um milhGes, cento e cinquenta e trés mil trinta e quatro reais e trinta centavos)
para R$ 62.342.426,30 (sessenta e dois milhoes, trezentos e quarenta e dois mil, quatrocentos e vinte e

seis reais e trinta centavos).

2.3 - O presente aditamento onerara a dotagdo orgamentéaria 16.24.12.306.3016.6.553.33903900-02 do

presente exercicio financeiro, conforme demonstra a Nota de Empenho n° 10.821/23.

MARCIO Assinado de forma
digital por MARCIO

RODRIGUES popricuts
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CLAUSULA TERCEIRA
3 - Os fiscais e suplentes deste contrato foram designados, pela autoridade competente, conforme

Despacho Autorizatério, publicado no DOC de 09/07/2022 — P4g. 99 e Despacho Autorizatério no DOC de
27/01/2023 — Pag 90.

CLAUSULA QUARTA

4 - Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n® 68/SME/CODAE/22,
nao conflitantes com o ora ajustado.

4.1 — A Contratada, neste ato, apresentou a documentagdo de regularidade fiscal exigida, conforme
Edital de Licitagao.

CLAUSULA QUINTA

5.1 - O reforgo da garantia contratual devera ser apresentado no prazo maximo de S (cinco) dias uteis,

contados do recebimento da comunicagao, feita por escrito pela CONTRATANTE, sob pena de incorrer a
CONTRATADA nas penalidades previstas no Edital e no Contrato.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente Termo de Aditamento em

2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme, vai rubricado e assinado pelas partes
contratantes e por 2 (duas) testemunhas abaixo qualificada

/'DE BRUM CAVALHEIRO
RA GERAL DA CODAE
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

MARCIO Assinado de formadigital

RODRIGUES por MARC|O RODRIGUES
EREIRA: A3 62 5800
PEREIRAMIN36258 psios ot 0205

g- 09:33:46-03'00"

MARCIO RODRIGUES PEREIRA
REPRESENTANTE LEGAL
P.R.M SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI

TESTEMUNHAS:

Nomﬂem’%% /Z? G ﬁ/%p{/yg Nome:ﬂmm@/@éﬂam@
. feXl/E I o, [JL15.370-1
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2° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO n° 68/SME/CODAE[2022 0.0.C.

03 :
PROCESS0O ADMINISTRATIVO N° 6016.2022/0075304-8 82 (23 [2ors

PREGAC ELETRONICO N° 35/SME/2022 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°
6016.2021/0114892-8

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIC DE SAQ PAULO - SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCAGAD

CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS E MAD DE OBRA ESPECIALIZADA EIRELI
CNPJ n*® 03.706.826/0001-69
OBJETO DO CONTRATO: Contratagao de empresa especializada para a prestagio

de servigo de nutrigio e alimentagédo escolar, visando ao preparc e a distribuigao de
alimentacio balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, que
atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes, aos alunos
regularmente matriculados ¢ demais beneficiarios de programas/projetos da
Secretaria Municipal de Educacac, em unidades educacionais da rede municipal de
ensino, mediante ¢ fornecimento de todos 0s géneros alimenticios e demais insumos
necessarios, dos servigos de logistica, supervisdo e manutengdo preventiva e
corretiva dos equipamentos utiiizados, fornecimento de mao de obra treinada para a
praparagdo dos alimentos, distribuigdo, controle, limpeza e higienizaggo de
cozinhas, despensas e lactarios das unidades educacionais, em conformidade com
os Anexos do presente edital @ com as normas técnicas fixadas pela CODAE e
demais orgdos sanitarios. DRE IPIRANGA (LOTE 7).

OBJETO DO ADITAMENTO: modificac&o unilateral do contrato, visando retificar a
redacéo de determinados itens que constaram nos Anexos do Edital de Pregao
Eletrdnico n® 38/SME/2022 para melhor adequagio & Resolugio FNDE n° 06/2020.

Despacho autorizatério publicado no DOC de: 15/02/2023, pag. 99.

SMECODAE/DICAE

Pigina 1de 73 \
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Aos 2_—7- (_¢Maits ¢ 4677, ) dias do més de %ucw‘ ag- __do ano dois mil e vinte
e frds , nesta Capital, na Secretaria Municipal de Educagdo da Prefeitura do
Municipio de Sdo Paulo - SME, sediada na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila
Clementino, Sdo Paulo, SP, CNPJ n® 46.392.114/0001-25, a PREFEITURA DO
MUNICIPIO DE SAO PAULO, neste ato representada pela Coordenadora Geral
da Coordenadoria de Alimentagédo Escolar - CODAE, Sra. Maria de Fatima de
Brum Cavalheiro, nos termos da competéncia delegada pela Portaria SME n°
5.318/2020, doravante designada simplesmente CONTRATANTE e do outro a
Empresa P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA - EIRELI, com
sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butantd — CEP: 05509-000 — Sdo Paulo/SP,
Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ
sob o n.° 03.706.826/0001-69, por seu representante legal, Sr. Marcio Rodrigues
Pereira, portador do R.G n°jl].629.397-fle inscrito no CPF sob o n. 1l 362.588-
Il consoante as clausulas e condigbes constantes do Edital de Pregéac Eletronico

n° 35/SME/2022, resolvem, de comum acordo, firmar aditamenic ao Contrato n®
B8/SME/CODAE/2022, para constar o que segue:

CLAUSULA PRIMEIRA

1.1 O presente Terma de Aditamento tem como objeto a modificagéo unilaterai
do contrato, visando retificar a redacéo para melhor adequagéo a Resolugdo FNDE
n° 06/2020 de determinados itens que constaram nos seguintes Anexos do Edital de
Pregdo Eletrdnico n° 35/SME/2022:

Anexo | — Especificagbes do objeto — Termo de Referéncia;

Anexo VI - “Ficha de identificagao dos produtos” (FIF),

Anexo IX - Regulagdo da gestdo compartihada e Modelo de Notificacdo de
Manutencédo e Reparo;

Anexo VII - Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizagéo do servigo
de alimentagéo terceirizado;

Anexo X - Padrao de qualidade dos alimentos;

Anexo Xl — Plano Alimentar.
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2.1 Fica alterada a redacgao no:

Anexo I: Especificagtes do objeto - Termo de Referéncia

Il. DA DESCRIGAO DOS SERVIGOS A SEREM FORNECIDOS

1. A CONTRATADA deverd, para a adequada prestacdo dos servicos. e por sua

conta e risco, responsabilizar-se por FORNECER:
a) No que diz respeito aos alimentos:

Onde se |é&:

1.4.3 Para produtos novos ou com alteragdo na sua composicdo (abaixo
relacionados), a solicitagdo de homologacaco devera ocorrer no prazo de até 15
(quinze) dias corridos ap6ds a assinatura do contrato: arroz parboilizado integral
longo fino integral tipo 1; atum em conserva em dlec comestivel ou em agua; aveia
em flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores); bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em pd, chocolate em pé (a partir de
25%), doce em massa em embalagem individual de banana sem adigdo de
aglcares; farinha de milho flocada pré-cozida; fermento bioldgico efou quimico;
flocos de milho semn adigao de aglcares; grao de bico; lentilha; macarrao de sémola;
macarrédo de sémola integral, macarrdo de sémgla com vegetais; manteiga sem sal;
pao tipo brioche; queijo minas padrdo, queijo mussarela fatiado; requeijao cremoso,
suco de frutas (integrais e misto).

1.4.4 Para solicitagio de homologacéo, a CONTRATADA devera realizar o cadastro
no sistema “SIGPAE". Dever&io ser também inseridas no sistema fotos legiveis do
produto (todas as faces da embalagem, lista de ingredientes, informacac nutricional,
modo de preparo, conservagéo, informagGes do fabricante, carimbo do SIF, caso
houver). Mediante aprovagéo da FIP e foto, se houver necessidade conforme
disposto na Segdo H (Padrao de qualidade dos allmentos), a CONTRATADA sera
convocada a apresentar amostras dos produtos para andlise técnica ef ou sensorial.
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Passa a_constar:

1.4.3 Para produtos novos ou com alfferagdo na sua composicdo (abaixo
relacionados), a solicitacdo de homologacdo deverg ocorrer no prazo de até 15
(quinze) dias corridos apoOs a assinatura do confrato: arroz parboilizado integral
longo fino tipo 1, atum em conserva em Oleo comestivel ou em agua; aveia em
flocos; bolo em embalagem individual (diversos sabores);, bolo integral em
embalagem individual (diversos sabores), cacau em po, chocolate em p6 (a partir de
25%); doce em massa em embalagem individual de banana sem adigdo de
agiicares; farinha de milho flocada pré-cozida; fermento biologico e/ou quimico;
flocos de milho sem adic8o de aclicares; grao de bico; fentitha; macarrdo de sémola;
macarrido de sémola integral, macarréo de sémola com vegetais; manteiga sem sal;
pdo tipo brioche; quejjo minas padrdo e suco de frutas (misto).

1.4.4 Para solicitagdo de homologagdo, a CONTRATADA devera realizar o cadastro
no sistema “SIGPAE” Deverdo ser também inseridas no sistema fotos legiveis do
produto (todas as faces da embalagem, lista de ingredientes, informagédo nutricional,
modo de preparo, conservagao, informagGes do fabricante, carimbo do SiF, SISBI ou
8ISP, caso houver). Mediante aprovagdo da FIP e foto, se houver necessidade
conforme disposio na Segdo H (Padrao de qualidade dos alimentos), a
CONTRATADA sera convocada a apresentar amostras dos produtos para analise
técnica e/ ou sensorial.

¢) No que diz respeito aos utensilios, equipamentos e mobilidrios:

Onde seo 16:

1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexoc V (Listagem
de insumos, materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas,
observando as disposicbes da Portaria SMS G. n° 2619/2011. Equipamentos
adicionais adquiridos durante a execugdo do contrato, caso sejam necessarios a
adequada viabilizacao do servico, devem apresentar 6timo desempenho quanto a
eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do contrato, os mesmos
poderéo ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporagéo ao patriménio municipal. A

manutengdo dos equipamentos devera ser realizada preventivamente e/ ou

SME/CODAE/DICAE
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mediante solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para
acompanhamento e fiscalizagéo do servige de alimentagdo terceirizado). Em caso
de necessidade de adequacédo da quantidade, a solicitac&o devera ser realizada
pela unidade educacional ou nutricionista supervisor da atraves de formulario proprio
ou via sisterna, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da CONTRATADA.
Apos a assinatura da notificagio ou validacao eletrénica, a CONTRATADA tera um
prazo maximo de 1 (um) dia atil para a entrega dos equipamenios na unidade
educacional.

Passa a constar:

1.11 Equipamentos de cozinha, conforme listas discriminadas no Anexo V (Listagem
de insumos, materiais e uniformes), de qualidade e quantidade adequadas,
observando as disposicbes da Porfaria SMS G. n°® 2619/2011. Equipamentos
adicionais adquiridos durante a execugédo do contrato, caso sejam necessarios a
adequada viabilizagdo do servigo, devem apresentar otimo desempenho quanto a
eficiéncia energética (consumo de energia). Ao final do conirato, os mesmos
poderdo ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporagdo ao patriménio municipal, A
manutencdo dos equipamentos deverd ser realizada preventivamente e/ ou
mediante solicitagcdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para
acompanhamento e fiscalizagdo do servigo de alimentagao terceirizado). Em caso
de necessidade de adequacdo da quantidade, a solicitacdo deveré ser realizada
pela unidade educacional ou nuiricionista supervisor da CONTRATANTE através de
formulério proprio ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsével (RT) da
CONTRATADA. Apos a assinatura da notificacdo ou validago eletrdnica, a
CONTRATADA terd um prazo méximo de 1 (um) dia uti para a entrega dos
equipamentos na unidade educacional.

Onde se Jé:
1.14 Mobiliarios da cozinha, despensa e lactario, de qualidade e quantidade
adequadas e observando as disposicbes da Portaria SMS G. n° 2618/2011, caso
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sejam necessdrios & adequada viabilizagdo do servigo, e, que poderéo, aoc final do
contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialmente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporagdo ao patriménio municipal. A
manuten¢io dos mobiliarios deverd ser realizada preventivamente e/ ou mediante
solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VIl (Controle de qualidade para
acompanhamento e fiscalizagdo do servico de alimentag&o terceirizado). Em caso
de necessidade de adequagdo da quaniidade, a solicitacio devera ser realizada
pela unidade educacional ou nutricionista supervisor através de formulario préprio ou
via sistema, assinado pelo nutricionista responsdve! (RT) da CONTRATADA. Apds a
assinatura da notificagdo ou validacéo eletrénica, a CONTRATADA tera um prazo
méaximo de 3 (tr&s) dias uteis para a entrega dos mobiliarios.

Passa a constar:

1.14 Mobilidrios da cozinha, despensa e lactario, de qualidade e quantidade
adequadas e observando as disposigbes da Portaria SMS G. n® 2619/2011, caso
sejam necessérios & adequada viabilizagdo do servigo, 8, que poderdo, ao final do
contrato, ser retirados pela CONTRATADA, ou oficialimente doados pela mesma a
unidade, para que esta providencie sua incorporagdc ao patriménio municipal. A
manutengédo dos mobilidrios devera ser realizada preventivamente e/ ou mediante
solicitacdo da unidade educacional ou do nulricionista supervisor da
CONTRATANTE, conforme Anexo VNI (Controle de qualidade para
acompanhamento e fiscalizagdo do servigo de alimentagéo terceirizado). Em caso
de necessidade de adequagdo da quantidade, a solicitagcdo devera ser realizada
pela unidade educacional ou nutricionista supervisor da CONTRATANTE através de
formulério prépric ou via sistema, assinado pelo nutricionista responsavel (RT) da
CONTRATADA. Apds a assinatura da nofificagcdo ou validagéo eletrOnica, a
CONTRATADA teréd um prazo maximo de 3 (irés) dias uteis para a entrega dos
mobiliarios.

SME/CODAE/DICAE
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d) No que diz respeito a servigos e suporte logistico:

1.24.1 A Coniratada devera executar as manutengdes de equipamentos, reparos e
adequagdes na cozinha/despensa/lactério e reparos de mobilidrios em horarios pré-
determinados, de forma a néo interferir na rotina da unidade educacional.

1.24.2 Prestadores de servico que precisarem entrar na cozinha para realizar
manutencbes de equipamentos e reparos e adequactes na
cozinha/despensasactario e mobiligrios, deverdo estar identificados e devidamente
paramentados com avenial e fouca para profeger os cabelos. Deverdo utilizar
qualquer outro tipo de equipamenio de prote¢do adicional necessério, determinado
por prolocolos de salde especificos (ex. mascaras faciais). A execugdo de suas

atividades deve ser realizada de forma a ndo colocar em risco a sanidade do focal.

f) No que diz respeito aos Manuais:

Onde se lé:

2.12 A CONTRATADA devera entregar em até 10 (dez) dias apés assinatura do
contrato, para eventual consulta, a descricdo de normas e critérios que utiliza:

Passa a constar:

212 A CONTRATADA devera enitregar em até 10 (dez) dias corridos apés
assinatura do contrato, para eventual consulta, a descrigdo de normas e critérios que
utiliza:

3. A CONTRATADA devera, para a adequada prestacdo dos servigos,
RESPONSABILIZAR-SE por:
b) No que diz respeito aos Nutriclonistas Responsévels Técnicos (RTs):

Onde se lé:

3.7.2 O RT devera dirigir-se ao diretor ou responsavel pela unidade educacional
para informa-lo sobre as ocorréncias encontradas e tomar ciéncia das solicitagtes
da propria unidade educacional registrando em livro proprio da unidade.

SME/CODAE/DICAE
Pagina 7 de 73



W=, PREFEITURA DA CIDADE DE

T e Proc. n® 6016.2022/0075304-8
SZSAOPAULO ™

Passa a constar:

3.7.2 O RT devera dinigir-se ao diretor ou responsével pela unidade educacional
para apresentar o reatério de sua visita técnica, contendo as providéncias tomadas
quanto as ocoméncias encontradas e orientacbes dadas aos manipuladores de
alimentos. Devera, ainda, tomar ciéncia das solicitacbes da prépria unidade

educacional, registrando em livro préprio da unidade.

lil. DA MEDIGAO DO SERVICO CONTRATADO
2.2. EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA:
Onde se lé:

¢. Numero total de refeigbes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentacao
fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva
totalizagdo mensal), respeitando os limites maximos de alunos frequentes.

Passa a constar:

c. Numero total de refeighes, sobremesas, lanches e outros tipos de alimentagdo
fornecidos por dia e por periodo de funcionamento da unidade (com a respectiva
totalizagdo mensal), respeitando os limites méximos de alunos matriculados.

Onde se lé:

2.4 No caso de EMEI, EME| do CEMEI!, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a
pesagem das refeicdes nas unidades educacionais com “autosservigo”, a unidade
podera optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo: pesagem de cada
prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no
site da SME/CODAE). Na opgdo da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato
de cada aluno e, ao término da distribuigdo da refeicdo do periodo, havera
totalizagdo da pesagem, conforme somatorio da balanga eletrdnica. Na opgéo de
pesagem das cubas, a unidade deverd realizar a pesagem da cuba no inicio da
distribuicdo e a cada vez que realizar a reposi¢éo das preparagoes. As sobras das
cubas nao deverao ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os 2 métodos
citados, 0 peso da alimentagcio servida devera ser dividido pelo peso do prato
padrdo de acordo com o “Manual de Orientagdo”, de forma a obter o nimero de
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refeigbes que foram servidas. Este nimero devera ser registrade na “Medigdo Inicial
do Servigo de Nutricdo e Alimentag&o Escolar”,

Passa a constar:

2.4 No caso de EME!, EME! do CEMEI, EMEF, EMEFM, EMEBS e CIEJA, para a
pesagem das refeigbes nas unidades educacionais com “autosservigo”, a unidade
podera optar entre 2 formas de pesagem dos alimentos, sendo: pesagem de cada
prato ou pesagem das cubas (Informativos Técnicos SME/CODAE disponiveis no
site da SME/CODAE). Na opcéo da pesagem de pratos, devera ser pesado o prato
de cada aluno e, ao término da distribuicdo da refeigdo do periodo, haverd
totalizacdo da pesagem, conforme somalorio da balanga eletrénica. Na opgao de
pesagem das cubas, a unidade deveré realizar a pesagem da cuba no inicio da
distribuicdo e a cada vez que realizar a reposi¢cdo das preparagbes. As sobras das
cubas néo deverdo ser contabilizadas para efeito de pagamento. Para os 2 métodos
citados, o peso da alimentagdo servida devera ser dividido pelo peso do prato
padrdo de acordo com o “Manual de Orientag&o” ou outro documento oficial, de
forma a obter o nimero de refeigbes que foram servidas. Este numero devera ser
registrado na “Medig&o Inicial do Servigo de Nutrigdo e Alimentacdo Escolar”,

Onde se I&;

4.5. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servigos prestados,

0s alunos receberdo, conforme seu tempo de permandncia na unidade

educacional, o(s) seguinte(s) tipo(s} de alimentagao:

. Periodo de | Quantidade de
TIE::;‘:E:::?“ permanéncia na | Tipos de Alimentagdo Alimentagac
Unidade Fomecida
—‘ Matutino: Desjejum + |
Parcial Colagéo + Almogo
E Cantrosl de | (0A3ANOSe 11 || Vespertino: Aimogo + 03 tipos "2
ducagao Infantil MESES) Lanche + Refei¢io da
(CEIl), CEl do tarde
CEMEI Parcial Matuting: Desjejum +
e Seus programas rcia a : jeju
prog (4 A 6 ANOS) Almogo 02 tipos
Vespertino: Almogo + o
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Lanche 2° Qu
Lanche 2* + Refeigdo
da tarde 2 °

Passa a constar:

4.5, Para fins de apontamento, faturamento e pagamento dos servigos prestados,
os alunos receberdo, conforme seu tempo de permanéncia na unidade

educacional, ofs) seguinte(s) tipo(s) de aiimentagdo:

Tipo de Unidade| Pariodo de permanéncia na Tipos de Q;?:,E:?:eﬁie
Educacional Unidade Alimentagao G
Fornecida |
Parcial Matutino: Desjejum
{0 A3 ANOS e 11 MESES) - + Colagdo +
alunos matriculados nos Almogo 03 tipos "2
agrupamentos Bergarios | e II, |[Vespertino: Almoco po
Centros de Mini grupc | e Il & Mini Grupo + Lanche +
| ?d“t‘i‘*‘a%ﬁgl multietaric) Refeigao da tarde
anIa :o éEMI)-fl Matutina: Dasjejum
o seus Parcial + Almogo
programas (4 A 6 ANCS - alunas Vespertino: Almogo
matriculadas no agrupamento | + Lanche 2°Cu 02 tipos
Infantil) Lanche 2* +
Refeigéo da tarde
l 2°
Onde se |&:

530 formecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrerd somente mediante
autorizacdo da CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitagtes deverao ser
encaminhadas 2 CODAE com antecedéncia minima de 5 (cinco} dias dteis, por meio
de formuldario especffico ou cutro meico informatizade a ser implementado pela
CONTRATANTE.

Passa a constar:

530 fomecimento de KIT LANCHE PASSEIO ocorrera somente mediante
auforizacdo da CONTRATANTE, por meio da CODAE. As solicitagbes deverdo ser
encarninhadas & CODAE com antecedéncia minima ds & (cinco) dias Uteis (a data

SME/CODAE/DICAE
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do passeio ndo é contabilizada}, por meio de formulario especifico ou outro meio
informatizado a ser implementado pela CONTRATANTE..

IV. DAS OBRIGAGOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O
SERVICO:

Onde se |8:

1.2 Encaminhar & CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5
(cinco) dias Uteis, através de formulario padronizade ou outro meic informatizado a
ser implementado pela CONTRATANTE, para andlise e deliberacdo junto a
CONTRATADA, solicitagoes referentes a:

Passa a constar:

1.2 Encaminhar & CONTRATANTE (CODAE), com antecedéncia minima de 5
(cinco) dias uteis (a data do passeio ndo é contabilizada), através de formulério
padronizado ou outro meio informalizado a ser implementado pela
CONTRATANTE, para andliss e deliberagdo junto & CONTRATADA,
solicitacfes referentes a:

CLAUSULA TERCEIRA

3.1 Fica alterada a redagéo no:

Anexo VI - “Ficha de identificacdo dos produtos” (FIP):
Onde se 18:

MPRESA TERCEIRIZADA:
NIDADES A QUE SE DESTINA: O produts se destina ao atendimente de alunos com dieta especial? ()
im,qual(is}? () Nac

[NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

SME/CODAEMICAE
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COMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idéntico ao rétulo)

O produto contém ou pode conter ingredientesfaditivos alergénicos? { ) N8 { ) Sim. Relaciona-los
conformedispde a RDC nf 25 de 02/07/1 Anvisa:

O produto contém gliten? () Ndo { ) Sim

O produto contém lactose? { } Nao | } Sim. Indicar conforme 2 RDC n? 136, de 08/02/17Anvisa:

INFORMAGAO NUTRICIONAL (idéntico an rétula)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo {(somanis nao caso de grios)

N° de registro do produto no &rgéo competente (para produtos de origem animal, sucos, formulas
linfantis, & outrog, se for o caso)

Peso liquido na embalagem primaria

Prazo de valldada:

Peso liguido na embalagem primaria

Condi¢Ges de conservagde do produto na unidade educacional
( }temparatura ambiante { )resfriade ( ) congelado

IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMACOES CONTIDAS NESTA FIGHA:

Nome:

Habilita¢ao protissional:

N2 do registro no 6rp&o de habilitacao profissional.
Assinatura:

Data:

Passa a constar:

EMPRESA TERCEIRIZADA:
UNIDADES A QUE SE DESTINA: O produto se dastina ac atendimento de alunos com dieta especial?
( ) Sim, quat{is)? { YNZo

NOME DO PRODUTO:

MARCA:

FABRICANTE:

SMECODAE/DICAE
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ICOMPONENTES DO PRODUTO (transcrever idénfico ac miulo)

O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos? (Y Nao { ) Sim. Relaciond-los canforme dispoe|
fa RDC n? 26, de 02/07/17 - Anvisa:

O produto contém glatan? () N&o () Sim
O produto contém lactose? () N&o () Sim. Indicar conforme a RDC n2 136, de 08/02/17 - Anvisa:

INFORMAGAD NUTRICIONAL (idéntico ao ratulo)

Tipo / Classe / Grupo / Subgrupo {somenta no caso de grics)

Ne da registro do produto no Grgéo competente {para produtos de ocrigem animal, sucos, farmulas infantis, e outros,
Ise for o caso)

Peso liguido na embalegem priméria

Prazo de validade:

Peso liquido na embalzgem secunddéria

Condighes de conservagio do praduts na unidade educacional;
( } temperatura 2mbiente { ) resfriado ( } congelado

IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL TECNICO PELAS INFORMAGOES CONTIDAS NESTA FICHA:

Nome:

HabiltagSo profissional;

N? do registro no drgac de habilitagao profissional:
Assinglura.

Data:

CLAUSULA QUARTA
4.1 Fica alterada a redagio no:

Anexo VII: Controle de qualidade para acompanhamento e fiscalizagio do
servigo de alimentacgéo terceirizado

- Desconformidade sujelta & prazo de adequagdo mediante Notificacio para
Reposicéo de Utensilios, Equipamentos/Mobilidrios e Notificacdo de

SME/CODAE/DICAE
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Manutengéio e Reparo: E aguela gue pode produzir situacdes que n&o reduzem de
forma expressiva a qualidade da prestagac do servigo desde que notificados junto &

empresa com prazo fixado para soluciona-la. Tais como:

Onde se |&:
5. troca de luminarias, tomadas, I/Admpadas e interruplores da
cozinha/despensa/lactario;

Passa a constar:
5. troca de tomadas e interruptores da cozinha/despensa/iactario;

CLAUSULA QUINTA

5.1 Fica allerada a redagéo no:

Anexc IX: Regulagao da gestio compartilhada e Modelo de Notificagdo de
Manutencéo e Reparo

MODELO DE NOTIFICACAO DE MANUTENGAO E REPARQ

Més de referéncia: Lote:

Onde se |é:
CLAUSULA QUARTA — DAS PENALIDADES:
Adequacin e Recuperacio de Cozinha, Despensa e Lactario

‘Pnovmﬁmcms NA COZINHA, LACYARIO EfOU DESPENSA: RESPONSAVEL
llcolocar fechadura de seguranga na perta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa

Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas/vitrds/portas/safda da coifa

1)

Empresa

Fornecer vela (elemento filtrante} e realizar troca periédica do filtro interno

y . . < . Empresa
do filtro de 3gua em todos os filtros da cozinha e lactario .

SME/CODAE/DICAE
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Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento de gas

. . . Empresa
{iregistro, vélvula, mangueira) P
Instalacac de porta telada {2) Empresa
Instalar/substituir ralo escamotedvel (dispositivo abre-fecha) que impeca a

Emprasa
entrada de vetares
[Trocar, apenas caso quebrem durante o uso, torneiras e sifées Empresa
|
Providenciar a instalagdo de prateleiras, caso necessario, para utensilios. Empresa
Providenciar a instalagdo do fogdo e reparos no botijdo de gas Empresa
Providenciar a manutencdo dos equipamentos obrigatdrios de cozinha e

‘i Empresa
lactério
Providenciar barreiras de protegdo para controlar vetores ¢ pragas Empresa I
Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura {3) (4) Empresa ['

J
Providenciar e instalar parta vassouras e suporte de parede para aventais Empresa
Providenciar manutengdo de coifas/exaustor {9) Empresa
Recuperar a pintura do forro e das paredes {desde que n3do haja vazamento
s Empresa
ou infiltragao} {5)
Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactirio (em fungdo de desgaste
Empresa
inatural)
Reparar e manter o balcac térmico de autosservigo funcionante Empresa
- o l
Reparar porta do guiché de distribuigdo (corredica emparrada, etc) Empresa J
‘Reparar, caso astejam quebrados, pias, tampos de pias, balcdes, bancadas e
| Empresa
lmesas
Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de utensilios (6) Empresa -
Repor azulejos quebrados (7) Empresa }

SME/CODAE/DICAE
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Repor pisos quebrados (7) Empresa

Providenciar a instalagio e manutengdo de protetores nas lumindrias da

cozinha/despensa/lactério SME
Providenciar reparos na rede elétrica SME
Providenciar a instalagdo de coifas/exaustor SME

Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, ldmpadas, lumindrias e

protetores de lumindrias, tomadas e interruptares SME
Manter e reparar portas, janelas e batentes .|SME
Construir abrigo para os cilindros € botijdes de gas de cozinha SME

Desinsetizar/Desratizar qualguer local da unidade {inclusive cozinha, lactario

e despansa) para controlar vetores e pragas SME
liFornecer balcio térmico para unidades com autosservico SME
‘;nstalar encanamentos de gas que necassitem adequagdes estruturais (8) SME
Instalar ou substituir porta do guiché de distribuicio (ajuste ao batente} SME
Instalar ou trocar torneira elétrica SME
Realizar limpeza da reservatorio de agua SME

[Realizar testes especificos para verificar vazamentos na tubulagdo de gas ou

. SME
quaiquer outra avaria
Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e lactario SME
Reparar a rede hidraulica {Ex: trocar canos). .|5ME

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade devido a

- C om ME
necessidade de redugdo de contato nos guichés. S

Reparar instalagio de gés que envolvam a estrutura da unidade

{vazamentos) SME

SME/CODAE/DICAE
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Retirar da cozinha os armarios sem condi¢io de uso ou em desuso SME
Revisar e reparar bebedouros/filtros de 4gua dos alunos SME
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactario ||SME
Trocar pia da cozinha e lactirio, tampos de pia, balc8es e hancadas SME
Trocar reldgio de dgua quebrado SME
Passa a_constar:
CLAUSULA QUARTA — DAS PENALIDADES:
Adequacdo e Recuperacao de Cozinha, Despensa e Lactdrio
[PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/QU DESPENSA: RESPONSAVEL
E_

Colacar fachadura de seguranga na porta da despensa Empresa
Colocar rodapés vedantes nas portas Empresa
Colocar telas milimétricas removiveis nas janelas/vitrds/portas/safda da coifa
(1) Empresa
Fornecer vela {elemento filtrante) e realizar troca periddica de filtro interno

. . . L . Empresa
do filtro de 4gua em todos os filtros da cozinha e lactario
Fornecer, instalar e reparar itens relacionados ao abastecimento de gas

. . . Empresa
(registro, valvula, mangueira)
Instalacdc de porta telada {2) Empresa
Instalar/substituir ralo escamoteavel (dispositivo abre-fecha) que impeca a

. Empresa

entrada de vetares, tomadas e interruptores
Trocar, apenas caso quebrem durante o usg, torneiras e sifdes Empresa
Providenciar a instalacdo de prateleiras, caso necessdrie, para utensilios. Empresa
Providenciar a instalagdo do fogdo e reparos no botijdo de gas Empresa

SME/CODAE/DICAE
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Providenciar a manutencac dos equipamentos obrigatérios de cozinha e
- Empresa
lactario
Providenciar barreiras de prategdo para controlar vetores € pragas Empresa
Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gardura (3) (4) Empresa
Pravidenciar e instalar porta vassouras e suporte de parede para aventais Empresa
Pravidenciar manutengio de coifas/exaustor (9) Empresa
Recuperar a pintura do forre e das paredes (desde que ndo haja vazamento
. e Empresa
ou infiltragdo) (5}
Reformar prateleiras na cozinha, despensa e lactério (em fung3o de desgaste
Empresa
natural}
Reparar e manter o balcdo térmico de autosservico funcionante Empresa
Reparar porta do guiché de distribuicdo {corredica emperrada, etc) Empresa
Reparar, caso estejam quebradas, pias, tampos de pias, balcdes, bancadas e
Empresa
mesas
Reparar/adequar armarios ou prateleiras para a guarda de utensilios (6) "Empresa
Repor azulejos quebrados (7) Empresa
Repor pisos quebrados (7) Empresa
|Providenciar a instalacio e manuten¢do de protetores nas juminarias da }Sl\flﬁ
cozinha/despensa/lactério
PPravidenciar reparos na rede elétrica SME
Providenciar 2 instalagdo de coifas/exaustor SME
Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, ldmpadas, luminarias e SME
protetares de lumindrias
Manter e reparar portas, janelas e batentes SME

SME/CODAEDICAE
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Construir abrigo para os cilindros e botijdes de gas de cozinha SME
Desinsetizar/Desratizar qualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactdrio SME

e despensa) para controlar vetores e pragas

Fornecer balcdo térmico para unidades com autosservigo SME

Instalar encanamentos de gas gque necessitem adequagdes estruturais (8) SME

Instalar ou substituir porta da guiché de distribuicdo (ajuste ao batente) SME

Instalar ou trocar torneira elétrica SME

Realizar limpeza do reservatério de dgua SME -

Realizar testes especificos para verificar vazamentos na tubulagio de gas ou

. SME
qualquer outra avaria

Realizar todos os reparos estruturais da cozinha, despensa e lactirio SME

Reparar a rede hidraulica (Ex: trocar canos). SME

Reparar barreira acrilica ou de vidro instalada pela unidade devido a

[necessidade de reducda de contato nos guichés, SME

Reparar instalagdo de gds gue envolvam a estrutura da unidade

(vazamentos) A

Retirar da cozinha os armérios sem condigdo de uso cu em desuso SVIE
Revisar & reparar bebedouros/filtros de dgua dos aluncs } SME
Substituir telhas e calhas externas a cozinha, despensa e lactirio SME
Trocar piz da cozinha e lactario, tampos de pia, baleBes & bancadas SME
Trocar relogio de dgua quebrado SME
SME/CODAE/GICAE
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CLAUSULA SEXTA
6.1 Fica alterada a redagado no;

Anexo X: Padrdo de qualidade dos alimentos
C) PADRAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Onde se l&:

Legenda:

|C0mposig50
QObrigatdria

Refere-se ao que ¢ produto deve conter.

Compaosicdo
Opcional

rRefere-se ao que o produto pode conter,

Composicdo

Refere-se ao que o produto ndo deve conter,

lsenta (de)
Refere-se ao material da embalagem primaria. A critéric da CODAE,
Embalagem poderdo ser aprovados outros tipos de embalagens, desde que aprovadas
Primaria para contate com alimentos, € que preservem a qualidade do produto ao
longo da sua vida util.
N Refere-se ao que o produto deve obedecer. Deverdo ser consideradas as
Legislagdo

eventuais atualizacSes, guando houver.

homologacio

Instrugda  para

Refere-se as orientac8es para solicitar a homologagio do preduto.

Passa a constar:

“;genda:

Composicdo
Obrigatdria

Refere-se ao que o produto deve conter.

Composicao
Opcional

Refere-se ao que o produte pode conter,

Composicao
Isenta (de)

Refere-se ao que o produto ndo deve conter.

SME/CODAE/DICAE
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Refere-se ao material da embalagem primaria. A critério da CODAE,
Embalagem poderdo ser aprovados outros tipos de embalagens, desde que aprovadas
Priméria para contato com alimentos, e gue preservem a gqualidade do produto ao
lengo da sua vida (til.

Refere-se ao que o produto deve obedecer. Deverao ser consideradas as

Legislagao . P
eventuais atualizagtes, quando houver.

Instrugdo  para

. Refere-se 3s arientagdes para solicitar a homologacae do produto.
homologacio

Nota: Para a homologagéo de todos os produtos de origem animal e sucos de frutas
e obrigatéria a apresentacdo do “Comprovante de Avafiagdo de Rotulos”
(acompanhado do modelo de rotulc da embalagem priméria aprovado pelo MAPA);
ou do “Relatoric de Solicifacdo de Registro de Produto” oblide via iniernet
(acompanhado da reproducédo fidedigna e legivel do rétulo); ou do “Certificado de
Registro de Produio” (acompanhado da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo),
para o caso de SISP.

Onde se |é:
ACUCAR REFINADO

- . _|Apresentag¢do de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP)
INSTRUGAD PARA HOMOLOGACAO

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Passa a constar:

ACUCAR REFINADO

_ Apresentagao de Ficha de |dentificagao do Preduto (FIP)
INSTRUCAO PARA HDMDLOGA‘;ﬂO

Onde se lé:
ARROZ PARBOILIZADO - INTEGRAL LONGO FINO -TIPO 1

SME/CODAEDICAE
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[Apresentagdo de Ficha de |dentificacdo do Produto {FiP)

INSTRUGAO PARA Apresentagdo de Certificadc de Classificacdo  Vegetal
HOMOLOGAGCAC {umidade maxima 14% em pesa}

Envico de embalagem do produto para anadlise técnica

Passa a constar:
ARROZ PARBOILIZADO — INTEGRAL [LONGO FINO - TIPC 1

_ presentacio de Ficha de Identificacdo do Produta (FIP)
“NSTRU%D PARA HOMOLOGAGACD

Onde se 16:
ARROZ PARBOILIZADO — POLIDO LONGO FINO - TIPO 1

Apresantacio de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

INSTRUCAO PARA Apresentagio de Certificado de Classificagdo Vegetal
HOMOLOGAGAD {(umidade maxima 14% em peso)

| Envio de embalagem do produtc para analise técnica

Passa a constar:
ARROZ PARBOILIZADO - POLIDO LONGO FINQ - TIPO 1

- Apresentacio de Ficha de ldentificagdo do Praduto (FIP)
INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAG

Onde so 18:
ARROZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1

Apresentacio de Ficha de tdentificacdo do Produto (FIF)

INSTRUCAO PARA Apresentagio de Certificade de Classificagdo  Vegetal
HOMOLOGACAO {umidade maxima 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

SME/CODAE/DICAE
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Passa a constar:
ARRQZ POLIDO LONGO FINO TIPO 1

INSTRUGCAO FPARA HOMOLOGAGAO

Apresentacdo de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP)

Onde se |é:

AVEIA EM FLOCOS FINOS

IINSTRUCAD PA

Apresentagdo de Ficha de Identificagio do Praduta (FIP)
RA Apresentagdo de Certificade de Classificagdo  Vegetal

HOMOLOGAGAO (umidade méxima 15% em peso)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Passa a constar;
AVEIA EM FLOCOS FINOS

INSTRUCAD PA

presentacao de Ficha de ldentificagdo do Produto {FIF)
RA HOMOLOGACGAO

Onde sa lé:
BISCOITQ DOCE TIPO MARIA
OBRIGATORIA:
Produte obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com: farinha de trigo, aglcar, amidos e/ou féculas, sal refinado,
gordura vegetal {isenta de gorduras trans). O produto podera canter:
COMPOSICAO|, Gorduras Trans: isenta
: Gorchuras Saturadas: £5g/100¢
- Sodio: <400mg /100 g
- Aglcares: maximode 25,6 g/ 100 g
SME/CODAE/DICAE
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BISCOITO DOCE TIPO MARIA

OBRIGATORIA:

Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com: farinha de trigo, aglcar, amidos efou féculas, sal refinade,
gordura vegetal {isenta de gorduras trans). O produto podera conter:

Jicommsmﬁa
- Gorduras Trans: isenta
- Gorduras Saturadas: s5g/100 g
- Sodio: <400 mg/ 100 g

Onde se |8:

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)

COMPOSICAQ

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua formulaco:
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, fécula ou amido,
fermente quimico, aglcar, ovo, gordura vegetal {isenta de gorduras
rans) ou dleo vegetal. O produta podera conter:

e Garduras saturadas: méximo de 1,5 g por porgdo
® Sadio: £80mg /40 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa deverd
canter:

Chocolate: chocolate ou cacau em pd

Abacaxi: abacaxi e/ou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi e aroma
de abacaxi, sendo este ultimo apcional

Coca: coce ralado desidratado efou leite de coco e aroma de coco,
senda este Ukimo opcional

Fub3 ou Milho: fuba de milho, farinha de mitho ou sémola de milho

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura dave conter
chocolate ou cacau em pd, e a massa clara aroma de baunilha

FFSENTO: laite e/ou saro de |eite, edulcorantes e corantes artificiais

OPCIONAL:

1) Outras substancias alimenticias aprovadas gue o caracterizem, gue

SME/CODAEMDICAE
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devem ser declaradas no rotulo, e proteina de soja, desde gue nao
altere suas caracteristicas sensoriais

2) Adi¢cdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservagao, sem indicios de

INATRUCAD fermentacdo, e ter forma e tamanho uniformes
Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e gualidade do produte e que atenda 2 legislag¢do vigente,

inclusive em relagdo a rotulagem

ESO

Peso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de peso
inferior ou superior, uma variacdo de até 5%

J

LEGISLACAQ

Resolucdo n? 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolugdo RDC n? 42, de
29/08/13, Anvisa, Resolugdo RDC n? 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolugdo
RDC n2 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolugio RDC n2 150, de 13/04/17,
Anvisa, Resolugdo RDC n2 331, de 23/12/19, Anvisa, Instrucdo
Normativa n? 60, de 23/12/19, Anvisa e atualiza¢Bes, quando houver

INSTRUGAD PARA
HOMOLOGACAO

Apresentacgdo de Ficha de identifica¢do do Produto (FIP}

Envio de 7 amostras do produto {embalagem primaria) para analise
técnica e avaliagcdo sensorial

Passa a constar:

BOLO EM EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSOS)

COMPOSICAD

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua formulagdo:|
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fécula ou amido,
fermento quimico, aglcar, ovo, gordura vegetal (isenta de gorduras
trans) ou éleo vegetal. O produto poderd conter:

® Gorduras saturadas: maximo de 2 g por por¢ao
® 50dio: £290mg /100 g

Confarme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa deverd
conter, ainda:

Abacaxi: abacaxi efou suco de abacaxi e/ou polpa de abacaxi e aroma
de abacaxi, sendo este Gltimo opcional

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana, sendo este|

SME/CCDAE/DICAE
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altimo opcional

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura efou suco de cenoura efou
cenoura em pd e aroma de cenoura, sendo este ultimo opcional

Chocolate: chocolate ou ¢cacau em pd

Caco: coco ralado desidratade efou leite de coco e aroma de coco,
sendo este ditimo opcional

fubid ou Milho: fuba de milho, farinha de milho ou s8maola de milho

Laranja: laranja e/ou suco de laranja efou polpa de laranja e/ou oleo de
laranja e aroma de laranja, sendo este dltimo opcional

lmMacd com Canela: magd e/ou puré de magd efou polpa de magd e
aroma de mac E canela em pé efou aroma de canela, sendo os aromas
opcionais

[Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve conter|
chocolate ou cacau em pd, € a massa clara aroma de baunilha

Nota:; Outros sabores poderdo ser autorizados pela CONTRATANTE
desde que atendam & composicdo obrigatdria

ISENTO: leite &/ou soro de leite e corantes artificiais

ICIP(':ICII'cI.CkL:

1) Qutras substdncias alimenticias aprovadas que o caracterizem, que
devern ser declaradas no rétulo, e proteina de soja, desde que no
altere suas caracteristicas sensariais

2) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislacao

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservacéo, semn indicios de

[INSTRUCAOD fermentacio, e ter forma e tamanho uniformes
Primaria e Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a

EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagao vigente,
inclusive em relacdo a rotulagem

PESO Peso Liquido Unitdrio: 30 a 40 g, sendo tolerada, no caso de peso
inferior ou superior, uma variagdo de até 5% informado na FIP
Resolugdo n2 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolucao RDC n2 43, de

LEGISLACAD 29/08/13, Anvisa, Resolugdo RDC n2 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolugdo
RDC n® 138, de 08/02/17, Anvisa, Resolucio RDC n2 150, de 13/04/17,
Anvisa, Resolucdc RDC n2 331, de 23/12/19, Anvisa, [Instrugdo

SME/CODAE/DICAE
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Normativa n2 60, de 23/12/19, Anvisa e atualizagdes, quando houver

INSTRUCAD PARA
HOMOLOGACGAQ

Apresentacdo de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto {embalagem primdria) para andlise
tecnica e avaliagdo sensorial

Onde se lé:

BOLO INTEGRAL EM

EMBALAGEM INDIVIDUAL (SABORES DIVERSODS)

COMPOSICAD

OBRIGATORIA: Produto assado, devendo conter em sua formulagio:
farinhas, fécula ou amido, fermento quimico, acicar, ovo, gardura
vegetal (isenta de gorduras trans) ou éleo vegetal

A massa deverd conter farinha de trigo enriguecida com ferro e dcido
fdlico e farinha integral {trigao ou centeio ou aveia ou linhaga ou girassol
ou gergelim ou soja ou quinoa, cu a mistura de dois ou mais tipos).

O produto poderd conter:
» Gorduras saturadas: Maximo de 1,5¢g por porgdo
® S6dio: 80 mg/40g

& Fibra alimentar: 22,5 gem 40 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa devers
conter, ainda;

Chacolate: chacolate ou cacau em pé

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana, sendo este
altimo opcional

Laranja: jaranja ¢/ou suco de laranja efou polpa de laranja efou
oleo de laranja e aroma de laranja, sendo este Gltimo apcional

Macga com Canela: magd efou puré de magi e/ou polpa de macgi e

aroma de mac3 E canela em pd efou aroma de canela, sendo os aromas
opcionais

Cenoura: cenoura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura

e/ou cenoura em p6 e aroma de cenoura, sendo este dltimo opcional

ISENTO: leite e/ou soro de leite, edulcorantes e corantes artificiais.

SMECODAS/DICAE
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OPCIONAL:1) Outras substincias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, gue devem ser declaradas no rétulo, e proteina de soia,
desde que nio altere suas caracteristicas sensoriais.

2) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagao

INSTRUCAQ

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservagdo, sem indicios de
fermentagiio, e ter forma e tamanho uniformes

EMBALAGEM

Primdria e Secunddria: Embalagem de mercade que preserve a
integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagac vigente,
inclusive em relagao a ratulagem

PESO

lPeso Liquido Unitario: 30 a 35 g, sendo tolerada, no caso de

peso inferior ou superiar, uma variagio de até 5% do peso informado
na FIP

LEGISLACAD

';asalugﬁo n® 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolugio RDC n? 7, de
18/02/11, Anvisa, Resolugdo RDC n? 42, de 29/08/13, Anvisa, Resolugdio
RDC n2 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolugao RDC n2 138, de 08/02/17,
Anvisa, Resolugdo ROC n? 150, de 13/04/17, Anvisa, Resolugdo RDC ne
331, de 23/12/19, Anvisa, Instrucdio Normativa n2 60, de 23/12/19,
Anvisa e atualizagbes, quando houver

HOMOLOGAGAD

INSTRUCAQ PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificacio do Produto (FIP)

Envio de 7 amostras do produto {embalagem primdria} para andlise
técnica e avaliagdo sensorial

|———

Passa a constar:

I[BOLO INTEGRAL EM EMBALAGEM INDIVIDUAL {SABORES DIVERSOS)

iDBRIGAT@RlA: Produto assado, devendo conter em sua formulagao:
farinhas, fécula ou amido, fermento quimice, aglcar, ovo, gordura
vegetal {isenia ¢e gorduras trans) ou dleo vegetal

];\ massa devera conter farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
o

COMPOSICAQ slico e farinha integral (trigo ou centeic ou avela ou linhaga ou girassel
ou gergelim ou s0ja ou quinoa, ¢u a mistura de dois ou mais tipos)
O produto podera conter:
e Gorduras saturadas: Maximao de 2 g por porgédo

SME/CODAE/DICAE
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e S4dio: £290meg /100 g
® Fibra alimentar; 26 gem 100 g

Conforme o sabor do bolo, abaixo identificado, sua massa devera
conter, ainda:

bacaxi: abacaxi efou suco de abacaxi efou polpa de abacaxi e aroma
de abacaxi, sendo este (itimo opcional

Banana: banana e/ou puré de banana e aroma de banana, sendo este
Ultimo opcional

Cenoura: cencura e/ou polpa de cenoura e/ou suco de cenoura

e/ou cenoura em pé e aroma de cenoura, sendo este Ultimo opciconal
Chocolate: chocolate ou cacau em pé

Coco: coco ralado desidratade efou leite de coco @ aroma de

coco, sendo este qltimo opcional

Fuba ou Miltho: fuba de milho, farinha de milho ou s&mola de milho
Laranja: laranja £/ou suco de laranja efou polpa de laranja e/ou

olea de |aranja e aroma de laranja, sendo este Ultimo opcional

Macd com Canela: mac¢ad efou puréd de macd e/ou polpa de maca e
aroma de macé E canela em pé efou aroma de canela, sendo os aromas
opcionais

Mesclado de Chocolate com Baunilha: a massa escura deve conter
chocolate ou cacau em pd, @ a massa clara aroma de baunilha

Nota: Outros sabores poderdo ser autorizados pela CONTRATANTE
desde que atendam a camposigdo obrigatéria

ISENTO: leite e/ou soro de leite e corantes artificiais

OPCIONAL:1}) Outras substdncias alimenticias aprovadas que o
caracterizem, que devem ser declaradas no rétulo, e protefina de soja,|
desde gue ndo altere suas caracteristicas sensoriais |

2) Adicdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagio

Deve apresentar-se em perfeito estado de conservagdo, sem indicios de

INSTRUCAO a .

fermentacio, e ter forma e tamanho uniformes

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a|
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda 2 legislagdo vigente,
! inclusive em relagao a rotulagem ;
| . _ _ _ p—
SME/CODAE/DICAE
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Peso Liquido Unitario: 30 a 40 g, sendo tolerada, no caso de

PESO peso inferior ou supericr, uma variacio de até 5% do peso informado
na FIP
Resolugio n2 383, de 05/08/99, Anvisa, Resolugdo RDC n2 7, de
18/02/11, Anvisa, Resolugiio RDC n® 42, de 29/08/13, Anvisa, Resolugdo
o i 50 RDC ne
LEGISLACAO RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa, Resclugdo RDC n? 138, de 08/02/17,

Anvisa, Resclucfo RDC n® 150, de 13/04/17, Anvisa, Resolugdo RDC n®
331, de 23/12/19, Anvisa, Instrucdo Normativa n® 60, de 23/12/19,
Anvisa e atualizagtes, quando houver

INSTRUCAO PARA

Apresentaciic de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

HOMOLOGAGAD Envio de 7 amoftras do ‘produto (embalagem primaria) para analise

técnica e avaliagdo sensorial !
I_ |
Onde se l8&;

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

Apresentagio de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAD

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Passa a constar.

CAFE SOLUVEL EM PO OU GRANULADO

INSTRUCAO PARA HOMOLCGAGAD

Apresentacio de Ficha de ldentificacdo do Produto (FIP)

Onde se lé:

CANJICA (BRANCA), MILHO DE

INSTRUGAQ PARA HOMOLOGAGAD

Apresentacio de Ficha de Identificagdo do Produte (FIP)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

SME/CODAE/DICAE
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Passa a constar:
CANJICA (BRANCA), MILHO DE

. . lApresentacao de Ficha de identifica¢do do Produta (FIP)
INSTRUCAQ PARA HOMOLOGACAO

Onde se lé:

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES:
PATINHO, COXAO MOLE, COXAO DURO, LAGARTO {OU OUTROS CORTES
PROCEDENTES DE QUARTO TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

Apresentacao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentacio
de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rotulo da embalagem primaéria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na
. integra (acompanhado da reproducio fidedigna e legivel do rétulo) ou
INSTRUCAD  PARA|lyq, “Certificado de Registro de Produto” {acompanhado da reprodugdo
HOMOLOGACAO fidedigna elegivel do rotulo), para o caso de SISP Apresentagdo de
Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza
pela adequacado do produto em relacdo & sua qualidade e 3 composicio
obrigatdria, no que tange a conter teor maximo de gordura mediana.

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Passa a constar:

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS CORTES:
PATINHO, COXAO MOLE, COXAO DURO, LAGARTO (OU OUTROS CORTES
PROCEDENTES DE QUARTO TRASEIRO, EXCETO MUSCULO)

Apresentagao de Ficha de IdentificagGo do Produto (FIP) Apresentacio
de “Comprovante de Avaliagdo de Rotulos” (acompanhado do modelo
. de rétulo da embalagem primdria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério
INSTRUCAD  PARA|de Solicitagio de Registro de Produto” obtido via internet impresso na
HOMOLOGACAO  |lintegra (acompanhado da reprodugsio fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” {acompanhado da reprodugio
fidedigna elegivel do rétulo), para o caso de SISP Apresentacdo de
Termao de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza|

SMECODAE/DICAE
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pela adequacdo do produto em relagéic 4 sua qualidade e a composigac
obrigatéria, no que tange a conter teor maximo de gordura mediana.

Onde so 1&:

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

HOMOLOGACAQ

INSTRUCADO  PARA

Apresentac3o de Ficha de ldentificagdo do Praduto (FIP)

Apresentacio de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos”
{acompanhade do modelo de rétulo da embalagem primaria aprovado
pelo Mapa) ou “Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto” obtida
via internet impresso na integra (acompanhado da reprodugdo
fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificadc de Registro de
Produte” {acompanhado da reprodugio fidedigna e legivel do rétulo),
para o caso de SISP Apresentagdo de Termo de responsabilidade pelo
gual a CONTRATADA se responsabiliza pela adequacdo do produte em
relagdo 4 sua qualidade e 3 compasi¢do obrigatdria, no gue tange a
conter teor maxime de 5% de gordura.

Envio de 1 amostra do produto {embalagem primaria) para andlise
técnica e avaliacdo sensorial.

Passa a constar:

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS CORTE PERNIL

HOMOLOGACAQ

lINSTRUCAO  PARA via internet Impresso na integra {acompanhado da reproducio

Apresantagio de Ficha de Identificacdo do Produto (FIF)

Apresentagdo de “Comprovante de Avaliagdie de Rotulos”
{(acompanhada do modelo de rétulo da embalagem priméria aprovado
pelo Mapa) ou “Relatoric de Sclicitagdc de Registro de Produte” obtido

fidedigna e legivel do rétulo) ou do “Certificado de Registro de
Produto” (acompanhado da reprodugéo fidedigna e legivel do rétulo),
para o caso de SISP Apresentagiio de Termo de responsabilidade pelo
qual a CONTRATADA se responsabiliza pela adequagao do produto em
relacio a sua gualidade e & composicdo obrigatdria, no gue tange a
conter teor maximo de 5% de gordura.

SME/CODAE/DICAE
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Onde se lé&:
DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GQIABA

HPESO 30 g, sendo tolerada uma variagdo no peso liquido, inferior ou superior, de até 10%

Passa a canstar:
DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE GOIABA

20 a 30 g, sendo tolerada uma variagdo no peso liquido, inferior ou superior, de até||

PESO 10%

Inserir

DOCE EM MASSA EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE BANANA SEM ADICAO DE ACUCARES

OBRIGATORIA: Produto resultante do processamento adequado dasl|
partes comestiveis desintegradas de banana |

OPCIONAL: Agua, pectina, ajustador de pH e outros ingredientes e
aditivos permitidos por padrdes legais

COMPOSICAD :
ISENTA: Aglicares, aromas, corantes, leite, soro de leite, gordura
vegetal e cereais fontes de gliten. Ndo devera ser envolto em aglcar
Nota: Outros sabores poderdo ser autorizadas pela CONTRATANTE
desde gue atendam a composigdo obrigatoria.

INSTRUCAO Doce em Massa: Homogéneo, resistente § pressdo, com consisténcia

de corte

Primaria e Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
EMBALAGEM integridade e qualidade do produto e que atenda a legislagio vigente,
inclusive em relagdo a rotulagem

]

£SO 30 g, sendo tolerada uma variagdo no peso liquido, inferior ou
superior, de até 10%,

LEGISLACAQ Resolugdo RDC n® 272, de 22/09/05, Anvisa, Resolugio RDC n? 8, de
06/03/13, Anvisa, Resolugio RDC n? 42, de 29/08/13, Anvisa,

SME/CODAE/DICAE
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|Reso|u;'a"o RDC n® 14, de 28/03/14, Anvisa, Resolugdo RDC ne 331, de
23/12/19, Anvisa, Instrucdo Normativa n? 60, de 29/12/13, Anvisa e
atualizacdes, guando houver

Apresentacio de Ficha de identificagdo do Produto (FIP)

INSTRUCAO  PARA o .
HOMOLOGAGAO Envio de 7 amostras do produte {embalagem primaria) para analise

técnica e avaliagdo sensorial

Onde se lé:
ERVILHA

. Apresentacio de Ficha de Identificagdo do Produto {FIP)
INSTRUCAQ PARA HOMOLOGACAO

Envic de embalagem do produte para analise técnica

Passa a constar:
ERVILFHA

. _ ||apresentacio de Ficha de identificacdo do Produto (FIP)
INSTRUGAO PARA HOMOLOGACAO

Onde se |&:
EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

Apresentac¢3o de Ficha de Identificagao do Produto (FIP), constando
modao de preparo culinario {com a dilui¢gdo recomendada e o tempo

PARA| 4a cozimento) para o preparc de molho de tomate para
macarronada.

INSTRUCAQ
HOMOLCGAGAQ

Envio de embalagem do preduto para avaliagao técnica

Passa a constlar:
EXTRATO DE TOMATE SIMPLES CONCENTRADO

INSTRUCAD PARA|/APresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP), constando
HOMOLOGACAQ modo de preparo culindrio {com a dilui¢ac recomendada e o tempo
de cozimento) para o preparo de molho de tomate para

SME/CCDAE/DICAE
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macarronada.

Onde se lé:
FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA - TIPG 1

. |IApresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produta (FiP)
[INSTRUGAO PARA HOMOLOGACAO

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Passa a constar:
FARINHA DE MANDIOCA SECA FINA - TIPO 1

INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAO||Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Praduto (FIP)

Onde se l&:
FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

“ _ ||Apresentacdo de Ficha de ldentificagao do Produto {FIP}|
INSTRUCAQ PARA HOMOLOGACAO '

Envio de embalagem do produto para analise técnica ‘

Passa a consfar:
FARINHA DE MILHO FLOCADA PRE-COZIDA

||IN5TRUCAO PARA HOMOLOGACAQ|Apresentacio de Ficha de Identificacio do Produto (FIP)

Onde se |&:
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO - TIPO 1

| - Apresentacdo de Ficha de Identificag3o do Praduto (FIP)
INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAD

Envio de embalagem do produto para anélise técnica

Passa a constar:
FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO-TIPO 1

SME/CODAE/DICAE
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INSTRUGAD PARA HOMOLOGACGAD

presentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto
(FIP}

Onde se |&;

FEIJAO COMUM TIPOQ 1 CARIOCA OU PRETO

]

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Predute (FIP) Apresentacdo
de Certificado de Classificagdo Vegetal {umidade maximo 14% em peso)

Envio de embalagem do produto para analise técnica Teste de Cocgao

INSTRUCAO  PARA|somente quando solicitado): Deve obter os seguintes resultados:

HOMOLOGAGAD  ||cozimento em 30 minutos {apds saida de vapor pela valvula da panela
de pressdo), mais 5 minutos para reducio da pressac neo interior da
panela: Positiva = 90% dos grics cozidos, cedendo facilmente & pressac
digital e apresentando consisténcia pastosa suave

S—

Passa a constar:

FEIJAO COMUM TIPO 1 CARIOCA OU PRETO

IHOMOLOGACAD

Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FiP)

Teste de Cocgdo [somente quando solicitado): Deve abter os seguintes

INSTRUCAO  PARA|lrasultados: Cozimento em 30 minutos (apés saida de vapor pela vélvula

da panela de pressdo), mais 5 minutos para reducdo da pressdo no
interior da panela: Positivo = 90% dos gracs cozidos, cedendo
facilmente A pressdo digitai e apresentando consisténcia pastasa suave

Onde se 18

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL QU DE FRUTA OU DE

CEREAL OU DE

VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS) ou VINAGRE DE VINHO

(BRANCO OU TINTO)

INSTRUGAC PARA HOMOLOGAGAO

Apresentagio de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

Envio de embalagem do produto para anélise técnica

SME/CODAE/DICAE
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Passa a constar:

FERMENTADO ACETICO / VINAGRE (DE ALCOOL OU DE FRUTA OU DE
CEREAL OU DE VEGETAL OU MISTO DE VEGETAIS} vou VINAGRE DE VINHO
(BRANCO OU TINTO)

INSTRUCAC PARA HOMOLOGAGAO||Apresentacac de Ficha de Identificagdo do Produto {FIP}
]

Onde se lé:
FERMENTO

N _ lApresentagdo de Ficha de identificacdo do Produtc (FIP}
INSTRUCAD PARA HOMQOLCGACAO '

Envio de embalagem do produtc para analise técnica

Passa a constar:
FERMENTO

||IN5TRU(;§O PARA HOMOLOGAGAQ|Apresentagio de Ficha de Identificagio do Produto (FIP)

Onde se I&;
FLOCOS DE MILHO AGUCARADOS

EMBALAGEMIIPrimaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e que atenda 2 legislagdo vigente, inclusive em relagio a
rotulagem, PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Embalagem individual de 25 g

Passa a constar:
FLOCOS DE MILHO ACUCARADOS

Primaria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
EMBALAGEM)||quaiidade do produto e que atenda a legislagdo vigente, inclusive em relagio &
rotulagem.

PARA O KIT LANCHE PASSEIO: Embalagem individual de 25230 g

SMECODAE/DICAE
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FLOCOS DE MILHO SEM ADIGAO DE AGUCARES

[INSTRUCAO PARA
HOMOLOGAGAD

Apresentacdo de Ficha de ldentificagio do Produto
{FIP)

Envio de embalagem do produto para andlise técnica

Passa a constar:

FLOCOS DE MILHO SEM ADIGAO DE ACUCARES

INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAQ| Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto {FIP)

Onde se l&:

FORMULA INFANTIL EM PO

INSTRUCAO PARA HOMOLQGAGAO

Apresentagac de Ficha de identificagdo do Produto (FIP)

Envic de embalagem do produto para analise técnica

Passa a consftar:

FORMULA INFANTIL EM PO

“INSTRU(}‘KO PARA HOMOLOGA(;&O“Apresentac;ﬁo de Ficha de ldentificacdo do Produta (FIP)

Onde se lé:

FRANGO CONGELADO EM PEDAGOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2)
SOBRECOXA 3) COXA E SOBRECOXA 4) PEITO

HOMOLOGAGAO

INSTRUCAO  PARA de rétulo da embalagem priméria aprovado pelo Mapa) cu “Relatério

Apresentacio de Ficha de Identifica¢io do Produto (FIP) Apresentacdo
de "Comprovante de Avaliagio de Rétulos” {acompanhado do modelo

de Solicitaciic de Registro de Produtc” obtido via internet impresso na
integra (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugéo
fidedigna e legivel do rétulo), para a caso de SISP Apresentagéio de

SME/CODAE/DICAE
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Termo de responsabilidade pelo qual a CONTRATADA se responsabiliza
pela adequacac do produto em relacao a sua qualidade.

Envio de embalagem do produto para avaliagio técnica

Passa a constar:

FRANGO CONGELADO EM PEDAGOS, EM CUBOS OU EM ISCAS 1) COXA 2)
SOBRECOXA 3) COXA E SOBRECOXA 4) PEITO

JApresenta¢do de Ficha de IdentificagSo do Produto (FIP) Apresentacdo
de "Camprovante de Avaliagdo de Rdtulos” {acompanhade do modelo
de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatdrio
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na

:_TISLR(;JL%A;C’E‘ERA integra (acompanbade da reproducao fidedigna e legivel do rotulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” {acompanhado da reproducio
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de 5ISP Apresentagdo de
Termo de respansabilidade pelo qual 2 CONTRATADA se respansabiliza
pela adequagda do produto em relagdo a sua qualidade.

Onde se 16:

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

INSTRUGCAD PARA HOMOLOGACAO

Apresentacan de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP)

Envio de embalagem do produto para analise técnica

Passa a constar:

FUBA DE MILHO “MIMOSO” ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO

mNSTRUCAO PARA HOMOLOGACAQ| Apresentagdo de Ficha de tdentificacio da Produto (FIP)

Onde se léa:

GRAO DE BICO - GRUPO MEDIO
Graos in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
CoMm POS'FﬁO enquadrados no Grupc médio {segundo o padrdo de mercado), ou
OBRIGATORIA seja, compostos de no minimo 90% de grios inferiores a 9 mm e
nao inferiores a § mm, farmata natural e coloracio castanho-clara,
SME/GODAEDICAE
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inteiros, maduros, limpos € secos

Grupo médio (ou acima do grupo médio, ou seja, graido ou graddo

LASSIFICACA .
¢ CAD especial)

Apresentacao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagio
de Certificado de Classificagdo Vegetal (umidade maximal3% em peso)
Envio de embalagem do produte para andlise técnica

INSTRUCAD  PARA
HOMOLOGACAOD

Passa a constar:
GRAO DE BICO - GRUPO MEDIO

Grios in natura provenientes da espécie Cicer Arietinum, L.,
COMPOSICAC compostos de no minimo 90% de gracs inferiores a 9 mm e ndo
OBRIGATORIA inferiores a 8 mm, formato natural e coloragdo castanho-clara,
inteiros, maduros, limpos e secos

INSTRUCAQ PARA [A_presentagso de Ficha de ‘dentificagdo do Produto (FIP)
HOMOLOGACAO

Onde se l&:

IOGURTE LIQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU
POLPA DE FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

COMPOSICAQ OBRIGATORIA(Isento: amidos e edulcorantes

Passa a consfar:

IOGURTE LIQUIDO COM POLPA DE FRUTAS (COM POLPA DE MORANGO OU
POLPA DE FRUTAS VARIADAS) INTEGRAL OU PARCIALMENTE DESNATADO

Isento: edulcorantes

‘Fomposmao OBRIGATORIA

Onde se |8:
LEITE EM PO INTEGRAL

INSTRUCAO  PARAllApresentaciio de Ficha de Identificacia do Produto (FIP) Apresentagic

SME/CODAE/DICAE
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HOMOLOGAGAD

de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” (acompanhado do modeio
de rétulo da embalagem primdéria aprovade pelo Mapa) ou “Relatorio
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na
integra (acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” {acompanhado da reprodugdo
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP Envia de embalagem
do produto para avaliagdo técnica

Passa a constar:

LEITE EM PO INTEGRAL

INSTRUCAO PARA
HOMOLCGACAD

Apresentacao de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentagdo
de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” {acompanhado do modelo
de rotulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatério
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na
integra (acompanhado da reprodugfo fidedigna e legivel dorétula) ou
do “Certificada de Registro de Produto” (acompanhado da reproducio

fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de S|SP

Onde se i&:

Lentilha

Apresentacdo de Ficha de ldentificacdo do Produto (FIP)
INSTRUCAD PARAJApresentacao de Certificado de Classifica¢fio Vegetal (umidade
HOMOLOGACAO maxima 14 % em peso)

Envio de embalagem do produte para analise técnica

Passa a constar:
Lentilha

INSTRUGAO PARA HOMOLOGACAO

Apresentag¢io de Ficha de ldentificacdo do Produto (FIP)
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Onde se l&:
MACARRAO DE SEMOLA SEM QVOS

. . |iapresentacio de Ficha de |dentificagdo do Produto (FIP)
INSTRUCAO PARA HOMOLOGACAQ

Envio de embalagem do produtc para avaliacao técnica

Passa a constar:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS

~ Apresentagdo de Ficha de Identificagdo de Produto {FIP)
INSTRUCAC PARA HOMOLOGAGAO

Onde se l&:
MACARRAO INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

_ |lApresenta¢io de Ficha de Identificagdo do Produte (FIP)
INSTRUGAD PARA HOMOLOGACAO

Envic de embalagem do produto para avaliagac técnica

Passa a constar:
MACARRAOQ INTEGRAL SEM OVOS - CURTO

. _ |\Apresentagdo de Ficha de !dentificacio do Preduto (FIP)
INSTRUGAO PARA HOMOLOGAGAD

{

Onde se lé:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OV0OS COM VEGETAIS

- _ |lapresentaciio de Ficha de Identificagio do Produto (FIP}
INSTRUCAD PARA HOMOLOGACAC

Envio de embalagem do produto para avaliag2o técnica

Passa a constar:
MACARRAO DE SEMOLA SEM OVOS COM VEGETAIS

SME/CODAEDICAE
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INSTRUCAQ PARA HOMOLOGACAO

Apresentacao de Ficha de Identificacao do Produto (FIP)

Onde se |é:

MANTEIGA SEM SAL

COMPOSICAD

Produto gordurosc obtido exclusivamente pela bategdo e malaxagem, com ou
sem modificacdo biclégica de creme de leite, por meio de processo
tecnoldgico adequado. A matéria gorda do produto deverd estar composta
exclusivamente de gordura [3ctea.

OBRIGATORIA: © produto poderd conter na porgdo de 10 g: - Gorduras Trans:
< 0,2 g-Sodio: £ 5 mg

OPCIONAL: aditivos permitides pela tegislagdo

ISENTA; aromas, corantes de quaiquer natureza, cloreto de sddio e
conservadores

Nota: Produto com registro cbrigatério no MAPA {SIF ou SISBI) cu na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura e

Abastecimento de S3o Paulo (SISP) |

Passa a constar:
MANTEIGA SEM SAL

COMPOSICAD

Produto gorduroso obtido exclusivamente pela bate¢ic e malaxagem, com au
sem modificagdo biologica de creme de leite, por meio de processo
tecnolégico adequado. A matéria gorda do produto deverd estar composta
exclusivarmente de gordura lactea.

OBRIGATORIA: O produte podera conter na porgio de 10 g: - Gorduras Trans:
£0,2g-Sédio: £5mg

OPCIONAL: aditivos permitidos pela legislagio
ISENTA: aromas, corantes artificiais, cloreto de sddio e conservadores

Nota: Produto com registro obrigatério no MAPA (SIF ou SIS8l} ou na
Coordenadoria de Defesa Agropecudria da Secretaria de Agricultura e
Abastecimento de S&o Paula (SISP)

SME/CGOAE/DICAE
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Onde se 16:
MILHO EM CONSERVA

- _ |lApresentacac de Ficha de |dentificagdo da Produto (F!P)
INSTRUCAO PARA HOMOLOGACAO

Envia de embalagem do produto para avaliagdo técnica

Passa a consfar:
MILHO EM CONSERVA

. Apresentacio de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)
INSTRUCAO PARA HOMOLOGAGAO

Onde se lé:
MILHO PIPQOCA — CLASSE AMARELA -TIPO 1

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP)

INSTRUCAD PARA|Apresentacio de Certificado de Classificagio Vegetal {umidade
HOMOLOGAGAD maxima 13,5 % em peso)

Envio de embalagem do produto para anélise técnica

Passa a constar:
MILHO PIPOCA — CLASSE AMARELA - TIPO 1

. Apresentagio de Ficha de Identificagdo do Produto {FIP}
INSTRUCAOQ PARA HOMOLOGAGAD

Onde se |&;
OLEO DE $OJA REFINADO TIPO 1

- _ |lApresentacio de Ficha de Identificagio do Produte (FIP)
INSTRUCAQ PARA HOMOLOGACAD i
Envio de embalagem do produto para andlise técnica

SME/CODAE/DICAE
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OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

INSTRUCAO PARA HOMOLOGACAD

Apresentagao de Ficha de |dentificac@o do Produto (FIP)

Onde se lé:

OVO DE GALINHA

INSTRUCAD  PARA
HOMOLOGACAQ

Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produta (FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos” (acompanhade do modelo
de rétula da embalagem primaria aprovado pele Mapa) ou “Relatdrio
de Salicitagdo de Registre de Produto” obtido via internet impresso na
fntegra {acompanhado da reprodugao fidedigna e legivel do rotulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugio
fidedignz e |legivel do rétulo), para o caso de SISP Envio de embalagem
do produto para avaliagdo técnica

Passa a consiar:

OVO DE GALINHA

INSTRUCAO  PARA

Apresentacdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP) Apresentacdo
de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” {acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou “Relatorio
de Soiicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na

HOMOLOGACAD ; o ETde e ., .
¢ integra (acompanhado da reprodugédo fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugdo
fidedigna e legivel do rétuio), para o caso de SISP
Onde se la:

PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA,; FILE DE ALABOTE;
FILE DE SOLHA E POSTA DE CAGAQ

INSTRUCAQ PARA
HOMOLOGACAD

Apresentagdo de Ficha de Identificacdo do Produto (FIP) Apresentac3o
de “Comprovante de Avaliagdo de Rétulos” {(acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem primdria aprovade pelo Mapa) ou “Relatorio
de Solicitagdo de Registro de Praduto” obtido via internet impresso na

SME/CODAE/DICAE
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fntegra (acompanhado da reprodu¢do fidedigna e legivel do rétulo) ou
do “Certificado de Registro de Produto” {acompanhado da reproducao
[fidedigna e legivel do rotuio}, para o caso de SISP Envio de embalagem
do produto para avaliagio técnica Somente ne caso de cutras espécies
de pescados efou formatos, congelados: envio de 1 amostra do
produte (embalagem priméria) para avaliagdo técnico-culindria,
pesquisa de espinhas e analise sensorial.

Passa a constar:

PEIXE: FILE DE PESCADA; FILE DE POLACA DO ALASCA; FILE DE ALABOTE;
FILE DE SOLHA E POSTA DE CAGAC

[HOMOLOGACAD

Apresentagio de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP) Apresentacdo
de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos” {acompanhado do maodelo
de rétulo da embalagem primdria aprovado pelo Mapa) ou “Relatario
de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet impresso na

INSTRUGAO  PARAlintegra {acompanhado da reproducée fidedigna e legivel do rétulo) oy

do “Certificado de Registro de Produto” {acompanhade da reprodugéo
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP Somente no caso de
outras espécies de pescados efou formatos, congelados: envio de 1
amostra do produto (embalagem primaria} para avaliagdo técnico-
culindria, pesguisa de espinhas e andlise sensarial.

Onde se I&:

SAL REFINADO DE MESA IODADO

INSTRUCAC PARA HOMOLOGAGAO

Aprasentagio de Ficha de Identificagio de Produto {FIP}

Envio de emhalagem de produto para analise técnica

Passa a constar:

SAL REFINADO DE MESA IODADO

INSTRUGAQ PARA HOMOLOGAGAD

Apresentacdo de Ficha de |dentificagdo do Produta (FIP)

SME/CODAEDICAE
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SUCO DE FRUTA

EMBALAGEM

'Priméria e Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e gue atenda a legislagio vigente, inclusive em rela¢do
a rotulagem.

Embalagem individual: poderdo ser apresentadas as opgbes abaixo descritas:

Opcao 1: caixa cartonada asséptica, com capacidade para 200 {duzentos) mi,
com canude {preferencialmente confeccionado em material biodegradavel)
acoplado.

Opcao 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosquedvel ou com lacre, com
capacidade para 200 (duzentos) ml.

Op¢da 3: garrafa plastica {produzida a partir da resina PET — politereftalado de
estileno), resistente, com tampa inviolavel, com capacidade para 200
{duzentos) m|.

Passa a consfar:
SUCO DE FRUTA

EMBALAGEM

Primaria e Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto e gue atenda 3 legislagdo vigente, inclusive em relagio
a rotulagem.

Embalagem individual: poderia ser apresentadas as opgdes abaixo descritas:

com canudo (preferencialmente confeccionado em material biodegradavel)
acoplado

{Dp;ﬁo 1: caixa cartonada asseéptica, com capacidade para 200 {duzentos} ml,

Op¢do 2: caixa cartonada asséptica, com tampa rosquedvel ou com lacre, com
capacidade para 200 (duzentos) ml

anpén 3: garrafa plastica (produzida a partir da resina PET — politereftalado de
estileno}, resistente, com tampa invioldvel, com capacidade para 200
{duzentos) ml

Opgao 4: caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou com lacre, com
1.000 {mililitro) litro

Opgdo 5: Bag {pouch ou almofada) asséptica, em filme plastico de 3 a 5
camadas, preferencialmente transparente. O material devera conferir

fechamento a vacuo, aprovada pra contato com alimentos

resisténcia & tracdo efou perfuracdo, livre de odores estranhos, com|

H
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ALIMENTOS SEM GLUTEN

HOMOLOGACAO

Apresentacdo de Ficha de |dentificagio do Produto (FIP]

Apresentagae de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos”
(acompanhado do modelo de rétule da embalagem primdria aprovado
pelo MAPA); ou do “Relatdric de Solicitagdo de Registra de Praduto”
obtido via internet {acompanhade da reprodugdo fidedigna e legive! do

INSTRUGAD  PARA|rétulo); cu do “Certificade de Registre de Produto” {acompanhade da

reprodugiio fidedigna e legivel do rétulo}, para o caso de SISP (se for o
caso)

Envic de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para avaliagao
técnica e sensarial Produtos embalados individuatimente: envio de 7
amostras do produto {embalagem priméria) para avaliacio técnica e
sensorial

Passa a constar:

ALIMENTOS SEM GLUTEN
presentagdo de Ficha de tdentificacdo do Produto {FIP)
. " .

INSTRUCAO PARA :::II; ;j: t;cn?:;a::;sz;ansgfiarrodu a (embalagem primaria) para
HOMOLOGACAO ¢

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do

produto {(embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial
Onde se lé:

ALIMENTOS SEM ADIGAO DE AGUCAR (SACAROSE), ACUCAR INVERTIDO,
MEL, MELACO, XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE

Apresentacio de Ficha de Identificagda do Produto (FIP} Apresentacdo
de “Comprovante de Avaliacio de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do

INSTRUCAC  PARA||“Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet

HOMOLOGAGAO (acompanhado da reprodugdo fidedigna e fegivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registra de Produto” {acompanhado da reprodugdo
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP (se for 0 caso)

- Envio de 7 amastras do produto (emba_lz_s_gem primaria) para avaliagdo

SME/CODAE/DICAE
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técnica a sensarial.

Passa a consfar:

ALIMENTOS SEM ADICAO DE AGUCAR (SACARQSE), ACUCAR INVERTIDO,
MEL, MELAGCO, XAROPE DE GLUCOSE, XAROPE DE MILHO OU DEXTROSE

Apresentacdo de Ficha de ldentificagdo do Produto (FIP)

Envio de 1 amostra do produto (embalagam primaria) para

INSTRUCAQ PARA [@valia¢do técnica e sensorial

HOMOLOGAGAC Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto
{embalagem priméria) para avaliac3o técnica e sensorial

Onde se |é:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORQ DE LEITE E DERIVADOS

LACTEOS

pNSTRU(;Ao PARA|
HOMOQLOGACAQ

Aprasentacdo de Ficha de ldepiificacdo do Produto [FIP) Apresentacao
de “Comprovante de Avaliagéo de Rotulos” {acompanhado do modelo
de rotulo da embalagem primaria aprovado pelo MAPA); ou do
“Relatdrio de Solicitacdc de Registro de Produto” obtido via internet
{acompanhado da reprodugio fidedigna e legivel do rétulo); ou do
“Certificado de Registro de Produto” (accmpanhado da reprodugio
fidedigna e legivel do rdtulo), para o caso de SISP (se for o caso)}

Produtos embalados individualmente: envic de 7 amostras do produto

(embalagem primaria) para avaliagio técnica e sensorial

Passa a constar:

ALIMENTOS ISENTOS DE LEITE, LACTOSE, SORO DE LEITE E DERIVADOS

LACTEOS
Apresentagdo de Ficha de Identificagao do Produto (FIP)
INSTRUCAO PARA Envll.o t-i-e tl' ar:nostra do E:r::duto (embalagem primdria) para
HOMOLOGACAD avaliagao técnica e sensoria
Produtos embalados individualmente: envio de 7 amastras do
produto
SME/CODAE/DICAE
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Onde se |&:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

Apresentacdo de ficha de |dentificagio do Produto {FIF} Apresentagio
de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos” (acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem primdria aprovado pelo MAPA), ou do
“Relatdrio de Solicitagio de Registro de Produto” obtido via internet
INSTRUGAO  PARA|(acompanhade da reprodugdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do
HOMQLOGAGAO  |[“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugio
fidedigna e legivel do rétulo), para o casa de SISP (se for o caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produto

{embalagem primaria) para avaliagdo técnica e sensorial

Passa a constar:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA

Apresentagdo de Ficha de Identificagdo do Produto (FIP}

Envio de 1 amostra do produto (embalagem primaria) para

INSTRUGAO PARA N .
avaliagdo técnica e sensarial

HOMOLOGACAD
Produtos embalados individualmente: envia de 7 amostras do
produta

Onde se lé:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E AGUCAR

Apresentacdo de Ficha de Identificagdio do Produto (FIP) Apresentacdo
de “Comprovante de Avaliagio de Rétulos” {acompanhado do modelo
de rétulo da embalagem primdaria aprovade pelo MAPA); ou do
“Relatdrio de Solicitac3o de Registro de Produto” obtido via internet
rlNSTRUCﬁU PARA|l(acompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétulo); ou do
HOMOLDGACAO  ||“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugao
fidedigna e legivel do rdtulo), para o caso de SISP {se for a caso)

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do produte

{embalagem primdria} para avaliacdo técnica € sensorial

SMEMCODAE/CICAE
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Passa a constar:
ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE GORDURA E ACUCAR

Apresenta¢do de Ficha de Identificacio do Produto (FIP)

) bal . .
nsTucho  palirde de 1 smes do i (b i) pr
HOMOLOGACAO &

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do
produto
Onde se Ié:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDQ DE FENILALANINA (ISENTQS DE GLUTEN,
MILHO, SOJA, DERIVADOS DE LEITE E OVOS)

Apresentacdo de Ficha de ldentificagdo da Produto {FIP} Apresentagdo
de “Comprovante de Avaliagdc de Rétulos” {acompanhado do modelo
de rdtulo da embalagem priméria aprovade pelo MAPA); ou do
“Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto” obtido via internet
INSTRUCAQ  PARA|lfacompanhado da reproducdo fidedigna e legivel do rétule); ou do
HOMOLOGACAC  ||“Certificado de Registro de Produto” (acompanhado da reprodugio
fidedigna e leglvel do rdtulo), para o caso de SISP {se for o caso)

Praodutos embalados individualmente: envio de 7 amostras de produto

{embalagem primaria) para avaliacdo técnica e sensaorial

Passa a constar:

ALIMENTOS COM TEOR REDUZIDO DE FENILALANINA (ISENTOS DE GLUTEN,
MILHQ, SOJA, DERIVADOS DE LEITE E OVOS)

Apresentagdo de Ficha de Identificagao do Produto (FiP} .'
INSTRUCAD PARA E\r::;::, geo tl' ar.nnstra do Pr:)duto {embalagem primdria) para
HOMOLOGACAOD ¢ao técnicz e sensoria

Produtos embalados individualmente: envio de 7 amostras do

produto
SME/CODAE/DICAE
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CLAUSULA SETIMA

7.1 Fica alterada a redacao no:

Anexeo Xl: Plano Alimentar

PLANO ALIMENTAR: EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA e
EJA

TIPO DE CARDAPIO: REFEICAO para EMEI, EMEI DA CEMEI, EMEF, EMEBS,
EMEFM, CIEJA e EJA

Diariamente: Prato Base + Prato Principal + Guarnigdo + Sobremesa

Onde se 1é:

Tabela de Incidéncia e Porcionamenta de Alimentos para a Refeicdo de EMEI, EMEI do
CEME!, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA N

|Boce: Bolo de Aniversario sem agucar * JMensal (EMEI, EME| da CEMEI) 60g |60g

Natas: * Bolo de Aniversario sem agdcar — Composicdc basica da massa: Farinha
de trigo e/ou Aveia + Fruta ou Legume (banana, magd, cenoura etc) + éleo + ovo +
uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita}. Composigac
bésica de cobertura sem aglcar: Leite efou leite em pd efou cacau e/ou fruta e/ou
geleia 100% fruta.

Passa a constar:

Tabela de Incidéncia e Porciohamento de Alimentos para a Refeigao de EMEI, EME! do
CEMEI, EMEF, EMEBS, EMEFM, CIEJA E EJA

SOBREMESA

Doce: Bolo de Aniversdrio {baixo agicaras) * Mensal (EMEI, EMEI da CEMEI}  [|60g|[60g

- |

Notas: * Bolo de Aniversdrio (baixo acticares) — Composigdo bdsica da massa:
Farinha de trigo efou Aveia + Fruta efou Legume (banana, macd, cenoura etc) +
dleo ou manteiga + ovo + uva passa + fermento + cacau efou chocolate em pé
{epcional a depender da receita). Composiciio bdsica de cobertura: Leite e/ou leite

SME/CODAE/DICAE
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em po efou cacau efou chocolate em pd e/au fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou

manteiga.

PLANCO ALIMENTAR: CEI MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

6 meseas: Desjejum + Colagio + Almogo + Lanche + Refei¢do da Tarde

Dasjejum; Bebida + Fruta
Colagao: Fruta

Almoco. Prato Base + Prato Principal + Guarnigdo + Scbremesa (Fruta)

Lanche: Bebida

Refeigdo da Tarde: Bebida + Fruta

Onde se lé:

Tabela de Incid&ncia e Porcionamento dos Alimentos — 6 meses

Alimentos / Preparagdes

Incidéncia

Per Capita

Porcionamento

Desjejum: Bebida + Fruta

pera, etc)

Conforme instrugdes do | Conforme
. o ) instrucbes do
Formula Infantil 22 Semestre ||5 vezes/semana |[fabricante fabricanta
Fruta inteira {banana, mag3,
tangerina, cagui, goiaha,|5 vezes/semana ([% unidade ¥ unidade

|
Fruta de corte (abacaxi,

labacate mamdo, meldo,
melancia, manga, etc} ou
Salada de Frutas

25g {sem casca)

25g (sem casca)

Colac@o: Fruta

Fruta inteira (banana, macs,
tangerina, caqui, goiaba,

pera, etc} % unidade % unidade
Fruta de corte (abacaxil|/5 vezes/semana
abacate
SME/CODAE/NICAE
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mamio, meldo, melancia,
manga, etc) ou Salada de
Frutas

25g (sem casca)

25g {sem casca)

Almogo: Prato Base

Arroz/ Arroz Parboilizado 4 vezesfsemana |[20g 45g
k

Arroz Parboilizado Integral  [|2 vezes/més 20g 45g
M & ' .

acarréo  (prdprio para 2 vezes/mas 20g 45
sopa)
Macarrdo Integral {proprio 2 vezes/més 208 15g
para sopa)
Feijao Caricca ‘3 vezes/semana |[10g 20g
Feijdo Preto 2 vezes/més 10g 20g
Lentitha log 20g

5 . [,
Grao de bica 1 vez/més(|108 258

(intercalados)
Ervilha seca partida 10g 20g
Almogo: Prato Principal ~ |-~— |- ——-
Carne Bovina 1vez/semana |25g 20g
Carne Bovina Moida 2 vezes/més 25g 20g
Carpe Suina 1vez/semana |25g 20g
Peixe 1 vez/semana |[25g 20g
Frango 1 vez/semana |[25g 20g
1 unidade (cozido)
. ini 50
Ovo 1vez/semana ||1 unidade (50g} Minimo - 8
(preparag¢bes}

SME/CODAEDICAE
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Almoco: Guarnic¢io

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mam3c, meldo,
melancia, manga, etc)

ou Salada de Frutas

L vezes/semana

Verdura {cozida) 2 vezes/semana [----- 15g
Legume (cozido) 2 vezes/semana |[----- 25g
Feculento {cozido) 1 @ A 25g
|vezes/'semana
s
Farinha de Mandioca Mensal Aproximadamente -lﬂg Conforr'm_a
{a depender da receita) |receitudrio
Farinha de Milho Mensal Aproximadamente  10g|Conforme
{a depender da receita) |receitudrio
Fubi (polenta) Mensal Aproxlmadamentt'a 5g (a Conf'orrpfz
depender da receita) receituario
Almoco: Sobremesa (Fruta) |- - ——-
Fruta inteira (banana, mac3,
tangerina, caqui, goiaba,
pera, etc) 2 unidade % unidade

50 (sem casca)

50g {sem casca)

Lanche: Behida

Conforme instruclies do

Conforme

; . . instrugBes do
Férmula Infantil 22 Semestre (|5 vezes/semana fabricante fabricante
Refeicdo da Tarde: Bebida |---- — S
Confarme instrugdes dolconforme
Férmula Infantil 2° Semestre |[5 vezes/semana |fabricante instrucoes do
fabricante |
SME/CODAE/DICAE
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Refeicdo da
Sobremesa (Fruta)

Tarde:

Fruta inteira {banana, maca,

ou Salada de Frutas

tangerina, caqui, golaba,
pera, etc)

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamdaq,

[melancia, manga, etc)

meldo, |5 vezes/semana

% unidade

% unidade

50g (sem casca}

50g (sem casca)

Pagsa a constar:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 6 meses

—

imento . ym . .
Alimentas /incidencia Per Capita Porcionamento
Preparacdes

L
Desjejum: Bebida +| e _
Fruta
Conforme instrugbes do Conforme instrugdes
- .

Férmula Infantl 2 5 vezesfsemana |fabricante do fabricante
Semestre 1
Fruta inteira 5 vezesfsemana |[% unidade % unidade

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

25g (sem casca}

25g (sem casca)

Colacdo: Fruta

Frutz inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

5 vezes/semana

% unidade

% unhidade

25g {sem casca)

[

25g {sem casca)

SME/CODAEMICAE
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Almoco: Prato Base

Arroz/ Arroz,
Parboilizado 4 vezes/semana (|20g 45g
Arrez  Parboilizado
Integral 2 vezes/més 20g 45g
Macarrdo  {proprio 2 vezes/més 20g LT
para sopa)
M .

a'f”f“ Integral 2 vezes/més 20g 45g
{préprio para sopa}
Feijac Carioca 3 vezes/semana ||10g 20g
Feijdo Preto 2 vezes/més 10g IZOg
Lentitha 10 20g
Grao de bico 1 vez/més||108 25g

(intercalados)}
Ervilha seca partida 10g 20g
Almogo: Prate), (1
Principai
Carne Bovina 1 vez/semana 25g 20g
Carne Bovina Moida |2 vezes/més 25g 20g
Carne Suina 1 vez/semana 25g 20g
Peixe 1 vez/semana 25g 208
Frango 1 vez/semana 25g 20g
1 unidade (cozido)
Ovo 1 vez/semana 1 unidade (50g) Minimo 20
{preparagdes) |

Almogo: Guarnigdo  ||----- —

SME/CODAEDICAE
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l

Verdura {cozida) 2 vezes/semana |[---— 15g
fLegume {cozido} 2 vezes/semana |-—- 25g
. |1 a
Feculento {cozido) == 25¢g
vezos/semana
A i el
Farinha de Mandioca ||Mensal prommadamentg 10g (a Conforme receituaric
depender da receita)
. . Aproximadamente 10g (a L
. Conf
Farinha de Milho Mensal depender da receita) onforme receijtugrio
Fub3 (polenta) Mensal Aprmumadament:e € (a Conforme receituario
depender da receita}

Almogo: Sobremesa
{(Fruta}

Fruta inteira

Fruta de corte ou
Salada de Frutas

5 vezes/semana

¥ unicdade

% unidade

50g [sem casca)

50g (sem casca)

Lanche: Bebkida

Conforme instrugdes do|[Conforme instrugbes
Férmula  Infantil 295vezes/semana fabricante do fabricante
Semestre
Refeicio da Tarde:| . o
Bebida

|Conforme instrugcdes do ;
‘ il 22 i Conforme instrugdes
Formula Infantil 2 5 vezes/semana Fabricante ‘ C
Semestre do fabricante

Refeicdo da Tarde:
Sobremesa (Fruta)

SME/CODAE/DICAE
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Fruta inteira

Fruta de corte oullsyvezes/semana

Salada de Frutas

% unidade

1 unidade

50g {sem casca)

50g (sem casca)

Onde se la:

Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos - 7 a 11 meses

Alimentos / Preparagdes ||Incidéncia Per Capita Porcionamento
Desjejum: Bebida + Fruta -—— e

. , . - Conforme
Formula Infantil 29 Conforme instru¢des dol -

, instrugdes do
Semestre vezes/semana |fabricante .
fabricante

Fruta inteira (banana,
mag¢d, tangerina, caqui, % unidade % unidade

goiaba, pera, etc}

Fruta de corte (abacaxi,
abacate mamdo, melfo,
melancia, manga, etc) ou
Salada de Frutas

vezes/semana

25g {sem casca)

25g {sem casca}

Colagdo: Fruta

(banana,
caqui,

Fruta inteira
magd, tangerina,
goiaba, pera, etc)

_Salada

Fruta de corte {abacaxi,
abacate maméo, meldo,
melancia, manga, etc) ou

de Frutas

vezes/semana

% unidade

% unidade

25g (sem casca}

25g (sem casca)

Almogo: Prato Base

|
L

SME/CODAE/DICAE
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4
boili

Arroz/ Arroz Parboilizado vezes/semana 208 45g

Arroz Parboilizado .

Integral 2 vezes/més  |[20g 45g

|

Macarrdo {propric para 2vezes/més  |20g 15

sopa)

Maf:ar!'ao Integral 2 vezes/més 20 45g

(proprie para sopa)

Feijéo Cari 3 10 20

) loca vezes/semana g &

Feijdo Preto 2 vezes/més  |[10g 20g

Lentilha 10g 20g
lGrio de bico 1 vez/mas| 108 25g

{intercalados)

Ervilha seca partida 10g .‘ZOg

Almoco: Prato Principal  |—- —

Carne Bovina 1 vezfsemana (258 20g

Carne Bovina Moida 2 vezes/maés 25g 20g

Carne Suina hl vezf/semana [25¢ 20g

Peixe 1vez/semana |25g 20g

L

Frango 1vez/semana [25g 208

1 unidade {cozido)
) Minimo 50g

Ovo 1 vezfsemana |1 unidade (50g} (preparacbes)
Almogo: Guarnig3o - | --ee

Verdura (cozida) 2 == 15g
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lgc:ial:na, pera, etc)

Fruta de corte {abacaxi,
abacate mamdo, meldo,
melancia, manga, etc) ou
Salada de Frutas

5
vezes/semana

vezes/semana
Legume {cozido} 2 —— 25
& vezes/semana g
Feculento (cozido} 1 a . 25¢
vezes/semana
. . A i
Farinha de Mandioca Mensal pmmmadament? 10g {a Cﬂnf.o”??
depender da receita) receituario
Earinha de Milho Mensal Aproxlmadamenta-e 10g (a Conliorr‘nrts
depender da receita) receituario
Fub4 (polenta) Mensal Aproxlmadamentt_a e (a Cunforrrln_a
depender da receita) receituario
Almocgo: Sobremesa|
{Fruta) T T
Fruta inteira (banana,
mag¢d, tangerina, caqui,
% unidade % unidade

50g (sem casca)

50g [sern casca)

Lanche: Bebida

I Conforme
; . Conforme instrugdes do|. -
Formula Infantil 22(5 fabricante instrugbes do
Semestre vezes/semana fabricante
Refeicdo da  Tarde:
Preparacéo diversa === R
Sopa1 2 A 100
vezes/semana prox.100g
Risoto’ 1vez/semana |[Per capita de cada item|/Aprox.105g
SME/CODAE/DICAE
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Polenta’ 2 vezes/més cunforn!e~ nota da Aprox.85g
COMpPOsSIgao basica e
. o receituari
Escondidinhc® 2 vezes/més ‘ uane Aprox.85g
Macarrio® 1 vez/semana Aprox.125g
Refeigao  da Tarde:|
Sobremesa {Fruta)
Fruta inteira {banana,
macd, tangerina, caqui, _
goiaba, pera, etc) % unidade % unidade
( |
Fruta de ceorte {abacaxi, 5
abacate mamio,
vezes/semana
meldo, melancia, manga, 50g [sem casca) 50g {sem casca)
etc) ou Salada de Frutas
L
Passa a constar:
Tabela de Incidéncia e Parcianamento dos Alimentos — 7 a 11 meses
limentos . gal . .
Preparagdes / Incidéncia Per Capita Porcionamento

|Desjejum: Bebida +
Fruta

Férmula Infantil 22
Semestre

Conforme  instrugdes  dojConforme instrucdes

vazes/semana . .
> / fabricante do fabricante

Fruta inteira % unidade ¥% unidade

Fruta de corte ou|s yezes/semana
ISalada de Frutas 25g {sem casca)

25g (sem casca)

Colagdo:Fruta  |— | |

Fruta inteira
% unidade % unidade

— dm/&/ ﬁ C}/

SME/CODAE/DICAE
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5 vezes/semana
Fruta de corte ou
Salada de Frutas 25g (sem casca) 25g (sem casca)
Almogo: Prato
Base
Arroz/ Arroz
Parboilizado 4 vezes/semana |[20g 45g
Arroz Parbeilizadse
Integral 2 vezes/més 20g 45g
Macarrdo réprio
(prop 2 vezes/més 20g 45g

para sopa)
M -

ai:ar_rao Integral 2 vezes/més 20g 45g
(préprio para sopa)
Feijac Carioca 3 vezes/semana [10g 20g
Feijdo Preto 2 vezes/més 10g 20g
Lentilha 10g 20g
Grao de bico 1 vez/més|| 108 25g

(intercalados)
Ervilha seca partida 10g 20g
Almoco: Pratof ||
Principal i
Carne Bovina 1vez/semana |[25g 20g
Carne Bovina -
Molda 2 vezes/més 25g 20g
|
|

Carne Suina 1vez/semana ||25g 20g
Peaixe 1vez/semana |[25g 20g
Frango 1vez/semana ||25g 20g
SME/CODAE/DICAE
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1 unidade ({cozido)
) Minimo 50g
Ovo 1vez/semana |1 unidade {50g) (preparacdes)
';Imogo: Guarni¢da |- -——- —
Verdura (cozida) 2 vezes/semana ||---—- 15g
Legume (cazido) 2 vezes/semana ||----- 25g
2
Feculento (cozido) L a mmmn 25¢
vezes/semana
i A imad a .
Farlnh.a de Mensal aroxime ame"tg 108 | Conforme receituario
Mandioca depender da receita)
. Aproximadamente 10 a . .
Farinha de Milho  ||Mensal proxima ) g | Conforme receitudrio
depender da receita)
A imad t 5 e
Fub3 {polenta) Mensal praximacamen ',a B . Conforme receitudrio
depender da receita)
Almogo: - .
Sobremesa {Fruta)
Fruta inteira
% unidade % unidade
Fruta de corte ou Svezesfsemana
Salada de Frutas 50g {(sem casca) 50g (sem casca)
Lanche: Bebida R ==
. Conforme instruges  do||Conforme instrugdes
Férmula Infantil 22, /cemana |fabricante do fabricante
Semestra
Eiefeigﬁo da Tarde:| _ -
Preparagdo diversa
Su:;pa1 2 vezes/semana Aprox.100g
18 . — — — —
SME/CODAE/DICAE
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[I-?Lisotf.:2 1 vez/semana Aprox.105g
Per capita de cada item —
Polenta’ 2 vezes/més conforme nota da composicdo|[Aprox.85g
basica e receituario
Escondidinho® 2 vezes/més Aprox.85g
Macarrio’ 1 vez/semana Aprox.125g

Refei¢do da Tarde:
Sobremesa (Fruta)

Fruta inteira
¥ unidade (¥ unidade

Fruta de corte oulls vezes/semana
Salada de Frutas 50g (sem casca) 50g (sem casca)

PLANO ALIMENTAR: CEi MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

Onde se lé:

7 a 11 meses: Desjejum + Colacio + Almogo + Lanche + Refeiciio da Tarde
Desjejum; Bebida + Fruta Colacfo: Fruta

Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guarnigido + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refsicdo da Tarde: Preparacao diversa + Sobremesa (Fruta)

Passa a constar:
7 a 11 meses. Degjejum + Colagdo + Almogo + Lanche + Refei¢do da Tarde

Desjefum: Bebida + Fruta

Colagao: Frula

Almoga: Prato Base + Prato Principal + Guamigdo + Sobremesa (Fruta)
Lanche: Bebida

Refelgdo da Tarde: Preparagdo diversa + Scbhremesa (Fruta)

SMECODAE/DICAE
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PLANO ALIMENTAR: CE! MUNICIPAL E CElI DO CEMEI
1 a 3 anos: Dssjejum + Colagao + Almogo + Lanche + Refei¢gdo da Tarde

Desjejum: Bebida + Acompanhamento

Colagdo: Fruta Almogo: Prato Base + Prato Principal + Guamigdo + Sobremesa

{Fruta)
Lanche: Bebida

Refeicao da Tarde: Preparagio diversa + Sobremesa

Onde se |&:

Tabela de Incidéncia e Porciocnamento dos Alimentos —1 a 3 anos

Leite: Conforme instrugbes
do fabricante

Ali t ey - .
e of / Incidéncia Per Capita Parclonamento
Preparagoes
Desjejum: Bebida
Fruta:  aproximadamente
aa 180 mi
- . . m
Leite integral batido 2 vezes/semana (a depender da receita)
com fruta

Lanche: Bebida

Fruta:  aproximadamente
B 180 mi
i i batid . il

Leite integral batido 2 vezes/semana (a depender da receita)
com fruta

Leite: Conforme instrugdes

do fabricante
Refeigdo da Tarde:
Sobremesa
Do;e: N Bolo ) deE Mens-al. o (em A0g 40g
Aniversério sem agucar |[substituigao a fruta)
SME/CODAE/DICAE
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Tabela de Incidéncia e Porcionamento dos Alimentos — 1 a 3 anos

Alimentos / Preparagdes

Incidéncia

Per Capita

Porcianamento

Desjejum: Bebida

Fruta:

aproximadamente 40g

180 ml

(sem adi¢do de aglicares)®

substituicdo & fruta}

Leite integral batido com
2 veresfsernana
fruta {a depender da
receita}
Lanche: Bebida
Fruta:
Leite integral batido com aproximadamente 40g (180 ml
2 vezes/semana
fruta (a depender da
receita)
Refeigdo da Tarde: |
Sobremesa
Doce: Bolo d i i
oce: Bolo de Aniversdrio|Mensal (em 40g 40g

4 a 6 anos: Desjejum + Colag@o + Almogo + Lanche + Refeigdo da Tarde
Desjejum: Bebida + Acompanhamento
Colagéo: Fruta Almogo: Prato Base + Prate Principal + Guarnigdo + Scbremesa

(Fruta)
Lanche: Bebida

Refeigio da Tarde: Preparagéio diversa + Sobremesa

Onde se |&:

Tabela de Incidéncia e Porcianamento dos Alimentos — 4 a 6 anos

Incid&ncia

|{Alimentos 7

Per Capita

Porcionamenta

SME/CODAE/DICAE
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Preparagbes
Desjejum: Bebida
_ Conforme instrugdes do
Leite Integral cam 2 vezes/semana |[fabricante 200 mi
chocolate em pd
Lelt’e Intfegral com 1 vez/semana Comforme instrucbes do 200 mi
café sclavel fabricante
Fruta: aproximadamente 50g (a
Leite batido com depender receita) Leite:
200 mi
fruta 2 vezesfsemana Conforme instruces do
fabricante
Lanche: Bebida
Conforme instrucdes do
Leite Integral 3 vezes/semana fabricante 200 ml
Confor
Conforme instrugdes dol|. TE
bri instrugdes do
Chocolate em pé |2 vezes/semana [fabricante fabticante
Conforme
L Conforme instrucdes dol|instrucdes do
Café soldvel 1 vezfsemana fabricante fabricante
Fruta: aproximadamente 50g (a
: : depender da receita)
Leite batido o 2 vezes/semana . _ 200 ml
fruta Leite: Canforme instrugbes do
fabricante
Refeigao da
Tarde;
Sobremesa
SME/CODAE/DICAE
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Doce: Bole de{{Mensal (em

Aniversario sem|[substituicac a|[60g 60z
acucar® fruta)

Notas:

® Bolo de Aniversdrio sem acucar — Camposi¢do basica da massa: Farinha de trigo
e/ou Aveia + Fruta ou Legume(banana, mac3, cenoura etc) + leo + ovo + uva
passa + fermento + cacau (opcional a depender da receita). Composicao basica de
cobertura sem aclcar: Leite efou leite em po6 efou cacau efou fruta efou geleia

100% fruta

Passa a constar:

Tabela de Incidéncla e Porcionamento dos Alimentos ~ 4 a 6 anos

Alimentos / Preparagbes

incidéncia

Per Capita

Porcionamento

Desjejum: Bebida

Leite  Integral
choceolate em pod

com

2 vezes/semana

Leite: Conforme instrucdes
do fabricante

200 ml

Leite Integral com café
soldvel

1vez/semana

Leite: Conforme instrucdes
do fabricante

200 ml

Leite batide com fruta

2 vezes/semana

Fruta: aproximadamente 50g
(2 depender da receita)

200 mi

i

Lanche: Bebida

Leite Integral  com

chocolate em pé

2 vezes/semana

Leite: Conforme instrugdes
do fabricante

[[200 m]

Leite Integral com café
soluvel

1 vez/semana

Leite: Conforme instrucdes
do fabricante

200 ml

Leite batido com fruta

2 vezes/semana

Fruta: aproximadamente 50g
(a depender da receita)

200 ml

Refeicdo da  Tarde:

Sobremesa

SME/CODAEMDICAE

Péuina 89 de 73




e : DA DE

(USAOPAULO  ocousamomsms

Doce: Bolo de
Aniversario (sem adigdo
de acticares)®

Mensal {em

substituicdo a fruta) ale 60g

Notuas:

6 Bolo de Aniversdrio (sem adigdo de agucares) — Composicde bdsica da massa:
Farinha de trigo e/ou Aveig + Fruta e/ou Legume (banana, macd, cenoura etc) +
dleo ou manteiga + ovo + uva passa + fermento + cacau (opcional a depender da
receita). Composicdo bdsica de cobertura sem agticar: Leite e/ou leite em pé efou
cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou manteiga

PLANO ALIMENTAR: CEl MUNICIPAL E CEI DO CEMEI

Onde se |é:

Consideragdes Gerais CEl e CEl do CEMEL

1. Os per capitas sdo valores aproximados que poderdo sofrer alteragbes a
depender da marca do produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo,
obrigatoriamente, ser garantido o porcionamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fontes
proteicas, macarrdo etc) e sabores, os mesmos serdo determinados pela
CONTRATANTE na elaboracdo do cardapio, preferenciaimente em esquema de
rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fornecimento de acordo
com a safra. 4, As frutas do dia deverao ser diferentes entre as refei¢des.

5. Hidratagao (a partir de 6 meses): agua fervida ou filtrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverao ter sua consisténcia adequada a faixa
etaria. (Para maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentagio: os alimentos deverdo ser servidos/apresentados de forma a
permitir o reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site).

8. As quantidades de temperos mencionadas s&o aproximadas, podendo variar para
mais ou para menos, a depender da receita (consultar Receituario Padréo)

SME/CCDAE/DICAE
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9. Qutros temperos (limdo, vinagre, ervas, especiarias etc) serao utilizados na
composigac de preparacgOes especificas, em per capita a ser definido para cada
preparacdo no Receituario Padrao.

10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervilha em conserva, farinha de
trigo, além dos alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X -
Padrao de qualidade dos alimentos, enire ouiros) poderdo ser utilizados na
composigao de receitas, em per capita a ser definidc para cada preparagac no
Receituario Padrao.

11. Todas as leguminosas poderao ser utilizadas como substitutas das proteinas
animais ou como guarnicdo, em cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-
$& 05 mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a dire¢do da Unidade Educacional podera
solicitar a froca da refeigcdo por lanche, que sera previamente autorizada pela
CONTRATANTE.

Passa a constar:

Consideragoes Gerais CEl e CEl do CEMEI:

1. Os per capitas sao valores aproximados que poderdo sofrer alferagfes a
depender da marca do produto, técnica de preparo, entre outros fatores, devendo,
obrigatoriamente, ser garantido o porcicnamento.

2. Para os alimentos que possuem diversos tipos de cortes (como as fonles
proteicas, macarrdo eic) e sabores, os mesmos serdo determinados pela
CONTRATANTE na elaboracdo do cardapio, preferencialmente em esquema de
rodizio.

3. Hortalicas (Verduras, Legumes e Feculentos) e Frutas: Fomecimento de acordo
com a safra. 4. As frutas do dia dever&o ser diferentes entre as refeicées.

5. Hidratag&o (a partir de 6 meses); agua fervida ou filfrada nos intervalos.

6. Consisténcia: todos os alimentos deverdo fer sua consisténcia adequada a faixa
elaria. (Para maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site)

7. Apresentacdo: os alimentos deverdo ser servidos/apresentados de forma a
permitir 0 reconhecimento e as caracteristicas sensoriais de cada alimento (Para
maiores detalhes consultar o material técnico disponivel no site).

SME/CODAE/DICAE
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8. As quantidades de temperos mencionadas sdo aproximadas, podendo variar para
mais ou para menos, a depender da receita (consultar Receftuario Padréo)

9. Outros temperos (lim3o, vinagre, ervas, especiarias efc) serdo utilizados na
composicdo de preparagbes especificas, em per capila a ser definido para cada
preparacdo no Receituario Padrao.

10. Alguns ingredientes (como milho em conserva, ervitha em conserva, farinha de
trigo, além dos alimentos descritos no item de “alimentos diversos” do Anexo X -
Padrdo de qualidade dos alimentos, entre oulros) poder8o ser utilizados na
composicdo de receitas, em per capita a ser definido para cada preparacdo no
Receituario Padréo.

11. Todas as lequmincsas poderdo ser ufifizadas como substitutas das proteinas
animais ou como guarni¢do, em cardapio definido pela CONTRATANTE, mantendo-
sSe 0s mesmos porcionamentos.

12. Pontualmente em datas festivas, a dire¢do da Unidade Educacional podera
solicitar a troca da refeicdo por lanche, que sera previamenie auforizada pela
CONTRATANTE.

13, Eventuaimente, a sobremesa fruta poderé ser substitulda por alguma preparagao
de sobremesa, conforme Receituanio Padréo.

7. Classificagéo das Dietas Especiais:
DIETAS ESPECIAIS — GRUPO C

(Requerem pouca ou nenhuma aquisicéo de alimentos especificos)

Onde se lé:

Dietas gue exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente
alimentos que compdem o Programa de Alimentacio dos demais alunos.

Exemplos: dietas com aiteragdo de consisténcia, vegetarianas, dietas hipossodicas
etc. Para estes casos, nao incidira percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

Passa a constar:
Dietas que exigem somente um ajuste no cardépio, ulilizando basicamente

Wk

alimentos que compoermn o Programa de Alimentagéo dos demais alunos.
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Exemplos: diefas com aiferagdo de consisténcia, diefas sem irritanies gastricos,

dietas hipossodicas eic. Para esles casos, ndo incidira percentual de acréscimo no

pagamenlio da dieta.

CLAUSULA OITAVA

8.1 Ficam ratificados, em todos os seus termos, as demais Clausulas do Contrato n®
83/8ME/CODAE/2022 e seus anexos, ndo conflitantes com o ora ajustado.

8.2 A Contratada, neste ato, apresentou a documentagéo de regularidade fiscal e
trabalhista exigida nc Edital.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipuiado, lavrou-se o presente
Termo de Aditamento em 2 {duas} vias de igual teor, que lido e achado conforme,
vai rubricado e assinado pelas partes contratantes e por 2 (duas) tesiemunhas

abaixo qualificadas.

MARC|O Assinado de forma

g RODRIGUES  neomeoee "
PEREIRATIZ62 Ei‘;ﬂ:‘:‘%f;:s-
5880 08:28:56 -03'00F

o
MARIA DE FATIMA DE BRUM MARCIO RODRIGUES PEREIRA
CAVALHEIRO P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA
COORDENADO ERAL DA CODAE ESPECIALIZADA EIRELL.

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

TESTEMUNHAS:

:ﬁ /H
Nome: »gzﬂfw ﬂ”« Nome: KA - MU g;m, Sk
T4 B 4 RG. .Mmfﬂ‘u—. 4

/ (L L:_J:x.z{ffﬁ
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3° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE(2022 | ~UELICADO
PROCESSO ELETRONICO SEI N° 6016.2022/0075304-8 | i

| (A [ WS ;
PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/2022 | 02105 pce3

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAQ PAULC, por meio da
SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAGAO

CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS F MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA
CNPJ: 03.706.826/0001-69

OBJETC DO ADITAMENTO: Prorrogacic da vigéncia contratual do TC n°
68/SME/CODAE/2022 (Lote 7 - DRE IPIRANGA) por maig por 12 (doze) meses a
partir de 31/07/2023 (inclusive), com clausula resolutiva e reajuste concedido a partir
de 31/05/2023 (relativo a data da proposta) com percentual de 4,29% equivalente ao
IPC — FIPE (indice de Preges Ao Consumidor - Fundagéo Instituto de Pesquisas
Econdmicas).

VALOR MEDIC MENSAL ESTIMADO: R$ 6.503.003,15 (seis milhdes quinhentos e
trés mil trés reais e quinze centavos)

VALOR MEDIC ANUAL ESTIMADO: R$ 65.030.031,50 (sessenta e cinco milhdes
trinta mil frinta @ um reais e cinquenta centavos)

VALOR MAXIMC MENSAL: R$ 9.388.699,01 (nove milhBes trezentos e oitenta e
oito mil seiscentos e naventa e nove reais e um centavo)

VALOR MAXIMO ANUAL ESTIMADO: R$ 93.886.990,10 (noventa e trés milhdes
oitocentos e oitenta e seis mil novecentos e noventa reais @ dez centavos)

VIGENCIA ATUALIZADA: 31/07/2023 a 30/07/2024

Despacho Exarado em documento SEI n° 087217561.

Aos Zg (b{’ﬁfj Oﬂf‘%}} } dias do més de julho do ano de dois mil e vinte e
trés, nesta Capital, presentes a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAQ PAULD,
pela SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO (a “SME” ou “CONTRATANTE",

SME/CODAEMMICAFE Pagina 1 de 4
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situada na Rua Borges Lagoa, 1230 — Vila Clementino, nesta Capital, neste ato,
representada pela Coordenadara Geral da Coordenadoria de Alimentagao Escolar -
CODAE, Sra. Maria de Fatima de Brum Cavalheiro, noc uso das atribuigcies gue fhe
sao conferidas pela Portaria n® 5.318/2020 a seguir designada simplesmente
CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa, a P.R.M. SERVICOS E MAO DE
OBRA ESPECIALIZADA LTDA, com sede na Rua Alvarenga, n® 470, Butantid —
CEP; 05509-000 - Sao Paulo/SP, Telefone: (11} 3092-2500, e-mail:
comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ sob o n.® 03.708.826/0001-69, por
seu representante legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, portador do R.G n°
Il 629.3971e inscrito no CPF sob o n.° il 362.588  doravante simplesmente
designada CONTRATADA resolvem, de comum acordo, firmar aditamento ao
Contrato n® 68/SME/CODAE/2022 de acordo com o Despacho Autorizatéric Exarado
em documento SEI n® 087217561, para constar o que segue:

CLAUSULA PRIMEIRA

1.1. Prorrogagéo da vigéncia contratual do TC n° 68/SME/CODAE/2022 (Lote 7 -
DRE IPIRANGA) por mais por 12 (doze) meses a partir de 31/07/2023 (inclusive),
com clausula resolutiva e reajuste concedido a partir de 31/05/2023 (relativo a data
da proposta} com percentual de 4,29% equivalente ao IPC - FIPE (indice de
Pregos Ao Consumidor - Fundacgao Instituto de Pesquisas Econdmicas).

1.2. Fica ressalvada a possibilidade de rescis@o unilateral sem oénus para a
CONTRATANTE ou SME, por quaiquer motivo de interesse publico superveniente,
ou quando do temino do procedimento licitatério destinado a substituir o servico

ora contratado.

NDA

2.1. O valor médio mensal reajustado estimado do contrato sera de R$
6.503.003,15 (seis milhdes quinhentos e trés mil trés reais e quinze centavos),
perfazendo o valor médio total anual estimado de R$ 65.030.031,50 (sessenta e
cinco milhdes trinta mil trinta @ um reais e cinquenta centavos), para o periodo da

prorrogagao.
SME/CODAEMDICAE Pégina 2 de 4
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2.2. O valor maximo mensal reajustado estimado do contrato sera de R$
9.388.699,01 (nove milhdes trezentos e oitenta e oito mil seiscentos e noventa e
nove reais € um centavo), perfazendo o valor maximo total anual estimado de
R$ 93.886.990,10 (noventa e trés milhdes oitocentos e oitenta e seis mil
novecentos e noventa reais e dez centavos) para o periodo da prorrogacéo.

2.3 O valor referente ao reajuste retroativo a partir de 31/05/2023 (relativo a
data da proposta) a 30/06/2023 sera de R$ 277.719,20 {duzentos e setenta e sete
mil setecentos e dezenove reais e vinte centavos).

2.4 O valor médio mensal referente ao reajuste retroativo sera de R$
268.760,52 (duzenfos e sessenta e oito mil setecentos e sessenta reais e
cinquenta e dois centavos).

2.5 A prorrogagao onerara a dotagao orgcamentaria
16.24.12.306.3016.6553.3.3.80.39.00.00.1.500.8001.0 e
16.24.12.306.3016.6553.3.3.90.39.00.02.1.550.0299.0, conforme demonstram as
Notas de Empenhos n® 72.209/2023, n°® 72.211/2023 e 72.214/2023 para o
exercicio de 2023 e, onerara dotag&o propria para o exercicio de 2024,

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. Os fiscais e suplentes deste contrato, para o periodo da prorrogagao, sédo os
servidores indicados em despacho do Ordenador de Despesas desta Unidade
Orgamentaria, conforme despacho publicado no DOC de 14/06/2023 pag. 201.

CLAUSULA QUARTA

4.1. O reforgo da garantia contratual devera ser apresentado no prazo maximo de 5
(cinco) dias Uteis, contados do recebimento da comunicagéo, feita por escrito pela
CONTRATANTE, sob pena de incoirer a CONTRATADA nas penalidades previstas
no Edital € no Contrato.

CLAUSULA QUINTA

5.1. Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n®

68/SME/CODAE/2022, néo conflitantes com o ora ajustado.
SME/CODAEDICAE Péagina 3 de 4
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5.2. A Contratada, neste ato, apresentou a documentacgao de regularidade fiscal e

trabalhista prevista nas legislagdes.

E, para fimeza e validade de tude quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente
Termo de Aditameanto em 2 (duas} vias de igual teor, que lido e achado conforme,

vai rubricado e assinado pelas partes contratantes e por 2 {duas} testemunhas

abaixa qualificadas.

\ L

e
e

){/ S
MARIA DE FATIMA DE BRUM CAVALHEIRO

COORDENADORA DA CODAE
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAQ

MARCIO (o perhiancio
RODRIGUES RODRIGUES

PEREIRAJB5258

PEREIRATE :mm
Dadus 2023.07 28
3625§8- 14:57:42 -03'00'
MARCIO RODRIGUES PEREIRA
P.R.M. SERVICOS E MAC DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA

TESTEMUNHAS
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4° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO n° 68/SME/CODAE/2022 PROCEéSU S

ADMINISTRATIVO N° 6016.2022/0075304-8

PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/2022 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°
6016.2021/0114892-8

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO - SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCACAO

CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA
CNPJ: 03.706.826/0001-69

OBJETO DO CONTRATO: Prestacdo de servico de nutricdo e alimentacéo escolar, aos
alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da
Secretaria Municipal de Educagdo, em Unidades Educacionais da Rede Municipal de
Ensino - Diretoria Regional de Ipiranga (DRE IP) — Lote 07.

OBJETO DO ADITAMENTO: Acréscimo contratual visando as inclus6es das Escolas Artur
Saboia, localizada a Rua Taquarichim, 22 - Vila Vera, S&o Paulo - SP, CEP 04296-100 e
Marechal Deodoro, localizada a Rua dos ltalianos, 405 - Bom Retiro, Sdo Paulo — SP CEP
01131- 000, da Diretoria Regional de Educacdo Ipiranga, da Secretaria Municipal de
Educacao, em consonéncia com as Diretrizes estabelecidas por SME, com percentual de
aumento do contrato de 3,0114210 %.

Valor Total do Aditamento com as Inclusées das Escolas: Valor Médio - R$
1.958.328,00, Valor Maximo - R$ 2.302.416,00

VALOR MEDIO MENSAL ATUALIZADO: R$ 6.698.835,95

VALOR MEDIO ANUAL ATUALIZADO: R$ 66.988.359,50
VALOR MAXIMO MENSAL ATUALIZADO: R$ 9.618.940,61

VALOR MAXIMO ANUAL ATUALIZADO: R$ 96.189.406,10

Pagina 1 de 4
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Ao Bsc ( Az'c_ N = i n’( () ) dia do més de fevereiro do ano dois mil e vinte
e quatro, nesta Capital, presentes a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, pela
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO, sediada na Rua Borges Lagoa, 1230 - Vila
Clementino, Sdo Paulo, SP, CEP: 04038-003, CNPJ n°® 46.392.114/0001-25, representada
neste ato pelo Coordenador Geral da Coordenadoria de Alimentacdo Escolar - CODAE, Sr°
Leonardo Spicacci Campos, no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas pela Portaria n®
5.318/2020 e disposicoes contidas na Portaria SME n° 1.641 de 17 de fevereiro de 2023 a
seguir designada simplesmente CONTRATANTE e, de outro lado, a Empresa P.R.M.
SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA, com sede na Rua
Alvarenga, n°® 470, Butantd — CEP: 05509-000 — S&o Paulo/SP, Telefone: (11) 3092- 2500,
e-mail: comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ sob o n.° 03.706.826/0001-69, por
seu representante legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, portador do R.G n{lll.629.397 e
inscrito no CPF sob o n° [Jjj362.588{] doravante simplesmente designada
CONTRATADA resolvem, de comum acordo, firmar aditamento ao Contrato n°
68/SME/CODAE/2022 para constar o que segue.

CLAUSULA PRIMEIRA

1.1 Acréscimo contratual visando as inclusées das Escolas Artur Saboia, localizada a Rua
Taquarichim, 22 - Vila Vera, Sdo Paulo - SP, CEP 04296-100 e Marechal Deodoro,
localizada a Rua dos ltalianos, 405 - Bom Retiro, Sdo Paulo — SP CEP 01131- 000, da
Diretoria Regional de Educacéo Ipiranga, da Secretaria Municipal de Educagédo, em
consonancia com as Diretrizes estabelecidas por SME, com percentual de aumento do
contrato de 3,0114210 %.

CLAUSULA SEGUNDA

21 0O contrato passara a vigorar pelo valor meéedio
mensal de R$ 6.698.83595 (seis milhdes, seiscentos e noventa e oito mil
oitocentos e trinta e cinco reais e noventa e cinco centavos), perfazendo total médio anual
R$ 66.988.359,50 (sessenta e seis milhGes, novecentos e oitenta e oito mil trezentos e

cinguenta e nove reais e cinquenta centavos);

¥
|
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2.2 O valor maximo mensal de R$ 9.618.940,61 (nove milhdes, seiscentos e dezoito mil

novecentos e quarenta reais e sessenta e um centavos), perfazendo o valor maximo anual
R% 96.189.406,10 (noventa e seis milhdes, cento e oitenta e nove mil quatrocentos e seis

reais e dez centavos);

23 O presente aditamento  onerara a dotacéo orgamentaria n°
16.24.12.306.3016.2.873.3.3.90.32.00.1.1500.90010, conforme demonstra a Nota de
Empenhos n° 21.851/2024.

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. A prestacdo dos servicos nas respectivas escolas iniciara a partir da Ordem de inicio de

Servigo.

CLAUSULA QUARTA

4.1. Os fiscais e suplentes deste contrato indicados pela autoridade competente no
Despacho Autorizatério, publicado no DOC de 14/02/2024.

CLAUSULA QUINTA

5.1 Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais
clausulas do Contrato 68/SME/CODAE/2022, nao conflitantes

com o ora ajustado.

5.2 A Contratada, neste ato, apresentou a documentacdo de regularidade fiscal

exigida, conforme Edital de Licitacéo.

A«’

A\ |

o]
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CLAUSULA SEXTA

6.1 O reforgo da garantia contratual devera ser apresentado no prazo maximo de 5 (cinco)

dias uteis, contados

Edital e no Contrato.

do recebimento da comunicacdo, feita por escrito pela
CONTRATANTE, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades previstas no

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente Termo de

Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme, vai rubricado e

assinado pelas partes contratantes e por 2 (duas) testemunhas abaixo qualificadas.

(/folwn.vo C:»-l 7

ASENADID' DISITALVERTE ‘
MARCIO RODRIGUES PEREIRA

Aenrfermade cim a 34snin

s pode ser venfitadd en
g ipargee. gov briainada S ¥ it Om

L
LEONARDO SPICACCI CAMPOS
ERAL DA CODAE
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

COORDENADOR G

TESTEMUNHAS:

Nome: }b g)I,

aria Lacla Fen'anda

RF: 728.947.2

SM CODAE

v\a/lﬂ\

R.G.: -- 3844

MARCIO RODRIGUES PEREIRA
P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA
ESPECIALIZADA LTDA

Nome: me’/ﬂ/g C%o%& v

RG.: 443. 325418
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COORDENADORIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

5° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022
PROCESSO ELETRONICO SEI N° 6016.2022/0075304-8
PREGAO ELETRONICO N° 35/SME/2022

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, por meio da
SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAGAO

CONTRATADA: P.R.M. SERVIGCOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA
CNPJ: 03.706.826/0001-69

OBJETO DO CONTRATO: Prestacdo de servico de nutricao e alimentagao escolar,
aos alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos
da Secretaria Municipal de Educacdo, em Unidades Educacionais da Rede
Municipal de Ensino - Diretoria Regional de Ipiranga (DRE IP) — Lote 07.

OBJETO DO ADITAMENTO: Prorrogagao da vigéncia contratual do TC n°
68/SME/CODAE/2022 (Lote 7 - DRE IPIRANGA) por mais por 12 (doze) meses a partir
de 31/07/2024 (inclusive), com clausula resolutiva e reajuste concedido a partir de
31/05/2024 (relativo a data da proposta) com percentual de 2,66% equivalente ao IPC
— FIPE (indice de Pregcos Ao Consumidor - Fundacgdo Instituto de Pesquisas
Econbmicas), e acréscimo contratual com a inclusao da unidade educacional “EMEF
Ledo Machado” no Programa Escola Aberta, com percentual de aumento do contrato
de 0,02 %, totalizando 4,99%.

VALOR MEDIO MENSAL: R$ 6.901.677,63 (seis milhdes, novecentos e um mil,

seiscentos e setenta e sete reais e sessenta e trés centavos)

VALOR MEDIO ANUAL: R$ 69.016.776,30 (sessenta e nove milhdes, dezesseis mil,

setecentos e setenta e seis reais e trinta centavos)

VALOR MAXIMO MENSAL: R$ 9.905.104,16 (nove milhdes, novecentos e cinco mil,

cento e quatro reais e dezesseis centavos) \
gina 1de 5 V{&/
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VALOR MAXIMO ANUAL: R$ 99.051.041,60 (noventa e nove milhdes, cinquenta e

um mil, quarenta e um reais e sessenta centavos)
VIGENCIA ATUALIZADA: 31/07/2024 a 30/07/2025

Dotagdoes Orgcamentarias: 16.24.12.306.3016.6.553.33903900.00.1.500.9001.0
Tesouro Municipal e 16.24.12.306.3016.6.553.33903900.02.1.550.0299.0 - QESE

Ao 30° (trigesimo) dia do més de julho do ano de dois mil e vinte e quatro, nesta
Capital, presentes a PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO, pela
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO (a “SME” ou “CONTRATANTE"), situada

na Rua Borges Lagoa, 1230 — Vila Clementino, nesta Capital, neste ato, representada

pelo Coordenador Geral da CODAE, Sr° Leonardo Spicacci Campos, nos termos da
competéncia delegada pela Portaria n° 5.318, de 24/08/2020 e disposi¢bes contidas na
Portaria SME n° 1.641 de 17 de fevereiro de 2023, publicadas respectivamente: DOC
25/08/2020 e DOC 18/02/2023, a seguir designada simplesmente CONTRATANTE e, de
outro lado, a empresa, a P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA
LTDA, com sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butantda — CEP: 05509-000 — Sao
Paulo/SP, Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, inscrita
no CNPJ sob o n.° 03.706.826/0001-69, por seu representante legal, Sr° Marcio
Rodrigues Pereira, portador do R.G n°JJ}.629.397- e inscrito no CPF sob o n.°
. 362.588 8 doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de
comum acordo, firmar aditamento de prorrogagédo contratual e inclusdo da unidade
educacional “EMEF Ledo Machado” no Programa Escola Aberta , a ser regido pelas

seguintes clausulas:
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EDUCACAC

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
COORDENADORIA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

CLAUSULA PRIMEIRA

1.1 O objeto deste Aditamento é a prorrogagao da vigéncia contratual do TC n°
68/SME/CODAE/2022 (Lote 7 - DRE IPIRANGA) por mais por 12 (doze) meses a partir
de 31/07/2024 (inclusive), com clausula resolutiva e reajuste concedido a partir de
31/05/2024 (relativo a data da proposta) com percentual de 2,66% equivalente ao IPC
— FIPE (indice de Precos Ao Consumidor - Fundagdo Instituto de Pesquisas
Econdmicas), e acréscimo contratual com a inclusdo da unidade educacional “EMEF

Ledo Machado” no Programa Escola Aberta, com percentual de aumento do contrato
de 0,02 %, totalizando 4,99%.

1.2 Fica ressalvada a possibilidade de rescisdao unilateral sem 6nus para a
CONTRATANTE ou SME, por qualquer motivo de interesse publico superveniente;
1.3 Na hipotese de rescisao do ajuste, a Contratante se compromete a realizar a
comunicagao préviaa CONTRATADA, com até 30 (trinta) dias de antecedéncia.

-

CLAUSULA SEGUNDA

2.1. O valor médio mensal reajustado do contrato sera de R$ 6.901.677,63 (seis
milhdes, novecentos e um mil, seiscentos e setenta e sete reais e sessenta e trés
centavos), perfazendo o valor médio total anual reajustado de R$ 69.016.776,30
(sessenta e nove milhdes, dezesseis mil, setecentos e setenta e seis reais e trinta

centavos);

2.2. O valor maximo mensal reajustado do contrato sera de R$ 9.905.104,16 (nove
milhdes, novecentos e cinco mil, cento e quatro reais e dezesseis centavos),
perfazendo o valor maximo total anual reajustado de R$ 99.051.041,60 (noventa e

nove milhdes, cinquenta e um mil, quarenta e um reais e sessenta centavos;
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EDUCACAO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
COORDENADORIA DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR

2.3 O valor referente ao reajuste retroativo sera de R$ R$ 594.625,69 (quinhentos e
noventa e quatro mil seiscentos e vinte e cinco reais e sessenta e nove centavos),
contemplando o periodo de 31/05/2024 a 30/06/2024;

2.4 A prorrogacao onerara as dotacoes orcamentarias
16.24.12.306.3016.6.553.33903900.00.1.500.9001.0 - Tesouro Municipal e
16.24.12.306.3016.6.553.33903900.02.1.550.0299.0 - QESE, conforme demonstram
as Notas de Empenhos n°® 96.446/2024 — Escola Aberta, 96.451/2024 — Reajuste
Retroativo, 96.461/2024 — Municipalizagédo, 96.466/2024 — Reajuste, 96.470/2024 —
Principal |, 96.474/2024 — Principal Il, e 96.475 — Principal IlI.

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. A prestacao dos servigos na respectiva escola iniciara a partir da Ordem de

inicio de Servigo.
CLAUSULA QUARTA

4.1. Os fiscais e suplentes deste contrato indicados pela autoridade competente no
Despacho Autorizatério, publicado no DOC de 30/07/2024, pag. 15.

CLAUSULA QUINTA

5.1. O reforco da garantia contratual devera ser apresentado no prazo maximo de 5
(cinco) dias uteis, contados do recebimento da comunicagéo, feita por escrito pela
CONTRATANTE, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades previstas
no Edital e no Contrato.
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EDUCAGAO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCA(;AO
COORDENADORIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

CLAUSULA SEXTA

6.1. Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n°
68/SME/CODAE/2022, nao conflitantes com o ora ajustado.
6.2. A Contratada, neste ato, apresentou a documentacdo de regularidade fiscal e

trabalhista prevista nas legislacoes.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente

Termo de Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme,

vai rubricado e assinado pelas partes contratantes e por 2 (duas) testemunhas

abaixo qualificadas.

Sao Paulo, 30 de julho 2024.

é:owr‘o @ ,=_—u/
/

LEONARDO SPICACCI CAMPOS
COORDENADOR GERAL DA CODAE

TESTEMUNHAS:

Nome:"'mo-vfu ﬁ . umg&‘%“%Fm’“‘

i

R 224 ;\,Liiifﬂgcc’%

MA E I0 RODRIGUES PEREIRA
P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA

Nome:

R.G.: y/’-}?@ 290 -S,
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CIDADE DE
SRO PAU'-O : 'I ; W ’—~~. ST,

EDUCAGAO
6° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022 |
PROCESSO ELETRONICO SEI N° 6016.2022/0075304-8 1T,
PREGAO ELETRONICO n° 35/SME/2023 e
CONTRATANTE: Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo, por meio da SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACﬁO
CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA
CNPJ: 03.706.826/0001-69
OBJETO DO CONTRATO (resumo): Prestacdo de servico de nutrigdo e alimentacdo escolar, aos
alunos regularmente matriculados e demais beneficiarios de programas/projetos da Secretaria
Municipal de Educagdo, em unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educagao —
Ipiranga / DRE IP (lote 07).
OBJETO DO ADITAMENTO: acréscimo contratual, advindo da Municipalizacdo/2025,_com a
inclusdo de duas unidades educacionais - Arthur Guimaraes e Paulo Machado de Carvalho, ambas
vinculadas a DRE IP (lote 07).
PERCENTUAL MEDIO (acréscimo total do contrato): 7,55%
VALOR MEDIO MENSAL: R$ 7.060.439,95 (sete milhdes, sessenta mil, quatrocentos e trinta e
nove reais e noventa e cinco centavos).
DOTA(;ﬂO ORCAMENTJ'\RIA: 16.24.12.306.3016.6553.3.3.90.39.0000.1.500.9001.0
NOTAS DE EMPENHO: 10008/2025

¢ 7 & A . . . . - .
Aos:if\ ) ((Ux Yk (1) E-xj:) dias do més de janeiro do ano de dois mil e vinte e cinco, nesta

Capital, a SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO da PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO
PAULO, pela, sediada na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, Sdo Paulo/SP, CNP] n°
46.392.114/0001-25, representada neste ato pelo Coordenador Geral da Coordenadoria de
Alimentacdo Escolar — CODAE, Sr. Leonardo Spicacci Campos, no uso das atribuicdes que lhe sdo
conferidas pela Portaria n® 5.318/2020 e disposicdes posteriores, designada simplesmente
CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA
ESPECIALIZADA, com sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butanta — CEP: 05509-000, Sdo Paulo/SP,
Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ n.°

03.706.826/0001-69, por seu representante legal, Sr® Marcio Rodrigues Pereira, doravante
simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de comum acordo, firmar aditamento ao
Contrato n® 68/SME/CODAE/2022, para constar o0 que segue:

MARCIO Assinadao de forma

digital por MARCIO

E(EJF?E T:;ﬁse-rg&?ﬁﬁmzsss-

Dados: 2025.01.28
-3625 S8 122507 0300
W
L/

i
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCAGAO
CLAUSULA PRIMEIRA
1.1. O presente Termo de Aditamento tem por objeto o acréscimo contratual, advindo da
MUNICIPALIZAGAO/2025, com a inclusdo de duas unidades educacionais - Arthur Guimar&es e Paulo
Machado de Carvalho, ambas vinculadas a DRE IP (lote 07).
1.1.1. O percentual de acréscimo contratual deste aditamento € de 2,30%, perfazendo
7,55% de acréscimo contratual total, ao considerar aditamentos anteriores.

1.1.2. O atendimento das unidades educacionais advindas da MUNICIPALIZACAO/2025 se
dara, no inicio do ano letivo, em 05 de fevereiro de 2025.

CLAUSULA SEGUNDA
2.1.  Os valores referentes aos acréscimos deste aditamento, s&o:

Mensal R$ 158.762,32 |(cento e cinquenta e oito mil setecentos e sessenta e dois

Vialor Mé&io reais e trinta e dois centavos)
Anual R$ 1.587.623,20 | (um milhdo, quinhentos e oitenta e sete mil seiscentos e
vinte e trés reais e vinte centavos)

Mensal R$ 186.779,20 |(cento e oitenta e seis mil setecentos e setenta e nove reais
ValoE MG e vinte centavos)

Anual R$ 1.867.792,00 |(um milhdo, oitocentos e sessenta e sete mil setecentos e

noventa e dois reais)

2.2, Os valores do contrato, com o acréscimo, passam a ser:

Mensal R$ 7.060.439,95 |(sete milhdes, sessenta mil quatrocentos e trinta e nove
Valor Médio reais e noventa e cinco centavos)
Anual R$ 70.604.399,50 | (setenta milhdes, seiscentos e quatro mil trezentos e

noventa e nove reais e cinquenta centavos)

Mensal R$ 10.091.883,36 | (dez milhdes, noventa e um mil oitocentos e oitenta e trés
reais e trinta e seis centavos)

Anual | R$ 100.918.833,60 | (cem milhdes, novecentos e dezoito mil oitocentos e trinta
e trés reais e sessenta centavos)

Valor Maximo

2.3. 0] presente aditamento onera a dotacao orgamentaria no
16.24.12.306.3016.6.6553.3.3.90.39.00-00.1.500.9001.0, conforme demonstra Nota de Empenho
n® 10008/2025.

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. A Portaria SF n© 275 de 2024, revoga a Portaria SF n° 170 de 2020, desta forma retifica-
se a redagao do art. 6.1, da "Clausula Sexta: Medicao e Pagamento":

ONDE CONSTA: 6.1. Os pagamentos serdo efetuados em conformidade com os

fornecimentos e as medicdes mensais, mediante apresentacdo dos originais da nota

MARCIO Alssllnadn de forma q ]
.\  RODRIGUES oL o E‘g
N\ PEREIRAR36TEEsssm | o

Dados: 2025.01.28
2580 14:25:43 -03'00'
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fiscal ou nota fiscal fatura, bem como de cépia reprografica da nota de empenho,

atendidas ainda as normas estabelecidas pela Portaria SF 170/2020 ou outra que a
substitua e Portaria SF N° 257/2020.
PASSA A CONSTAR: 6.1. Os pagamentos serao efetuados em conformidade com os

fornecimentos e as medigdes mensais, mediante apresentagao dos originais da nota

fiscal ou nota fiscal fatura, bem como de copia reprografica da nota de empenho,

atendidas ainda as normas estabelecidas pela Portaria SF 275/2024 ou outra que a

substitua.

CLAUSULA QUARTA
4.1.

O reforgo da garantia contratual,

referente ao valor total do contrato, devera ser

apresentado no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento da comunicagdo,
feita por escrito pela CONTRATANTE, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades

previstas no Edital e no Contrato.

CLAUSULA QUINTA

5.1. Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n©
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, nao conflitantes com o ora ajustado.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente Termo de

Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme, vai rubricado e assinado

pelas partes contratantes e por 2 (duas) testemunhas abaixo qualificadas.

(<O (_/;wj__(

Leonardo Spicacci Campos
Coordenador Geral da CODAE
Secretaria Municipal de Educagdo

Sdo Paulo,@_ de janeiro de 2025.

MARCIO Assinado de forma
digital por C:
RODRIGUES  roomcues
PEREIRAJN362 PERERAlllzc2584
Dados: 2025.01.28
Ll | 1426:16 0300

Marcio Rodrigues Pereira
Representante Legal
P.R.M. Servicos e Mdo de Obra EIRELLI

Nome:_) a‘ﬂc‘l’}O\

TESTEMUNHAS

Nome: MOLL]C!TE-'E ﬂ?rr'a;es
SM CODAE

RF: ~

R 93 998S &

(QOCLLQ &p
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCAGAD

7° TERMO DE ADITAMENTO DO CONTRATO N° 68/SME/CODAE/2022

PROCESSO ELETRONICO SEI N° 6016.2022/0075304-8

PREGAO ELETRONICO n° 35/SME/2023

CONTRATANTE: Prefeitura do Municipio de S&o Paulo, por meio da SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
CONTRATADA: P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA ESPECIALIZADA LTDA

CNP3J: 03.706.826/0001-69

OBJETO DO CONTRATO (resumo): Prestacao de servigo de nutricdo e alimentagdo escolar, aos
alunos regularmente matriculados e demais beneficidrios de programas/projetos da Secretaria
Municipal de Educagao, em unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educagdo —
Ipiranga / DRE IP (lote 07).

OBJETO DO ADITAMENTO: acréscimo contratual, advindo da alteragdo de gestdo alimentar, com
a inclusao do CCI Camara Municipal de Sao Paulo, vinculado a DRE IP (lote 07).

PERCENTUAL MEDIO (acréscimo total do contrato): 7,65%

VALOR MEDIO MENSAL: R$ 7.067.321,75 (sete milhdes, sessenta e sete mil, trezentos e vinte
um reais e setenta e cinco centavos).

DOTACAO ORCAMENTARIA n° 16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00-00.1.500.9001.0

NOTAS DE EMPENHO n° 15.956/2025

Aos 03 (trés) dias do més de fevereiro do ano de dois mil e vinte e cinco, nesta Capital, a
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO da PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO,
pela, sediada na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, S30 Paulo/SP, CNP] n°
46.392.114/0001-25, representada neste ato pelo Coordenador Geral da Coordenadoria de
Alimentacdo Escolar — CODAE, Sr. Leonardo Spicacci Campos, no uso das atribuigdes que lhe sdo
conferidas pela Portaria n® 5.318/2020 e disposigoes posteriores, designada simplesmente
CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa P.R.M. SERVICOS E MAO DE OBRA
ESPECIALIZADA, com sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butanta — CEP: 05509-000, S3o Paulo/SP,
Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, inscrita no CNPJ n.°

03.706.826/0001-69, por seu representante legal, Sro Marcio Rodrigues Pereira, doravante
simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de comum acordo, firmar aditamento ao
Contrato n°® 68/SME/CODAE/2022, para constar o que segue:

L U
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCACAO
CLAUSULA PRIMEIRA
1.1. O presente Termo de Aditamento tem por objeto o acréscimo contratual, advindo da
alteracdo de gestdo alimentar, com a inclusdo do CCI Camara Municipal de Sao Paulo, vinculado a
DRE IP (lote 07).
1.1.1. O percentual de acréscimo contratual deste aditamento é de 0,097%, perfazendo
7,65% de acréscimo contratual total, ao considerar aditamentos anteriores.

1.1.2. O atendimento da unidade educacional mencionado no item 1.1., se dara, no inicio
do ano letivo, em 06 de fevereiro de 2025.

CLAUSULA SEGUNDA
2.1.  Os valores referentes aos acréscimos deste aditamento, sdo:
Mensal R$ 6.881,80 (seis mil, oitocentos e oitenta e um reais e oitenta
Valor Médio centavos)
Ll R$ 68.818,00 (sessenta e oito mil, oitocentos e dezoito reais)
Mensal R$ 7.938,20 (sete mil, novecentos e trinta e oito reais e vinte centavos)
Valor Maximo
Anugl R$ 79.382,00 (setenta e nove mil, trezentos e oitenta e dois reais)

2.2, Os valores do contrato, com o acréscimo, passam a ser:

Mensal R$ 7.067.321,75 |(sete milhdes, sessenta e sete mil, trezentos e vinte e um

Valor Médio reais e setenta e cinco centavos)

Anual R$ 70.673.217,50 | (setenta milhGes, seiscentos e setenta e trés mil, duzentos
e dezessete reais e cinquenta centavos)

Mensal R$ 10.099.821,56 |(dez milhdes, noventa e nove mil, oitocentos e vinte e um
reais e cinquenta e seis centavos)

Anual | R$ 100.998.215,60 | (cem milhdes, novecentos e noventa e oito mil, duzentos e
quinze reais e sessenta centavos)

Valor Maximo

2.3. o) presente aditamento onera a dotagao orcamentaria n°
16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00-00.1.500.9001.0, conforme demonstra Nota de Empenho
n® 15.956/2025.

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. O reforcgo da garantia contratual, referente ao valor total do contrato, devera ser
apresentado no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento da comunicagdo,
feita por escrito pela CONTRATANTE, sob pena de incorrer a CONTRATADA nas penalidades
previstas no Edital e no Contrato.
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CIDADE DE
SAO PAULO

EDUCAGAO
CLAUSULA QUARTA

4.1. Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n©
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, ndao conflitantes com o ora ajustado.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente Termo de
Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme, vai rubricado e assinado
pelas partes contratantes e por 2 (duas) testemunhas abaixo qualificadas.

Sao Paulo, 03 de fevereiro de 2025.
MARCIO Assinado de forma

digital
RODRIGUES aomces o0

& PEREIRA 36 Pererillsc2semm
— Dados: 2025.02.03
{lonao [ / 258511 1004320300
Leonardo Spicacci Campos Marcio Rodrigues Pereira
Coordenador Geral da CODAE Representante Legal

Secretaria Municipal de Educacio P.R.M. Servicos e Mao de Obra EIRELLI

TESTEMUNHAS ; -
Nome: :d . C %h&@ﬁ'&h’“ Nome! Fla e, Q SEANY, OhLULO
RF: %56 k@fm re:_ 3238

o
—
s I e L L
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PREFEITURA DE
SAO PAULO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO DE SAO PAULO - SME
Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993

8¢ Termo de Aditamento do Contrato n® 68/SME/CODAE/2022

Processo Administrativo n® 6016.2022/0075304-8

Edital de Pregao Eletronico n°® 35/SME/2022

Contratante: Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo, através da Secretaria Municipal de Educacdo
Contratada: P.R.M. Servigos e Mao de Obra Especializada LTDA.

CNP3J: 03.706.826/0001-69

Objeto do Contrato (resumo): Prestacdo de servico de preparo e distribuicdo de nutricdo e
alimentagdo escolar nas unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educacdo —
Ipiranga / DRE IP (lote 07).

Objeto do Aditamento: Prorrogagao de Vigéncia, por 02 meses, a partir de 31/07/2025 (inclusive).
Valor Médio Mensal Atualizado: R$ 7.430.947,66 (sete milhdes, quatrocentos e trinta mil,
novecentos e quarenta e sete reais e sessenta e seis centavos)

Dotacées Orcamentarias n° 16.24.12.306.3016.6.553.3.390.39.00.00.1.500.9001.0 e n°
16.24.12.306.3016.6.553.3.390.39.00.02.1.550.0299.0

Notas de Empenho n®° 90.950/2025, 90.962/2025 e 91.003/2025

. J
Aos e99/ ( armla i ) dias do més de julho de dois mil e vinte e cinco, de um
lado, a Secretaria Municipal de Educacao da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo (a “SME"),

com sede na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, na cidade de Sao Paulo/SP, inscrito(a) no
CNPJ sob o n° 46.392.114/0001-25, neste ato representada pela Coordenadora da CODAE, Sra.
Carolina Bastos Mendonga, nos termos da competéncia delegada pela Portaria n® 5.318/2020 e
disposicdes posteriores, e, do outro lado, doravante denominado CONTRATANTE, e, de outro lado,
a empresa P.R.M. Servicgos e Mao de Obra Especializada, inscrita no CNPJ n.°
03.706.826/0001-69, com sede na Rua Alvarenga, n°® 470, Butanta — CEP: 05509-000, Sdo Paulo/SP,
Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, neste ato seu representante

legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de
comum acordo, firmar aditamento ao Contrato n°® 68/SME/CODAE/2022, para constar o que segue:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - Objeto do Aditamento

1.1. O presente Termo de Aditamento tem por objeto a prorrogagao de vigéncia por mais 2
(dois) meses, a partir de 31/07/2025 (inclusive).

2. CLAUSULA SEGUNDA — Valores Atualizados

2.1. Os valores do contrato, passam a ser: :
MARCIO  sssinado de forma
RODRIGUES fgsneoee
PEREIRAJEE ="MW Pagina 1 de 3
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Mensal R$ 7.430.947,66
Médio

(sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e
quarenta e sete reais e sessenta e seis centavos)

Do Contrato [R$ 15.097.472,71

(quinze milhGes, noventa e sete mil, quatrocentos e setenta
e dois reais, setenta e um centavos)

Mensal |R$ 10.619.365,38
Maximo

(dez milhdes, seiscentos e dezenove mil, trezentos e
sessenta cinco reais, trinta e oito centavos)

Do Contrato |[R$ 21.584.050,54

(vinte e um milhdes, quinhentos e oitenta e quatro mil,
cinquenta reais e cinquenta e quatro centavos)

2.2, Os valores do contrato foram atualizados e calculados com reajuste de 5,20% (IPC — FIPE);

2.2.1. O reajuste se dara a partir de 31/05/2025, data relativa a proposta da empresa.

2.2.2. O valor relativo ao reajuste na data mencionado no item 2.2.1. até a renovagdo
contratual, € de R$ 557.559,73 (quinhentos e cinquenta e sete mil, quinhentos e cinquenta

nove reais e setenta e trés).

2.3. A despesa prevista neste instrumento onera a dotacdo orgamentaria n°®
16.24.12.306.3016.6.553.3.390.39.00.00.1.500.9001.0 e n°
16.24.12.306.3016.6.553.3.390.39.00.02.1.550.0299.0, conforme demonstra a Nota de Empenho
n© 90.950/2025, 90.962/2025 e 91.003/2025.

3. CLAUSULA TERCEIRA — Garantia Contratual
3.1. A adequacao da garantia contratual, referente ao valor total do contrato, deverd ser

apresentado no prazo maximo de 5 (cinco) dias uteis, contados do recebimento da comunicacgo,

feita por escrito pela CONTRATANTE.

4. CLAUSULA QUARTA - Disposicdes Finais

4.1, Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n©
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, nao conflitantes com o ora ajustado.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, lavrou-se o presente Termo de
Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor, que lido e achado conforme, vai rubricado e assinado

pelas partes contratantes e por 2 (duas) testemunhas abaixo qualificadas.

Goudino B ﬂmm

Carolina Bastos Menqbnga
Coordenadora Geral da CODAE
Secretaria M_ur}}cipal de Educacdo

TESTEMUNHAS ©
Nome: \ R/

RF: J 36 I0 S,

(&)
Sao Paulo, &Z de Julho de 2025.

Assinado de forr
MARCIO digital por MARC

RODRIGUES RODRGUES
P F A - PEREIRANENZS2
Marcio Rodrigues Pereira PEREIRAIR a.RE .
Representante Legal 536258800 Sooona avoo”

P.R.M. Servicos e M3o de Obra LTDA

Nomeﬁﬁﬂmt\ @0{‘)(_4 OU.UJ&)
rr 9339858
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ DE SAO PAULO - SME
Lei Federal n® 8.666, de 21 de junho de 1893

90 Termo de Aditamento do Contrato n® 68/SME/CODAE/2022

Processo Administrativo n® 6016.2022/0075304-8

Edital de Pregao Eletronico n° 35/SME/2022

Contratante: Prefeitura do Municipio de S3o Paulo, através da Secretaria Municipal de Educagao
Contratada: P.R.M. Servigos e Mao de Obra Especializada EIRELI.

CNP3J: 03.706.826/0001-69

Objeto do Contrato (resumo): Prestacdo de servico de preparo e distribuicdo de nutrigdo e
alimentacio escolar nas unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educacdo —
Ipiranga/ DRE IP (lote 07).

Objeto do Aditamento: Prorrogacdo de Vigéncia, por 01 més, a partir de 01/10/2025 (inclusive).
Valor Médio Mensal: R$ 7.430.947,66 (sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e
guarenta e sete reais e sessenta e seis centavos)

Dotacdo Orgamentaria n° 16.24.12.306.3016.6.553.3.3.50.39.00.00.1.500.9001.1

Notas de Empenho n? 118.427/2025, 118.432/2025, 118.434/2025 e 118.441/2025

Aos Q,Q’JQJ ( (b'iﬂ’\ti JCQ(Q}“Q ) dias do més de setembro de dois mil e vinte e cinco, de um
lado, a Secretaria Municipal de Educacdo da Prefeitura do Municipio de S&o Paulo (a “"SME”),

com sede na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, na cidade de S&o Paulo/SP, inscrito(a) no
CNPJ sob o n° 46.392.114/0001-25, neste ato representada pela Coordenadora da CODAE, Sra.
Carolina Bastos Mendonca, nos termos da competéncia delegada pela Portaria n® 5.318/2020 e
disposicBes posteriores, e, do outro lado, doravante denominado CONTRATANTE, e, de outro lado,
a empresa P.R.M. Servicos e Mao de Obra Especializada EIRELI, inscrita no CNPJ] n.°
03.706.826/0001-69, com sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butantd — CEP: 05509-000, Sao Paulo/SP,

Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, neste ato seu representante

legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de
comum acordo, firmar o presente aditamento ao Contrato n® 68/SME/CODAE/2022, para constar o

que segue:

1. CLAUSULA PRIMEIRA — Objeto do Aditamento
i.1. O presente Termo de Aditamento tem por objeto a prorrogagao de vigéncia do Contrato
por mais 01 (um) més, a partir de 01/10/2025 (inclusive).

N
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2. CLAUSULA SEGUNDA - Valores Atualizados

2.1.  Os valores do contrato permanecem inalterados, conforme segue:

(sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e quarenta

Megsal R$ 7.430.947,66 e sete reais e sessenta e seis centavos)

Médio
(sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e quarenta
Do Contrate:| R$ 7:430.947,66 e sete reais e sessenta e seis centavos)
(dez milh@es, seiscentos e dezenove mil, trezentos e sessenta
, Mensal - |Rp:0:610:305,38 cinco reais, trinta e oito centavos)
Maximo

(dez milhdes, seiscentos e dezenove mil, trezentos e sessenta

Do: Cantrato|R.$ 10.619.565,38 cinco reais, trinta e oito centavos)

2.2.  Adespesa prevista neste instrumento onera a dotacéo orcamentaria n®
16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00.00.1.500.9001.1., conforme demonstram as Notas de
Empenho n°® 118.427/2025, 118.432/2025, 118.434/2025 e 118.441/2025.

3. CLAUSULA TERCEIRA — Garantia Contratual

3.1. A adequacdo da garantia contratual, referente ao valor total do contrato, deverd ser
apresentada no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento da comunicacgo,
feita por escrito pela CONTRATANTE.

4. CLAUSULA QUARTA — Disposicdes Finais
4.1, Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n°
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, nao conflitantes com o ora ajustado.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, as partes assinan o presente Termo de
Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor e forma, juntamente com as 2 (duas) testemunhas abaixo
qualificadas.

Sdo Paulo,@ de Setembro de 2025.

MARCIO RODRIGUES assinado de forma digital por
PEREIRANZ2555 o

Dados: 2025.09.22 10:59:54 -03'00"
m}v\. (e "Q) qu QL«_QL&«OQ. -

Carolina Bastos M dnng Marcio Rodrigues Pereira
Coordenadora I - CODAE Representante Legal
Secretaria Municipal de Educagdo P.R.M. Servigos e Mao de Obra EIRELI
TESTEMUNHAS
Nome: gﬁ“’L‘VL/‘-A Unope- Nome: ) g}ﬂﬂ‘l Q/D OL& Q,Euj_g
RE__ RIAVEZW RF:_ QA9 G & ;
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE SAO PAULO - SME
Lei Federal n® 8.666, de 21 de junho de 1993

10° Termo de Aditamento do Contrato n°® 68/SME/CODAE/2022

Processo Administrativo n° 6016.2022/0075304-8

Edital de Pregdo Eletronico n? 35/SME/2022

Contratante: Prefeitura do Municipio de S&o Paulo, através da Secretaria Municipal de Educagao
Contratada: P.R.M. Servigos e Mao de Obra Especializada EIRELI.

CNP3J: 03.706.826/0001-69

Objeto do Contrato (resumo): Prestacdo de servico de preparo e distribuicdo de nutrigac e
alimentacdo escolar nas unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educagdo —
Ipiranga/ DRE IP (lote 07).

Objeto do Aditamento: Prorrogacdo de Vigéncia, por 01 més, a partir de 31/10/2025 (inclusive).
Valor Médio Mensal: R$ 7.430.947,66 (sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e
quarenta e sete reais e sessenta e seis centavos)

Dotacdo Orgamentaria n® 16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00.00.1.500.9001.0

Notas de Empenho n%s: 131.950/2025, 131.951/2025, 131.953/2025 e 131.957/2025

) SRt G
Pos (FU‘C‘"\/J[)» CpuCNG ) dias do més de outubro de dois mil e vinte e cinco, de um

lado, a Secretaria Municipal de Educacio da Prefeitura do Municipio de 530 Paulo (a “SME"),

com sede na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, na cidade de S&o Paulo/SP, inscrito(a) no
CNPJ sob 0 n® 46.392,114/0001-25, neste ato representado pelo Coordenador Substituto da CODAE,
Sr. Méarcio Adriano de Paula, nos termos da competéncia delegada pela Portaria n® 5.318/2020 e
disposicoes posteriores, e, do outro lado, doravante denominado CONTRATANTE, &, de outro lado,
a empresa P.R.M. Servicos e Mao de Obra Especializada EIRELI, inscrita no CNPJ] n.°
03.706.826/0001-69, com sede na Rua Alvarenga, n® 470, Butanta — CEP: 05509-000, Sao Paulo/SP,
Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, neste ato seu representante

legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de
comum acordo, firmar o presente aditamento ao Contrato n° 68/SME/CODAE/2022, para constar o

que segue:

1. CLAUSULA PRIMEIRA — Objeto do Aditamento
1:1. O presente Termo de Aditamento tem por objeto a prorrogagao de vigéncia do Contrato
por mais 01 (um) més, a partir de 31/10/2025 (inclusive).

/
Wl\fv.b

m s

S
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2. CLAUSULA SEGUNDA — Valores Atualizados

2.1, Os valores do contrato permanecem inalterados, conforme segue:

(sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e quarenta

MeneR; R TRt e sete reais e sessenta e seis centavos)

Médio
Do Contrato | R$ 7.430.947,66 (sete milhGes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e quarenta
CTTTT T | e sete reais e sessenta e sels centavos)
Mensal  |R$ 10.619.365,38 (dez milhdes, seiscentos e dezenove mil, trezentos e sessenta
i TUTTTTTT dinco reais, trinta e oito centavos)
aximo

(dez milhdes, seiscentos e dezenove mil, trezentos e sessenta
R$ 10.619.365,38 cinco reais, trinta e gito centavos)

2.2. A despesa prevista neste instrumento onera a dotacdo orcamentédria n°® 16.24.12.306.
3016.6.553.3.3.90.39.00.00.1.500.9001.0, conforme demonstram as Notas de Empenho n9
131.950/2025, 131.951/2025, 131.953/2025 e 131.957/2025.

Do Contrato

3. CLAUSULA TERCEIRA — Garantia Contratual
3.1. A adequacao da garantia contratual, referente alteracdo de valor e prorrogacio da vigéncia
do contrato, deveréd ser apresentada no prazo maximo de 5 (cinco) dias (teis, contados do

recebimento da comunicagao, feita por escrito pela CONTRATANTE.

4. CLAUSULA QUARTA — Disposicdes Finais
4.1. Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n°
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, ndo conflitantes com o ora ajustado.

E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, as partes assinan o presente Termo de

Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor e forma, juntamente com as 2 (duas) testemunhas abaixo

qualificadas. A
. of
Sao Paulo, = 1 de outubro de 2025.
MARCIO Assinado de forma digital
por MARCIO RODRIGUES
ROLEIGLUES PEREIRANI362585
; PEREIRAJI36258 pados: 2025.10.24
WRALE  Cdiond A .QMSQ | 15:07:18-03'00"
Marcio Adriano de Paula Marcio Rodrigues Pereira
Coordenador em Substituicdo. - CODAE Representante Legal
Secretaria Municipal de Educagdo P.R.M. Servicos e M&o de Obra EIRELI
TESTEMUNHAS O ﬂ)
% 0 oA N C
Nome:__ Ean v MRavOng Nome;_| Er EF}’T]}J Lﬁp f_‘»!“* (J CU{}JIL)
RF: ¥ AAFIAR A J RE. AN ORG-S
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE SAO PAULO - SME
Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993

11° Termo de Aditamento do Contrato n°® 68/SME/CODAE/2022

Processo Administrativo n° 6016.2022/0075304-8

Edital de Pregdo Eletrdnico n® 35/SME/2022

Contratante: Prefeitura do Municipio de Sao Paulo, através da Secretaria Municipal de Educagao
Contratada: P.R.M. Servicos e Mao de Obra Especializada Ltda.

CNP3J: 03.706.826/0001-69

Objeto do Contrato (resumo): Prestacdo de servico de preparo, distribuicdo e fornecimento de
alimentagao escolar nas unidades educacionais vinculadas a Diretoria Regional de Educagdo —
Ipiranga/ DRE IP (lote 07).

Objeto do Aditamento: Prorrogacdo de Vigéncia, por mais 12 (doze) meses, a partir de
01/12/2025 (inclusive), com clausula resolutiva.

Valor Médio Mensal: R$ 7.430.947,66 (sete milhdes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e
quarenta e sete reais e sessenta e seis centavos)

Dotagdo Orgamentaria n° 16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00.00.1.500.9001.1

Notas de Empenho n®s: 154.568/2025, 154.477/2025 e 154.487/2025

Aos 385 (Qmjﬂl < @i)jm ) dias do més de novembro de dois mil e vinte e cinco, de
um lado, a Secretaria Municipal de Educagao da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo (a “SME”),

com sede na Rua Borges Lagoa, 1.230, Vila Clementino, na cidade de S3o Paulo/SP, inscrito(a) no
CNPJ sob 0 n® 46.392.114/0001-25, neste ato representado pela Coordenadora I da CODAE, Sra.
Carolina Bastos Mendonca, nos termos da competéncia delegada pela Portaria n® 5.318/2020 e
disposigoes pasteriores, e, do outro lado, doravante denominado CONTRATANTE, e, de outro lado,
a empresa P.R.M. Servicos e Mao de Obra Especializada Ltda., inscrita no CNPJ n.°
03.706.826/0001-69, com sede na Rua Alvarenga, n° 470, Butantd — CEP: 05509-000, S3o Paulo/SP,

Telefone: (11) 3092-2500, e-mail: comercial@prmservicos.com.br, neste ato seu representante

legal, Sr. Marcio Rodrigues Pereira, doravante simplesmente designada CONTRATADA resolvem, de
comum acordo, firmar o presente aditamento ao Contrato n® 68/SME/CODAE/2022, para constar o

que segue:
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1. CLAUSULA PRIMEIRA — Objeto do Aditamento

1.1, O presente Termo de Aditamento tem por objeto a prorrogacdo de vigéncia do Contrato

por mais 12 (doze) meses, a partir de 01/12/2025 (inclusive), com clausula resolutiva.
1.1.1. A CONTRATANTE podera rescindir o Contrato firmado, a qualquer tempo, sem que
implique dnus & Administragdo Publica, na hipdtese de alteracio do modelo de gestdo da
alimentacao, efou novas readequagdes técnico-operacionais, ou por qualquer motivo de
interesse publico superveniente, que inviabilizem sua manutencdo e culminem na abertura do
novo procedimento licitatdrio.
1.1.2. Na hipdtese de rescisdo do ajuste, a CONTRATANTE se compromete a realizar a

comunicagdo prévia a CONTRATADA, com 30 (trinta) dias corridos de antecedéncia.

CLAUSULA SEGUNDA - Valores Atualizados
2.1. Os valores do Contrato passam a ser:

(sete milhSes, quatrocentos e trinta mil, novecentos e quarenta

Hiencal Ry ZA20,997,66 e sete reais e sessenta e seis centavos)

Médio
(setenta e quatro milhGes, trezentos e nove mil, quatrocentos e
o By 74.300:076,60 setenta e seis reais e sessenta centavos)
(dez milhdes, seiscentos e dezenove mil, trezentos e sessenta
g Mensal R$ 10.619.365,38 cinco reais, trinta e oito centavos)
Maximo

(cento e seis milhdes, cento e noventa e trés mil, seiscentos e
cinquenta e trés reais e oitenta centavos)

2.2, A despesa prevista neste instrumento onera a dotagdo orcamentaria n°
16.24.12.306.3016.6.553.3.3.90.39.00.00.1.500.9001.1, conforme demonstram as Notas de
Empenho nPs 154.568/2025, 154.477/2025 e 154.487/2025.

Anual | R$ 106.193.653,80

3. CLAUSULA TERCEIRA — Garantia Contratual
3.1. A adequacdo da garantia contratual, referente alteracdo do valor e da vigéncia do Contrato,
devera ser apresentada no prazo maximo de 5 (cinco) dias lteis, contados do recebimento da

comunicagao, feita por escrito pela CONTRATANTE.

4. CLAUSULA QUARTA — Disposicdes Finais
4.1, Ficam ratificadas em todos os seus termos, as demais clausulas do Contrato n°
68/SME/CODAE/2022 e seus aditamentos, nao conflitantes com o ora ajustado.

241
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E, para firmeza e validade de tudo quanto ficou estipulado, as partes assinan a presente Termao de
Aditamento em 2 (duas) vias de igual teor e forma, juntamente com as 2 (duas) testemunhas abaixo

qualificadas.

Sdo Paulo,éj-% de novembro de 2025.

MARCIO Assinado de forma digital

RODRIGUES pnrMARﬁRDDRIGUES
PEREIRANEN3625800
PEREIRA:IIM3625 pados: 2025.11.28

mﬁ.aﬂfg w \ c S 13:35:52 -03'00'

Carolina Bastos Me donga Marcio Rodrigues Pereira
Coordenadora I - CODAE Representante Legal
Secretaria Municipal de Educacao P.R.M. Servigos e Mao de Obra Ltda.
TESTEMUNHAS
Nome:_ i Lena Winagpg Nome:_ [ To A H (?/7 F‘L Q\Ci \,VL/
RF: a4 Y 3] 4A RF:._ 033992 § P,
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